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Publikacja wniosku o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii w specyfikacji produktu, ktéra nie jest
zmiang nieznaczng, zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 w sprawie systeméw jakosci produktéw rolnych i Srodkéw spozywczych
(C[2025/4219)
W terminie trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji organy paristwa czlonkowskiego lub panstwa trzeciego, badz
osoba fizyczna lub prawna majgca uzasadniony interes oraz majaca siedzib¢ lub miejsce pobytu w panstwie trzecim,
moga, zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnies¢ sprzeciw do Komisji.
Specyfikacja produktu, o ktérej mowa w art. 7 rozporzadzenia (UE) nr 1151/2012, jest dostepna w unijnym rejestrze
oznaczen geograficznych.
WNIOSEK O ZMIANE W SPECYFIKACJI PRODUKTU OZNACZONEGO CHRONIONA NAZWA POCHODZENIA LUB CHRONIONYM
OZNACZENIEM GEOGRAFICZNYM
(rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012)
Whiosek o zatwierdzenie zmiany na poziomie Unii zgodnie z art. 53 ust. 2 akapit pierwszy rozporzadzenia (UE)
nr 1151/2012
»Scottish Farmed Salmon”
Nr UE: PGI-GB-0141-AMO01 - 2.5.2024
ChNP () ChOG (X)
1.  Nazwa produktu
,Scottish Farmed Salmon”
2. Grupa skladajaca wniosek i majaca uzasadniony interes
Nazwa: Salmon Scotland Ltd (SC152347)
Adres: Floor 3, Venue Studios, 21 Calton Road, Edinburgh, EH8 8DL
Tel. +44 (0)1312026621
E-mail: enquiries@salmonscotland.co.uk
Sklad: Producenci/przetwércy
Salmon Scotland (dawniej Scottish Salmon Producers’ Organisation) jest organizacjg gospodarczg reprezentujaca
szkocki sektor produkcji lososia. W jej sklad wchodzg producenci pokrywajacy 100 % produkeji tososia
hodowlanego w Szkocji oraz podmioty z fafcucha dostaw wyzszego szczebla. Reprezentuje ona sektor na forach
politycznych, regulacyjnych, technicznych i publicznych. Organizacja ma precyzyjnie zdefiniowane, formalne
powiazania ze wszystkimi przedsigbiorstwami produkujacymi lososia w Szkocji; zapewnia réwniez kluczows
Sciezke rozpowszechniania informacji, w tym wynikéw badan naukowych i innowacji.
3. Pafstwo trzecie, do ktérego nalezy obszar geograficzny
Zjednoczone Krdlestwo
(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4219/oj 1/4
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3.1.

Punkt w specyfikacji produktu, ktérego dotyczg zmiany
Nazwa produktu
O  Zwigzek

O  Ograniczenia dotyczace wprowadzania do obrotu

Rodzaj zmian(y)

Zmiana nazwy:

Zmiana(-y)

Zmiana nazwy z ,Scottish Farmed Salmon” na ,Scottish Salmon”

Zmiany w §wiatowych tendencjach w produkecji Zywnosci pochodzenia morskiego, a takze zmieniajace si¢ systemy
polityczne i legislacyjne w regionie, w ktérym hoduje si¢ tososia szkockiego, spowodowaly, ze termin ,farmed”
(hodowlany) stal si¢ zbedny. Co najmniej od 1982 r niemal cala produkcja lososia atlantyckiego dostarczana
konsumentom pochodzi z hodowli. Loso$ szkocki sprzedawany jest we wszystkich duzych supermarketach
w Zjednoczonym Krolestwie i na calym $wiecie jako produkt wysokiej jakosci, pod nazwa ,Scottish salmon”.
Zagrazaja mu importowane, masowo produkowane produkty, czesto nizszej jakosci, co prowadzi do zwigkszonego
ryzyka falszowania zywnosci.

Wystgpienie Zjednoczonego Krélestwa z UE spowodowalo, Ze nasz sektor pracuje nad ochrong, umocnieniem
i poprawg istotnych rynkéw eksportowych intensywniej niz kiedykolwiek — loso§ szkocki jest glownym
zywnosciowym produktem eksportowym Zjednoczonego Krélestwa. Nasze przedsigbiorstwa z laficucha dostaw
dokladaja wszelkich starafi, aby ograniczy¢ ryzyko falszowania zywnosci, a toso$ szkocki, jako produkt wysokiej
jakodci, jest czesto na nie narazony. Zmiana nazwy tego chronionego oznaczenia geograficznego pozwoli na
podejmowanie szybszych i bardziej zdecydowanych dzialan przez sektor tososia szkockiego, nasze taicuchy dostaw
oraz organy regulacyjne podczas dochodzeri dotyczacych ewentualnych przypadkéw falszowania zywnosci. Zmiana
ta ma na celu uniknigcie potencjalnych niejasnosci dotyczacych etykietowania.

Ponadto niniejszy wniosek dotyczacy zmiany ma na celu wyeliminowanie wszelkich rozbieznosci migdzy
okreslonymi w przepisach regutami pochodzenia a specyfikacjami, ktére s3 podstawg stosowanych zasad hodowli.
Zmiana ta ma réwniez na celu dostosowanie konwencji w zakresie nazewnictwa stosowanych przez Zjednoczone
Krélestwo, UE i rzad francuski, w szczeg6lnosci w kontekscie systemu Label Rouge.

JEDNOLITY DOKUMENT
,,Scottish Salmon”
Nr UE: PGI-GB-0141-AMO1 - 2.5.2024
ChOG (X) ChNP ()

Nazwa lub nazwy (ChNP lub ChOG)

LScottish Salmon”

Panistwo czlonkowskie lub pafistwo trzecie:

Zjednoczone Krélestwo

Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

Rodzaj produktu (zgodnie z zalgcznikiem XI do rozporzgdzenia wykonawczego nr 668/2014)

Klasa 1.7 — Swieze ryby, matze i skorupiaki oraz produkty wytwarzane z nich
Kod nomenklatury scalonej:
03 — RYBY I SKORUPIAKI, MIECZAKI I POZOSTALE BEZKREGOWCE WODNE

0302 — Ryby $wieze lub schtodzone, z wylgczeniem filetéw rybnych oraz pozostalego migsa rybiego, objetych
pozycja 0304

0302 14 - Losos atlantycki (Salmo salar) i glowacica (Hucho hucho)

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4219/oj
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ nazwa podana w pkt 1

Loso§ ,Scottish Salmon” musi by¢ typowy dla gatunku Salmo salar (foso$ atlantycki). Loso§ ,Scottish Salmon” ma
harmonijng budowe. Ryba widziana z boku musi mie¢ zaokraglong powierzchni¢ brzuszna, a boki wystarczajaco
umig$nione, aby unikna¢ rozpadnigcia si¢ tuszy po wypatroszeniu. Loso$ ,Scottish Salmon” ma teczowy wyglad
i srebrne ubarwienie. Barwa migsa musi mie¢ minimalng intensywno$¢ na poziomie 26 w skali SalmoFan™. Migso
tego lososia ma postaé zwartg, o widknistej, ale gladkiej i rownej fakturze. Szybkie chlodzenie po wyjeciu ryby
z wody umozliwia zachowanie niezmiennego smaku.

Praktyki przetworcze muszg obejmowac oceng probek tososia ,Scottish Salmon” pod katem okreslonych kryteriéw
bakteriologicznych, aby zagwarantowaé, ze ogdlnie procedury w zakresie higieny sa skuteczne oraz ze jako$é
mikrobiologiczna produktéw utrzymuje si¢ na zadowalajagcym poziomie.

Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Proces produkcji mozna podzieli¢ na kilka etapéw, a tucz ososia musi mie¢ miejsce na okre§lonym obszarze
geograficznym. Pierwszy etap polega na wyhodowaniu ryb od ikry do stadium smolta w Srodowisku
stodkowodnym. W stadium smolta ryby sg przenoszone do ogrodzonych obszaréw morskich znajdujgcych sig
w fiordach i zatoczkach u wybrzezy Szkocji na okres do dwoch lat. Lososie karmione s3 mieszankami paszowymi,
ktére moga zawiera¢ maczke rybna, olej rybny i szereg innych skladnikéw, by zaspokoié ogdt ich potrzeb
zywieniowych.

Ostatni etap polega na recznym odlawianiu lososi przy uzyciu metod zapewniajacych szybkie oszolomienie,
a nastgpnie wykrwawienie ryb. Gwarantuje to zachowanie wysokiej jako$ci migsa, a proces ten opiera si¢ na
rzetelnych procedurach zachowania higieny. Nastgpnie ryby sa mozliwie szybko patroszone, a ich temperature
obniza si¢ do temperatury pakowania (0-2°C). Nastgpnie pakuje si¢ je do skrzynek/pojemnikéw o jakosci
spozywczej, chronigcych towar w trakcie przeladunku, przechowywania i transportu; caly ten proces
przeprowadza si¢ zgodnie z rygorystycznymi procedurami, ktére dotycza regulacji temperatury, norm higieny
i klasyfikacji produktow. £oso$ jest przechowywany i dostarczany do konsumenta przy zapewnieniu $cistych norm
higieny, w tym regulacji temperatury, ktéra musi wynosi¢ 0-2 °C.

Niezalezni inspektorzy zapewniaja surowa kontrole jakosci fososi ,Scottish Salmon”. Gospodarstwa produkcyjne
sektora akwakultury oraz punkty pakowania sg czgsto poddawane szczegélowym kontrolom.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczegbtowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Przedmiotowg nazwe moze nosi¢ cala gama produktéw, prezentacji i dan z lososia ,Scottish Salmon” (w tym
mrozonych, wedzonych, daf gotowych oraz muséw i pasty z tososia), z obowigzkowym wskazaniem na etykiecie
miejsca produkcji wraz z odniesieniem do procesu wytwarzania. foso$ ,Scottish Salmon”, ktéry nie jest
prezentowany konsumentowi jako jednosktadnikowy, §wiezy, schtodzony (i wczesniej niemrozony) produkt, moze
korzystal z wyzej wymienionej nazwy, ale musi zawiera¢ na opakowaniu produktu adnotacje¢ ,Made with Scottish
Salmon”, ,Made using Scottish Salmon”, ,Contains Scottish Salmon” lub, w stosownych przypadkach, na
opakowaniu produktu nalezy podac ,Scottish Salmon” jako jeden ze skladnikéw.

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Region przybrzezny kontynentalnej Szkocji, Hebrydy Zewnetrzne, Orkady i Szetlandy.
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5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Lososia ,Scottish Salmon” hoduje si¢ w $rodowisku morskim w Szkocji. To wlasnie etap produkeji tososia (etap
miedzy stadium smolta a odlowem) w tym $rodowisku lezy u podstaw omawianego chronionego oznaczenia
geograficznego. Okreslony obszar produkcji stanowi wyjatkowe $rodowisko, ktéremu loso$ ,Scottish Salmon”
zawdzigcza swoje szczegblne, wymienione ponizej, wlasciwosci:

Wysoki stopien wymiany wod w fiordach i zatokach, prowadzacy do wystepowania silnych pradéw morskich,
zapewnia ze ryby s w cigglym ruchu. To z kolei daje jedrne migso o charakterystycznej fakturze i zapobiega
nadmiernemu odkladaniu si¢ thuszczu,

Wysoki stopiet wymiany wod zapewnia lepsze dotlenienie ryb, co zwigksza aktywnos§¢ metaboliczng fososia,
a to z kolei korzystnie wplywa na jego rozmiar i wagg.

Wysoka jako$¢ wod péinocnego Atlantyku umozliwia réwnomierny wzrost tososia i osiggnigcie harmonijnej

budowy.

Niewielkie wahania temperatury wody w ciagu roku zapewniajg stabilne warunki hodowli, dzigki czemu
migso ryb ma jedrng fakture i niezmienny smak bez dziwnego posmaku.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https:[[urldefense.com/v3/__https:/[www.gov.uk/protected-food-drink-names/scottish-farmed-salmon__;!!DOxrgLBm!
AkVppUW2QJqBLTeZG72wW7Lrl1Xn9GqLmysy7H6BJcWRVR06sTMGc1BAy8RPv41sc9flnF3SCSFoG880ZDX2
mU8ORgZI2ZvNOTwS$

https:/[urldefense.com/v3|__https:/[assets.publishing.service.gov.uk/media/6 6 28b6acbOace32985a7¢503 /Product_Specifi
cation__Scottish_Salmon_2024_final.pdf__;!!DOxrgLBm!AkVppUW2QJqBLTeZG72wW7LrlXn9GqLmy
sy7H6BJcWRVR06sTMGc1BAy8RPv41sc9fInF3SCSFoG880ZDX2mU8ORgZn8TGtFTg$

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4219/oj
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