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Uverejnenie ozndmenia o schvilenej Standardnej zmene $pecifikicie vyrobku so zemepisnym
oznacenim v sdlade s linkom 5 ods. 4 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2025/27 ()

(C/2026/5293)

OZNAMENIE O SCHVALEN] STANDARDNEJ ZMENY
[¢linok 24 nariadenia (EU) 2024/1143]
»~Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori“

Referenéné &islo EU: PDO-IT-0950-AMO2 - 5. 8. 2026

1.  Ndzov vyrobku

,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“

2. Druh zemepisného oznacenia
CHOP
O CHZO

3. Odvetvie
Polnohospodarske vyrobky
O Vina

O  Liehoviny

4. Krajina, v ktorej sa zemepisnd oblast nachddza

Taliansko

5. Orgdn {lenského Stitu oznamujici Standardnd zmenu

Ndzov

MASAF (Ministerstvo polnohospodarskej, potravindrskej a lesnickej politiky)

6.  Zddvodnenie, preco ide o Standardnd zmenu
Zmeny zodpovedaju definicii $tandardnej zmeny, kedZe nezahffiaji zmenu ndzvu ani pouZivania ndzvu,

nepredstavuji riziko, Ze sa nimi odstrdni stvislost so zemepisnou oblastou, ani so sebou neprindSajii dalsie
obmedzenia tykajtice sa uvadzania vyrobku na trh.

7. Opis schvilenej Standardnej zmeny (schvilenych Standardnych zmien)

Predmet zmeny

Této zmena sa tyka ¢lanku 5 ods. 3 $pecifikdcie vyrobku a bodu 4.3 jednotného dokumentu.
Opis

Zaviedla sa mozZnost pouzivat okrem surového mlieka aj termizované mlieko.

Zmena sa tyka jednotného dokumentu.

() Delegované nariadenie Komisie (EU) 2025/27 z 30. okt6bra 2024, ktorym sa dopliia nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) 2024[1143 o pravidld tykajice sa zdpisu do registra a ochrany zemepisnych oznaleni, zarucenych tradiénych $pecialit
a nepovinnych vyrazov kvality a ktorym sa zrusuje delegované nariadenie (EU) ¢. 664/2014 (U. v. EU L, 2025/27, 15.1.2025, ELL:
http://data.curopa.eu/eli/reg_del/2025/27oj).
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4.1.

4.2.

4.3.

]EDNOTNY DOKUMENT
Oznacenia povodu a zemepisné oznacenia polnohospodirskych vyrobkov
»~Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“

Referentné &islo EU: PDO-IT-0950-AMO02 - 5. 8. 2026

Nizov (ndzvy)

,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“

Druh zemepisného oznacenia
CHOP
O CHzZO

Krajina, v ktorej sa vymedzend zemepisnd oblast nachidza

Taliansko

Opis polnohospodirskeho vyrobku

Klasifikdcia polnohospoddrskeho vyrobku v siilade s polozkou a kédom kombinovanej nomenklatiiry, ako sa uvddza v cldnku 6
ods. 1 nariadenia (EU) 2024/1143

0406 — Syry a tvaroh

Opis polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Vyrobok ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ s CHOP je syr vyrdbany z kravského mlieka plemien Bruna (Hnedy
dobytok), Frisona (Frizsky dobytok), Pezzata Rossa (Cervenostrakaty dobytok), Grigio Alpina (sivy alpsky dobytok),
Rendena (miestne plemeno) a Pinzgauer (Pinzgausky dobytok) a ich krizencov. Na vyrobu syra mozno pouzit mlieko
od krav jedného alebo viacerych z uvedenych plemien.

Syr md tvar valca s nizkymi mierne vydutymi alebo sploStenymi stranami a s plochym alebo mierne vydutym
spodkom a vrchom, kora je hladkd alebo len mierne vrds¢itd, jemnd, md Zltookrovd, svetlohnedd alebo
Cervenastohnedi farbu. Polouvarené syrové cesto je stredne tvrdé, tvarne, ma elastickd textiru a bielu az svetlozlta
farbu a vykazuje maly pocet stredne velkych az malych ok. Syr vyrdbany z mlieka z horskych pastvin md stredne
velké az velké okd a je intenzivnejsej Zltej farby.

Chut je silnd, vyraznd, mierne a prijemne sland a/alebo pikantnd, s takmer nebadatelnou horkou dochutou. Aréma je
silnd a prenikavd s ndznakom ¢pavku.

Priemer bochnikov je 34 aZ 42 cm, vyska 8 az 12 cm, hmotnost 9 az 13 kg.
Mozno ho vyrabat v priebehu celého roka.

Obsah tuku, vyjadreny ako percentudlny podiel susiny, nesmie presahovat 45 %, obsah vody v minimdlne
90-dnovom syre sa pohybuje v rozmedzi 34 % az 44 %. Minimélna dlzka zrenia je 90 dni. Po 150 dnioch zrenia
mozno syr oznacit ako ,zrely*.

Vynimky tykajiice sa ziskavania krmiv (len pre vyrobky Zivocisneho pdvodu oznalené chrdnenym oznacenim povodu)
a obmedzenia tykajiice sa ziskavania surovin (len pre spracované vyrobky oznacené chrdnenym zemepisnym oznacenim)

Pri vyrobe ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ musi minimélne 60 % krmiva dojnych krdv tvorit zelené krmivo (seno
z trvalych trdvnych porastov ajalebo pokosend trava alebo triva priamo spdsand na pastvine), ktoré musi pochddzat
z oblasti vymedzenej v bode 4.

Je zakdzané pouzivat mlieko krav kfmenych akymkolvek druhom sildze.

Krmivo pre kravy mozno doplnit jednoduchymi doplnkami alebo zmieSanymi krmivami s cielom zarucit vyvazena
potravu na produkciu mlieka.
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4.4.

4.5.

4.6.

Okrem krmiv, ktoré st zakdzané platnymi pravnymi predpismi, nesmie krmivo pre kravy obsahovat ani tieto
produkty:

—  repkové vylisky, micka z hroznovych jadierok alebo citrusovych plodov,
—  susené vedlajsie produkty priemyselného spracovania ovocia a zeleniny,
—  fermentované vedlajsie produkty cukrovarnickeho priemyslu,

—  suSené vedlajsie produkty fermentacného priemyslu,

—  susend zelenina a ovocie.

Surové alebo termizované kravské mlieko, niekedy ¢iastoéne odtu¢nené pozberanim smotany na vrchu. Na vyrobu

,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ mozno pouzit mlieko z horskych pastvin.

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Cely vyrobny proces (chov, vyroba a spracovanie mlieka, solenie syra, manipuldcia s nim a jeho zrenie) sa musi
odohravat v oblasti vymedzenej v bode 4.

Specifické pravidld balenia, krdjania, strithania atd. polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Specifické pravidld oznacovania polnohospoddrskeho vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Na identifikdciu syra slizi ndpis CHOP ,Puzzone di Moena“ vyrazeny viackrdt na kore bochnika a vytlaceny na
oznacovacich pasikoch, priom pismena tohto ndpisu by mali byt vicsie neZ vietky ostatné ndpisy na vyrobku.

Na prislusnom oznaceni sa uvedie referencné ¢islo alebo kéd syrdrstva, vyrobnd $arza a v relevantnych pripadoch
velké pismeno ,M*, ak ide o druh ,di malga“ (z horskych pastvin).

Syr mozno predavat v kuse alebo nakrdjany. Pri uvedeni na trh musia byt celé bochniky syra, resp. rozli¢né druhy
balenia, oznacené formuldciou CHOP ,Puzzone di Moena/Spretz Tzaori“ alebo jednym z tychto dvoch nazvov, teda
CHOP ,Puzzone di Moena“ alebo CHOP ,Spretz Tzaori“, a v relevantnych pripadoch oznacenim ,stagionato”
(,zrely“) afalebo ,di malga“ (,z horskych pastvin®), pricom toto posledné oznacenie mozno pouzit len vtedy, ked
vietko mlieko pouZité pri vyrobe daného syra pochadza od krav chovanych na horskych pastvinach.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Oblast vyroby syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ zahffia tieto obce: Campitello di Fassa, Canal San Bovo,
Canazei, Capriana, Castello Molina di Fiemme, Cavalese, Imer, Mazzin, Mezzano, Moena, Panchia, Predazzo,
Primiero San Martino di Castrozza, Sagron Mis, San Giovanni di Fassa — Sén Jan, Soraga, Tesero, Valfloriana, Ville di
Fiemme a Ziano di Fiemme v provincii Trento; Anterivo a Trodena v provincii Bolzano.

Siivislost so zemepisnou oblastou
Zhrnutie stvislosti

Specifickost zemepisnej oblasti

Zemepisnd oblast, v ktorej sa syr s CHOP ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ vyrdba, je typicky vysokohorskd.
Vymedzend zemepisnd oblast pozostava z troch lokalit: tidolie Fiemme, tidolie Fassa a horskd oblast Primiero-Vanoi.

Uhrn zrazok, vyrazné klimatické rozdiely medzi roénymi obdobiami a nadmorska vyska liik a pastvin (od 600 m do
viac ako 2000 m pri niektorych horskych pastvindch) spolu s rozdielmi v chemickom zloZeni pody (ktord je
prevazne vapencovo-dolomitovd, ale v niektorych oblastiach kremi¢itd) umoziuji rast rozmanitej flory,
predovietkym na ldkach a pastvinich, a spolu vytvdraji osobitné podmienky, ktoré spdjaju ,Puzzone

di Moena/Spretz Tzaori“ s vymedzenou oblastou. Flora vymedzenej oblasti, ktord je mimoriadne zaujimavd, zahfiia
aj ,miestne®, z velkej Casti staré druhy, ktoré v sticasnosti rasti uZ len v obmedzenych lokalitach.
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V tomto horskom prostredi zohrdvaji aj malé az stredne velké rodinné polnohospodarske podniky dolezitd dlohu
pri ochrane krajiny, pretoze udrziavaji liky a pastviny a zachovdvaju a zveladuji tradicné met6dy vyroby syra
(napr. ,lavaggio — omyvanie), ktoré miestni syrari tradi¢ne pouZivaju pri vyrobe CHOP ,Puzzone di Moena | Spretz
Tzaori“. Tdto met6da tradi¢ne spociva v pravidelnom obracani kazdého bochnika syra vo vlaznom a niekedy mierne
slanom kiipeli, pri¢om v priebehu zrenia sa frekvencia tohto tikonu znizuje.

Specifickost vyrobku

Oznacenie CHOP ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ sa vztahuje na polotvrdy, tvarny syr s omyvanou korou, ktory
sa lahko rozoznd na zédklade svojej typickej intenzivnej, prenikavej arémy s naznakom ¢&pavku. Jeho intenzivna
aréma sa spdja s prijemnou slanou afalebo pikantnou chutou s jemne horkou dochutou. Na kére ,,Puzzone di Moena
| Spretz Tzaori“ je takisto jemny povlak, ktory v procese dozrievania tmavne, jeho farba sa zmeni z okrovo Zltej na
svetlohned alebo Cervenasto hneda.

Pric¢innd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku
(CHOP), alebo $pecifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO)

Za osobitnii chut a arému vdadi syr s CHOP ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ vysokej kvalite mlieka, z ktorého sa
vyrdba. Toto mlieko je na rozdiel od tepelne upraveného mlieka mikrobiologicky hodnotnejsie a zohrava
rozhodujiicu tlohu pri tvorbe intenzity chuti a arémy ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori*.

Vysokd kvalita mlieka pouzivaného na vyrobu ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ je vysledkom kvalitného krmiva
dojnych krav, kedZe je zakdzané podavat im sildZ, a nezanedbatelny vplyv md aj to, Ze krmivo pre kravy pozostdva
zo sena afalebo travy z danej oblasti, alebo sa kravy pasii priamo na pastvinich v oblasti, ktoré st bohaté na
osobitné travy, datelinoviny a byliny.

Zdoraznit treba aj prinos miestnych vyrobcov, ktori sa postupom casu stali odbornikmi na vyrobu ,Puzzone
di Moena/Spretz Tzaori“ a vdaka svojim odbornym znalostiam dokdzu pri vyrobe a zreni syra zabranit neziaducemu
kvaseniu, ktoré by mohlo mat za ndsledok zmenu charakteristickej aromy a chuti syra ,Puzzone di Moena/Spretz
Tzaori".

Metéda vyroby CHOP ,,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ sa vyznacuje najmd umyvanim bochnikov vo vlaznej vode,
ktord moze niekedy byt mierne osolend. Tento postup vykondvaji miestni vyrobcovia pocas dozrievania a jeho
vysledkom je vytvorenie jemného povlaku na kore, ktorého farba sa postupne meni z okrovej Zltej na svetlohnedi
alebo ¢ervenasto-hnedd. Tento jemny povlak pri dozrievani syra napomaha $pecifické biochemické procesy, ktorymi
vznikajii chemické litky zodpovedné za osobitd chut a arému ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“.

V minulosti sa syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ vdaka svojej vyraznej, mnohokrat slanej chuti a aréme tesil
velkej oblube najmd medzi chudobnym vidieckym obyvatelstvom horskych oblasti, pretoze ¢o aj len v malych
mnozZstvach dodéval chut ich skromnej sedliackej strave zaloZenej na polente ¢&i zemiakoch.

V roku 1984 bol ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ na medzindrodnej stitazi horskych syrov Concours International
des Fromages de Montagne v Grenoble oceneny bronzovou medailou.

Elektronicky odkaz (URL) na uverejnenie Specifikicie vyrobku

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3340
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