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1.  Isemil-prodott

“Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori”

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP
O IGP
3. Settur

Prodotti agrikoli
O  Inbejjed

O  Xarbiet spirituzi

4. Pajjiz fejn tinsab iz-zona geografika

L-Italja

5.  Awtorita tal-Istat Membru li tikkomunika l-emenda standard

Isem

[I-Ministeru ghall-Agrikoltura, ghas-Sovranita tal-Ikel u ghall-Forestrija (MASAF)

6.  Kwalifika bhala emenda standard
L-emendi jaqghu taht id-definizzjoni ta’ emenda standard ghax ma jinkludux bidla fl-isem jew fl-uzu tal-isem, ma

jissograwx li jxejnu r-rabta maz-zona geografika, u ma jixhtux restrizzjonijiet ohrajn fuq il-kummercjalizzazzjoni tal-
prodott.

7. Deskrizzjoni tal-emendi standard approvati

Titlu

Din l-emenda tikkoncerna l-Artikolu 5, il-punt 3, tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u I-punt 4.3 tad-Dokument Uniku.

Deskrizzjoni

- Iddahhlet il-possibbilta li mal-halib mhux ipprocessat jintuza I-halib termizzat.

L-emenda taffettwa d-Dokument Uniku.

() Ir-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2025/27 tat-30 ta’ Ottubru 2024 li jissupplimenta r-Regolament (UE) 2024/1143 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill b'regoli dwar ir-registrazzjoni u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici, specjalitajiet tradizzjonali
garantiti u termini tal-kwalitd mhux obbligatorji u li jhassar ir-Regolament Delegat (UE) Nru 6642014 (GU L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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DOKUMENT UNIKU
Denominazzjonijiet ta’ origini u indikazzjonijiet geografici ta’ prodotti agrikoli
“Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori”

Numru tal-UE: PDO-IT-0950-AM02 — 5.8.2026

Isem/Ismijiet ghar-registrazzjoni

“Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori”

Tip ta’ indikazzjoni geografika
DOP
O IGP

Pajjiz fejn tinsab iz-zona geografika definita

L-Italja

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu

Klassifikazzjoni tal-prodott agrikolu fkonformita mal-intestatura u I-kodici tan-Nomenklatura Maghquda, kif imsemmi
fl-Artikolu 6, il-paragrafu 1, tar-Regolament (UE) 2024/1143

0406 - Gobon u baqta

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu li ghalih japplika l-isem registrat

Id-DOP “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” hu gobon maghmul mill-halib tal-bagar tar-razez Bruna (Kannella),
Frisona (Friesian), Pezzata Rossa (Red Pied), Grigio Alpina (griz tal-Alpi), Rendena (specijiet indigeni) u Pinzgauer u
l-inkro¢jar taghhom. Ghall-produzzjoni jista’ jintuza l-halib ta’ razza wahda minn dawn jew aktar.

II-gobon hu c¢ilindriku, b’qoxra baxxa, b'nahat ftit konvessi jew catti u bi wcuh catti jew ftit konvessi; il-qoxra hi lixxa
jew bi ftit tikmix, Zejtnija, u lewnha safrani bhall-okra, kannella ¢ar jew hamrani. Il-gobon ikun semimsajjar b’sawra
elastika medja sa iebsa, lewnu abjad sa isfar car, bi ftit toqob medji sa zghar. Il-gobon maghmul mill-halib tal-
merghat tal-muntanji ghandu toqob medji sa kbar u lewnhom isfar aktar intens.

II-gobon ghandu toghma gawwija, intensa, dagsxejn mielha ufjew pikkanti b'mod pjacevoli, li fil-halq thalli
sensazzjoni morra percettibbli. Ghandu aroma qawwija u penetranti, bi hjiel hafif ta’ ammonijaka.

Id-dijametru tal-gobon ivarja minn 34 sa 42 cm, l-gholi minn 8 sa 12 cm, u jizen bejn 8 u 13-il kilo.
Jista’ jigi prodott tul is-sena kollha.

Il-kontenut tax-xaham, espress bhala persentagg tal-materja niexfa, ma jistax ikun aktar minn 45 %; il-kontenut tal-
indewwa jvarja minn 34 % sa 44 %, imkejjel meta l-gobon ikollu almenu 90 jum. Il-perjodu minimu tal-
maturazzjoni hu 90 jum. Wara [-150 jum tal-maturazzjoni, il-gobon jista’ jissejjah “matur”.

Derogi dwar I-akkwist tal-ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali ddezinjati b’'Denominazzjoni ta’ Origini Protetta biss)
u restrizzjonijiet fuq l-akkwist tal-materja prima (ghall-prodotti processati ddezinjati b'Indikazzjoni Geografika Protetta biss)

Biex il-halib ikun tajjeb ghad-DOP “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori”, almenu 60 % tal-ghalf (huxlief minn merghat
permanenti ufjew haxix mirghi jew ikkonsmat direttament fuq il-mergha) li jinghata lill-baqar tal-halib ta’ dan
il-prodott irid jigi miz-Zona tal-produzzjoni definita fil-punt 4.

Il-halib tal-bagar maghlfa s-silagg ta’ kwalunkwe tip hu eskluz.

L-ghalf tal-baqar jista’ jigi supplimentat b’ghalf semplici jew b’ghalf kompost bi kwantita li tizgura dieta bilan¢jata tal-
baqar skont il-produzzjoni tal-halib taghhom.
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4.5.
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Minbarra l-elementi tal-ghalf li ma tippermettix il-legizlazzjoni fis-sehh, il-kompozizzjoni tal-ghalf m’'ghandhiex
tinkludi dawn il-prodotti li gejjin:

—  dqiq mill-pasta tal-lift, miz-zerriegha tal-gheneb, miz-zerriegha tac-¢itru,

—  prodotti sekondarji mnixxfin mill-ipprocessar industrijali tal-hxejjex u tal-frott,
—  prodotti sekondarji ffermentati mill-industrija taz-zokkor,

—  prodotti sekondarji mnixxfin mill-industrija tal-fermantazzjoni,

—  hxejjex u frott imnixxfin.

Halib mhux ipprocessat jew termizzat, xi drabi xkumat parzjalment bi xkumar naturali tal-wicc. [-halib mill-merghat
tal-muntanji jista’ jintuza ghall-produzzjoni tal-“Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori".

Fazijiet specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika definita

Il-process kollu tal-produzzjoni (it-trobbija, il-produzzjoni u l-ipprocessar tal-halib, u t-tmellih, it-trattament u
l-maturazzjoni tal-gobon) irid isir fiz-zona definita fil-punt 4.

Regoli specifici dwar l-imballagg, it-tfettit, it-tahkik, ecc. tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

Il-gobon hu identifikat bil-formulazzjoni “DOP”. “Puzzone di Moena” tigi applikata kemm-il darba mad-dawra tal-
gobon u stampata fuq il-markaturi kummer¢jali. din il-formulazzjoni ghandha tkun akbar minn kwalunkwe
formulazzjoni ohra fuq il-prodott.

Marka xierqa tindika n-numru ta’ referenza jew il-kodici tal-mahleb, il-lott tal-produzzjoni u, meta mehtieg, l-ittra
kapitali “M” ghat-tip “di malga”.

Il-gobon jista’ jinbiegh shih jew fporzjonijiet; fi kwalunkwe kaz, meta jinhargu ghall-konsum, il-forom shah u
l-pakketti fit-tipologiji varji ghandu jkollhom il-formulazzjoni “DOP”. “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaorl” jew
wahda minnhom b'mod separat “Puzzone di Moena” DOP jew “Spretz Tzaori” DOP., kif ukoll l-indikazzjoni
eventwali tat-tipologija “stagionato” ufjew “di malga”, u fdan il-kaz tal-ahhar diment jekk dan isir esklussivament bil-
halib tal-baqar mill-merghat tal-muntanji.

Definizzjoni kon¢iza taz-zona geografika

Iz-zona tal-produzzjoni tal-“Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” tinsab fit-territorju tal-municipalitajiet
amministrattivi li gejjin: Campitello di Fassa, Canal San Bovo, Canazei, Capriana, Castello Molina di Fiemme,
Cavalese, Imer, Mazzin, Mezzano, Moena, Panchia, Predazzo, Primiero San Martino di Castrozza, Sagron Mis, San
Giovanni di Fassa — Sén Jan, Soraga, Tesero, Valfloriana, Ville di Fiemme, Ziano di Fiemme, fil-Provin¢ja ta’ Trento;
Anterivo u Trodena fil-Provingja ta’ Bolzano.

Rabta maz-zona geografika
Sommarju tar-rabta
Specificita taz-zona geografika

L-ambjent geografiku mnejn jorigina u fejn isir id-DOP “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” hu tipiku tal-muntanji.
[z-zona geografika definita tikkonsisti minn tliet lokalitajiet: il-wied ta’ Fiemme, il-Wied ta’ Fassa u I-Primiero-Vanoi.

[x-xita, id-differenzi klimatici kbar bejn l-istaguni u l-altitudni tal-bwar u l-merghat (li jvarjaw minn 600 metru 'l fuq
mil-livell tal-bahar sa aktar minn 2 000 metru fxi merghat tal-muntanji), flimkien mad-differenzi fil-kimika tal-
hamrija, hafna minnha gebla tal-gir u dolomit, u silikat £xi zoni, jiffavorixxu t-tkabbir ta’ flora eterogenja partikolari,
b'mod partikolari fil-bwar u l-merghat, u flimkien joholqu kundizzjonijiet specifici li jorbtu 1-“Puzzone di Moena”|
“Spretz Tzaorl” maz-zona definita. Fost l-elementi tal-flora ta’ din iz-Zona li jipprezentaw interess specjali hemm
l-ispecijiet “endemici”, li hafna minnhom imorru lura ghal zmien il-qedem, izda li issa ged jikbru biss f'zoni zghar.
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Fdan il-kuntest muntanjuz, anke l-irziezet, li huma negozji tal-familja zghar u medji, jaqdu rwol importanti fil-
harsien tal-pajsagg ghax jiehdu hsieb il-bwar u l-merghat u jippreservaw u jkomplu jhaddmu I-metodi tradizzjonali
tal-produzzjoni tal-gobon, fosthom il-“hasil” (lavaggio) li tant ippreservaw ir-rahhala lokali u li jintuza fil-
produzzjoni tal-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” DOP. Dan il-metodu tradizzjonalment jinvolvi li kull
gobon jingaleb u jitqieghed filma fietel u dagsxejn mielah kull ¢ertu hin, bi frekwenza li tonqos aktar ma jimmatura
l-gobon.

Specificita tal-prodott

Id-denominazzjoni DOP “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” tirreferi ghal gobon tal-mejda bejn iebes u artab b’qoxra
mahsula, li jingharaf mill-aroma tipika intensa u penetranti tieghu bi hjiel ta’ ammonijaka. Mal-aroma intensa tal-
“Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaorl” tinghagad it-toghma mielha ufjew pikkanti pjacevoli tieghu li fil-halq thalli
sensazzjoni morra. II-“Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaorl” ghandu wkoll kisja zejtnija fuq il-qoxra tieghu li, matul
il-process tal-maturazzjoni, tiskura, u tinbidel mill-isfar lewn l-okra ghal kannella ¢ar jew hamrani.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristi¢i tal-prodott (ghal DOP)
jew il-kwalita specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristika ohra tal-prodott (ghal IGP)

It-toghma u l-aroma spe¢jali tal-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” DOP huma marbuta mal-kwalita gholja
tal-halib mhux ipprocessat uzat. Dan il-halib, b’kontenut mikrobijologiku aktar ghani mill-halib ittrattat bis-shana,
jikkontribwixxi ferm ghall-karatterizzazzjoni tal-intensita fit-toghma u fl-aroma tal-gobon “Puzzone di Moena”|
“Spretz Tzaori”.

Il-kwalita gholja tal-halib uzat fil-produzzjoni tal-“Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” gejja mill-kwalita gholja tal-
ghalf moghti lill-baqar tal-halib, jigifieri I-projbizzjoni fuq l-uzu tas-silagg, u hija affettwata ferm mill-fatt li l-baqar
jinghataw tiben ufjew haxix miz-zona jew jirghu direttament fil-merghat taz-Zona, tant rikki b'foragg specifiku.

Barra minn hekk irid jissemma wkoll il-kontribut siewi li jaghtu l-produtturi fiz-zona li matul iz-zmien kisbu hila
professjonali specifika fil-produzzjoni tal-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” u biex, waqt il-produzzjoni u
l-maturita tal-gobon, jevitaw li ssir fermentazzjoni mhux normali li jaf tbiddel il-karatteristici tipici tat-toghma u
l-aroma tal-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaorl”.

II-metodu tal-produzzjoni tal-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” DOP jinkludi I-prattika tal-hasil tal-gobon
bilma fietel, u xi kultant jizdied dagsxejn melh. Din il-prattika jaghmluha I-produtturi lokali matul il-process tal-
maturazzjoni u twassal biex il-gbaben jiffurmaw kisja Zejtnija fuq il-qoxra, li maz-zmien tbiddel lewnha minn isfar
lewn l-okra ghal kannella ¢ar jew hamrani. Din il-kisja Zejtnija tippromwovi l-izvilupp ta’ attivita bijokimika
specifika fil-gobon wagqt li jkun ged jimmatura, u twassal biex jifformaw komposti kimici responsabbli ghat-toghma
u l-aroma speg¢jali tal-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori”.

Fl-imghoddi, il-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” kien partikolarment apprezzat mill-foqra fiz-zoni rurali li
kienu jghixu fir-regjuni tal-muntanji, minhabba t-toghma u l-aroma qawwija, tant akuta, u hafna drabi mielha, tieghu,
ghax anke fi kwantitajiet Zghar kien izid it-toghma mad-dieta monotona tal-foqra li hafna drabi tkun ibbazata fuq
il-polenta jew il-patata.

FI-1984, wagqt il-Concours International des Fromages de Montagne (il-Kompetizzjoni Internazzjonali tal-Gobon
Alpin) li saret fi Grenoble, il-gobon “Puzzone di Moena”[“Spretz Tzaori” kiseb il-midalja tal-bronz.

Referenza elettronika (url) ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3340
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