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Pazinojums par apstiprinatu standarta grozijumu ar geografiskas izcelsmes noradi apziméta
produkta specifikacija: publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2025/27 (!) 5. panta
4. punktu

(C/2026/5293)

STANDARTA GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PAZINOJUMS

(Regulas (ES) 2024/1143 24. pants)

N9

“Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori

ES atsauces numurs: PDO-IT-0950-AM02 - 5.8.2026.

1.  Produkta nosaukums

“Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids
ACVN
O AGIN

3. Nozare
Lauksaimniecibas produkti
O  Vini

O  Stiprie alkoholiskie dzérieni

4. Valsts, pie kuras pieder geografiskais apgabals

Italija
5. Dalibvalsts iestade, kas pazino standarta grozijumu

Nosaukums

MASAF (Lauksaimniecibas, uztursuverenitates un meZsaimniecibas ministrija)

6.  KvalificéSana par standarta grozijumu

Uz grozijumiem attiecas standarta grozijuma definicija, jo tie neietver nosaukuma vai ta lietojuma mainu, nerada
risku, ka saikne ar geografisko apgabalu vairs nebis spéka, un neparedz turpmakus produkta tirdzniecibas
ierobeZojumus.

7. Apstiprinata grozijuma (grozijumu) apraksts

Temats

Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 5. punkta 3. apakpunktu un vienota dokumenta 4.3. punktu.

Apraksts

Ir ieviesta iesp&ja papildus svaigpienam izmantot termizétu pienu.

Sis grozijums ietekmé vienoto dokumentu.

(") Komisijas Delegéta regula (ES) 2025/27 (2024. gada 30. oktobris), ar ko Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (ES) 2024/1143
papildina ar noteikumiem par geografiskas izcelsmes norazu, garantétu tradicionalo ipatnibu produktu un fakultativo kvalitates
apzimejumu registraciju un aizsardzibu un atce] Delegéto regulu (ES) Nr. 664/2014 (OV L, 2025/27, 15.1.2025., ELL: http://data.
europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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4.1.

4.2.

4.3.

VIENOTAIS DOKUMENTS
Lauksaimniecibas produktu cilmes vietas nosaukumi un geografiskas izcelsmes norades
“Puzzone di Moena | Spretz Tzaori”

ES atsauces numurs: PDO-IT-0950-AMO02 - 5.8.2026.

Nosaukums (nosaukumi)

“Puzzone di Moena | Spretz Tzaori”

Geografiskas izcelsmes norades veids
ACVN
O AGIN

Valsts, pie kuras pieder noteiktais geografiskais apgabals

Italija
Lauksaimniecibas produkta apraksts

Lauksaimniecibas  produkta klasifikacija saskana ar kombingtds nomenklatiiras poziciju un kodu, minéta Regulas
(ES) 2024/1143 6. panta 1. punkta

0406 — Siers un biezpiens

Ar registréto nosaukumu apziméta produkta apraksts

Ar ACVN “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” apzimé sieru, ko raZo no piena, kuru ieglist no “Bruna” (briino),
“Frisona” (frizie$u), “Pezzata Rossa” (sarkano raibo), “Grigio Alpina” (Alpu peléko), “Rendena” (vietéjo sugu) un
“Pinzgau” 8kirnes vai to krustojumu govim. Gatavojot 3o sieru, var izmantot vienas vai vairaku minéto kirnu govju
pienu.

Siers péc formas ir cilindrisks neliela augstuma ritulis ar nedaudz izliektiem vai taisniem saniem un taisnam vai
nedaudz izliektam pusém; ritula miza ir gluda vai mazliet raupja, krémiga, okerdzeltena, gai$briina vai iesarkana
krasa. Siera masa ir dalgji pasterizéta, pusmiksta, maiga, elastiga, balta vai gaisdzeltena krasa, ar vidéji mazu, skraju
acojumu. Ja sieru ieglist no piena, kuru slauc, kad govis uzturas kalnu ganibas, tad ta masa ir ar vid&ju vai lielu
acojumu, un tas dzeltena krasa ir kosaka.

Garsa ir izteikta, stipra, viegli un patikami sala un/vai asa, pécgarsa tikko samanams riigtenums. Aromats un smarza ir
intensivi, uzmacigi, ar vieglu amonjaka smarzas niansi.

Siera diametrs ir no 34 lidz 42 cm, un augstums — no 8 lidz 12 cmy; siera svars ir no 8 lidz 13 kg.
Sieru var raZot visu gadu.

Tauku saturam sausna jabiit lielakam par 45 %. Mitruma saturs, ko méra, kad sieram ir vismaz 90 dienu, var bt
mainigs — no 34 lidz 44 %. Minimalais nogatavinasanas ilgums ir 90 dienas. P&c 150 nogatavinasanas dienam sieru
var saukt par “nogatavinatu”.

Atkapes attieciba uz baribas iegiisanu (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem, kas apziméti ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu,)
un izejvielu iegiiSanas ierobeZojumi (tikai parstradatiem produktiem, kas apziméti ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi)
Lai iegtitu ar ACVN “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” apziméta produkta razoSanai piemérotu pienu, laktacijas
perioda laika vismaz 60 % govim iz&dinamas lopbaribas (pastavigo plavu siens un/vai plauta vai tiesi ganibas plikta
zale) jabut iegitai 4. punkta noteiktaja razosanas apgabala.

Aizliegts izmantot pienu, kas iegfits no govim, kuras barotas ar jebkada veida skabbaribu.

Govju baribas devu var papildinat ar vienkarsiem vai kompleksiem baribas lidzekliem tada méra, lai nodro$inatu tam
lidzsvarotu édinasanu atkariba no ta, cik piena govis dod.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5293/oj



OV C, 14.10.2026.

LV

4.4.

4.5.

4.6.

Lidztekus produktiem, kas uzskaititi speka eso$ajos normativajos aktos, baribas lidzeklu sastava nedrikst ietilpt sadi
produkti:

—  rap$u rausi, vinogu séklu vai citrusauglu séklu milti;

—  7aveti darzenu un auglu riipnieciskas parstrades blakusprodukti;

—  fermentéti cukura ripniecibas blakusprodukti;

—  ripnieciba lietojamas fermentativas apstrades zavéti blakusprodukti;

—  7avéti darzeni un augli.

I[zmanto govs svaigpienu vai termizetu pienu, kuram dazkart dalgji nosme] kréjumu, kas nostadinajies virspuse.
“Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl” raZo$anai ir izmantojams ari ganibas slaukts piens.

Konkréti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visam raZo$anas procesam (dzivnieku audzESana, piena razoSana un parstrade, siera saliSana, apstrade un
nogatavina$ana) janoris 4. punkta noteiktaja razosanas apgabala.

Ar registréto nosaukumu apzimeta lauksaimniecibas produkta iepakosanas, grieSanas, riveSanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registreto nosaukumu apzimeta lauksaimniecibas produkta markesanas ipasie noteikumi

Siera rituli identificé ar noradi “PDO Puzzone di Moena”, kuru uz siera ritula saniem vairakas vietas uzspiez ar
apdrukas lentém. Noradei jabiit lielakai par jebkuru citu uzrakstu uz produkta.

Atbilstosa markéjuma ietver sierotavas atsauces numuru vai kodu, produkcijas partiju un, ja vajadzigs, lielo burtu
“M”, kas apzime “di malga” veidu.

Sieru var pardot vai nu veselos ritulos, vai sadalitu gabalos; jebkura gadijuma, piedavajot tirdznieciba veselus ritulus,
uz visu veidu iepakojumiem jabiit noradei “PDO Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” vai vienam no abiem
nosaukumiem: “PDO Puzzone di Moena” vai “PDO Spretz Tzaori”, un attieciga gadijuma vardiem “stagionato”
(“nogatavinats”) unfvai “di malga” (“no ganibas slaukta piena”); péd&o norada tikai tad, ja piens iegiits vienigi no
govim, kas uzturas kalnu ganibas.

Geografiska apgabala isa definicija

“Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” raZo$anas apgabala ietilpst $adu pasvaldibu administrativa teritorija: Campitello di
Fassa, Canal San Bovo, Canazei, Capriana, Castello Molina di Fiemme, Cavalese, Imer, Mazzin, Mezzano, Moena, Panchia,
Predazzo, Primiero San Martino di Castrozza, Sagron Mis, San Giovanni di Fassa — Sén Jan, Soraga, Tesero, Valfloriana, Ville
di Fiemme un Ziano di Fiemme Trento provinc€; Anterivo un Trodena Bolcano provinceg.

Saikne ar geografisko apgabalu
Kopsavilkums par saikni

Geografiska apgabala specifika
Geografiska vide, kura ar ACVN “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” apziméto produktu razo, ir tipisks kalnu
apvidus. Noteikto geografisko apgabalu veido tris apvidi: Fiemme ieleja, Fassa ieleja un Primiero-Vanoi.

Nokri$nu daudzums, laika apstaklu liela atskiriba dazados gadalaikos, plavu un ganibu augstums virs jiras limena
(no 600 lidz 2 000 metriem, dazas ganibas pat vél augstak) mijiedarbiba ar kalku un dolomitu augsnu un dalgji
kramzemes (silicija dioksida) aug$nu kimisko ipasibu at3kiribam veicina neviendabigas augu valsts attistibu, jo ipasi
plavas un ganibas, kopuma radot specifiskus apstaklus, kas produktu “Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl” saista ar
noteikto apgabalu. Attieciba uz apgabala augu sugam ipaSu véribu pelna ta sauktas endémiskas sugas, no kuram
lielaka dala ir senas izcelsmes un kuru izplatibas areals patlaban ir visai ierobezots.
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Saja Alpu apvidii arf lauku saimniecibam, kas ir mazi vai vidgji gimenes uznémumi, ir svariga nozime ainavas, jo tas
uztur plavas un ganibas, ka arT turpina piekopt tradicionalos siera gatavoSanas panémienus, pieméram, “lavaggio”
(mazgasanu), ko vietgjie lauksaimnieki ir saglabajusi lidz masdienam un izmanto ari ar ACVN “Puzzone di Moena |
Spretz Tzaorl” apziméta siera gatavosana. Izmantojot $o tradiciondlo panémienu tapat ka senak, katru siera rituli
apveér§ un mazga remdena, ari viegli sala Gident; turklat, jo ilgak siers nogatavinats, jo rituli mazga retak.

Produkta specifika

Ar ACVN “Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori” drikst apzimét pusmikstas, maigas masas galda sieru ar mazgatu mizu,
kas atpazistama péc tipiskas intensivas un uzmacigas smarzas un aromata, kur§ nedaudz atgadina amonjaku.
Lidztekus stiprajam aromatam “Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori” piemit ari patikami sala un/vai asa garsa ar vieglu
rigtenuma pécgarsu. Turklat uz “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” siera mizas ir krémiga gleme, kas, sieram
pakapeniski nogatavinoties, klast tum3aka un maina krasu no okerdzeltenas lidz gaisbrunai vai iesarkanai.

Céloniska saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai
produkta attiecigo kvalitati, reputaciju vai citam ipas§ibam (AGIN)

Ar ACVN “Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl” apziméta siera Ipa$a gar§a un smarZa saistita ar ta gatavosana
izmantoto augstas kvalitites svaigpienu. Sis piens, kam ir bagatigaks mikroorganismu saturs neka termiski
apstradatam pienam, ievérojami veicina “Puzzone di Moena | Spretz Tzaor” garSas un smarZas intensitates
palielinasanos.

“Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl” raZo$anai izmantota piena augsta kvalitate ir atkariga no augstas kvalitates
baribas, ko govim izédina laktacijas perioda, kad skabbaribas izmantosana ir aizliegta, un izskirosa nozime kvalitates
veidoSana ir tam, ka govis barojas ar noteiktaja apgabala iegfitu sienu un/vai plautu zali vai pliic zali tie$i ganibas, kur
sastopama liela lopbaribas augu sugu bagatiba.

Ir vérts pieminét arl ipaSo ieguldijumu, ko devusi apgabala razotaji, kuri gadu gaita ir izcili apguvusi “Puzzone di
Moena | Spretz Tzaorl” gatavoSanu; 31 zinatiba siera raZo$anas un nogatavinasanas procesa ir palidzgjusi izvairities

e}

no nevelamu raugu klatbitnes, kas varétu mainit “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” raksturigo aromatu un garsu.

Ar ACVN “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” apziméta siera raZzo$anas metodei raksturigs panémiens ir siera ritulu
apstrade, mazgajot tos remdena, reizumis ari nedaudz sala tideni. Ritulus vietéjie razotaji péc $a panémiena mazga
siera nogatavinasanas laika, tadé¢jadi darot iesp&jamu kremigas glemes veidosanos uz mizas, kas pakapeniski iekraso
to no okerdzeltenas lidz gaiSbriinai vai iesarkanai krasai. Siera ritulu nogatavinasanas laika $1 krémiga gleme veicina
Ipasu biokimisko norisu attistibu siera masa, kuras ir to kimisko savienojumu rasanas célonis, kuri nosaka “Puzzone
di Moena [ Spretz Tzaori” tipiskas gar§as un smarzas ipasibas.

Senak “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” sieru ta izteiktas smarZas un stipras, pat asas un bieZi vien salas garSas dél
nabadzigakie kalnaino apvidu lauku Jaudis bija seviski iecienijusi, jo $is siers pat neliclos daudzumos patikami
uzlaboja zemnieku édienu garsu, ko tie gatavoja no kukuriizas putraimiem vai kartupeliem.

)

1984. gada Starptautiskaja kalnu sieru festivala, kas notika Grenoble, “Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” sieram
pieskira bronzas medalu.

Elektroniska atsauce (URL) uz produkta specifikacijas publikaciju

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3340
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