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MASAF [Mez6gazdasdgi, Elelmiszer-onrendelkezési és Erdészeti Minisztérium]

6.  Standard médositdsként valé mindsités

A moédositasok a standard modositds fogalommeghatdrozdsa ald tartoznak, mivel nem foglaljdk magukban az
elnevezés vagy az elnevezés haszndlatdnak megvdltoztatdsdt, nem jirnak a foldrajzi teriilettel valé kapcsolat
érvénytelenitésének kockazataval, és nem jarnak tovabbi korldtozasokkal a termék forgalmazasa tekintetében.

7. Ajévihagyott standard médositis(ok) ismertetése
Cim
A termékleirds 5. cikke 3. pontjdnak és az egységes dokumentum 4.3. pontjanak mddositdsa.
Lefrds
Bevezetésre keriilt a nyers tej haszndlata mellett a termizalt tej haszndlatdnak a lehet8sége.

A moédositds érinti az egységes dokumentumot.

(') A Bizottsdg (EU) 2025/27 felhatalmazdson alapul6 rendelete (2024. oktéber 30.) az (EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi
rendeletnek a foldrajzi drujelz6k, a hagyomdnyos kiilonleges termékek és a minGségre utal6 vélaszthaté kifejezések bejegyzésére és
oltalmara vonatkozé szabélyokkal torténé kiegészitésérdl, valamint a 664/2014/EU felhatalmazdson alapul6 rendelet hatdlyon kiviil
helyezésérél (HL L, 2025/27, 2025.1.15., ELL http:|/data.europa.eu/elijreg_del/2025/27 [oj).
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Elnevezés(ek)

,Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori”

A foldrajzi drujelzd tipusa
OEM
O  OF

Az az orszdg, amelyhez a meghatdrozott foldrajzi teriilet tartozik

Olaszorszdg

A mezdgazdasigi termék leirdsa

A mezlgazdasdgi termék besoroldsa a Kombindlt Némenklatira megfeleld vimtarifaszdima és alszdma szerint, az
(EU) 2024/1143 felhatalmazdson alapuld rendelet 6. cikkének (1) bekezdésével osszhangban

0406 — Sajt és tard

A bejegyzett elnevezéssel jelolt mezGgazdasdgi termék leirdsa

A ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” OEM a Bruna, Frisona, Pezzata Rossa, Grigio Alpina, Rendena, Pinzgau
fajtaktol és keresztezéseikt8l szarmazo tejbdl késziilt sajt. Elallitdsahoz az emlitett fajtak egyikének, vagy egyszerre
tobb fajtdnak a teje is felhasznalhatd.

A sajt henger alakd, alacsony, enyhén dombort vagy egyenes élekkel, feliilete sima, vagy enyhén dombort; kérge sima
vagy enyhén érdes, zsiros, okkersarga, viligosbarna vagy pirosas szind. Sajttésztdja félkemény, lagy, rugalmas, vildgos
sargdsfehér szind, kozepesen enyhe, elszort repedezettséggel. Az alpesi nydri legelShelyekrdl (malga) szarmazé tejbél
késziilt termék sajttésztdja kozepesen vagy nagymértékben repedezett, szine élénkebb sdrga.

Ize markéns, intenziv, enyhén és kellemesen s6s és/vagy pikans, alig érezhetd kesernyés utdizzel. Aroméja és szaga
erds, 4thatd, enyhe ammonia-szaggal.

A sajtforma dtmérGje 34-42 cm, oldalmagassiga 8—12 cm, a sajt tomege 8-13 kg.
Egész évben eldillithaté.

A szdrazanyag zsirtartalma 45 %-ndl t6bb; a 90 napos sajt nedvességtartalma 34 % és 44 % kozott véltozik. A sajt
minimélis érlelési ideje 90 nap. 150 nap érlelés utdn ,érettnek” mondhato.

A takarmdnyok beszerzésére vonatkozo eltérések (kizdrdlag oltalom alatt dllo eredetmegjeloléssel elldtott dllati eredetii termékek
esetében) és a nyersanyagok beszerzésére vonatkozd korldtozdsok (kizdrdlag oltalom alatt dllé foldrajzi jelzéssel elldtott
feldolgozott termékek esetében)

A ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” OEM eldllitdsdra megfeleld tejet add tejeld tehenek takarmdnydnak (dllando
rétrdl szdrmazo széna ésfvagy kaszdlt, illetve szabadban legelt f(i) legaldbb 60 %-a a 4. pontban meghatdrozott
eldallitasi teriiletrél szarmazik.

Barmilyen fajta szildzzsal tdplalt tehenek tejének hasznalata tilos.

Az allatok napi takarmanyadagja kiegészithet§ egyszerti vagy Osszetett tdpokkal oly mértékben, hogy biztositott
legyen a tejtermelésiiknek megfeleld kiegyensilyozott takarmanyozds.
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4.4.

4.5.

4.6.

A tdpok Osszetevéi kozott az érvényes jogszabalyok dltal tiltott dsszetevSkon kiviil az aldbbiak sem szerepelhetnek:
—  extrahdlt repcedara, sz6l6mag, citrusfélék magjai,

—  z0ldség és gytimoles ipari feldolgozasdnak szaritott mellékterméket,

—  acukorfeldolgoz6 ipar melléktermékei,

—  széritott erjesztSipari melléktermékek,

—  szaritott zoldség és gyiimolcs.

Két egymast kovetd fejésbdl szarmazo nyers vagy termizalt tehéntej, olykor természetes folozéssel elGéllitott félzsiros
nyers tehéntej. A ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori” el§éllitdsara alpesi nyari legel6helyekrdl (malga) szarmaz6 tej is
felhasznalhato.

Az el@allitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

Az egész el6allitdsi folyamat (dllattenyésztés, tejtermelés, tejfeldolgozas, sozds, a sajt kezelése és érlelése) a 4. pontban
meghatdrozott f6ldrajzi teriileten zajlik.

A bejegyzett elnevezést visel§ termék csomagoldsdra, szeletelésére, apritdsdra stb. vonatkozd kiilon szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék jelolésére vonatkozo kiilon szabdlyok

A sajtforma oldaldn, sajtba nyomott pecséttel tobbszor fel kell tiintetni a ,Puzzone di Moena” OEM jelolést. A
jelolésnek a terméken 1év6 valamennyi szoveghez képest nagyobb méretben kell szerepelnie.

A megfeleld jelolésen szerepel a tejiizem hivatkozasi szdma vagy kddja, a gydrtdsi tétel és szitkség esetén a nagy ,M”
betti a ,di malga” tipus esetében.

A sajtformdk értékesithet6k egészben vagy darabolva; azonban az egész sajtformdn, illetve a kilonféle
csomagoldsokon minden esetben szerepelnie kell a ,Puzzone di Moena” [ ,Spretz Tzaori” OEM, illetve kiilon-kiilon a
,Puzzone di Moena” OEM, vagy a ,Spretz Tzaorl” OEM jelolésnek és az esetleges ,stagionato” (érlelt) és/vagy ,di
malga” (alpesi nyari legel6helyekr6l szdrmazd) tipusjellésnek, utbbinak csak abban az esetben, ha a termék
kizdrélag alpesi legeltetési dllatok tejének felhaszndldsdval késziilt.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa

A ,Puzzone di Moena” | ,Spretz Tzaori” elGallitasi teriilete az aldbbi telepiilések kozigazgatdsi teriiletét foglalja
magéba: Campitello di Fassa, Canal San Bovo, Canazei, Capriana, Castello Molina di Fiemme, Cavalese, Imer, Mazzin,
Mezzano, Moena, Panchia, Predazzo, Primiero San Martino di Castrozza, Sagron Mis, San Giovanni di Fassa — Sén Jan,
Soraga, Tesero, Valfloriana, Ville di Fiemme és Ziano di Fiemme Trento megyében; Bolzano megyében Anterivo és
Trodena.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A kapcsolat osszefoglaldsa

A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” OEM elGillitdsi teriilete jellemz8en hegyvidéki foldrajzi kornyezet. A foldrajzi
teriilet a kovetkezd harom részbdl 4ll: a Fiemme-volgy, a Fassa-volgy és a Primiero-Vanoi-volgy.

A csapadékmennyiség, az egyes évszakok kozotti jelentds éghajlati eltérések, a rétek és legeldk (600 méter, és egyes
malgdk esetében 2 000 métert is meghaladé tengerszint feletti magassdg kozotti) elhelyezkedése, és a nagyrészt
dolomitos mészkd, kisebb részben szilikatos talaj eltéré kémiai jellegének koszonhetSen a teriilet, f6ként a rétek és
legel6k flordja igen véltozatos — ezen sajdtossdgok Osszessége miatt kotSdik a foldrajzi teriilethez a ,Puzzone di
Moena”|,Spretz Tzaori” elGallitdsa. A foldrajzi teriilet flordjanak osszetételét tekintve, killonosen emlitésre méltdk az
ugynevezett ,Gshonos”, vagyis a teriiletre régéta jellemzd, napjainkban mdr csak kis teriileten termd novényfajtak.
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A hegyvidéki kis és kozépméretli csalddi vallalkozasként miikodS gazdasagok a rétek és legel6k fenntartdsdval
nagyban hozzdjirulnak a teriilet megévasdhoz, valamint a ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori” OEM eldllitdsa
sordn a helyi termel6k kozott elterjedt, régi sajtkészitési hagyomanyok meg6rzéséhez és valorizaldsdhoz, amilyen
példdul a ,mosds”. Ez a gyakorlat a hagyomanyok szerint nem mds, mint az Osszes sajtformanak az érési folyamat

el6rehaladtaval egyre ritkdbban torténd atforgatdsa, és langyos, akdr enyhén sés vizzel valé lemosasa.

A termék sajdtossdgai

N

A ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” OEM félkemény sajttésztdjd, lagy, lemosott kérgd, erds, dthatd szagdrol és
aromdjarél felismerhetd, enyhén ammonia-szagd asztali sajt. A ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaori” OEM erGs
szagdhoz markdns, intenziv, enyhén és kellemesen sés ésfvagy pikdns iz tdrsul, alig érezhetd kesernyés utdizzel.
Ezenkiviil a ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaor1” kérgét zsiros bevonat fedi, amelynek szine az érés elgrehaladtaval az
okkersargatél a vildgosbarndig, vagy pirosasig terjedGen egyre sotétebb.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OF) esetében) a
termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

A ,Puzzone di Moena” | ,Spretz Tzaori” OEM sajt jellegzetes érzékszervi tulajdonsdgai a nagy mennyiségben
felhaszndlt nyers tejnek koszonhetSen alakulnak ki. A hékezelt tejhez képest nagyobb szdmd mikrobioldgiai
osszetevével jellemezhetd nyers tej jelentds mértékben fokozza a ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” OEM
érzékszervi tulajdonsdgainak intenzitdsat.

27

A ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaorl” OEM elddllitdsdhoz haszndlt tej j6 minSsége a tejel§ teheneknek adott jo
mindségli takarmanyra vezethetS vissza, amelyhez tilos szildzst keverni, és amelynek jelentSs részét a foldrajzi
teriiletrdl szdrmazé széna ésfvagy kaszdlt, illetve kozvetleniil a foldrajzi teriileten legelt, takarmdnynovényekben

gazdag f(i alkotja.

Fontos tovabbd az emberi tényezs kiemelése: a helyi termelSk ugyanis az id6k sordn sajitos jértassagra tettek szert a
,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” elGallitasa, valamint a gydartds és érlelés sordn el6fordulé olyan rendellenes
N

erjedési folyamatok megelGzése terén, amelyek a ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” érzékszervi tulajdonsdgainak
megvaltozasat idézhetik el6.

A ,Puzzone di Moena”[,Spretz Tzaori” OEM elGillitdsdnak jellegzetes gyakorlata a sajtformdk langyos, néha enyhén
sOs vizzel torténd lemosdsa. A helyi termel6k ezt a miveletet a sajtformdk érésének idején végzik, ennek
koszonhetden alakul ki a termék kérgén egy okkersargabdl vildgosbarndba vagy vorosesbe hajlo, zsiros bevonat. A
sajtformdk érése sordn ez a zsiros bevonat a sajttésztdban egy sajdtos, a ,Puzzone di Moena”/,Spretz Tzaori” OEM

jellegzetes érzékszervi tulajdonsdgait el6idézd kémiai vegyiiletek kialakuldsaval jar6 biokémiai folyamat lejatszodasat
segiti eld.

A ,Puzzone di Moena”|,Spretz Tzaori” OEM markdns szaga és gyakran pikdns, sos ize miatt, régebben kiilonosen
kedvelt volt a hegyvidéken él6 szegények korében, mivel akar kis mennyiségben is kellemes izt adott a foldmiivesek
szerény, nem ritkdn polentdbdl vagy burgonyabdl all6 ételeinek.

Az 1984-es grenoble-i Concours International des Fromages de Montagne nemzetkdzi hegyisajt-seregszemlén a

)

,Puzzone di Moena”| ,Spretz Tzaori” sajt bronzérmes lett.
Elektronikus (URL-)hivatkozdis a termékleirds kozzétételére

https://www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3340
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