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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s ¢l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C[2026/5293)
OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDN{ ZMENY
(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)

»~Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori“

Referenéni ¢&islo EU: PDO-IT-0950-AMO2 - 5. 8. 2026

1.  Nézev produktu

,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP
| CHZO
3. Odvétvi

Zemédélské produkty
O Vino

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patfi

Italie
5. Orgdn dlenského stdtu oznamujici standardni zménu

Nazev

MASAF

6. Divod pro standardni zménu
Zmény spadaji do definice standardni zmény, nebot nezahrnuji zménu v ndzvu nebo v pouzivani ndzvu, neexistuje

riziko, Ze v jejich disledku bude narusena souvislost se zemépisnou oblasti, a nevedou k dal§im omezenim pro
uvadéni produktu na trh.

7. Popis schvilené standardni zmény (schvilenych standardnich zmén)

Ndzev
Zména se tyka ¢lanku 5 bodu 3 specifikace produktu a bodu 4.3 jednotného dokumentu.
Popis

Byla zavedena moznost pouzivat vedle syrového mléka také termizované mléko.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL: http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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4.1

4.2

4.3

]EDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni ptivodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
~Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori“

Referenéni ¢&islo EU: PDO-IT-0950-AMO2 - 5. 8. 2026

Nizev (nazvy)

,Puzzone di Moena [ Spretz Tzaori“

Druh zemépisného oznaceni
CHOP
O CHZO

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patii

Itdlie

Popis zemédélského produktu

Klasifikace zemédélského produktu podle cisla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6 odst. 1 nafizeni
(EU) 2024/1143

0406 — Syry a tvaroh

Popis zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl“ CHOP se vyrdbi z mléka krav plemen Bruna, Frisona, Pezzata Rossa, Grigio
Alpina, Rendena, Pinzgauer a jejich kifZenct. Pfi vyrobé je mozné pouzit mléko od jednoho nebo vice uvedenych
plemen.

Syr md tvar nizkého vilce, s lehce vypouklymi nebo rovnymi stranami a rovnymi nebo lehce vypouklymi
podstavami. Je pokryty hladkou nebo mirné zvrasnénou mastnou kiarou okrové zZluté, svétle hnédé nebo
nacervenalé barvy. Syr se vyrdbi z mirné dohfivané syfeniny. Jeho tésto je polotvrdé, vli¢né a pruzné, md bilou az
svétle Zlutou barvu a jsou v ném rozptylena mald az stfedné velkd oka. Syr vyrobeny z mléka pochdzejictho od krav
chovanych na horskych pastvinich md tésto se stfedné velkymi az velkymi oky a vyraznéji zlutou barvu.

Chut je vyraznd, intenzivni, mirné a pijemné sland nebo Stiplavd, se sotva postichnutelnou nahotklou dochuti.
Aroma a viiné jsou intenzivni, pronikavé, s ndznakem ¢pavku.

Priimér bochniku se pohybuje od 34 do 42 cm, jeho vyska od 8 do 12 cm a hmotnost od 8 do 13 kg.
Syr se muiZe vyrabét cely rok.

Obsah tuku v susiné musi byt vys3si nez 45 %. Obsah vody zjisfovany po nejméné 90 dnech zrdni se pohybuje mezi
34 % az 44 %. Minimalni doba zrdni je 90 dnt. Po 150 dnech zrdn{ je moZno syr oznacit vyrazem ,stagionato”
(vyzraly).

Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznalenych chranénym oznacenim piivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chrinénym zemépisnym oznacenim)

Alespont 60 % pice (seno z trvalych luk nebo travy, pokosené nebo spasané p¥imo na pastving), kterou se krmi
dojnice, z jejichz mléka se vyrdbi syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ CHOP, musi pochdzet z oblasti produkce
vymezené v bodé 4.

Je zakdzano pouzivat mléko od krav krmenych jakymkoli druhem sildze.

Krmnou davku dojnic lze dopliiovat krmnymi surovinami nebo krmnymi smési v mnoZstvi zajistujicim vyvazenou
vyzivu odpovidajici jejich mlé¢né uzitkovosti.
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Kromé produktii zakdzanych platnymi pravnimi pfedpisy nesmé&ji krmiva obsahovat tyto produkty:

moucky z fepkovych vyliskd, hroznovych jadérek nebo semen citrusovych plodi,
susené vedlejsi produkty priimyslového zpracovani ovoce a zeleniny,
fermentované vedlejsi produkty cukrovarnického primyslu,

susené vedlejsi produkty fermenta¢niho pramyslu,

susené ovoce a zeleninu.

Syrové nebo termizované kravské mléko, nékdy ¢astecné odtucnéné sbirdnim samovolné vyvstalé smetany. K vyrobé
syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ je mozné pouzit i mléko od krav chovanych na horskych pastvinach.

4.4 Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Cely proces produkce (chov, produkce a zpracovani mléka, soleni, osetfovéni a zrani syra) musi probihat v oblasti
vymezené v bodé 4.

4.5 Zvldstni pravidla pro baleni, krdjeni, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Bochnik syra je oznaceny ndpisem ,Puzzone di Moena“ CHOP, ktery je na bok bochniku vyrazen obvodovym
razidlem a nékolikrat se opakuje. Tento ndpis musi byt vétsi nez jakykoliv dalsi piipadny ndpis na produktu.

Prislu$nd znacka uvadi referen¢ni ¢islo nebo kéd mlékdrny, vyrobni Sarzi a pfipadné, u druhu ,di malga®, velké
pismeno ,M".

Syr se miize prodavat vcelku nebo naporcovany; pfi uvedeni ke spottebé musi byt celé bochniky i jednotlivé druhy

Nee

baleni pokazdé oznaceny ndpisem ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl® CHOP nebo jednim z obou ndzvi
samostatné, tedy ,Puzzone di Moena“ CHOP nebo ,Spretz Tzaori“ CHOP, a pi{padné ndpisem ,stagionato”
(,vyzraly“) a/nebo ,di malga“ (,z horskych pastvin®); posledné uvedeny vyraz lze pouZit pouze, pokud veskeré mléko
pouzité k vyrobé tohoto syra pochdzi od krav chovanych na horskych pastvinach.

5. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ je tvofena Gzemim téchto spravnich obci: Campitello di
Fassa, Canal San Bovo, Canazei, Capriana, Castello Molina di Fiemme, Cavalese, Imer, Mazzin, Mezzano, Moena,
Panchia, Predazzo, Primiero San Martino di Castrozza, Sagron Mis, San Giovanni di Fassa — Sén Jan, Soraga, Tesero,
Valfloriana, Ville di Fiemme, Ziano di Fiemme v provincii Trento; Anterivo a Trodena v provincii Bolzano.

6.  Souvislost se zemépisnou oblasti

Shrnuti souvislosti

Specifi¢nost zemépisné oblasti

N

Zemépisnd oblast, z niz syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ CHOP pochdzi a v niZ se vyrabi, md typicky horsky
charakter. Vymezenou zemépisnou oblast tvoii tii tizemni celky: idoli Fiemme, tidoli Fassa a oblast Primiero—Vanoi.

Uhrn srézek, vyrazné klimatické rozdily mezi jednotlivymi rocnimi obdobimi a nadmotskd vyska luk a pastvin (od
600 az po vice nez 2 000 m.n.m. u nékterych horskych pastevnich hospodafstvi) spolu s rozdily v chemickém
slozeni pidy (kterd je pfevdzné vdpencovo—dolomitovd a v nékterych Cdstech kfemicitd) podporuji na loukich
a pastvindch rist rozmanité a osobité flory a spole¢né vytvéieji specifické podminky, které spojuji syr ,Puzzone
di Moena | Spretz Tzaori“ s vymezenou oblasti. K obzvlasté zajimavym slozkdm flory této oblasti patif tzv.
endemity, tedy druhy, jezZ maji vétSinou velmi stary pivod a nyni se vyskytuji pouze na ur¢itém omezeném tzemi.
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V tomto horském prostiedi hraji dalezitou tlohu pfi ochrané krajiny i malé a stfedné velké rodinné zemédélské
podniky, které udrzuji louky a pastviny a zachovavaji a zhodnocuji starobylé metody vyroby syra (napt. ,lavaggio” —
omyvani), které mistni syrafi tradi¢né pouzivaji pti vyrobé syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ CHOP. Tato
metoda spo¢ivd v obraceni kazdého bochniku syra a ve zvlh¢ovani jeho povrchu vlaznou, pfipadné mirné osolenou
vodou, pfi¢emz s postupujicim zrdnim se toto oetfeni zpravidla provadi méné Casto.

Specifi¢nost produktu

i

Oznaceni ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ CHOP se vztahuje na polotvrdy, vld¢ny syr s omyvanou kirou uréeny
k pfimé konzumaci, ktery lze snadno rozeznat diky jeho typické intenzivni a pronikavé vini a aromatu s niznaky
¢pavku. Intenzivni viini syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaorl* CHOP doprovdzi pijemné sland a/nebo stiplavd
chut s lehce nahofklou dochuti. Na kiife syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ je navic jemny mastny povlak,
ktery v priibéhu zrdni obvykle tmavne a jeho barva pfechdzi z okrové zluté do svétle hnédé nebo nacervenalé.

Pric¢innd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakost{ nebo vlastnostmi produktu (u CHOP)
nebo specifickou jakosti, povésti nebo jinou vlastnost{ produktu (u CHZO)

Su

Za osobitou chut a viini vdédi syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ CHOP vysoké kvalité pouzivaného syrového
mléka. Toto mléko je ve srovndni s tepelné osetfenym mlékem mikrobiologicky bohat$i a vyrazné piispiva
k intenzité chutovych a ¢ichovych vlastnosti, které jsou pro syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ typické.

Vysokd jakost mléka pouzivaného k vyrobé syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ je vysledkem vysoce kvalitni
vyzivy dojnic, p¥i niZ je zakdzdno pouzivat sildz. Rozhodujici vliv md i skute¢nost, Ze toto krmivo se sklddd ze sena
a/nebo travy z vymezené oblasti, kterou kravy konzumuji posecenou nebo ji spdsaji pfimo na mistnich pastvinich
bohatych na specifické druhy picnin.

Je tfeba zdiiraznit také piinos mistnich vyrobc, kteif v pribéhu ¢asu ziskali specifické odborné dovednosti potiebné
k vyrobé syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“. Diky nim dokdzou béhem vyroby a zrdni syra predchdzet
nezddoucim fermentaénim procesiim, které by mohly zménit jeho charakteristickou viini a chut.

Zpusob vyroby syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ CHOP se vyznacuje omyvanim bochnikd vlaznou, nékdy
také mirné osolenou vodou. Tento postup mistni vyrobci pouZivaji béhem fize zrni a jeho vysledkem je vytvoreni
jemného mastného povlaku, jehoz barva se postupné ptechdzi z okrové 7luté do svétle hnédé nebo nacervenalé.
Tento mastny povlak béhem zrdni bochnikli podporuje v syrovém tésté specifické biochemické procesy, pti nichz
vznikaji chemické slouceniny odpovédné za typickou chut a vini syra ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori*.

V minulosti se syr ,Puzzone di Moena | Spretz Tzaori“ pro svou vyraznou vini a intenzivni aZ $tiplavou, ¢asto slanou
chut t&sil zvlastni oblibé mezi chudym obyvatelstvem horskych oblasti, nebot i v malém mnozstvi dochucoval jejich
prosté venkovské pokrmy, ¢asto pfipravované z polenty nebo brambor.

V roce 1984 byl syr ,Puzzone di Moena [ Spretz Tzaorl“ ocenén bronzovou medaili v mezindrodni soutéZi horskych
syrti Concours International des Fromages de Montagne v Grenoblu.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[www.masaf.gov.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3340
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