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DIRECTIVA DO CONSELHO
de 21 de Dezembro de 1976

relativa a pesquisa de triquinas aquando das importacdes, prove-
nientes de paises terceiros, das carnes frescas provenientes de
animais domésticos da espécie suina

(77/96/CEE)

O CONSELHO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Econémica Euro-
peia,

Tendo em conta a Directiva 72/462/CEE do Conselho, de 12 de
Dezembro de 1972, relativa a problemas sanitirios e de policia sani-
taria aquando da importagdo de animais das espécies bovina e suina e
das carnes frescas provenientes de paises terceiros ('), com a ultima
redac¢do que lhe foi dada pela Directiva 75/379/CEE (?), e nomeada-
mente, o seu artigo 21.°,

Tendo em conta a proposta da Comissio,

Considerando que, na Directiva 72/462/CEE, o Conselho previu, no
artigo 21.°, a elaboragdo de um método e modalidades necessarias
para revelar a presenca de triquinas nas carnes frescas de animais da
espécie suina;

Considerando que a aplicagdo da Directiva 72/462/CEE nao produzira
os efeitos previstos enquanto existirem disparidades entre os Estados-
-membros quanto as garantias exigidas no que se refere ao rastreio de
triquinas aquando da importacdo de carnes frescas provenientes de
paises terceiros; que é, consequentemente, necessario estabelecer um
regime comunitario sobre a matéria,

Considerando que, a fim de proteger a saude do consumidor, ¢
necessario que a carne fresca de suino seja submetida sistematicamente
a um exame que aplique métodos reconhecidamente eficazes, a fim de
eliminar a que contiver triquinas;

Considerando que, quando o exame ¢ efectuado no pais terceiro expe-
didor, deve ser feito em matadouros correspondendo a certas condi¢des
e incluindo especialmente um laboratério de exame, munido de mate-
rial de exame apropriado;

Considerando que, a fim de poder distinguir as carnes examinadas das
que ndo tenham sido examinadas, ¢ necessario prever a aposi¢do de
uma marca especial nas carnes cujo exame se tenha revelado negativo;

Considerando que convém confiar a um processo, instaurando uma
cooperacdo estreita e eficaz entre a Comissido e os Estados-membros,
a apreciacdo quanto a oportunidade de admitir estabelecimentos que
se encontram em paises terceiros a execu¢do deste exame ou ao
trabalho das carnes examinadas e que convém, além disso, confiar ao
mesmo processo a tarefa de adaptar, em fungido da evolugdo da técnica
e da experiéncia adquirida, as disposi¢des técnicas que se referem em
especial aos métodos de exame, as exigéncias relativas aos laboratérios
de exame, as modalidades, de marcagdo das carnes examinadas;

Considerando que € oportuno autorizar os Estados-membros a admi-
tirem carnes frescas que ndo tenham sido submetidas a um exame de
rastreio das triquinas no pais terceiro expedidor, na condi¢do destas
carnes serem submetidas a um tratamento pelo frio, que garanta a inac-
tivagdo das triquinas eventualmente presentes, no pais terceiro
expedidor ou no Estado-membro destinatario; que, contudo, este trata-
mento deve ser feito obedecendo a certas modalidades bem definidas e
em estabelecimentos correspondendo a certas condigdes,

() JO n° L 302 de 31. 12. 1972, p. 28.
() JOn° L 172 de 3. 7. 1975, p. 17.
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ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

A presente directiva ¢é aplicavel as defini¢cdes previstas na Directiva 72/
/462/CEE.

Além disso, entende-se por:

a) Carnes frescas: as carnes frescas de animais domésticos da espécie
suina;

b) Exame: o exame destinado a revelar a presenca de triquinas nas
carnes frescas.

Artigo 2.°

1. Para poderem ser admitidas ao trafego intracomunitario, as carnes
frescas provenientes de paises terceiros contendo musculos esqueléticos
devem ser submetidos a um exame efectuado sob o controlo e respon-
sabilidade de um veterinario oficial.

2. O exame deve ser efectuado de acordo com um dos métodos indi-
cados no Anexo I e isto, no animal inteiro ou, na sua falta, em cada
meia-carcaga, quarto ou pega destinados a serem importados na Comu-
nidade.

3. O exame deve ser efectuado num matadouro aprovado no pais
expedidor, de acordo com o artigo 4.° da presente directiva.

4. O exame deve ser efectuado antes da aposi¢do da marca de salu-
bridade prevista no Anexo B, capitulo X, da Directiva 72/462/CEE.

5. Se o exame nao puder ser efectuado no pais expedidor, o Estado-
-membro destinatario pode autorizar a importagdo de carnes frescas, na
condigdo do exame ser efectuado no seu territério por acasido do
controlo de salubridade previsto no n.° 2 do artigo 24.° da Directiva
72/462/CEE num posto de controlo de acordo com a alinea b) do n.° 1
do artigo 27.° da referido directiva.

6. a) Se o resultado do exame for negativo, as carnes frescas, devem
ser marcadas imediatamente ap6s o fim do exame, e acordo
com o Anexo III;

b) Para se fazer as marcas com tinta, deve-se utilizar um corante de
acordo com o n.° 3 do artigo 17.° da Directiva 72/462/CEE.

Artigo 3.°

1.  Em derrogagdo do artigo 2.°, o Estado-membro destinatario pode
autorizar que as carnes frescas provenientes de certos paises terceiros
ou partes destes possam ndo ser submetidas a um exame, na condi¢ao
de serem submetidas a um tratamento pelo frio efectuado de acordo
com o Anexo IV.

2. Este tratamento ¢ efectuado num estabelecimento situado no terri-
torio do pais terceiro expedidor e apontado no n.° 1 do artigo 4.°

A execucdo do tratamento pelo frio no pais terceiro expedidor deve
constar de um atestado passado pelo veterinario oficial nos certificados
de salubridade qua acompanham as carnes frescas e apontados no n.° 3
do artigo 22.° da Directiva 72/462/CEE.

3. No caso deste tratamento nao ser efectuado no pais terceiro expe-
didor, deve ser efectuado num posto de controlo indicado no n.° 5 do
artigo 2.°

A execugdo do tratamento pelo frio no Estado-membro deve constar de
um atestado passado pelo veterinario oficial nos certificados que acom-
panham as carnes frescas e apontados no artigo 25.° da Directiva 72/
/462/CEE.
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Artigo 4.°

1. A admissdo de um matadouro a execugdo do exame ¢ a de uma
oficina de corte ao trinchamento ou desossamento das carnes frescas
que foram submetidas a esse exame ou a admissdo de um estabeleci-
mento ao tratamento pelo frio apontado no artigo 3.° ¢ decidida de
acordo com o processo previsto no artigo 9.°. Tem-se em conta, além
das exigéncias previstas no artigo 4.° da Directiva 72/462/CEE, as
garantias que sdo oferecidas quanto ao respeito das disposi¢cdes da
presente directiva e, no que se refere aos matadouros:

a) A existéncia dos locais e da aparelhagem necessaria para a execugao
do exame;

b) A qualificagdo do pessoal afecto a execugdo deste exame.

A admissdo de um matadouro e de uma oficina de corte s6 pode
ocorrer se as autoridades competentes do pais terceiro tiverem reconhe-
cido oficialmente que este matadouro e esta oficina de corte estdo em
situagdo de satisfazer as condigdes previstas no artigo 5.° ¢ no Anexo
IIT; além disso, no que diz respeito ao matadouro, que este disponha
de um laboratdrio de acordo com as condi¢des previstas no Anexo II,
Capitulo I, e, em situacdo de satisfazer as disposi¢des dos outros
capitulos deste Anexo II e as do Anexo I.

A admissdo de um estabelecimento ao tratamento pelo frio s6 pode
ocorrer se as autoridades competentes do pais terceiro tiverem reconhe-
cido oficialmente que este estabelecimento estd em situagdo de
satisfazer as condigdes previstas no Anexo IV.

2. Uma indicacdo especial serd inserida na ou nas listas indicadas no
n.° 4 do artigo 4.° da Directiva 72/462/CEE em relagdo aos nomes dos
estabelecimentos admitidos de acordo com o n.° 1.

Artigo 5.°

1. Nos matadouros admitidos de acordo com o artigo 4.°, o abate dos
suinos cujas carnes sdo destinadas a Comunidade deve ser efectuado
nos locais ou, a falta destes, em momentos diferentes daqueles em que
sdo abatidos os suinos cujas carnes ndo destinadas a Comunidade,
excepto se as carnes destes suinos forem submetidas a um exame efec-
tuado segundo as mesmas modalidades.

2. O trinchamento e o desossamento da carnes que foram subme-
tidas a um exame cujo resultado se tenha revelado negativo e que sdo
destinadas a Comunidade devem ser efectuadas nas oficinas de corte,
nos termos do artigo 4.°

Nestas oficinas de corte, o trinchamento ou o desossamento dessas
carnes devem ser efectuadas nos locais ou, a falta destes, em momentos
diferentes daqueles em que sdo trinchadas ou desossadas as carnes que
sd0 destinadas a Comunidade, excepto se estas carnes tiverem sido
submetidas a um exame segundo as mesmas modalidades.

Artigo 6.°

Os controlos nos paises terceiros previstos no artigo 5.° da Directiva
72/462/CEE tém igualmente como objecto verificar a aplicagdo da
presente directiva.

Artigo 7.°

Os Estados-membros estabelecem e comunicam a Comissdo a lista dos
postes de controlo indicados no n.° 5 do artigo 2.° nos quais podem ser
feitos:

— 0 exame,

— o tratamento pelo frio indicado no artigo 3.°

Os Estados-membros zelardo por que estes postos disponham das insta-
lagdes necessarias para a execugdo das operagdes correspondentes.
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Artigo 8.°

O Conselho, deliberando sob proposta da Comissdo, decide, antes de 1
de Janeiro de 1979, sobre os complementos a introduzir nos métodos
indicados no Anexo 1.

Artigo 9.°

1.  Nos casos em que ¢ feita referéncia ao processo definido no
presente artigo o Comité Veterinario Permanente, instituido pela
Decisdo do Conselho de 15 de Outubro de 1968, a seguir denominado
Comité é convocado sem demora pelo seu presidente, quer por inicia-
tiva deste, quer a pedido de um Estado-membro.

2. No seio da comissdo, os votos dos Estados-membros sdo afec-
tados da ponderagdo indicada no n.° 2 do artigo 148.° do Tratado. O
presidente ndo toma parte na votagao.

3. O representante da Comissdo submete um projecto de medidas a
tomar. O Comité emite o seu parecer sobre estas medidas num prazo
que o presidente pode fixar em fung@o de urgéncia das questdes subme-
tidas ao seu exame. Pronuncia-se por maioria de P Al quarenta e
cinco <« votos.

4. A Comissdo adopta as medidas e fa-las aplicar imediatamente,
quando estdo de acordo com o parecer do comité. Se elas ndo estdo
de acordo com o parecer do Comité ou na auséncia de parecer, a
Comissdo submete imediatamente ao Conselho uma proposta relativa
as medidas a tomar.

O Conselho adopta as medidas por maioria qualificada.

Se, no termo de um prazo de trés meses a contar da data na qual foi
notificado, o Conselho ndo tiver adoptado as medidas, a Comissdo
adopta as medidas propostas e pde-nas imediatamente em aplicacdo
excepto no caso de o Conselho se ter pronunciado por maioria simples
contra as referidas medidas.

Artigo 10.°
O artigo 9.° é aplicavel até 21 de Junho de 1981.

Artigo 11.°

Os Estados-membros pordo em vigor o mais tarar, em 1 de Janeiro de
1979, as disposicdes legislativas, regulamentares e administrativas
necessarias para dar cumprimento a presente directiva. Deste facto
informardo imediatamente a Comissao.

Artigo 12.°

Os Estados-membros s3o destinatarios da presente Directiva.
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ANEXO 1

METODOS DE PESQUISA DAS TRIQUINAS

EXAME TRIQUINOSCOPICO

a)

b

=

<)

Aparelhagem

Triquinoscopio com ldmpada de incandescéncia permitindo uma amplifi-
cagdo de 50 ¢ 80 a 100 vezes.

Compressor, constituido por duas pequenas placas de vidro podendo ser
apertadas uma contra a outra e das quais uma esta dividida em zonas
iguais, pequenas tesouras curvas, uma pequena pinga, uma faca para
cortar as aostras, pequenos recipientes numerados destinados a recolher
as amostras, um conta-gotas, um copo contendo acido acético e um
copo contendo uma solugdo de potassa caustica para aclarar no caso de
calcificagdo eventual ou para amolecer a carne seca.

Colheita das amostras

Quando a carcaga ¢ inteira, é necessario retirar pelo menos uma amostra
com o tamanho de uma aveld de cada um dos pilares do diafragma na
zona de transi¢do entre a parte muscular e a parte tendinosa.

Se houver apenas um pilar do diafragma, é necessario retirar uma
amostra com duas vezes o tamanho de uma aveld. Na auséncia dos dois
pilares do diafragma ¢ necessario retirar duas amostras com o tamanho
mais ou menos de uma aveld na por¢do do diafragma situada proxima
das costelas ou do esterno ou na musculatura da lingua ou nos musculos
mastigadores ou ainda nos musculos abdominais.

Para os pedagos de carne: de cada pedago, trés amostras de musculos
esqueléticos, contendo pouca gordura, se possivel com o tamanho de
uma aveld e retiradas em pontos diferentes, na medida do possivel
proximo dos ossos ou dos tenddes.

Modo operatorio

De cada uma das amostras retiradas de carcagas inteiras atras descritas, o
controlador das triquinas deve cortar, no caso de estarem presentes, os
dois pilares do diafragma, sete fragmentos com o tamanho de um grao
de aveia, ou seja 14 fragmentos na totalidade, e no caso de so estar
presente um dos pilares do difragma, 14 fragmentos, em vérios locais e
se possivel na zona intermedidria entre musculo e tenddo, e comprimi-
-los entre as laminas de vidro do compressor de modo a que os
caracteres de imprensa normais possam ser lidos facilmente através das
preparagdes. Se a carne dos pedagos a examinar estiver seca ¢ envelhe-
cida, as preparagoes devem ser mergulhadas durante 10 a 20 minutos
numa lixivia de potassa diluida com dois volumes de agua antes de
serem comprimidas.

Se, no caso das carcagas inteiras, as amostras provierem da por¢ao do
diafragma situada proximo das costelas ou do externo, da musculatura
da lingua ou dos musculos mastigadores ou ainda dos musculos abdomi-
nais, devem ser cortados de cada amostra 14 fragmentos do tamanho de
um grio de aveia, ou seja 28 fragmentos na totalidade. De cada uma das
amostras retiradas dos pedagos de carne, o controlador das triquinias
deve cortar 4 fragmentos do tamanho de um grdo de aveia, ou seja 12
fragmentos na totalidade.

O exame com o triquinoscopio deve-se fazer de modo a que cada prepa-
ragdo seja examinada lentamente e cuidadosamente. Se, no decurso do
exame triquinoscopico se descobrirem locais suspeitos cuja natureza
ndo possa ser determinada com certeza, mesmo com o auxilio da maior
ampliagdo do triquinoscopio, deve-se proceder a um exame de controlo
por meio do microscopio.

O exame microscopico deve ser feito de modo a que cada preparagdo
seja examinada lentamente e cuidadosamente com uma ampliagdo de
30 a 40 vezes.

Em caso de duvida, o exame deve ser prosseguido com outras amostras e
preparagdes, se necessario com apliagdes superiores, até se obterem as
precisdes desejadas. O exame triquinoscopico deve durar pelo menos 3
minutos.
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No caso de utilizagdo de amostras de substituigdo provenientes da porgao
do diafragma situada proximo das costelas, ou do esterno, da muscula-
tura da lingua ou dos musculos mastigadores ou ainda dos musculos
abdominais, o exame triquinoscopico deve durar pelo menos 6 minutos.

O tempo minimo fixado para o exame ndo inclui o tempo necessario
para retirar as amostras e para a confeccdo das preparagdes.

Em geral, um controlador ndo deveria examinar ao triquinoscopio mais
de 840 fragmentos por dia, podendo contudo este nimero ser elevado
excepcionalmente para 1 050.

METODO PARA A DIGESTAO ARTIFICIAL

a)

b

=

<)

Aparelhagem e material

— Faca para retirar as amostras.

— Pequenos recipientes numerados podendo ser fechados para a conser-
vagdo das amostras eventualmente até ao recomego dos exames.

— Estufa.

— Funil de vidro de 2 a 3 1 com suporte e tubo de ligagdo em borracha
pingas para desligar o tubo de ligagdo.

— Crivo de plastico (diametro de cerca de 18 cm, malhas de cerca de
1 mm).

— Tecido fino para filtrar.

— Tubo afilado com ponta soldada.
— Bacia.

— Picadora de carne.

— Estereomicroscopio.

— Liquido de digestdo composto como se segue: 10 g de pepsina
(1200 E/g), 5 ml de Hcl (pelo menos 37 %), completar até um litro
com agua corrente.

Colheita das amostras

1. Quando as carcagas sdo inteiras, retirar uma amostra de pelo menos
20 g de um dos pilares do diafragma na zona de transicdo entre a
parte muscular e a parte tendinosa; se ndo houver pilar do diafragma,
retirar a mesma quantidade da porgdo do diafragma situada proximo
das costelas ou do esterno ou da musculatura da lingua ou dos
musculos mastigadores, ou ainda da musculatura abdominal.

2. Para as porgdes de carne, retirar uma amostra de pelo menos 20 g dos
musculos esqueléticos, contendo pouco gordura e, na medida do
possivel, proximo dos ossos ou dos tenddes.

Método

Para o exame de uma amostra colectiva proveniente de dez porcos,
retira-se uma amostra pesando 10 g de cada amostra individual (20 g).
Os 10 g restantes sdo guardados para um exame individual que possa
eventualmente ser necessario.

Dez amostras cada uma com 10 g sdo reunidas numa amostra colectiva,
sendo trituradas por meio de uma picadora de carne (didmetro dos orifi-
cios 2 mm) e colocados, sem empilhamento, no crivo guarnecido com
um tecido fino para filtrar. O crivo é entdo suspenso num funil ligado
por uma porgdo de tubo e borracha a um tubo afilado, cuja ponta esta
soldada; o funil ¢ cheio com o liquido de digestdo até o material de
analise ficar completamente recoberto. A relagdo material de analise/
/liquido de digestdo deve ser de cerca de 1/20 a 1/30.

Apds uma incubagdo de 18 a 20 horas a 37 a 39 °C, o tubo afilado ¢
desligado. Eliminar com precaugdo o liquido flutuando neste tubo e
recolher numa capsula o sedimento que ¢ cuidadosamente lavado.
Pesquisar a presenga de triquinas com o auxilio de um estereomicros-
copio com uma ampliagdo de 20 a 40 vezes.

No caso de resultado positivo ou duvidoso da andlise de uma amostra
colectiva, analisar individualmente as amostras restantes aumentadas em
20 g recolhidas em cada porco, ou, no caso de se tratar de porgdes de
carne aumentadas em 20 g recolhidas em cada porgdo, de acordo com o
ponto b).
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III. METODO DA DIGESTAO ARTIFICIAL DE AMOSTRAS COLECTIVAS

a)

b

=

Aparelhagem e reagentes

— Uma faca e pingas para a colheita das amostras.

— Uma picadora de carne cujos orificios devem ter um didmetro com
preendido entre 2 ¢ 3 mm.

— Um Erlenmeyer de 3 1 munido de uma rolha de borracha ou de
algodao.

— Um funil cénico de separagdo com uma capacidade de 2 000 ml.

— Um suporte vulgar de pé em A com 28 cm de comprimento, munido
de uma haste com 80 cm.

— Um anel com 10 a 11 cm podendo ser fixado no suporte.

— Uma pinga munida de um ramo chato (23/40 mm) que pode ser
ligada ao suporte com o auxilio de uma anilha dupla.

— Um cirvo «Endecotty n.° 80 (tamanho da malha: 177) com um
diametro exterior de 11 cm munido de uma rede de latdo ou de ago
inoxidavel.

— Um funil de plastico com um didmetro interior de pelo menos 12 cm.

— Um microscopio de dissecgdo vulgar (ampliagdo de 40 vezes)
munido da sua lampada vulgar ou um microscopio binocular vulgar
(ampliagdo e 40 vezes).

— Um triquinoscopio munido de uma mesa horizontal para o
COmpressor.

— No caso de utilizagdo de triquinoscopio: uma bacia para a contagem
das larvas com a mesma forma exterior do compressor ¢ com um
volume aproximado de 60 a 65 cm®. A bacia pode apresentar-se do
seguinte modo:

A forma da bacia corresponde a uma placa de vidro com um compri-
mento de 23 cm e a mesma espessura que a de uma unica placa de
um compressor vulgar. A largura ¢ contudo ligeiramente inferior, por
exemplo 4,5 cm, a fim de permitir a fixagdo de uma placa de vidro
com 2 mm de espessura, com 1,8 cm de altura e 17,5 cm de compri-
mento em cada um dos grandes lados da placa de fundo.

A bacia ¢ fechada nas extremidades por duas placas de vidro, apli-
cadas directamente sobre a pequena placa de fundo, e tendo um
comprimento de 5 cm, numa altura de 1 cm e uma espessura de
2 mm. Nestas condi¢des, a altura da bacia, medida interiormente
serd de cerca de 1 cm.

As placas sdo fixadas com o auxilio de uma cola vulgar para vidro.
Uma zona de aproximadamente 2,8 cm nas duas extremidades da
placa do fundo é deixa da livre para permitir uma protec¢do e para
poder manipular facilmente a bacia cheia.

O volume total da bacia é de cerca de 60 a 65 cm®.

— No caso de utilizagdo do microscopio, tem que se dispor de uma
série de placas de Petri com um didmetro de 9 cm.

— Um speedmarker para delimitar, no fundo das placas de Petri, zonas
quadradas de exame com 1 cm.

— Varios caixotes de lixo de 10 litros a serem utilizados por ocasido do
tratamento com formol da aparelhagem e para o suco digestivo
restante no caso de resultado positivo.

— Acido cloridrico concentrado (37 %).

— Pepsina em pd Merck com 30 000 unidades por grama, ou pepsina
proveniente de uma outra firma mas tendo uma concentragdo conhe-
cida.

— Uma ou duas bandejas podendo conter 100 amostras de carne de
cerca de 2 g.

Colheita das amostras

1. Quando as carcagas so inteiras, retirar uma amostra com aproxima-
damente 2 g de um dos pilares do diafragma na zona de transigdo
entre a parte muscular e a parte tendinosa; se ndo houver pilar do
diafragma, retirar a mesma quantidade da por¢do do diafragma
situada proximo das costelas ou do esterno ou na musculatura da
lingua ou nos musculos mastigadores, ou ainda na musculatura abdo-
minal.

2. Para os pedagos de carne, retirar uma amostra com aproximadamente
2 g dos musculos esqueléticos, contendo pouca gordura e, na medida
do possivel, proximo dos ossos ou dos tenddes.
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c) Método

Uma amostra de aproximadamente 1 g ¢ retirada de cada uma das 100
amostras individuais provenientes dos porcos. A amostra colectiva ¢
passada uma vez pela picadora de carne.

A carne picada é colocada no Erlenmeyer de 3 1, ao mesmo tempo que
7 g de pepsina, e recoberta com 2 | de agua canalizada aquecida a uma
temperatura de aproximadamente 37 a 40 °C, e 25 ml de 4cido cloridrico
concentrado. Agitar a mistura para dissolver a pepsina. O pH da solugao
¢é entdo de cerca de 1,5 a 2.

— Para a digestdo, o Erlenmeyer é colocado numa estufa a 37 °C
durante cerda de 4 horas. Durante este tempo, ele ¢ agitado regular-
mente, por exemplo, uma ou duas vezes por hora.

— A solugdo digerida ¢ filtrada com o auxilio de um crivo através do
funil coénico de separagdo de 2 1 e deixado em repouso sobre o
suporte durante pelo menos uma hora.

— Um volume total de aproximadamente 45 cm® é transfegado do funil
e rapartido por trés placas de Petri, cujo fundo esta dividido em
quadrados com 1 c¢cm de lado, a razdo de 15 ml por placa.

— Cada placa de Petri ¢ minuciosamente examinada ao microscopio a
fim de descobrir larvas (ampliagdo de cerca de 40 vezes).

— No caso de utilizagdo de bacias para a contagem das larvas, os 45 cm?
sdo repartidos pelas duas bacias e examinadas ao triquinoscopio.

— As larvas aparecem no depdsito como organismos identificaveis e, se
a agua estiver morna, observa-se frequentemente enrolamentos e
desenrolamentos da espiral.

No caso de formagdo de um sedimento insuficientemente transparente, o
sedimento sera aclarado por lavagem. A amostra final de 45 ml é vertida
num tubo com fundo redondo para ai sedimentar durante 15 minutos. O
liquido flutuante é entdo retirado por aspiragdo, com precaugio, ¢ o sedi-
mento ¢ posto em suspensdo em cerca de 45 ml de agua da torneira.

Apoés um novo periodo de sedimentagio de 15 minutos, o liquido
flutuante é de novo retirado por aspiragdo, com precaugdo, e o sedimento
¢ lavado com cuidado com cerca de 20 ml de agua da torneira numa
placa de Petri, e em seguida examinado.

Na caso de resultado positivo ou duvidoso da anélise de uma amostra
colectiva, analisar individualmente as amostras restantes, aumentadas
em 20 g recolhidas de cada porco ou, no caso de se tratar de porgdo de
carne, aumentando em 20 g recolhidas em cada porgao, de acordo com o
ponto b).
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ANEXO 11

CAPITULO 1

CONDICOES AS QUAIS DEVEM OBEDECER OS LABORATORIOS DE
RASTREIO DAS TRIQUINAS

1. Os laboratérios de rastreio das triquinas devem-se encontrar numa proximi-
dade imediata dos locais de abate dos porcos e dispor pelo menos:

a) De um local suficientemente equipado, que se possa fechar a chave para
a confecgdo das preparagdes; as suas paredes serdo lisas, cobertas até
uma altura de dois metros por um revestimento ou por uma pintura
lavavel e clara.

Sera previsto um local de preparagdo para cada método de exame utili-
zado;

b) De um local de exame triquinoscopio e microscopico suficientemente e
equipado, que se possa fechar a chave;

c) De equipamentos de arejamento suficientes e, se necessario, de uma
instalagdo de climatizagdo permitindo obter uma temperatura ambiente
ndo ultrapassando + 25 °C;

d) De uma iluminagdo natural ou artifical suficiente, que ndo modifique as
cores; evitar uma luz solar intensa;

e) De equipamentos suficientes para a limpeza e para a desinfeccdo das
maos no local de preparacio;

f) De dispositivos de ocultagdo do local de exame;

g) Eventualmente de uma instalagao frigorifica propria para a conservagio
das amostras de carne;

h) De uma sala de agua para a limpeza e para a desinfeccdo do material de
exame (por exemplo recipientes para as amostras, compressores, facas e
tesouras) munidos,

— de um revestimento do solo impermedvel e imputrescivel, facil de
limpar e desinfectar,

— paredes lisas cobertas at¢ uma altura de dois metros pelo menos por
um revestimento ou por uma pintura lavavel e clara;

i) De vestidrios, lavabos e locais de permanéncia assim como de retretes
equipadas com autoclismos;

j) De lavabos alimentados com agua potavel corrente, fria e quente,
munidos de produtos de limpeza e de desinfeccdo e de toalhas descarta-
veis apds a utilizagdo;

k) De recipientes estanques resistentes a corrosdo, munidos de tampas
fechando hermeticamente, concebidos de maneira a impedir qualquer
remogdo ndo autorizada do contetdo, destinadas a recolher os restos das
amostras;

1) De instalagdes fornecendo uma quantidade suficiente de agua potavel,
fria e quente;

m) De um dispositivo de evacuacdo das aguas residuais de acordo com as
prescrigoes que regem a aprovagdo dos matadouros;

n) De dispositivos apropriados de protecgdo contra os animais indesejaveis
tais como insectos, roedores, etc.

CAPITULO 1I

PRESCRICOES APLICAVEIS AO PESSOAL, AOS LOCAIS, AO MATE-
RIAL E INSTRUMENTOS DOS LABORATORIOS DE RASTREIO DAS
TRIQUINAS

2. E sempre exigido o mais perfeito estado de limpeza do pessoal de labora-
tério, dos locais, do material e dos instrumentos.

a) O pessoal deve especialmente vestir roupas de trabalho limpas e lavar as
maos varias vezes no decurso dum mesmo dia de trabalho assim como em
cada regresso ao trabalho;

b) Nenhum animal deve penetrar nos laboratorios de rastreio das triquinas;

c) O material e os instrumentos utilizados para o trabalho devem ser
mantidos em bom estado de manutengdo e de limpeza; eles devem ser
cuidadosamente limpos e desinfectados varias vezes no decurso de um
mesmo dia de trabalho assim como no fim das operagdes do dia.

3. E exigida a utilizagio de 4gua potavel para todas as utilizagdes.
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. No que se refere ao estado de saude do pessoal afecto a colheita das amostras

de carne tendo em vista o exame, sdo aplicaveis as disposigdes previstas no
Anexo B, Capitulo IV, pontos 11 e 12 da Directiva 72/462/CEE.

. As amostras de carne necessarias para o exame devem ser retiradas imediata-

mente apos o abate e examinadas sem atrazo no laboratorio de rastreio das
triquinas do matadouro.

E proibido proceder a este exame fora do matadouro em que os animais
foram abatidos.

. Para evitar a fadiga e as suas consequéncias, devem ser proporcionados as

pessoal de controlo breves interrupgdes do trabalho.

CAPITULO 111
PRESCRICOES REFERENTES AOS TRIQUINOSCOPIOS

A concepgdo e o tipo dos triquinoscopios devem satisfazer os critérios minimos
seguintes:

1.
2.

10.
11.

Facilidade de utiliza¢do
Tluminagédo potente

— & necessario que os resultados do controlo sejam certos mesmo se 0s
locais ndo forem completamente ocultos,

— a fonte luminosa sera uma lampada de projecgdo de 100 W (12 V).

. Ampliacdo suficiente

— ampliagdo do trabalho normal: 50 vezes,

— ampliagdo de 80 a 100 vezes para uma identificagdo certa dos objectos
ndo claramente identificaveis com a ampliagdo de trabalho normal.

. Poder separador

— cada ampliagdo deve dar uma imagem clara, precisa, de cor nitida.

. Dispositivo de comutagio

— qualquer alteragdo da ampliagdo deve acompanhar-se de um ajustamento
automatico da luminosidade da imagem.

. Aumento do contraste

— o condensador deve estar equipado com um diafragma de iris que
permita reforgar os contrastes para o exame aprofundado dos casos deli-
cados,

— o diafragma de iris deve ser de facil regulagdo (por exemplo alavanca de
comando fixada sobre a mesa do triquinoscdpio).

. Facilidade de afinagdo

— afinagdo rapida por anel de regulagao,
— afinagdo fina por alavanca de comando.

. Regulagdo da tensdo

— permitindo obter a luminosidade desejada numa determinada situagéo.

. Deslocamento do compressor em sentido tnico

— um sistema de bloqueio automatico deve assegurar o deslocamento do
compressor em sentido Unico para evitar qualquer desfazamento intem-
pestivo.

Visdo livre em relagdo a superficie de projeccao.
Superficie de projeccdo

— didmetro de 54 cm no minimo,

— poténcia de reflexdo elevada,

— duravel,

— desmontavel,
— facil de limpar.
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ANEXO 1l

MARCACAO DAS CARNES QUE FORAM SUBMETIDAS AO
RASTREIO DAS TRIQUINAS

1. A marcagdo das carnes deve ser efectuada sob a responsabilidade do vete-
rindrio oficial. Para este fim ele guarda e conserva:

— os instrumentos destinados & marcagdo; so os pode entregar ao pessoal
auxiliar no momento proprio da marcagdo e durante o lapso de tempo
necessario para esta,

— as pequenas placas-estampilhadas, de que se faz mengdo no n.° 5;

Estas pequenas placas-estampilhadas sdo entregues ao pessoal auxiliar no

momento exacto em que devem ser utilizadas e em nimero correspon-
dente as necessidades.

2. A marca deve ser um carimbo de forma redonda tendo um didmetro de
2,5 cm.

No carimbo devem figurar as indica¢des seguintes, em caracteres perfeita-
mente legiveis:

— para o centro, a letra T em maitsculas cujas barras ttm 1 cm de compri-
mento e 0,2 cm de largura,

— sob a letra T precitada, uma das siglas CEE, EEG, EQF, EEC » Al ou
EOK <. As letras devem ter uma altura de 0,4 cm.

3. As carcagas sdo marcadas com tinta ou pelo fogo, na face interna das coxas,
de acordo com o n.° 2.

4. As cabegas s3o marcadas com tinta ou pelo fogo, com o auxilio de uma
marca correspondendo as prescrigdes do n.° 2.

As porgdes, com excepcdao das excluidas da marcagdo de salubridade em
virtude do n.° 43 do capitulo X Anexo B da Directiva 72/462/CEE, obtidas
nas oficinas de corte a partir de carcagas regularmente marcadas, devem, na
medida em que ndo apresentem estampilha, ser marcadas e isso antes da
aposi¢do da marca de salubridade, de acordo com o paragrafo 2.

A etiqueta prevista na segunda alinea do n.° 43 precitada deve corresponder
as condigdes do n.° 6 mais abaixo.

5. A marcagdo pode também ser efectuada com o auxilio de uma pequena
placa-estampilha com uma forma redonda. Esta pequena placa-estampilha a
fixar sobre cada por¢do ou sobre cada carcaga deve ser tal que a sua reutili-
zagdo deve ser tornada impossivel; ela deve ser em materiais resistentes,
correspondendo a todas as exigéncias da higiene.

Sobre a pequena placa-estampilha devem figurar as indicagdes seguintes em
caracteres perfeitamente legiveis:

— para o centro, a letra T em maiuscula,

— sob a letra T precitada, uma das siglas CEE, EEG, EWG, EQF, EEC
» Al ou EOK <. As letras devem ter uma altura de 0,2 cm.

6. Sobre a etiqueta prevista no n.° 44 capitulo X Anexo B da directiva mencio-
nada no ponto 4 deve figurar, além da marca de salubridade, uma marca bem
legivel que ¢ a réplica da marca prevista no n.° 2.
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ANEXO 1V

TRATAMENTO PELO FRIO

. As carnes importadas no estado congelado devem ser conservadas neste

estado.

. A instalagdo técnica e a alimentagdo em energia da cdmara frigorifica devem

ser tais que a temperatura indicada no ponto 6 possa ser atingida nos mais
burtos espacos de tempo e mantida em todas as partes da camara frigorifica
assim como da carne.

. Todas as embalagens isoladoras devem ser retiradas antes da congelagéo,

excepto no que se refere a carne que, por ocasido da introducdo na cdmara
frigorifica, tenha ja atingido, em todas as suas partes, a temperatura indicada
no ponto 6.

. Os lotes devem ser conservados separadamente na cémara frigorifica e

fechados a chave.

. Para cada lote, o dia e a hora da introdugdo na cdmara frigorifica devem ser

anotados.

. A temperatura na camara frigorifica deve atingir —25 °C pelo menos; ela

deve ser verificada por aparelhos de medigdo termoeléctrica aferidos e cons-
tantemente registada. Ela ndo deve ser medida na corrente de ar frio. Os
aparelhos de medigdo devem ser guardados fechados a chave. Os graficos
devem trazer a indicagdo dos numeros correspondentes do registo da
inspecgdo das carnes para importacdo assim como do dia e da hora do inicio
e do fim da congelagdo e ser conservadas um ano.

. As carnes cujo didmetro ou espessura ¢ igual ou inferior a 25 cm devem ser

congeladas, sem interrup¢do, durante 240 horas, pelo menos, aquelas cujo
diametro ou espessura esta compreendido entre 25 cm e 50 cm durante 480
horas pelo menos. As carnes cujo didmetro ou espessura ¢ superior a estas
dimensdes ndo devem ser submetidas a este processo de congelagdo. A
duragdo da congelagdo calcula-se a partir do momento em que a temperatura
indicada no ponto 6 ¢ atingida na camara de congelagao.



