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Geografiskas izcelsmes norades registracijas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) 2024/1143 15. panta 4. punktu

(C/2025/4218)

Tris méne$u laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Carnati din topor din Valcea”
ES Nr.: PGI-RO-03263
IesniegSanas datums: 11.6.2024.

1.  AGIN nosaukums

“Carnati din topor din Valcea”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Rumanija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Kombinetas nomenklatiiras kods

— 16 — GALAS, ZIVJU UN VEZVEIDIGO, MIKSTMIESU VAI CITU UDENS BEZMUGURKAULNIEKU, VAI
KUKAINU IZSTRADAJUMI

1601 — Desas un tamlidzigi izstradajumi no galas, galas subproduktiem, asinim vai kukainiem; partikas
izstradajumi uz $o produktu bazes

1601 00 91 — termiski neapstradatas 7avétas vai uzziezamas desas

3.2.  Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

Ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apzimétais produkts ir neregularas, cilindriskas formas ctikgalas desa, kas
ietverta dabiga apvalka (ctikas zarnas) un kapinata, izmantojot diZskabarza malku. Desa sastav no 80 % galas
un 20 % tauku, kas sakapati (smalcinati) ar cirtni, iegiistot salidzino$i lielus (lidz 12 mm) galas un tauku kubinus/
gabalinus.

Galas garSu un maigo konsistenci, kuru iegtist, salot/nogatavinot ar Ocnele Mari sali, papildina gar$vielu un ipasa
diimu gar3a, ko pieskir dizskabarza malka; tas atskir “Carnati din topor din Valcea” no citiem kiipinato desu veidiem
gan pagatavosanas metodes, gan produkta Ipasibu zipa.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Desai piemit turpmak aprakstitas Ipasibas.

Organoleptiskas ipasibas

Aréjais izskats: ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apziméta desa ir cilindriskas formas (24-26 mm diametra),
ar nedaudz nevienmérigu virsmu, 30-35 cm gara un sver 100-150 gramus. Desas gatavo virtengs, kas ir lidz 1 m
garas un sver aptuveni 1 kg.

Konsistence: puscieta vietas, kur ir galas gabalini, un mikstaka/dalgji elastiga — kur tauku gabalini.

Izskats, sagrieZot gabalos/skeles: raupji sagrieztais ciikgalas un tauku pildjjums pieskir skelei simetrisku mozaikas
rakstu, kura saskatamas malto piparu un timiana dalinas, kas izkaisitas pa visu virsmu.

Zem produkta apvalka neizspiezas nekadi kauséto tauku, garsvielu vai kiploku kunkuli.

Krasa: arpuse apvalks var bt dzintarkrasas lidz gaisi briinai vai vara krasai, tas ir tirs, nav lipigs, daZviet redzami
balti rauga plankumi. Sagriezot desu $kelés, clikgalas gabalini, kas ir sarkana lidz tumsi sarkana krasa, kopa ar
dzeltenigi baltajiem taukiem rada mozaikas rakstu.

Garsa un smarZa: patikama diimu, pikanta smarZa un viegli pikanta kiploku un piparu garSa, méreni sala, ar vieglu
diimu piegarsu.

Fizikali kimiskas ipasibas

Parametri, kas japarbauda Pielaujamas vértibas
Mitrums (%) ne vairak ka 62 %
Tauki (%) ne vairak ka 27 %
Olbaltumvielas (%) vismaz 16 %

Sals (%) ne vairak ka 2,5 %

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apziméta produkta raZo$ana izmantotas izejvielas ir ciikgalas izcirtnu gabali,
vélams no primarajiem izcirtpiem ar cauraugusu galu vai pamisus izkartotiem galas un tauku slaniem, kuriem galas/
tauku procentuala attieciba ir aptuveni 80:20, ka ari dabigi zarnu apvalki (ciiku zarnas). Maksligo apvalku
izmanto$ana nav atlauta.

Sastavdalas: sals (partikas razosana izmantojams akmenssals, ko iegiist Ocnele Mari sals raktuvés), timians (kaltétas
un samaltas lapas), kiploki (svaigi) un svaigi malti melnie pipari.

Kiipinasanas aromatizétdji netiek izmantoti, jo kipinasana pilniba tiek veikta tradicionalas kapinatavas, tikai
izmantojot dizskabarza malku.

Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

RaZoSanas procesam, t. sk. izejvielu, sastavdalu un parstrades paliglidzeklu [malka, iepakojums u. c.] sanemsanai,
liemenu un gabalu sadaliSanai, galas sasmalcinasanai ar cirtni, sausajai salianai, masas sagatavosanai, apvalku

pildisanai, desas Zavésanai un aukstajai kiipinasanai, ka ari karstajai kiipinasanai, izmantojot cietkoksnes malku, ir
janotiek noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ar registreto nosaukumu apziméta produkta grieSanas, rivesanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registreto nosaukumu apzimétd produkta markesanas ipasie noteikumi

Uz etiketes ir janorada vardi “Carnati din topor din Valcea” un ES logotips.

Geografiska apgabala isa definicija

Noteiktaja geografiskaja apgabala ietilpst $adas administrativi teritorialas vienibas: Mihdesti, Ocnele Mari, Francesti,
Popesti, Roesti, Lapusata un Rosiile, kas atrodas Vil¢as [Valcea] Zudeca.
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Saikne ar geografisko apgabalu

AGIN “Carnati din topor din Valcea” registracijas pieteikums tiek pamatots ar produkta reputaciju un specifiskajam
ipasibam, piemeéram, Ocnele Mari raktuvés ieghita sals izmantoSanu galas saliSanai un desas divkarso kiipinasanu,
izmantojot cietkoksnes malku.

Desas razoSanas vésture ir cie$i saistita ar noteiktajam apgabalam raksturigo majsaimniecibu izveidoSanos,
lauksaimniecibas platibam un ciikgalas izstradajumu gatavosanas tradicijam, kas paredz dabas resursu izmantoSanu.

No citiem tas pasas kategorijas izstradajumiem 31 desa atskiras ar savu krasu, gar§u un smarzu; garSas lidzsvaru
nodrosina izmantoto garSvielu maisijums (Ocnele Mari akmenssals, timians, pipari, kiploki) un divkarsa kipinasana
ar cietkoksnes malku.

Ar AGIN “Cérnati din topor din Valcea” apzimétas desas organoleptiskas ipasibas veidojas, pateicoties galas un tauku
proporcijai aptuveni 80:20 attieciba, galas sasmalcinasanai ar rokam, izmantojot cirtni, galas nogatavinasanai ar
sauso saliSanu, aukstajai kiipinasanai, lai to izzavétu, un karstajai kiipinasanai, kas desai pieskir vieglu dimu garsu.

Intensiva garsa veidojas, pateicoties Ocnele Mari sals sastava eso$o makroelementu (Ca, Mg, Na, K) un mikroelementu
(Fe, Cu, Zn, Mn, Co) kombinacijai un ar cirtni sasmalcinato gabalu nogatavinasanas metodei, kas veicina endogéno
proteolitisko fermentu iedarbibu.

Vil¢as Zudeca mezi apgada nozimigu apgabala tautsaimniecibas nozari — mezkopibu un meZsaimniecibu — kas
sniedz bitisku ieguldijumu apgabala ekonomika. Dizskabarza koksne Vil¢as Zudeca mezZos ir pieejama bagatigos
apjomos, un vietgji iedzivotaji to var izmantot saimniecibas vajadzibam, t. sk. galas izstradajumu kipinasanai.

Sie faktori ir palidzéjusi uzlabot cilveku no paaudzes paaudzé nodotas prasmes un tadéjadi — “Carnati din topor din
Valcea” ipasibas.

Noteiktaja geografiskaja apgabala ar cietkoksnes malku kiipinato “rimitorii de Criciun” (sens ciiku nosaukums) galas
izstradajumu razosana tiek saglabatas 4. punkta aprakstitas noteikta apgabala senas prasmes|tradicijas.

Raugoties no vesturiska viedokla, vél viena at3kiriga desas gatavoSanas iezime ir tas, ka gala tiek sakapata ar rokam,
izmantojot cirtni; par to liecina apraksts Dr. Nicolae Raug sastaditaja gramata “Despre Bucate si randuiald” (Edieni un
tradicijas), Editura Scripta, 2009, 248. Ipp.: “(..) Pirmais, kas tiek pasniegts maltites sakuma, ir salita, sautéta un
k@ipinata gala (..) un péc tam kiipinata desa. Gala tiek riipigi atlasita, attirita no skrimsliem un sasmalcinata ar “satar”
(cirtna vietgjais nosaukums), péc tam tiek pievienoti smalki sagriezti svaigi ciikgalas tauki, sals(..) un sasmalcinatas

kiploku daivinas (..).”

Ka vésta geografiska apgabala vietgjo iedzivotaju liecibas: “Ziemassvétkos, Jaungada vakara un Zvaigznes diena més
sagriezam ciikgalu un gatavojam desu $ada veida: més izvélamies galu no ciikas kajas, un, ja ta nav pietiekami
taukaina, pievienojam vél nedaudz svaigus ciikgalas taukus, tad galu ar taukiem sakapajam ar cirvi vai Ipasu galas
sasmalcinasanas cirtni. (..) Péc tam més nemam zarnas, iztiram tas ar tauku izgrieSanas nazi, izskalojam ar Gideni,
iepildim masu un novietojam desas uz koka paplates vieta ar labu gaisa cirkulaciju, lai tas apZiitu. Saja vieta tas tiek
atstatas vienu dienu, un péc tam més tas kiipinam uz dizskabarza malkas (..)”, ta procesu raksturo 88 gadus veca
Elena Olaru no Rosiile pasvaldibas, Vilcas zudeca; $is apraksts publicéts 2024. gada 9. februari Rosiile pasvaldibas,
kura ietilpst geografiskaja apgabala, timekla vietné (https://www.facebook.com/ComunaRosiile/posts|
768499045314218).

Pieradijumi par produkta reputaciju ir plasi atrodami daudzas specializétas zinatniskas un etnografiskas publikacijas
(specializétu nozaru rakstos, doktora disertacijas), geografiska apgabala kopienu monografijas, preses rakstos un
televizijas intervijas. Ipasi interesanta ir doktora disertacija “Studiul privind influenta frigezirii mecanice asupra
calitdtii unor produse traditionale din carne de porc” (“Pétijums par galas mehaniskas mikstinaSanas ietekmi uz
tradicionalo ciikgalas izstradajumu kvalitati”), kas sagatavota Mircea Badescu vadiba un kas 2015. gada tika aizstavéta
Krajovas [Craiova] Universitates Mehanikas studiju fakultates InZenierzinatnu doktorantiira; taja ir analizéti clikgalas
mehaniskas mikstinasanas rezultati un attiecigi $ada veida iegatas izejvielas ietekme uz ciikgalas izstradajumiem,
kura ta izmantota, ka ar specifiskas Tpasibas, kas $adi tiek pieskirtas.
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Sakot no 1989. gada, Vil¢as Zudeca Mihdesti pagvaldibas mazie uznémumi parnéma Vilcas desas recepti, saglabajot
geografiska apgabala viet§jo tradiciju, un saka raZot vairakus vietgjas specialitates izstradajumus.

Ir atrodamas daudzas atsauces uz produkta un ta razo$ana izmantoto izejvielu kvalitati, ka arT amata meistaru —
ctikgalas miesnieku — zinatibu; visa procesa — no izejvielai paredzétas galas sagrieSanas lidz pat izstradajuma
pagatavoSanai — tie atstaj bagatigu tradiciju un véstures nospiedumu, kas veicina ar AGIN “Cérnati din topor din
Valcea” apziméta produkta arvien pieaugoso atpazistamibu.

Laikraksts “Arena Valcend” 2024. gada 28. janvari publicgja rakstu “Carnatii din topor de la Valcea in prim plan la
expozitia de la Berlin” (““Carnati din topor de la Valcea” Berlines izstades uzmanibas centra”) (https://arenavalceana.
ro/carnatii-din-topor-de-la-valcea-in-prim-plan-la-expozitia-de-la-berlin/); digitalais laikraksts “profit.ro” 2024. gada
19. janvarl sava lauksaimniecibas uznémejdarbibas sadala publicéja rakstu “Ministerul Agriculturii va promova
produse romdanesti traditionale la Berlin. Carnati din topor din Valcea, carne afumati la garnitd din Valcea, branji in
coajd de brad de Bran” (“Lauksaimniecibas ministrija Berliné popularizés tradicionalos Rumanijas produktus:
“Carnati din topor din Valcea”, taukos cepta, kiipinata gala no Vilcas, baltegles miza ietits siers no Branas [Bran]”)
(saite: https:/[www.profit.ro[povesti-cu-profit/agribusiness/ministerul-agriculturii-va-promova-produse-romanesti-
traditionale-la-berlin-carnati-din-topor-din-valcea-carne-afumata-la-garnita-din-valcea-branza-in-coaja-de-brad-de-
bran-21466076); Zurnals “Revista Fermierului” 2024. gada 24. janvari public§ja rakstu “Carnatii din topor din
Valcea cuceresc lumea” (““Carnati din topor din Valcea” iekaro pasauli”) (saite: https:/[www.revistafermierului.ro/
din-revista/satul-romanesc/item/601 6-carnatii-din-topor-din-valcea-cuceresc-lumea.html).

Ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apzimétas desas reputacija un atpazistamiba tika izcelta arT viet§ja Zurnala
“Ramnicu Valcea Week” 2020. gada 13. janvara publikacija (https://www.ramnicuvalceaweek.rofo-fabricuta-din-
valcea-exporta-carne-la-garnita-caltabosi-carnati-din-topor-in-7-state-europenef), kura autore apraksta noteikta
apgabala specifisko ciikgalas gatavosanas tradiciju. “Tas sauc par “cdrnati din topor”, jo més ar rokam, izmantojot
cirtni, sakapajam galu 2-3 centimetrus lielos gabalos, ka ieprieks to darfjusi miisu vecvecaki un vecvecvecaki. Saja
geografiskaja apgabala galas cirtnis ir pazistams ar nosaukumu “topor”. Nosaukuma “Carnati din topor ca altddatd”

X

popularizéSanai vairak neka divdesmit gadu garuma izmanto ari citus vietéjos nosaukumus, piemeéram, “toporiscd”,
A

“satar” vai “bardd”. Misu izmantotas gar$vielas ir dabiskas: sals, pipari un timians. Ta ir Joti sena recepte, kuras
izcelsme meklgjama pirms gandriz simts gadiem,” raksta Mihaela Antonie.

Rumanijas Nacionalas dienas svinibas 1. decembri Sefpavare Maria Spinciu sava projekta “Cilitorie prin tara mea
intoarcerea la traditii si obicejuri strdvechi” (“Celojums pa manu zemi, atklajot senas tradicijas un parazas”) ietvaros
iepazistinaja ar Viléas gastronomijas tradiciju  (https://www.facebook.com/share/p/3ba3i7aBHAZoroXh/,
2024. gada 1. februaris). Vina apgalvoja, ka $ai desai, kas gatavota ar lielu rapibu, sakapajot galu ar cirtni, ir
raksturigas gar$as ipasibas, kuras neiemit nevienam citam izstradajumam no tradicionalo produktu klasta: ““Carnati
din topor” ir visvecakais ciikgalas izstradajums, un tie, kuri spgj saglabat $a produkta recepti, ir pelnijusi masu
visdzilako cienu. Sodien esmu pagatavojusi tradicionalus Rumanijas svétku édienus, t. sk. seno dienu galas
izstradajumus. (.) “Cérnati din topor” neapSaubami piemit gar$a, kas mis aizved atpaka] bérniba, uz misu
vecvecaku laiku, kad vide bija veseliga.”

Zurnala “Revista Fermierului” 2024. gada 24. janvara izdevuma (https://www.revistafermierului.ro/din-revista/satul-
romanesc/item/601 6-carnatii-din-topor-din-valcea-cuceresc-lumea.html) ieklautaja raksta “Carnatii din topor din
Valcea cuceresc lumea” (““Carnati din topor din Valcea” iekaro pasauli”) ir stastits par slaveno “Carnati din topor din

”, «

Valcea” “Gala, kas paredzéta “Carnati din topor” tiek izveléta Joti ripigi un ir teicami labas kvalitates.

Sertificéto tradicionalo izstradajumu “Carnati din topor din Valcea” gatavo tikai no ciikgalas, kuru sagriez gabalos ar
nazi un parkaisa ar dabiskam gar$vielam: svaigiem kiplokiem, Zavétu timianu, pipariem un sali. Gala tiek atstata
nogatavinaties, lai kliitu mikstaka un gar$vielas varétu sajaukties un uzlabot tas gar§u un smarzu. Péc tam 3o galu
iepilda dabiskajos apvalkos (ctikas zarnas), atstaj apzit un léni kipina (uz dizskabarza malkas), lidz desa iegist
dabisku vara nokrasu.

Jums var rasties jautajums, kapéc So desu sauc par “din topor”. Pirms simts gadiem nebija tadu grieSanas riku ka
misdienas, tapéc Viléas Zudeca “topor” (cirvis) tradicionali tika izmantots ka instruments dazadam darbibam.

”

Pieméram, majsaimnieces izvéléto galu sakapaja ar “topor”.
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Ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apziméta produkta popularizéSana, izmantojot dinamiskas un interaktivas
platformas, ka arl stratégiski iesaistot plassazinas lidzeklus un socialos médijus pieteikuma iesniedzgjas grupas
locek]u istenotajas informativajas kampanas, ir palidz€jusi radit tieSu mijiedarbibu ar patérétajiem, nodrosinot
iespgju veidot komunikaciju un sniegt atsauksmes, tadgjadi palielinot produkta pamanamibu un pieprasijumu gan
iekszemes, gan eksporta tirgos.

Ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apziméta desa ir viens no visizplatitakajiem galas izstradajumiem $aja
geografiskaja apgabala, un to atpazist patérétaji visa valsti, jo ta ir ietverta pat slavenu restoranu, pieméram, “Hanu’
lui Manuc”, “Casa Elena Lupescu”, “Casa Oprea Soare” un “Hanu’ Berarilor”, &dienkarté. Restorana “Hanu’ lui
Manuc”, kas apgada ari Rumanijas Karalisko namu, $is izstradajums ir ieklauts édienkarté ar nosaukumu “carnati

din topor la jar” (uz oglém kapinata desa) vai “carnati din topor din Valcea”.

Pateicoties produkta garSai, smarZai un kvalitatei, ka arf ta izcelsmes stastam, valsts un starptautiskajos gadatirgos
(“Griitne Woche” Berling, “Anuga” Kelné, “SIAL Paris”) ar AGIN “Carnati din topor din Valcea” apziméto desu
vienmér augsti novérté gan klienti, gan varas iestades, gan ari prese.

Atsauce uz specifikicijas publikaciju

https://madr.ro/docs/ind-alimentara/2025/caiete-de-sarcini-2024|CAIET-DE-SARCINI-CARNATI-DIN-TOPOR-DIN-
VALCEA-rev1.pdf
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