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Paraiskos jregistruoti geografing nuoroda paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalj

(C/2025/4218)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teiséta interesa turintis ir
treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti priestaravimg pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 20241143 17 straipsnj (').

BENDRASIS DOKUMENTAS
,Carnati din topor din Valcea“
ES Nr.: PGI-RO-03263

Pateikimo data 2024 m. birzelio 11 d.

1. SGN pavadinimas (-ai)

,Carnati din topor din Valcea“

2. Valstybé naré arba tredioji $alis
Rumunija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas

3.1. Kombinuotosios nomenklatiiros kodas

— 16 - GAMINIAI IS MESOS, ZUVIES, VEZIAGYVIY, MOLIUSKY ARBA KITJ VANDENS BESTUBURIY AR IS
VABZDZIU

1601 — Desros ir panasis produktai i§ mésos, mésos subprodukty, kraujo arba vabzdziy: maisto produktai,
daugiausia pagaminti i$ $iy produkty:

1601 00 91 — Desros, sausos arba tepamos, nevirtos ir nekeptos

3.2, Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

SGN ,Carnati din topor din Valcea“ Zymimas produktas — kiaulienos desros, riikytos naudojant buko medieng,
netaisyklingos cilindro formos ir sukimstos j natdraly apvalkalg (kiauliy Zarnas). Desros pagamintos i§ 80 proc.
mésos ir 20 proc. lasiniy, sukapoty (susmulkinty) kapokle, todél susidaro palyginti dideli iki 12 mm mésos bei
riebaly kubeliai | gabaléliai.

Skonj ir mink$tuma, kurj lemia mésos siidymas | brandinimas naudojant Oknele Mario druska, papildo prieskoniy
aromatas ir specifinis diimy poskonis, atsirandantis dél naudojamos buko medienos, todél SGN ,Cérnati din topor
din Valcea“ zymimas produktas skiriasi nuo kity rasiy rikyty desry tiek paruosimo badu, tiek produkto savybémis.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012 (OL L, 20241143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/eli/reg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Desros pasizymi $iomis savybémis:

Juslinés savybés

ISorinis vaizdas: SGN ,Crnati din topor din Valcea“ Zymimos desros yra cilindro formos, 24-26 mm skersmens,
Siek tiek nelygaus pavirsiaus, 30-35 cm ilgio ir sveria 100-150 g. Desros gaminamos iki 1 m ilgio virtinémis,
sverian¢iomis apie 1 kg.

Tekstiira: puskieté dél mésos gabaléliy ir minkStesné | pusiau tampri tose vietose, kuriose yra riebaly gabaléliy.

ISvaizda perpjovus | supjaustius: stambiai kapotas kiaulienos ir riebaly jdaras suteikia atpjautam griezinéliui
mozaikiskg ir simetri$ka iSvaizda, o visame jo pavirSiuje matomos susmulkinty pipiry ir ¢iobreliy dalelés.

Produkte po apvalkalu néra jokiy i$lydyty riebaly gabaléliy ar prieskoniy bei ¢esnako gabaléliy.

Spalva: i3 iSorés apvalkalas yra nuo gintaro iki Sviesiai rudos arba vario spalvos, atrodo $varus ir nelipnus, kartais
bina baltyjy mieliy pédsaky. Desra supjauscius, kiaulienos griezinéliy spalva, kuri yra nuo raudonos iki tamsiai
raudonos, kartu su gelsvai balta riebaly spalva sudaro mozaikos rasta.

Skonis ir kvapas: malonus diiminis, pikantiskas kvapas, siek tiek astrus ¢esnaky ir pipiry skonis, vidutiniskai siirus,
su subtiliu diminiu poskoniu.

Fizinés ir cheminés savybés

Parametrai, kuriuos reikia . .
Leistinos vertés

patikrinti

Drégnis (%) ne daugiau kaip 62
Riebalai (%) ne daugiau kaip 27
Baltymai (%) ne maziau kaip 16
Druska (%) ne daugiau kaip 2,5

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavinés medZiagos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

SGN ,,Cérnati din topor din Valcea“ Zymimo produkto gamybai naudojama Zaliava — kiaulienos gabalai, gauti po
i$pjaustymo, pageidautina pirminio i$pjaustymo marmuriskos mésos gabalai arba gabalai su pakaitomis
iSsidés¢iusiais mésos ir riebaly sluoksniais, kuriuose mésos | riebaly procentiné dalis yra mazdaug 80/20, ir
natiralds kiaulienos apvalkalai (kiaulienos Zarnos). DraudZiama naudoti dirbtinius apvalkalus.

Sudedamosios dalys: druska (maistui skirta akmens druska, iSgauta Oknele Mario druskos kasykloje), ¢iobreliai
(dziovinti ir malti lapai), Cesnakas ($vieZzias), §vieziai malti juodieji pipirai.

Nenaudojamos kvapiosios riikymo medziagos, nes desros rikomos tik klasikingje riikykloje su buko mediena.
Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Gamybos procesas, jskaitant zaliavy, sudedamyjy daliy ir pagalbiniy perdirbimo medziagy gavima, skerdeny ir jy

daliy iSpjaustyma, mésos kapojimg kapokle, sausg stidyma, farSo ruodima, zarny kimsima, dziovinimg ir Saltg
riikyma, taip pat kar$ta desry rikyma naudojant kietmedj, turi vykti nustatytoje geografinéje vietovéje.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

i

Etiketéje yra uzrasas ,SGN ,Carnati din topor din Valcea“ ir ES logotipas.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Nustatytg geografing vietove sudaro Sie VilCos apskrityje esantys administraciniai teritoriniai vienetai: Mihdesti,
Ocnele Mari, Francesti, Popesti, Roesti, Lipusata, Rosiile.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj
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Rysys su geografine vietove

Paraiska jregistruoti SGN ,Carnati din topor din Valcea“ pavadinimg grindZiama produkto reputacija ir i$skirtinémis
jo gamybos ypatybémis, pavyzdziui, druskos i§ Oknele Mario druskos kasyklos naudojimu mésai brandinti ir
dvigubu de$ry rikymu naudojant kietmed;.

Desry gamybos istorija glaudziai susijusi su namy tkiy, biidingy nustatytai vietovei, raida, Zemés tkio rajonais ir
kiaulienos produkty gamybos tradicijomis, naudojant gamtinius isteklius.

Sios desros skiriasi nuo kity tos pacios kategorijos produkty dél savo spalvos, skonio ir aromato, o subalansuota
skonj uztikrina naudojamy prieskoniy (Oknele Mari akmens druskos, ¢iobreliy, pipiry, ¢esnaky) misinys ir dvigubas
rikkymas naudojant kietmed.

SGN ,Cérnati din topor din Valcea“ desry juslines savybes lemia tai, kad mésos ir riebaly santykis yra
mazdaug 80:20, mésa rankiniu biidu sukapojama kapokle, brandinama sausai stidant, altai riikoma vytinimui ir
karstai riikoma, kad desros jgauty subtily diminj poskonj.

Skonio intensyvuma lemia makroelementy (Ca, Mg, Na, K) ir mikroelementy (Fe, Cu, Zn, Mn, Co) derinys, gaunamas
naudojant Oknele Mario druska, ir sukapoty kapokle mésos gabaléliy brandinimo metodas skatinant endogeniniy
proteolitiniy fermenty veikimg.

Vil¢os apskrities miskai yra svarbiis vienai i§ apskrities ekonomikos $aky, miskininkystei, kuri labai prisideda prie
apskrities ekonomikos. Vil¢os apskrities miskuose gausu buky medienos, kurig vietos gyventojai gali naudoti
namuose, taigi ir mésos produkty rikymui.

Sie elementai padéjo iS kartos i karta tobulinti Zmoniy igiidZius, o taip pat ir SGN ,Carnati din topor din Valcea*
Zymimo produkto savybes.

Nustatytoje geografinéje vietovéje gaminant kietmedzio diimuose rikytus mésos produktus i3 ,rimitorii de Criciun®
(senovinis kiauliy pavadinimas) mésos i§saugomi 4 skirsnyje nurodytos nustatytos vietovés senoviniai amatai |
tradicijos.

Kita istoriniu pozitriu i$skirtiné desry ruo$imo savybé yra ta, kad mésa sukapojama rankiniu biidu naudojant
kapokle; tai liudija aprasymas, pateiktas knygos ,Despre Bucate si rinduiald“ (liet. ,Patiekalai ir tradicijos®), Editura
Scripta, 2009 m., kurig koordinavo dr. Nicolae Raus, 248 puslapyje: ,<..> Pirmieji (patiekalai), tie, nuo kuriy
pradedamas valgis, yra sidyta, troskinta ir rikyta mésa.., o véliau — rikytos desros. Mésa turi bati kruopsciai
atrenkama, i§ jos pasalinamos kremzlés, sukapojama ,satar” (vietinis kapoklés pavadinimas), tada jmaiSomi smulkiai
pjaustyti zalios kiaulienos riebalai, sumai§oma su druska (...) ir sutraiskytomis ¢esnaky skiltelémis <...>.“

Apie tai pasakoja $ios geografinés vietovés vietos gyventojai. ,Per Kalédas, Naujuosius metus arba Trijy karaliy $vente
skerdziame kiaulg ir ruoSiame desras tokiu biidu: renkamés kojy mésa ir, jei ji néra pakankamai riebi, pridedame Siek
tiek daugiau Zalios kiaulienos riebaly, po to juos sukapojame kirviu arba specialia kapokle mésai. <...> Tada imame
Zarnas, valome jas riebaly nupjaustymo peiliu, nuplauname vandeniu, prikemsame ir dedame ant medinio padéklo
gerai védinamoje vietoje, kad i§dzitity. Desras palieckame vienai dienai, tada jas rikome naudojant buko medieng <...
>“ — kalbéjo 88 mety amziaus Elena Olaru i§ Rosilés savivaldybés Vilcos apskrityje. Jos pasakojimas 2024 m.
vasario 9 d. paskelbtas Rosilés savivaldybés, kuri yra $ios geografinés vietoves dalis, interneto svetaingje (https:/|
www.facebook.com/ComunaRosiile/posts/768499045314218,).

Produkto reputacijos patvirtinima visada galima rasti daugelyje specializuoty moksliniy ar etnografiniy leidiniy
(specializuotuose straipsniuose, doktorantiiros disertacijose), geografinei vietovei priklausan¢iy bendruomeniy
monografijose, spaudos straipsniuose ir televizijos interviu. Ypa¢ jdomi doktorantairos disertacija ,Studiul privind
influenta fragezirii mecanice asupra calitdtii unor produse traditionale din carne de porc“ (liet. ,Mechaninio
minkstinimo jtakos tradiciniy kiaulienos produkty kokybei tyrimas), kuri buvo ginama 2015 m. Krajovos
universiteto Mechanikos studijy fakultete, Inzinerijos doktorantiiros mokykloje, koordinuojant Mircea Bidescu.
Disertacijoje analizuojamas mechaninio kiaulienos minkstinimo poveikis ir, atitinkamai, $io Zaliavinio produkto
jtaka bei suteikiamos specifinés savybés kiaulienos gaminiams, kuriuose jis naudojamas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj
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Po 1989 m. Mihejes¢io savivaldybéje, Vilcos apskrityje, smulkieji verslininkai pradéjo gaminti desra pagal Vil¢os
recepty, i$saugodami Sios geografinés vietovés vietos tradicijg ir ruo$dami keleta gaminiy, atitinkanciy vietos
specifika.

Pateikiama daug nuorody apie $io produkto kokybe ir jo gamybai naudojamas Zaliavas, taip pat apie amatininky
kiaulienos mésininky, kurie visame kelyje nuo Zaliavos supjaustymo momento iki galutinio produkto pagaminimo
palieka tradicijose ir istorijoje jamzZinta pédsaka, prisidédami prie SGN ,Carnati din topor din Valcea“ Zinomumo
didéjimo, patirtj.

2024 m. sausio 28 d. laikrastyje Arena Vilcend buvo paskelbtas straipsnis ,Carnatii din topor de la Vélcea in prim
plan la expozitia de la Berlin“ (liet. ,Carnati din topor de la Vélcea“ — démesio centre Berlyno parodoje) (https://
arenavalceana.ro/carnatii-din-topor-de-la-valcea-in-prim-plan-la-expozitia-de-la-berlinf); 2024 m. sausio 19 d.
skaitmeninio laikras¢io profit.ro skyriuje ,Agrobusiness“ paskelbtas straipsnis ,Ministerul Agriculturii va promova
produse roménesti traditionale la Berlin. Carnati din topor din Valcea, carne afumati la garnitd din Valcea, branji in
coaji de brad de Bran“ (liet. ,Zemés {ikio ministerija reklamuos tradicinius Rumunijos produktus Berlyne. Desros
,Carnati din topor din Valcea®, riikyta ir taukuose kepta mésa i§ VilCos, j kénio Zieve jvyniotas siiris i§ Brano®)
(nuoroda:  https:/[www.profit.ro/povesti-cu-profit/agribusiness/ministerul-agriculturii-va-promova-produse-
romanesti-traditionale-la-berlin-carnati-din-topor-din-valcea-carne-afumata-la-garnita-din-valcea-branza-in-coaja-
de-brad-de-bran-21466076); 2024 m. sausio 24 d. Revista Fermierului paskelbé straipsnj ,Carnatii din topor din
Valcea cuceresc Lumea“ (liet. ,Carnati din topor din Valcea“ desros uzkariauja pasauli) (nuoroda: https:/[www.
revistafermierului.ro/din-revista/satul-romanesc/item/601 6-carnatii-din-topor-din-valcea-cuceresc-lumea.html).

SGN ,Carnati din topor din Valcea® Zymimy de$ry reputacija ir Zinomumas taip pat pabréZiamas 2020 m.
sausio 13 d. vietos leidinyje Rdmnicu Valcea Week (https://www.ramnicuvalceaweek.rofo-fabricuta-din-valcea-
exporta-carne-la-garnita-caltabosi-carnati-din-topor-in-7-state-europene/), kuriame autoré apraso kiaulienos
ruosimo tradicijg, biidingg $iai nustatytai vietovei. ,Jos vadinamos ,carnati din topor®, nes mésg kapokle rankiniu
bidu sukapojame | 2-3 centimetry gabalélius, kaip daré misy seneliai ir proseneliai. Mésos kapoklé sioje
geografinéje vietovéje vadinama ,topor”. Daugiau kaip du dedimtmecius reklamuojant pavadinimg ,Carnati din
topor ca altddatd“ taip pat vartojami kiti vietiniy vartojami pavadinimai, pvz., ,toporiscd®, ,satir” arba ,bardd“. Misy
naudojami prieskoniai yra nataraliis: druska, pipirai ir Ciobreliai. Tai labai senas receptas, kurio istorija siekia beveik
§imtg mety,“ — pasakojo Mihaela Antonie.

Savo projekte ,Caldtorie prin tara mea intoarcerea la traditii si obiceiuri stravechi® (liet. ,Kelioné po mano 3alj,
atrandant sengsias tradicijas ir paprocius), virtuvés Sefé Maria Spinciu gruodzio 1 d. $venciant Rumunijos
nacionaling $vente pristaté Viléos gastronomijos tradicijas  (https://www.facebook.com/share/p|
3ba3i7aBHAZoroXh/, 2024 m. vasario 1 d.). Ji saké, kad, idéjus daug pastangy, $i desra, kurig ruosiant mésa
sukapojama kapokle, pasizymi skonio savybémis, neprilygstanciomis jokiems kitiems tradiciniams produktams:
,Desta ,Carnati din topor” yra seniausias kiaulienos gaminys ir tie, kurie sugebés i§saugoti Sio produkto recepts,
nusipelno didelés miisy pagarbos. Siandien paruosiau tradicinius, $ventinius rumuny patiekalus, jskaitant
senovinius mésos produktus. <..> Desra ,Carnati din topor“ neabejotinai pasizymi skoniu, kuris mus sugrazina i
vaikyste, | miisy seneliy laikus ir j sveikg aplinkg.

2024 m. sausio 24 d. Revista fermierului (https:/[www.revistafermieruluiro/din-revista/satul-romanesc/item/
601 6-carnatii-din-topor-din-valcea-cuceresc-lumea.html) straipsnyje ,Carnatii din topor din Valcea cuceresc Lumea“
(liet. ,Carnati din topor din Valcea“ desra uzkariauja pasaulj) pasakojama istorija apie garsiaja desra ,Carnati din
topor din Valcea“: ,Mésa desrai ,,Carnati din topor* yra labai kruop$¢iai atrenkama ir yra labai kokybiska.

Sertifikuotas tradicinis produktas ,Carnati din topor din Valcea“ gaminamas tik i§ kiaulienos, supjaustytos peiliu
gabalélius ir apibarstytos natairaliais prieskoniais: $vieZiais ¢esnakais, dZiovintais ¢iobreliais, pipirais ir druska. Mésa
paliekama suminkstéti, kad prieskoniai susimaiSyty ir patobulinty mésos skonj ir aromatg. Po to $i mésa
sukemsama | natfiralius apvalkalus (kiauliy Zarnas), paliekama dziiti ir létai rikoma (naudojant buko medieng), kol
desros igyja natiiralig varing spalva.

Jums gali kilti klausimas, kodél $ios desros vadinamos ,din topor®. Prie§ Simtmetj tokiy pjaustymo jrankiy, kaip
siandien, nebuvo, o Vil¢os regione ,topor” tradiciskai buvo naudojamas kaip priemon¢ ivairiai veiklai. Pavyzdziui,

“ «

namy $eimininkés atrinkdavo mésg ir jg sukapodavo ,topor*.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj
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SGN ,Carnati din topor din Valcea“ Zymimo produkto populiarinimas pasitelkiant dinamiskas ir interaktyvias
platformas, taip pat strateginis Ziniasklaidos ir socialinés Ziniasklaidos integravimas j pareiskéjy grupés rengiamas
informavimo kampanijas padéjo uzmegzti tiesioginj ry$j su vartotojais, suteikiant galimybiy dialogui ir griztamajai
informacijai, o tai padidino produkto matomumg ir paklausg tiek vidaus, tiek eksporto rinkose.

SGN ,Carnati din topor din Valcea“ Zymimas produktas yra vienas i§ labiausiai paplitusiy mésos gaminiy nustatytoje
geografingje vietovéje ir Zinomas vartotojams visoje Salyje, nes jis yra jtrauktas i Zinomy restorany, tokiy kaip ,Hanu’
lui Manuc®, ,Casa Elena Lupescu®, ,,Casa Oprea Soare" ir ,Hanu’ Berarilor”, meniu. Restorane ,Hanu’ lui Manuc®, kuris
yra Rumunijos Karaliskyjy rimy tiekéjas, $is produktas jtrauktas | meniu pavadinimu ,,carnati din topor la jar* (liet.
ant Zarijy rikytos desros) arba ,carnati din topor din Valcea“.

Klientai, valdZios institucijos ir spauda visada vertino SGN ,,Carnati din topor din Valcea“ Zymimy desry pristatyma
nacionalinése ir tarptautinése mugése (Berlyno ,Grune Woche*, Kelno ,Anugoa®, Paryziaus SIAL) tiek dél jy skonio,
aromato ir kokybés, tiek dél produkto istorijos.

Nuoroda j paskelbtg produkto specifikacija

https://madr.ro/docs/ind-alimentara/2025/caiete-de-sarcini-2024/CAIET-DE-SARCINI-CARNATI-DIN-TOPOR-DIN-
VALCEA-rev1.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj
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