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Egy elnevezés foldrajzi drujelz6ként valé bejegyzése irdnti kérelemnek az (EU) 2024/1143 eurépai
parlamenti és tandcsi rendelet 15. cikkének (4) bekezdése alapjin t6rténd kozzététele

(C/2025/4218)
E kozzététel id6pontjatdl szdmitva hdrom hénapon beliil barmely tagdllam vagy harmadik orszdg hatdsaga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve

amelynek ahhoz jogos érdeke flizédik, felszdlaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet () 17. cikkével 6sszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
,Carnati din topor din Valcea”
EU-szdm: PGI-RO-03263

A benytjtds idGpontja: 2024. janius 11.

1. Elnevezés(ek) (OF))

,Carnati din topor din Valcea”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig

Romadnia

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa

3.1. Kombindlt Nomenklatira-kéd

— 16 -HUSBOL, HALBOL, RAKFELEBOL, PUHATESTUBOL VAGY MAS GERINCTELEN VIZIALLATBOL, VAGY
ROVARBOL KESZULT TERMEKEK

1601 — Kolbész és hasonlé termékek hiasbdl, vagdsi melléktermékbdl, belsGségbdl, vérbsl vagy rovarbdl;
ezeken a termékeken alapul6 élelmiszerek

1601 00 91 — Kolbész, szdraz vagy kenhetd, {6zés nélkiil

3.2. Az 1. pontban szerepld elnevezéssel jeliilt termék leirdsa

A ,Carnati din topor din Valcea” OF] biikkfaval fustolt, szabélytalan henger alaki sertéskolbdsz, amelyet természetes
bélbe (sertésbélbe) toltenek. A kolbdsz 80 %-ban husbdl és 20 %-ban zsirbdl éll, amelyeket hisvagé barddal
darabolnak (apritanak) fel, ami viszonylag nagy, legfelijebb 12 milliméteres hiis- és zsirkockdkat/darabokat
eredményez.

A his Ocnele Mari-i soval torténd s6zdsabol/pacoldsabdl szdrmazd izt és lagysdgot kiegésziti a fliszerek ize és a
bitkkfa haszndlatdbdl szdrmazd egyedi fiistos iz, amely mind az elkészités médja, mind a termék jellemzdi
tekintetében megkiilonbozteti a ,,Carnati din topor din Valcea” kolbaszt mds fiist6lt kolbaszfajtaktol.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

A kolbasz a kovetkezd jellemzdkkel rendelkezik:

Erzékszervi jellemzok

Kiilsd megjelenés: a ,Carnati din topor din Valcea” oltalom alatt 416 foldrajzi jelzéssel elldtott kolbdsz henger alakd,
atmérGje 24 mm és 26 mm kozott véltozik, feliilete kissé egyenetlen, 30-35 cm hosszd, és 100-150 gramm kozotti
salyd. A kolbaszt legfeljebb 1 méter hosszi, koriilbeliil 1 kg stlyt fiizérekben allitjak el6.

Allag: félkemény a hiisdarabokbol ad6ddan, és ligyabb/félig rugalmas azokon helyeken, ahol zsirdarabok vannak.

Megjelenés vdgott/szeletelt formdban: a durva sertéshiisbol és zsirbdl 4ll6 toltet mozaikos és szimmetrikus
megjelenést kolcsonoz a szeletnek, a teljes feliiletén elszortan az 6rolt borsbdl és kakukkfiib6l szdrmazo lathatd
részecskékkel.

A termék nem tartalmaz kiolvadt zsirrogoket a bél alatt, sem pedig 0sszedllt fliszer- vagy fokhagymacsomokat.

Szin: kivill a bél szine a borostyansargatol a vildgosbarndig vagy rézszindig terjed, és tisztinak, nem ragaddsnak
tlinik, esetenként foltokban fehér élesztégombdkkal. Vigdskor a vorostl a sotétvorosig terjed§ szind
sertéshiisdarabok, valamint a zsir sdrgdsfehér szine mozaikmintdt eredményeznek.

1z és aroma: illata kellemes fiistos, fliszeres, ize enyhén fiiszeres, fokhagymaéra és borsra emlékeztetd, kozepesen sos,
finoman fiistos mellékizzel.

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok

Ellendrizendd paraméterek ~ Megengedett értékek

Nedvességtartalom (%) legfeljebb 62

Zsir (%) legfeljebb 27
Fehérje (%) legalabb 16
SO (%) legfeljebb 2,5

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetében) és nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében)

A ,Carnati din topor din Valcea” OF eléillitasahoz felhaszndlt nyersanyagok vagasbol szarmazo sertéshiisdarabok —
lehetSleg mérvanyozott elsGdleges hisrészek vagy valtakozd his- és zsirrétegek, amelyek esetében a his- és a
zsirtartalom szazalékos ardnya korilbelil 80/20 —, valamint természetes sertésbél. Mibél hasznilata nem
megengedett.

OsszetevSk: s6 (az Ocnele Mari-i s6bdnyabol kitermelt, élelmiszeripari célokra szént k&so), kakukkfd (széritott és
Srolt levelek), fokhagyma (friss), frissen 6rolt feketebors.

Fiistaroma nem haszndlhat6, mivel a fustolés kizardlag a klasszikus biikkfa fiistolében torténik.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni
A gyartasi folyamatnak — beleértve a nyersanyagok, az sszetevdk és a technoldgiai segédanyagok atvételét, a hasitott
testek és a részek daraboldsit, a hisvigd barddal torténd apritdst, a szdraz sézdst, a massza elkészitését, a bél

betoltését, a szdritist és a hideg fiistolést, valamint a kolbdszok keményfdval torténd meleg fiistolését — a
meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végbemennie.

A bejegyzett elnevezést viseld termék szeletelésére, apritdsdra, csomagoldsdra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék cimkézésére vonatkozd egyedi szabdlyok

A cimkén szerepel a ,Carnati din topor din Valcea OFJ” felirat és az unids logé.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa

A koriilhatarolt foldrajzi teriilet a kovetkezd kozigazgatdsi teriileti egységeket foglalja magaban: Mihdesti, Ocnele
Mari, Francesti, Popesti, Roesti, Lipusata, és Rosiile (Valcea megye).
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5.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Carnati din topor din Valcea” OFJ elnevezés bejegyzése irdnti kérelem a termék hirnevén és sajatos jellemzdin
alapul, mint példdul az Ocnele Mari-i sobdnydbdl szdrmazé s6 felhaszndldsa a his pacoldsdhoz, valamint a kolbdsz
keményféval torténd kettds fiistolése.

A kolbész el@allitdsdnak torténete szorosan kapcsolddik a koriilhatarolt teritletre jellemz8 hdztartdsok fejldéséhez,
a mezdgazdasagi teriiletekhez és a sertéshiistermékek természeti er6forrasok felhasznéldsaval torténd elGallitasinak
hagyomaényaihoz.

Ezek a kolbdszok sziniik, izitk és aromdajuk miatt killonboznek az azonos kategéridba tartozé mds termékektdl, az iz
egyensulydt pedig a felhaszndlt fliszerek (Ocnele Maribdl szdrmazé késo, kakukkfi, bors, fokhagyma) keveréke és a
keményfaval torténd kettds fustolés biztositja.

A ,Cérnati din topor din Valcea” oltalom alatt ll6 foldrajzi jelzéssel ellatott kolbdsz érzékszervi jellemz6i a his és a
zsir koriilbeliil 80:20 ardnydra, valamint arra vezethet8k vissza, hogy a hust hdsvdagd bard segitségével, kézzel
apritjak, a hiist szdraz sézdssal érlelik, konzervalds céljabdl hidegen fustolik, a kolbdsz finoman fustds izéhez pedig
forrén fiistolik.

Az iz intenzitdsa az Ocnele Maribdl szdrmaz6 s6 makroelemeinek (Ca, Mg, Na, K) és mikroelemeinek (Fe, Cu, Zn,
Mn, Co) kombindciéjdbdl, valamint a hisvdgé barddal apritott darabok érlelésének modjabdl adddik, amely
el@segiti az endogén fehérjebontd enzimek miikodését.

Valcea megye erddi biztositjdk a megye egyik fontos gazdasdgi dgat, az erd6gazdalkodast és az erdészetet, amely
jelentSs mértékben hozzdjarul a megye gazdasdgahoz. Valcea megye erdGiben béségesen taldlhat biikkfa, amely a
helyi lakosok szdmara otthoni haszndlatra, igy hisipari termékek fuistolésére is rendelkezésre all.

Ezek az elemek hozzdjirultak ahhoz, hogy nemzedékrdl nemzedékre tokéletesedjenek az emberi tényezékhoz
kapcsolddé készségek és ezdltal a ,Carnati din topor din Valcea” jellemz6i.

A koriilhatdrolt foldrajzi teriileten a (régi megnevezéssel) ,rimitorii de Criciun” sertésekbdl késziilt fiistolt, keményfds
huastermékek el@allitdsa a 4. szakaszban emlitett koriilhatdrolt teriilet régi kézmtvességét/hagyomanyat Grzi.

Torténelmi szempontbdl a kolbédsz elkészitési modjanak masik megkiilonboztetd jellemzdje az, hogy a hust kézzel,
hiisvagé bard segitségével apritjak; err6l tantskodik a ,Despre Bucate si randuiald” [,Etelek és hagyomanyok”] cimi
konyv (Editura Scripta, 2009, szerk. Dr. Nicolae Raus) 248. oldaldn taldlhaté leirds: ,[...] Az els6, és az étkezéseket
indit6 fogdsok a sézott, pdrolt és fustolt hisok... majd a fiistolt kolbdszok. A hist gondosan kell kivélasztani, meg
kell tisztitani a porcog6tol, és fel kell apritani »satar« (a hiisvdgd bard helyi neve) segitségével, majd hozza kell adni
finomra vdgott nyers sertészsirt, és séval, [...] és zazott fokhagymagerezdekkel kell osszekeverni [...]".

A foldrajzi teriilet lakosainak elmonddsa szerint: ,kardcsonyra, jévre vagy vizkeresztre felvagjuk a sertést, és ilyen
kolbaszokat készitiink: a labszarhast valasztjuk, és ha az nem elég zsiros, akkor valamivel tobb nyers
sertészsiradékot adunk hozzd, majd egy fokossal vagy a hus apritdsahoz hasznalt specidlis barddal felapritjuk. [...]
Ezutdn fogjuk a beleket, filézSkéssel megtisztitjuk, vizzel kioblitjikk és betoltjiik, majd jol szell6z8 helyen fabol
késziilt talcdra tessziik szdradni. Egy napra ott hagyjuk 6ket, majd biikkfaval fistoljik [...]” — ezek a Valcea megyei
Rosiile telepiilésrdl valé 88 éves Elena Olaru szavai, amelyek 2024. februdr 9-én jelentek meg a foldrajzi teriilet
részét képezd Rosiile telepiilés weboldalan (https:/[www.facebook.com/ComunaRosiile/posts/768499045314218).

A termék hirnevére folyamatosan bizonyitékokat taldlhatunk szdmos szakosodott tudomdnyos vagy néprajzi
kiadvanyban (szakcikkek, doktori disszertdcidk), a foldrajzi teriilet kozosségei altal készitett monografidkban,
sajtocikkekben és televizios interjukban. Killonos figyelmet érdemel a ,Studiul privind influenta frigezirii mecanice
asupra calitdtii unor produse traditionale din carne de porc” [,Tanulmany a mechanikai ligyitdsnak a hagyomanyos
sertéshistermékek mindségére gyakorolt hatdsdr6l”] cimt doktori disszertdci6, amelynek védésére 2015-ben keriilt
sor a Craiovai Egyetem Mechanikai Kardnak mérnoki doktori iskoldjaban Mircea Bidescu koordinaldsaval, és amely
tanulmdny a sertéshiistermékek mechanikai ldgyitasnak hatdsait elemezte, és kovetkezésképpen azt, hogy miként
befolydsolja ez a nyersanyag a sertéskészitményeket, és milyen egyedi jellemzdket kolcsonoz a haszndlatdval készilt
termékeknek.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj


https://www.facebook.com/ComunaRosiile/posts/768499045314218

HU

HL C, 2025.7.25.

1989 utdn a Valcea megye Mihdesti telepiilésen kisvillalkozdsok atvették a vélceai kolbdsz receptjét, Grizve a
foldrajzi teriilet helyi hagyomdnyadt azdltal, hogy kiilonféle készitményeket allitanak el helyi kiilonlegességekkel.

27

Szédmos utalds van a termék és a termék elGdllitdsahoz felhaszndlt nyersanyagok mindéségére, valamint a sertéshussal
foglalkoz6 kisiparos hentesek szakértelmére, akik a nyersanyag felszeletelését6l a termék befejezéséig
hagyomadnyokkal és torténelemmel dtitatott lenyomatot hagynak a terméken, ami hozzdjarul a ,Carnati din topor
din Vélcea” OF) novekvd ismertségéhez.

Az Arena Valcend cimd lap 2024. janudr 28-dn cikket tett kozzé ,Carnatii din topor de la Valcea in prim plan la
expozitia de la Berlin” [,Reflektorfényben a Carnati din topor de la Valcea a berlini kiallitdison”] cimmel (https:/|
arenavalceana.ro/carnatii-din-topor-de-la-valcea-in-prim-plan-la-expozitia-de-la-berlin/); a profit.ro digitdlis napilap
2024. janudr 19-én a mezGgazdasdgi rovatban ,Ministerul Agriculturii va promova produse roméanesti traditionale
la Berlin. Carnati din topor din Valcea, carne afumati la garnitd din Valcea, branzd in coaji de brad de Bran” [,A
mezbgazdasagi minisztérium hagyomdnyos romdn termékeket fog népszerdsiteni Berlinben. Carnati din topor din
Valcea, valceai zsirban siitott fiistolt his, brani jegenyefenySkéregbe csomagolt sajt”] cimd cikket jelentetett meg
(hivatkozds:  https://[www.profit.ro/povesti-cu-profit/agribusiness/ministerul-agriculturii-va-promova-produse-
romanesti-traditionale-la-berlin-carnati-din-topor-din-valcea-carne-afumata-la-garnita-din-valcea-branza-in-coaja-
de-brad-de-bran-21466076); a Revista fermierului pedig 2024. janudr 24-én ,Cérnatii din topor din Valcea cuceresc
Lumea” [,A Carnati din topor din Valcea meghdditja a vildgot”] cimmel jelentetett meg cikket (link: https:/fwww.
revistafermierului.ro/din-revista/satul-romanesc/item/601 6-carnatii-din-topor-din-valcea-cuceresc-lumea.html).

A ,Cérnati din topor din Valcea” OF]J kolbdsz hirnevét és elismertségét a Ramnicu Vdlcea Week cim helyi kiadvany
2020. janudr 13-i szdma is kiemeli (https://www.ramnicuvalceaweek.rofo-fabricuta-din-valcea-exporta-carne-la-
garnita-caltabosi-carnati-din-topor-in-7-state-europene/), amelyben a szerzé ismerteti a sertéshas feldolgozasanak a
koriilhatarolt teriiletre jellemz8 hagyomadnyat. ,Ezeket »cirnati din topor«nak nevezik, mert kézzel, husvagd
barddal vagjuk a hast 2-3 centiméteres darabokra, ahogyan nagysziileink és dédsziileink is tették. A husbdrd a
foldrajzi teriileten »topor« néven ismert. Haszndlatosak mds helyi nevek is, mint példdul a »toporiscic, a »satir« vagy
a »bardd«, miutdn a »Carnati din topor ca altddatd« elnevezést tobb mint két évtizede népszertsitik. Természetes
ttiszereket haszndlunk: sét, borsot és kakukkfiivet. Ez egy nagyon régi recept, amely kozel szdz évre nyulik vissza” -
mondta Mihaela Antonie.

Maria Spinciu szakédcs a ,Cdldtorie prin tara mea intoarcerea la traditii si obiceiuri strdvechi” [,Utazdsok hazdmban
régi hagyomdnyok és szokdsok nyomdban”] cimd projektje keretében Romdnia december 1-jei nemzeti napja
alkalmab6l bemutatta Valcea gasztrondémiai hagyomdnydt (https://[www.facebook.com/share/p/
3ba3i7aBHAZoroXh/, 2024. februdr 1.). Elmondta, hogy ennek a hdsbarddal apritott, nagy gonddal készitett
kolbdsznak az izjellemz6i nem feleltethet6k meg semmilyen mds hagyomdanyos terméktipussal: ,A »Carnati din
topor« a legrégebbi sertéshiskészitmény, és azok, akiknek sikertil megdrizni a termék receptjét, a legnagyobb
tiszteletet érdemlik. Ma hagyomadnyos, tinnepi roman ételeket készitettem, koztiik régi id6k haskészitményeit. [...]
A »Carnati din topor« ize bizonyosan visszavisz minket gyermekkorunkba, nagysziileink idejébe és az egészséges
kornyezetbe.”

A Revista fermierului 2024. janudr 24-i szamdban (https:|/[www.revistafermierului.ro/din-revista/satul-romanesc/item/
601 6-carnatii-din-topor-din-valcea-cuceresc-lumea.html) a ,Carnatii din topor din Valcea cuceresc Lumea” [,A
Carnati din topor din Valcea meghdditja a vildgot”] cimd cikk a hires ,Carnati din topor din Valcea” torténetét
ismerteti: ,A cirnati din toporhoz a hist nagy gonddal vélasztjdk ki, nagyon j6 min&ségti hast haszndlnak.

A tantsitott hagyomdnyos »Carnati din topor din Valcea« készitmény kizdrdlag sertésb6l késziil, amelyet késsel
vagnak darabokra, és természetes fliszerekkel hintenek meg: friss fokhagymaval, szdritott kakukkftivel, borssal és
soval. Ezt hagyjdk puhulni, hogy a fiiszerek Osszeérjenek és tokéletesitsék a his izét és aromdjat. Ezutdn a hdst a
természetes bélbe (sertésbélbe) toltik, szdradni hagyjak és lassan fustolik (biikkfdval), amig a kolbdsz természetes,
rezes szint nem kap.

Felmeriilhet a kérdés, hogy miért nevezziik ezeket a kolbdszokat »din topor«-nak. Egy évszazaddal ezelStt nem voltak
olyan vagbeszkozok, mint napjainkban, és a Valcea térségben hagyomdnyosan a »topore«t hasznéltdk szdmos
tevékenység eszkozeként. Példdul a haziasszonyok »toporral« vélasztottak ki és apritottak fel a hist.”
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A ,Carnati din topor din Valcea” OF] dinamikus, interaktiv platformokon keresztiil torténd népszersitése, valamint
az, hogy a kérelmez8 csoportosulds tagjai stratégiailag integrdljdk a tdjékoztaté kampdnyokba a médidt és a
kozosségi médidt, segitette a fogyasztokkal valé kozvetlen interakcit, lehet@séget biztositva a parbeszédre és a
visszajelzésre, ami novelte a termék lathatosdgat és a termék irdnti keresletet mind a belfoldi, mind az
exportpiacokon.

A ,Cérnati din topor din Valcea” OF] a meghatdrozott foldrajzi teriilet egyik legelterjedtebb hiiskészitménye, amelyet
a fogyasztok az orszdg egész teriiletén ismernek, mivel olyan hires éttermek étlapjan szerepel, mint a Hanu’ lui
Manuc, a Casa Elena Lupescu, a Casa Oprea Soare és a Hanu’ Berarilor. A Hanu' lui Manuc étteremben, a romén
kirlyi hdz beszdllitéjanal a termék az étlapon a ,cirnati din topor la jar” [pardzs felett fiistolt kolbdsz] vagy ,carnati
din topor din Valcea” elnevezéssel szerepel.

A fogyasztok, a hatdsigok és a sajté mindig is nagyra értékelték a ,Carnati din topor din Valcea” OF kolbdsz
jelenlétét az orszdgos és a nemzetkozi vasirokon (a berlini Griine Woche, a kolni Anuga vagy a pdrizsi SIAL
kidllitdson), mind ize és aromdja, mindsége, mind a termék torténete miatt.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

https://madr.ro/docs/ind-alimentara/2025/caiete-de-sarcini-2024|CAIET-DE-SARCINI-CARNATI-DIN-TOPOR-DIN-
VALCEA-rev1.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4218/oj
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