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Publicacién de una comunicacién relativa a la aprobacion de una modificaciéon normal del pliego de
condiciones de un nombre del sector vitivinicola, tal como se menciona en el articulo 17, apartados 2
y 3, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la Comisién

(C/2025/1043)

La presente Comunicacion se publica con arreglo al articulo 17, apartado 5, del Reglamento Delegado (UE) 2019/33 de la
Comision (').

NOTIFICACION DE LA APROBACION DE UNA MODIFICACION NORMAL
«Palette»
PDO-FR-A0185-AM02

Fecha de la comunicacién: 15.1.2025

DESCRIPCION Y MOTIVOS DE LA MODIFICACION APROBADA

1.  Zona geogrifica

En el capitulo I del pliego de condiciones de la denominacion «Palette», se completa la seccién IV («<Zonas en las que
se llevan a cabo diferentes operaciones»), apartado 1 («<Zona geografica»), sin introducir cambios, para afiadir la
referencia al nomenclator geografico oficial de 1 de enero de 2023.

Esta modificacién de redaccién permite referenciar la zona geogréfica con respecto a la versioén vigente en 2023 del
nomencldtor geografico oficial, editado por el Instituto Nacional de Estadistica (INSEE, por sus siglas en francés) y
garantizar la seguridad juridica de la delimitacién de la zona geogrifica.

El documento tinico se completa con esta referencia en el epigrafe «zona geografica.

2. Pricticas de cultivo

Se completan los siguientes apartados del capitulo I, seccién VI («Cultivo del vifiedo»), del pliego de condiciones de la
denominacion «Palette»:

— enelapartado 2, letra b («Otras practicas de cultivo»): se afiade una disposicion para aclarar que queda prohibido
todo desherbado quimico;

— en el apartado 3 (Riego»): se aclaran las disposiciones que regulan la prictica del riego. Quedan prohibidas la
fertirrigacion fuera del periodo de riego autorizado y las instalaciones de riego subterrdneas. La carga méaxima
media por parcela en las parcelas de regadio se reduce de 6 000 kg/ha a 5500 kg/ha a fin de preservar la
calidad de las uvas.

Estas disposiciones se recogen en el punto «Practicas vitivinicolas» del documento tnico.

3. Fecha de circulacién de los vinos

En el capitulo I del pliego de condiciones de la denominacion «Palette», se modifica la seccién IX («Transformacién de
los vinos y envasado»). En el apartado 5, se suprime la fecha de circulacion de los vinos entre productores y
comercializadores, a fin de permitir que los vinos circulen entre todos los operadores y de eliminar cualquier riesgo
de competencia desleal.

Esta supresion no afecta al documento tnico.

4. Obligaciones de control de los operadores
Los capitulos II y III del pliego de condiciones, relativos a las obligaciones de declaraciéon que incumben a los

operadores y a los principales puntos que deben controlarse, se actualizan para adaptarlos al plan de control de la
denominacién.

() DOL9de11.1.2019, p. 2.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1043/oj 1/7



ES

DO C de 11.2.2025

3.1.

Esta actualizacidon no afecta al documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

Nombre

Palette

Tipo de indicacién geogrifica

DOP - Denominacion de origen protegida.

Categorias de productos vitivinicolas

1. Vino

Cddigo de la nomenclatura combinada
— 22— BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOHOLICOS Y VINAGRE

2204 - Vino de uvas frescas, incluso encabezado; mosto de uva, excepto el de la partida 2009.

Descripcion del (de los) vino(s)

BREVE DESCRIPCION ESCRITA

La denominacién de origen «Palette» estd reservada a los vinos tranquilos blancos, tintos y rosados.
— Los vinos presentan un grado alcohélico volumétrico natural minimo del 11,5 %.

— En la fase de envasado, los vinos tintos presentan un contenido de dcido malico inferior o igual a 0,4 gramos por
litro.

— Después de la fermentacion, los vinos blancos y rosados presentan un contenido de azdcares fermentables
inferior o igual a 4 gramos por litro.

— Después de la fermentacion, los vinos rojos presentan un contenido de aziicares fermentables inferior o igual
a 3 gramos por litro.

— Los contenidos de acidez total, acidez volétil y anhidrido sulfuroso total son los establecidos en la normativa de
la UE.

Los tintos son de color oscuro, con aromas finos y elegantes de frutos rojos, a menudo de cuero, cacao y taninos
amplios y redondos. Vinos de larga conservacién, requieren envejecimiento prolongado en madera para la
maduracion.

Los rosados son equilibrados y finos, con aromas florales y afrutados y buena estructura en boca, lo que garantiza
una buena conservacion.

Los blancos son complejos y bien equilibrados, por lo general con aromas florales, balsimicos y de pifiones, una
elegante vivacidad, buena persistencia en boca y excelente potencial de conservacion.

Caracteristicas analiticas generales

— Grado alcohdlico volumétrico total méaximo (en % vol.): —

— Grado alcohdlico volumétrico adquirido minimo (en % vol.): —
— Acidez total minima: —

— Acidez volitil maxima (en miliequivalentes por litro): —

— Contenido médximo total de anhidrido sulfuroso (en miligramos por litro): —
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5. Pricticas vitivinicolas

5.1.  Prdcticas enoldgicas especificas

1.

Préctica de cultivo
Las viflas presentan una densidad minima de plantacion de 4000 cepas por hectdrea.

La separacion entre las hileras no puede ser superior a 2,50 metros y la separacién entre las cepas de una misma
hilera no puede ser inferior a 0,80 m.

Las vides se podan en poda corta (en vaso o cordén de Royat), con un mdximo de doce yemas francas por cepa.
Cada pulgar lleva un maximo de dos yemas francas. No obstante, las cepas de syrah N pueden tener hasta

dieciocho yemas francas, con un maximo de tres por pulgar.

Las vifias de mds de cincuenta afios (51.* foliacién) pueden podarse con un méximo de doce yemas francas por
cepa.

El riego durante el periodo vegetativo de la vid solo puede autorizarse en caso de sequia persistente y cuando
esta afecta al correcto desarrollo fisioldgico de la vid y la buena maduracién de las uvas.

Queda prohibida la fertirrigacion fuera del periodo de riego autorizado.
Quedan prohibidas las instalaciones de riego subterraneas.

Cuando se autorice el riego, la carga media mdxima por parcela de regadio serd de 5500 kilogramos por
hectarea.

Queda prohibido todo desherbado quimico.

Queda prohibida la utilizacién de vendimiadoras o de cualquier otro medio que no permita transportar los
racimos de uva enteros hasta los lugares de vinificacion.

Es obligatoria la seleccion de la vendimia a fin de garantizar un estado cualitativo ptimo.

La vendimia se transporta en recipientes con una capacidad maxima de 50 kilogramos de uva.

Practica enoldgica especifica
Estd prohibida la utilizacién de trozos de madera.

Para la elaboracion de los vinos rosados, se autoriza la utilizacién de carbones para uso enoldgico en el caso de
los mostos y vinos nuevos atn en fermentacion procedentes de la prensa, hasta un limite del 10 % del volumen
de vinos rosados elaborados por el vinificador de que se trate, para la cosecha considerada y con una dosis
méxima de 60 gramos por hectolitro.

Ademids de las disposiciones anteriores, los vinos deben respetar, en materia de practicas enoldgicas, las obligaciones
impuestas a escala comunitaria y en el cddigo rural y de pesca maritima.

5.2.  Rendimientos mdximos

45 hectolitros por hectarea.

6.  Zona geogrifica delimitada

La vendimia, vinificacion, elaboracion y crianza de los vinos se realizan en el territorio de las zonas de los términos
municipales siguientes del departamento de Bouches-du-Rhone, con arreglo al nomenclator geogréfico oficial de
2023: Aix-en-Provence, Meyreuil, Le Tholonet.

7. Variedades de uva de vinificacién

Bourboulenc B - Doucillon blanc
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Brun Fourca N

Cabernet-Sauvignon N

Carignan N

Castets N

Cinsaut N - Cinsault

Clairette B

Clairette rose Rs

Colombaud B - Bouteillan

Durif N

Furmint B

Grenache N

Grenache blanc B

Mourvedre N - Monastrell

Muscat d’Alexandrie B - Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B - Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg - Muscat, Moscato
Pascal B

Picardan B - Araignan

Piquepoul blanc B

Syrah N - Shiraz

Terret gris G

Tibouren N

Téoulier N

Ugni blanc B

Descripcion del (de los) vinculo(s)

Datos de la zona geogrdfica

a) - Descripcidn de los factores naturales que contribuyen al vinculo

La zona geografica, situada a las puertas de Aix-en-Provence, se ubica en un circo rodeado de bosques, drenado por
el riachuelo Arc y protegido de los vientos por las colinas de Barres de Langesse y Gran Cabri, y de la montaia de

Cengle, al pie del imponente macizo rocoso de la montafia Saint-Victoire.

El nombre de la denominacién de origen controlada estd vinculado a la aldea de «Palette», del término municipal de

Tholonet.

Las parcelas destinadas a la vendimia estdn delimitadas con precisién sobre formaciones calizas terciarias del
Luteciense, que corresponden, en este sector, a las formaciones calizas lacustres de Montaiguet y Langesse surgidas
en partes de los términos municipales de Meyreuil, Tholonet y Aix-en-Provence, en los que se ubica la zona

geografica.

Para designar estas formaciones, los geblogos también mencionan el horizonte de «Palette».

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1043/oj



DO C de 11.2.2025

ES

Los suelos arcilloso-calcéreos, pedregosos y bien drenados, se desarrollan principalmente sobre las calizas lacustres
de Langesse y Montaiguet y los depdsitos coluviales lindantes.

La topografia redunda en un clima mediterrdneo particular, protegido de los vientos frios del norte, y crea
emplazamientos caracterizados por laderas y piedemontes con una media de 3 000 horas de sol y una pluviometria
anual media de 650 milimetros. A este contexto climdtico, ya de por si favorable, se suma el efecto moderador de la
apertura, a través del valle de Arc, sobre la laguna Etang de Berre, cuyas brisas marinas atentan el calor del sol
veraniego y aseguran una ligera humedad nocturna, creando asf condiciones 6ptimas para la maduracién de la uva.

Los vifiedos se sittian en un paisaje magnifico cuyas siluetas negras de cipreses, vifias, olivos y pinos surgidas de la
tierra roja sirvieron de inspiracion al pintor Cézanne.

b)-  Descripcién de los factores humanos que contribuyen al vinculo

El cultivo de la vid, que se remonta a tiempos antiguos en la comarca de Aix, se volvié mds sistematico en la época
del rey René, el rey viticultor, duque de Anjou y conde de Provenza. Ese rey introdujo las variedades «Panse» y las
uvas «Muscats» en Provenza, que perduran todavia en el territorio de «Paletter. En aquella época, los vinos
procedentes de las laderas que bordeaban el valle de Arc gozaban de una fama muy especial e incluso del favor
del rey.

En 1455, este se convirti6 en propietario del castillo y dominio de Gardanne, situados en el extremo sur del territorio
de Meyreuil.

Fuera de su propio dominio y en las zonas aledafias, el rey René también promovié el cultivo de la vid. Al conceder
un permiso para una nueva subdivisién de parcelas entre particulares en Gardanne, impuso la condicién de que se
plantasen de vides (Archivos de Bouches-du-Rhéne, 1472).

Los registros antiguos de la orden de los Grandes Carmelitas de Aix (Archivos departamentales) revelan que estos
monjes de origen provenzal eran propietarios de la «Bastide de Meyreuil» en 1551. Explotaban esta zona
desarrollando la produccién oleicola y especialmente la vitivinicola, esforzdndose por mejorar la calidad de los
vinos y licores elaborados. Los vinos, reconocidos como extraordinarios, se envejecian en bodegas subterraneas que
todavia existian en 2009, excavadas en la colina por los propios monjes.

Tras sucesivas adquisiciones, estas tradiciones han sido mantenidas en la finca, primero por parte de la familia
Pascalis y, luego, por la de la familia Rougier. Asi pues, el <Domaine de la Simone» se ha ido formando por una serie
de compras efectuadas por los bisabuelos, abuelo y padre de Jean Rougier. La primera de estas adquisiciones data de
1838 y la mds reciente, de 1896. Ellas han permitido la reconstruccion y posterior desarrollo de las tierras que
habian pertenecido en otros tiempos a la antigua «Bastide» de los Grandes Carmelitas y a una de las residencias del
rey René. Los vinos del «Chateau Simone» deben su reputacion, tanto en Francia como en el extranjero, a la
seleccion de las variedades de uva realizada por esta familia, a su esmero en la vinificacién y al envejecimiento
natural en las bodegas subterrdneas de la finca. En 1946, la familia Rougier solicit6 el reconocimiento de la finca
como denominacién de origen controlada. Al tener la denominacién de origen controlada la consideracién de
derecho colectivo, se propuso el reconocimiento del antiguo nombre de «Palette», que recogia también a las aldeas
circundantes (los tres Sautets, Languesse, etc.) donde también se elaboraban estos vinos de renombre (bajo los
nombres «<Domaine du Montaiguet», «<La Dominante», etc.).

Los vifiedos de «Palette», existentes desde hace quinientos afios, se distinguen por la diversidad de variedades
cultivadas, entre las que se incluyen tanto variedades cldsicas mediterrdneas (bourboulenc B, clairette B, cinsaut N,
grenache N, mourvedre N) como otras mds antiguas (brun Fourca N, colombaud B, panse muscade B, panse du Roy
René), que han contribuido a la fama de los vinos «Palette», reconocidos como denominacion de origen controlada el
28 de abril de 19438.

En 2009, los vifiedos ocupaban una superficie de cuarenta y tres hectdreas, con una producciéon anual de
1 600 hectolitros repartidos entre cinco viticultores.
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Datos sobre la calidad y las caracteristicas de los productos

Los tintos y rosados son vinos de ensamblaje.

Los tintos se elaboran principalmente a partir de las variedades grenache N y mourvedre N, a las que se afladen
algunas variedades antiguas que ya no existen en el resto de la zona meridional.

Son vinos de color oscuro, con aromas finos y elegantes de frutos rojos, a menudo de cuero, cacao y taninos amplios
y redondos. Vinos de larga conservacion, requieren envejecimiento prolongado en madera para la maduracién.

Los rosados se elaboran principalmente a partir de las variedades grenache N y cinsaut N, a las que también se
afladen algunas variedades muy antiguas.

Son vinos equilibrados y finos, con aromas florales y afrutados y buena estructura en boca, lo que garantiza una
buena conservacion.

Los blancos se elaboran principalmente a partir de las variedades clairette B y clairette rose Rs, a las que se afiade una
gama de variedades de implantacién muy antigua.

Son vinos complejos y bien equilibrados, por lo general con aromas florales, balsimicos y de pifiones, una elegante
vivacidad, buena persistencia en boca y excelente potencial de conservacion.

Interacciones causales

La combinacién del mesoclima seco con amplitudes térmicas atenuadas, la topografia en forma de circo al abrigo de
los vientos del norte, suelos poco profundos que se han desarrollado sobre formaciones arcillo-calcdreas y la
ubicacion en laderas, confieren a todos los vifiedos de «Palette» condiciones de maduracién favorables para todas las
variedades de uva.

Los productores han decidido mantener una amplia biodiversidad vegetal, resistiendo a cualquier tentacién de
reducir la gama de variedades cultivadas. En el contexto de «Palette», esta diversidad vegetal es la garantia de la mejor
expresion del terrufio. Las variedades antiguas, meticulosamente conservadas, asociadas a las variedades
tradicionales mediterrdneas contribuyen a la originalidad de los vinos de «Palette» y a la especial aptitud para el
envejecimiento por la que son tan renombrados.

La gestion 6ptima de las vides (control del vigor y del potencial productivo mediante practicas de bajo rendimiento
con podas cortas) y las condiciones 6ptimas de maduracion redundan en vinos con una estructura idénea para el
envejecimiento, a veces durante mucho tiempo y en madera, como es el caso de los tintos.

A fin de respetar los métodos de cultivo y velar por la calidad y las caracteristicas de la materia prima, la vendimia es
siempre manual y las uvas se transportan enteras hasta los lugares de vinificacion.

Ya en 1772, un tal Reboul, abogado del parlamento francés, sefialaba en sus «Observaciones sobre la agricultura
provenzal» los motivos principales, es decir, «la influencia del clima, la calidad del suelo, la diferencia de los vientos
preponderantes, la distancia de la lluvia y la niebla, la fluidez del aire, las exposiciones favorables y ubicaciones
aventajadas de los vifiedos [...]», que contribuyen a la calidad de los vinos.

Antoine David (en folio Aix - David 1772) afirma que «el sefior Arnaud, posadero del hotel Saint-Jacques de Aix,
propietario de una bastida situada en la region de Aix, distrito de Montaiguet, donde ha plantado vides en parte de
Mourvedre y en parte de Brun-Fourcat, elabora alli el vino preferido entre todos los de Provenza por los extranjeros
que visitan la zona.

La reputacién de los vinos de Tholonet y Meyreuil en aquel entonces era tal que «a partir del siglo XVIIL, a los
habitantes de Meyreuil se les permitia llevar su vino libre de impuestos a la ciudad de Aix» (Enciclopedia de
Bouches-du-Rhone, tomo XV, pdgina 168).

En 1906, el rey Eduardo VII de Inglaterra, en su paso por la region, se detuvo especialmente «para venir a degustar los
grandes vinos del terrufio».

Esta reputacion se ha confirmado a lo largo de los siglos. Asi, en 1948, el informe pericial relativo al reconocimiento
de los vinos «Palette» como denominacién de origen controlada subrayaba que <los vinos Palette, que se remontan a
una tradicién muy antigua, pueden enorgullecerse de su calidad, undnimemente reconociday.
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La notoriedad de los vinos de «Palette» es histdrica y el saber hacer de los productores, ampliamente corroborado.

Los vinos de esta denominacion de origen controlada tienen mucha aceptacién y una gran parte de la produccién se
destina a grandes restaurantes y a la exportacion fuera del territorio francés.

9.  Condiciones complementarias esenciales (envasado, etiquetado, otros requisitos)

Marco juridico:

Legislacion nacional.

Tipo de condicién complementaria:

Excepcion relativa a la produccion en la zona geogréfica delimitada.
Descripcion de la condici6n:

La zona de proximidad inmediata, definida como excepcion para la vinificacion, elaboracién y crianza de los vinos,
estd constituida por la parte del territorio no comprendida en la zona geogréfica de los municipios de Meyreuil y Le
Tholonet, en el departamento de Bouches-du-Rhone.

Marco juridico:

Legislacion nacional.

Tipo de condicién complementaria:
Disposiciones adicionales relativas al etiquetado.
Descripcion de la condicion:

El etiquetado de los vinos amparados por la denominacién de origen controlada de «Palette» puede mencionar la
unidad geografica mayor de «Vin de Provence». El tamafio de los caracteres de esta unidad geografica mayor no
superard, ni en altura ni en anchura, al de los caracteres que componen el nombre de la denominacion de origen
controlada. La unidad geografica mayor «Vin de Provence» debe figurar en el mismo campo visual que el nombre de
la denominacién de origen controlada.

Enlace al pliego de condiciones del producto

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-9dfd1458-f6c1-4175-aa88-4175{f0255d6
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