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NARIADENIE KOMISIE (ES) ¢. 387/2009
z 12. mdja 2009,

ktorym sa schvalujd malé zmeny a doplnenia Specifikicie ndzvu zapisaného do registra chrianenych
oznaceni povodu a chrinenych zemepisnych oznaleni [Bleu du Vercors-Sassenage (CHOP)]

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEY,
so zretelom na Zmluvu o zaloZeni Eurdpskeho spolodenstva,

so zretelom na nariadenie Rady (ES) ¢. 510/2006 z 20. marca
2006 o ochrane zemepisnych oznaCeni a oznaeni pdovodu
polnohospodarskych vyrobkov a potravin (!), a najmé na jeho
¢ldnok 9 ods. 2 druhd vetu,

kedze:

(1)  V stlade s ¢lankom 9 ods. 1 prvym pododsekom naria-
denia (ES) €. 510/2006 a so zretelom na ¢ldnok 17 ods.
2 uvedeného nariadenia Komisia preskimala Zziadost
Franctizska o schvélenie zmeny a doplnenia prvkov
$pecifikicie chrdneného oznacenia pdvodu ,Bleu du
Vercors-Sassenage” zapisaného nariadenim Komisie (ES)
¢. 2400/96 (3 v zneni zmien a doplneni nariadenim
(ES) & 509/2001 ().

(2)  Cielom ziadosti je zmenit a doplnit Specifikiciu spres-
nenim podmienok pouzivania spracovatelskych postupov
a prisad do mlieka a pri vyrobe syra ,Bleu du Vercors-
Sassenage”. Tymito postupmi sa zaistuje zachovanie hlav-
nych charakteristik oznacenia.

(3)  Komisia preskiimala uvedend zmenu a doplnenie
a dospela k zdveru, Ze je opodstatnend. KedZe zmena
a doplnenie je v zmysle c¢lanku 9 nariadenia (ES) ¢.
510/2006 mald, Komisia ju mdze schvélit bez pouzitia
postupu opisaného v ¢lankoch 5, 6 a 7 uvedeného na-
riadenia,

PRIJALA TOTO NARIADENIE:

Cldnok 1

Specifikdcia chrdneného oznacenia povodu ,Bleu du Vercors-
Sassenage” sa meni a doplna v sdlade s prilohou I k tomuto
nariadeniu.

Cldnok 2

Upravené zhrnutie hlavnych prvkov 3$pecifikdcie sa uvddza
v prilohe II k tomuto nariadeniu.

Cldnok 3

Toto nariadenie nadobtda G¢innost dvadsiatym diiom po jeho
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskej tinie.

Toto nariadenie je zdvdzné v celom rozsahu a priamo uplatnitelné vo vsetkych clenskych

Statoch.

V Bruseli 12. maja 2009

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
() U.v. ES L 327, 18.12.1996, s. 11.
¢) U.v. ES L 76, 16.3.2001, s. 7.

Za Komisiu
Mariann FISCHER BOEL
clenka Komisie
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PRILOHA 1

Schvalujii sa tieto zmeny a doplnenia 3pecifikdcie chrdneného oznacenia povodu ,Bleu du Vercors-Sassenage®:
,Spdsob vyroby*

Bod 5 Specifikicie tykajiici sa opisu sposobu vyroby sa doplia takto:
,[...] Syrenie sa musi uskuto¢nit vyluéne so syridlom pri teplote od 31 do 35° C.

Okrem mlie¢nych surovin st v mlieku jedinymi povolenymi primesami alebo pomocnymi latkami alebo prisadami
pri vyrobe mlieka a pocas vyroby syra syridlo, kultiry baktérii, kvasiniek a plesni, ktorych neskodnost bola
preukdzand, chlorid vépenaty a sol.

Zhustovanie mlieka Ciastoénym odstranenim vodnatej Casti pred koaguldciou je zakdzané.

[..] Uchovavanie mlie¢nych surovin, vyrobkov pocas vyroby, syreniny alebo cerstvého syra prostrednictvom ich
udrziavania pri minusovej teplote je zakdzané.

Uchovévanie Cerstvych syrov a zrejucich syrov v modifikovanej atmosfére je zakdzané.“
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PRILOHA I

ZHRNUTIE

NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006 o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodarskych

vyrobkov a potravin
»BLEU DU VERCORS-SASSENAGE*“
ES ¢.: FR-PDO-0105-0077/29.3.2006
CHOP (X) CHZO ( )

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1.

4.1.

4.2.

4.3.

PrisluSny orgin v ¢lenskom Stite

Nédzov: Institut National de l'origine et de la qualité

Adresa: 51 rue d’Anjou 75008 Paris

Tel.: +33 (0)1 53 89 80 00

Fax: +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr

Skupina

Nédzov:  Syndicat Interprofessionnel du Bleu du Vercors

Adresa:  Maison du Parc - 38250 LANS EN VERCORS

Tel.: +33 (0)4 76 94 38 26

Fax: +33 (0)4 76 94 38 39

E-mail:  siver@pnr-vercors.fr

Zlozenie: vyrobcovia/spracovatelia (X) ostatni ()

Druh vyrobku

Trieda 1.3: Syry

Specifikicia

[prehlad poziadaviek uvedenych v ¢linku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Ndzov

,Bleu du Vercors-Sassenage*

Opis

Bleu du Vercors-Sassenage je syr s modrou plesiiou, nelisovany a tepelne neupravovany v tvare plochého valca
s vypuklym obvodom a s priemerom 27 az 30 cm a vyskou 7 az 9 cm, ktorého hmotnost sa pohybuje medzi 4 az
4,5 kg, vyzrety, s tenkym povlakom na korke tvorenym jemnou bielou plstou plesnového typu s pripadnym

zilkovanim oranzovej az slonovinovej farby danej kvasinkami a baktériami z procesu zrenia.

Po tplnom vysuseni obsahuje tento syr najviac 48 gramov tuku na 100 gramov syra, pricom celkovd hmotnost
susiny nesmie byt nizsia ako 52 gramov na 100 gramov syra.

Zemepisnd oblast

Zemepisnd oblast produkcie chrdneného oznacenia pévodu Bleu du Vercors-Sassenage sa rozprestiera v ramci
pohoria Vercors v 13 komtinach departementu Drome a v 14 komtinach departementu Isére.

Departement Drome:

Kominy Bouvante (sekcie C, D, E, L 1, K, I 1,12, A I), Echevis, Le Chaffal, La Chapelle-en-Vercors, Léoncel,
Ombleéze, Plan-de-Baix, Saint-Agnan-en-Vercors, Saint-Jean-en-Royans (sekcia E), Saint-Julien-en-Vercors, Saint-
Laurent-en-Royans (sekcie D 1 a D 2), Saint-Martin-en-Vercors, Vassieux-en-Vercors.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

Departement Isere:

Kominy Autrans, Chatelus, Choranche, Correngon-en-Vercors, Engins, Izeron (sekcie F 1, F 2 a G 1 pomiestne
mena: Fressinet, Gouté, G 2 pomiestne meno: Malache), Lans-en-Vercors, Malleval, Méaudre, Presles, Rencurel, Saint-
Nizier-du-Moucherotte, Saint-Pierre-de-Chérennes (sekcia C 1 pomiestne mend: Alevoux, Bayettes, Guillon, sekcie
C 2 a D 2), Villard-de-Lans.

Dokaz o povode

Kazdy vyrobca mlieka, kazdd prevadzka na spracovanie syra a kazdd prevddzka na zrenie syra vyplni ,vyhldsenie
o sposobilosti“ zaregistrované orgdnmi INAO, na zdklade ktorého moéze INAO identifikovat vSetky hospodarske
subjekty. Uvedené hospodarske subjekty musia pre INAO spristupnit zdznamy a vietku dokumentdciu potrebnii na
kontrolu povodu, kvality a vyrobnych podmienok mlieka a syrov.

V rdmci kontroly charakteristik vyrobku daného oznacenia povodu md analytickd a organoleptickd skiiska zarucit
kvalitu a typické vlastnosti kontrolovanych vyrobkov.

Na kazdom syre, ktory sa uvedie na trth pod ndzvom chrdneného oznacenia povodu, sa musi uviest identifikacny
udaj, na zdklade ktorého sa dd urcit vyrobca a sledovat vyrobok.

Spasob vyroby

Produkcia mlieka, vyroba a zrenie syrov sa musia uskuto¢fiovat v danej zemepisnej oblasti.

Mlieko pouzivané na vyrobu chrineného oznacenia povodu Bleu du Vercors-Sassenage musi pochddzat vylucne zo
stdd dojnic tvorenych z krdv plemien montbéliarde, abondance a villarde. Potrava zvierat musi pozostdvat z krmiva
pochddzajiceho z vymedzenej zemepisnej oblasti. Spracovdvané mlieko je plnotuénym, pripadne Ciastocne odtuc-
nenym kravskym mliekom. Pochddza najviac zo 4 poslednych dojeni. Syry sa vyrdbaji z ohriateho mlieka, ktorého
teplota nesmie prekrocit 76° C, naockovaného Pénicillium roqueforti. Syrenie sa musi uskutocnit so syridlom pri
teplote od 31 do 35 °C. Syrenina sa premiesa a vlozi do foriem vo viacerych vrstvach bez lisovania. Syry sa solia
v jednotlivych formdch. Solenie netrvd dlhsie ako tri dni. Zrenie s minimalnou dlzkou 21 dni odo dna zacatia
syrenia do vybratia syra z pivnice umoziuje rovnhomerné rozvinutie modrej plesne.

Spojenie

Vyroba tohto syra v oblasti horského masivu Vercors je dolozend az do XIV. storocia. Charta baréna Albert de
Sassenage z jina 1338 povolovala obyvatelom volne preddvat ich syr. O tejto reputdcii sved¢ia mnohé pisomnosti,
napriklad Grand Dictionnaire Universel du XIX od Pierra Larousse, v ktorom sa uvadza krdl Frantisek I ako velky
milovnik tohto syra. Tradi¢nd vyroba tohto syra na polnohospodérskych usadlostiach sa zachovala az do zaciatku
XX. storo¢ia. V roku 1933 zacal isty mliekarensky podnik vyrobu tohto syra Bleu podla tradi¢nej receptiry.
V poslednom obdob{ sa znovu rozsirila vyroba v polnohospodarskych podnikoch.

Massif du Vercors je ndhornou planinou z vépenca, ktord sa vypina o 1 000 m vyssie nad okolitymi rovinami. St
pren typické dlhé vlhké tdolia v podobe kolisok a kotliny a uzatvorené Gzlabiny s ¢nejlicimi Gtesmi. Vercors mé
podnebie horského typu s kratkymi letami, vzdy chladnymi nocami, skorymi jesefiami a snehom, ktory moze zacat
padat v oktobri a udrzat sa az do aprila ¢i mdja. Toto podnebie zjemiuji ocednske a stredomorské vplyvy.
Nadmorska vyska, hlinito-vapenaté pody a pomerne dazdivé podnebie horského typu robia z tohto pohoria vhodné
prostredie pre pastviny. Kombindcia uvedenych faktorov zdroven doddva pohoriu Vercors osobitost, najmi
z botanického hladiska. Roznorodost terénu tohto prirodného prostredia umoziuje, aby sa pasenie uskutocriovalo
v roznych oblastiach, ktoryjch pastviny sa navzdjom doplfajii a poniikaji vynimocne kvalitnd potravu vo velkom
mnozstve. Tato potrava tvori zdklad krmiva stdda a mlieku, a teda aj syru, doddva jeho Specifickost.

Kontrolny orgdn

Nézov: Institut National de l'origine et de la qualité (INAO)
Adresa: 51 rue d’Anjou 75008 Paris

Tel:  +33 (0)1 53 89 80 00

Fax: +33 (0)1 53 89 80 60

E-mail:  info@inao.gouv.fr


mailto:info@inao.gouv.fr

13.5.2009

Uradny vestnik Eurépskej Ginie

L 118/71

4.8.

L'Institut National de I'Origine (Ndrodny institGt pre oznacenia povodu) je verejny spravny trad s prévnou subjekti-
vitou pod dohladom ministerstva polnohospodarstva.

Institat INAO zodpovedd za kontrolu podmienok pri vyrobe vyrobkov s oznacenim povodu.

Nédzov:  Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Adresa: 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cédex 13

Tel.: +33 (0)1 44 87 17 17

Fax: +33 (0)1 44 97 30 37

DGCCREF je oddelenie ministerstva hospoddrstva, priemyslu a zamestnanosti.

Oznacenie

Na $titku syrov, na ktoré sa vztahuje chrdnené oznacenie povodu Bleu du Vercors-Sassenage, sa musi uvddzat ndzov
chrdneného oznacenia pévodu a tdaj ,chrdnené oznacenie povodu®.

Udaje ,vyrobené v polnohospodarskom podniku® alebo ,syr vyrobeny v polnohospodarskom podniku®, pripadne
akdkolvek analogickd pozndmka zmieujica sa o farmdrskom povode vyrobku, st vyhradené polnohospodarskym
vyrobcom.



