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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 387/2009
2009 m. geguzés 12 d.

kuriuo patvirtinami neesminiai saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy nuorody
registre jregistruoto pavadinimo specifikacijos pakeitimai (Bleu du Vercors-Sassenage (SKVN))

EUROPOS BENDRIJU KOMISIJA,

atsizvelgdama | Europos bendrijos steigimo sutartj,

atsizvelgdama i 2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamenta (EB)
Nr. 510/2006 dél Zemés ikio produkty ir maisto produkty
geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (1),
ypac i jo 9 straipsnio 2 dalies antrg sakini,

kadangi:

(1)

Remdamasi Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio
1 dalies pirma pastraipa ir jo 17 straipsnio 2 dalimi
Komisija i$nagrinéjo Pranciizijos pateikta saugomos
kilmeés vietos nuorodos ,Bleu du Vercors-Sassenage®,
jregistruotos Komisijos reglamentu (EB) Nr. 2400/96 (2),
i§ dalies pakeisto Reglamentu (EB) Nr. 509/2001 (%),
specifikacijos pakeitimy paraiska.

Paraiska siekiama i§ dalies pakeisti specifikacija — patiks-
linti pieno apdorojimo ir priedy naudojimo gaminant
,Bleu du Vercors-Sassenage” sirj salygas. Tokiu budu
siekiama uztikrinti, kad baty i$saugotos svarbiausios
SKVN Zymimo produkto savybés.

®)

Komisija i$nagrinéjo §j pakeitima ir nusprendé, kad jis
pagristas. Pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9
straipsnj pakeitimas néra esminis; Komisija gali ji patvir-
tinti netaikydama minéto reglamento 5, 6 ir 7 straips-
niuose nurodytos procediiros,

PRIEME $] REGLAMENTA;

1 straipsnis

Saugomos kilmés vietos nuorodos ,Bleu du Vercors-Sassenage*
specifikacija i§ dalies kei¢iama pagal $io reglamento I prieda.

2 straipsnis

Pagrindiniy specifikacijos duomeny konsoliduota santrauka
pateikiama $io reglamento II priede.

3 straipsnis

Sis reglamentas isigalioja dvidesimta dieng nuo jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2009 m. geguzés 12 d.

93, 2006 3 31, p. 12.

OL L
OL L 327, 1996 12 18, p. 11.
OL L

76, 2001 3 16, p. 7.

Komisijos vardu
Mariann FISCHER BOEL
Komisijos naré
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I PRIEDAS

Patvirtinami tokie saugomos kilmés vietos nuorodos ,Bleu du Vercors-Sassenage” specifikacijos pakeitimai:
,Gamybos biidas*

Specifikacijos 5 punktas, kuriame apraSomas produkto gamybos bidas, papildomas Siomis nuostatomis:
»(...) Fermentuojama naudojant tik liuZo fermentg ir esant 31-35° C temperatiirai.

Be pieno zaliavos, vieninteliai ingredientai, pagalbinés gamybos medziagos ar gamybos metu leistini pieno priedai
yra 8liuzo fermentas, nekenksmingy bakterijy kultiros, mielés, pelésiai, kalcio chloridas ir druska.

Pries koaguliacija tirstinti pieng i§ dalies pasalinant dalj skystyjy medziagy draudziama.
(..) Pieno Zaliava, gaminamus produktus, varske ir $viezig strj laikyti neigiamoje temperatiiroje draudziama.

Sviezig ir nokinamg siirj laikyti modifikuotoje atmosferoje draudziama.“
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II PRIEDAS

SANTRAUKA

TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006 dé¢l Zemés tkio produkty ir maisto produkty saugomy geografiniy

nuorody ir saugomy kilmés vietos nuorody
»BLEU DU VERCORS-SASSENAGE*“
EB Nr.. FR-PDO-0105-0077/29.3.2006
SKVN (X) SGN ( )

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiama pagrindiné produkto specifikacijos informacija.

1.

4.1.

4.2.

4.3.

Kompetentinga valstybés narés jstaiga

Pavadinimas Institut National de l'origine et de la qualité

Adresas 51 rue d’Anjou — 75008 Paris

Telefonas +33 (0)1 53 89 80 00

Faksas +33 (0)1 53 89 80 60

El pastas  info@inao.gouv.fr

Grupé

Pavadinimas Syndicat Interprofessionnel du Bleu du Vercors

Adresas Maison du Parc — 38250 LANS EN VERCORS

Telefonas +33 (0)4 76 94 38 26

Faksas +33 (0)4 76 94 38 39

EL pastas siver@pnr-vercors.fr

Sudétis gamintojai ir (arba) perdirbéjai (X) kiti ()

Produkto riisis

1.3 klase. Striai

Specifikacija

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)
Pavadinimas

,Bleu du Vercors-Sassenage®

Apibidinimas

Bleu du Vercors-Sassenage yra pelésinis, neslégtas, nekaitintas, nokintas, ploki¢io 27-30 c¢m skersmens cilindro, kurio
iSorinis krastas yra iSgaubtas, formos siiris; jo aukstis — 7-9 cm, svoris — 4-4,5 kg ; plona oranzinés — dramblio
kaulo margumo mieliy ir nokinimo bakterijy pelésio pluta sudaryta i§ pelésiniy pikeliy.

Riebaly kiekis po dziovinimo yra ne didesnis kaip 48 ¢ 100 g stirio, o bendras sausyjy medziagy kiekis yra ne
mazesnis kaip 52 g 100 g sirio.

Vietové

Saugomos kilmés vietos nuorodos Bleu du Vercors-Sassenage gamybos vietové yra Vercors kalny masyvo teritorijoje, ji
apima 13 Drome departamento komuny ir 14 Isere departamento komuny.

Drome departamentas:

Bouvante (C, D, E, L 1, K, I 1, I 2, A I sekcijos), fEchevis, Le Chaffal, La Chapelle-en-Vercors, Léoncel, Ombléze, Plan-
de-Baix, Saint-Agnan-en-Vercors, Saint-Jean-en-Royans (E sekcija), Saint-Julien-en-Vercors, Saint-Laurent-en-Royans
(D 1 ir D 2 sekcijos), Saint-Martin-en-Vercors, Vassieux-en-Vercors komunos.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

Isere departamentas:

Autrans, Chatelus, Choranche, Correngon-en-Vercors, Engins, Izeron (F 1, F 2 ir G 1 sekcijos — vietovés: Fressinet, Gouté; G 2
sekcija — vietové: Malache), Lans-en-Vercors, Malleval, Méaudre, Presles, Rencurel, Saint-Nizier-du-Moucherotte, Saint-Pierre-
de-Chérennes (C 1 sekcija — vietové: Alevoux, Bayettes, Guillon; C 2 ir D 2 sekcijos), Villard-de-Lans komunos.

Kilmés jrodymas

Kiekvienas pieno gamintojas, perdirbimo ir nokinimo jmoné uZpildo tinkamumo deklaracija, kurig uZregistruoja
INAO ir pagal kurig i gali nustatyti visus Tikio subjektus. Visi Gkio subjektai privalo INAO pateikti apskaitos knygas
ir kitus pieno bei siriy kilmei, kokybei ir gamybos salygoms patikrinti reikalingus dokumentus.

Siekiant patikrinti SKVN Zymimo produkto savybes, atlickamas analitinis ir organoleptinis tyrimas, skirtas uztikrinti
Siam tyrimui pateikty produkty kokybe ir tipiskuma.

Ant visy SKVN Zymimy ir prekyboje esanciy siriy produkty atsekamumo tikslais privalo bati gamybos jmonés
identifikavimo Zenklas.

Gamybos biidas

Pienas turi baiti gaunamas, o siriai gaminami ir brandinami tik nustatytoje geografinéje vietovéje.

Saugomos kilmés vietos nuorodos Bleu du Vercors-Sassenage stiriui gaminti naudojamas pienas turi biiti gaunamas
tik i§ montbéliarde, abondance ir villarde veisliy pieniniy karviy. Gyvuliai Seriami paSaru i§ nustatytos geografinés
vietoveés. Naudojamas nenugriebtas arba i§ dalies nugriebtas karvés pienas. Imamas ne senesnis nei keturiy paskutiniy
melzimy pienas. Striai gaminami i§ pakaitinto pieno, jo temperatiira neturi virSyti 76 °C; i ji dedama Pénicillium
roqueforti. Fermentuojama naudojant tik $liuzo fermenta ir esant 31-35 °C temperatirai. [$riigos iSmaiSomos ir
pilamos | formas keliais sluoksniais, neslegiama. Striai sidomi atskirose formose. Stidymo laikas nevirsija trijy
dieny. Dél nokinimo, kuris trunka ne maziau kaip 21 dieng pasibaigus fermentacijai, tolygiai susiformuoja mélynasis
pelésis.

Rysys su vietove

Sio sfirio gamybos pédsaky Vercors masyvo regione randama jau nuo XIV a. 1338 m. birzelj barono Albert de
Sassenage rastu gyventojams leista laisvai pardavinéti savo stirius. Daugelyje rasytiniy Saltiniy uZsimenama apie sirio
garsumg, pvz., XIX a. Pierre Larousse ,Visuotiniame didZiajame Zodyne®, kur nurodoma, kad didelis $io siirio mégéjas
buvo karalius Pranciskus L. Tradiciné $io stirio gamyba tkiuose iSsilaiké iki XX a. pradzios. 1933 m. viena pieniné jj
ima gaminti pagal tradicinj recepta. Neseniai vél imta vis labiau praktikuoti gamyba tkiuose.

Vercors kalnai yra gana atskiras kalkakmenio masyvas, 1 000 m ikiles vir§ aplinkiniy lygumy. Tai ilgi drégni sléniai,
apsupti kary ir uzdary tarpekliy, vir$ kuriy iskilusios uolos. Vercors buidingas kalny klimatas — trumpa vasara, visada
vesios naktys, ankstyvas ruduo ir nuo spalio iki balandZio ar geguzés galinti trukti Ziema. Jj sudvelnina vandenyno ir
Vidurzemio juros jtaka. Aukstumos, molingi ir kalkiniai dirvoZemiai bei lietingi kalny orai $§iame masyve lemia
palankia ganykly terpe. Botanikos pozitriu dél tokios kombinacijos Vercors masyvas taip pat specifinis. Dél Sios
gamtineés aplinkos reljefo skirtumy galima naudoti jvairias papildomas ganykly zonas, kuriose gausu puikios kokybés
zolés. Ji yra gyvuliy pasaro pagrindas, dél jos pienas, taigi ir siris, tampa specifiski.

Kontrolés institucija

Pavadinimas Institut National de l'origine et de la qualité (INAO)
Adresas 51, Rue d’Anjou, 75008 Paris

Telefonas ~ +33 (0)1 53 89 80 00

Faksas +33 (0)1 53 89 80 60

El pastas  info@inao.gouv.fr
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4.8.

INAO yra juridinio asmens statusg turinti viesoji administraciné jstaiga, pavaldi Zemés fikio ministerijai.
INAO atsako uz kilmés nuoroda zZymimy produkty gamybos salygy kontrolg.

Pavadinimas Direction Générale de la Concurrence, de la Consommation et de la Répression des Fraudes (DGCCRF)
Adresas 59, Boulevard Vincent Auriol 75703 PARIS Cédex 13

Telefonas +33 (0)1 44 87 17 17

Faksas +33 (0)1 44 97 30 37

DGCCRF yra Ekonomikos, pramonés ir darbo ministerijos tarnyba.

Zenklinimas etiketémis

Sariy, Zymimy SKVN Bleu du Vercors-Sassenage, etiketése turi bati nurodytas SKVN pavadinimas ir uZrasas ,appella-
tion d’origine controlée”.

,Fabrication fermiere®, ,fromage fermier* (pagaminta tkyje), ar panasius uzrasus, i§ kuriy suprantama, kad siris
pagamintas tikyje, gali naudoti tik dkiy gamintojai.



