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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2015/2257
ze dne 4. prosince 2015

o zdpisu ndzvu do rejstiiku zaruCenych tradicnich specialit (,Kaiiceposan Bpar Tpakua“
(Kayserovan vrat Trakiya) (ZTS))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktt a potravin ('), a zejména na ¢l. 52 odst. 3 pism. a) uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto déivodéim:

(1) Zéadost o zdpis ndzvu ,Kaiiceposan spar Tpakus“ (Kayserovan vrat Trakiya) predlozend Bulharskem byla v souladu
s €l. 50 odst. 2 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 zvefejnéna v Urednim véstniku Evropské unie ().

(2)  Dne 11. Cervna 2014 obdrzela Komise ozndmeni o ndmitce od obchodni komory mésta Kayseri (Turecko). Po
poddni ndmitky bylo pfedloZeno odiivodnéné prohldSeni o ndmitce, jez bylo zaslino e-mailem dne 14. srpna
2014. Podle ustanoveni ¢l. 51 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 musi byt odtivodnéné prohldSeni o ndmitce
pfedlozeno do dvou meésici po poddni ndmitky. Odivodnéné prohldSeni o ndmitce bylo v tomto piipadé
pfedlozeno po uplynuti dané dvoumési¢ni lhaty. Komise proto povaZuje ndmitku obchodni komory mésta
Kayseri (Turecko) za nepfipustnou.

(3)  Dne 12. ¢ervna 2014 podalo Recko ndmitku véetné odfivodnéného prohldseni. Namitka byla zalozena na ¢l. 21
odst. 1 pism. b) nafizeni (EU) €. 1151/2012. V ndmitce se uvadi, Ze ¢dst oblasti Thrékie ndlezi k Recku a zdpisem
nazvu ,Kaiiceposan Bpar Tpakms“ (Kayserovan vrat Trakiya) by tak bylo dotéeno pravo feckych producentt
pouzivat zemépisny nazev ,@paxn” (Thrakie). Existuje nékolik masnych vyrobkd, v jejichZ prodejnich ndzvech se
oznaleni ,Thrakie“ v souladu s pravem pouziva.

(4)  Komise ndmitku Recka ptezkoumala a shledala ji pifpustnou ve smyslu ¢l. 21 odst. 1 pism. b) nafizeni (EU)
¢. 1151/2012. Dopisem ze dne 10. fijna 2014 proto Komise vyzvala zicastnéné strany, aby zahdjily nalezité
konzultace v zdjmu dosaZeni vzdjemné dohody v souladu s jejich vnitfnimi postupy.

(5)  Bulharsko a Recko dohody dosahly a informovaly o ni Komisi dne 5. kvétna 2015.

(6)  Obsah dohody uzaviené mezi Bulharskem a Reckem Ize zohlednit v rozsahu, v némz je v souladu s ustanovenfmi
nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 a jinych pravnich ptedpist EU.

(7)  Na zdkladé ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU) ¢ 1151/2012 se Bulharsko a Recko dohodly, ze v zdjmu rozliseni
produktt s podobnym nézvem a zabranéni nebezpeci uvddéni spotiebitelti v omyl ohledné provenience produktu
bude nédzev ,Kaiicepoan spar Tpakus“ (Kayserovan vrat Trakiya) doprovdzen slovy ,vyrobeno v souladu
s tradicemi Bulharska“.

(8)  Obe strany se rovnéz dohodly na tom, aby toto nafizeni obsahovalo prohldSeni objastiujici, Ze zemépisny ndzev
,Thrakie“ nemd byt povazovan za vyhrazeny pro produkt ,Kasiceposan Bpar Tpakus“ (Kayserovan vrat Trakiya).

(9) S ohledem na vySe uvedené se Komise domnivd, Ze ndzev ,Kaitceposan Bpar Tpakust“ (Kayserovan vrat Trakiya) by
mél byt doprovazen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Bulharska“.

() Uf.vést.L 343,14.12.2012,s. 1.
() Ut.veést. C75,14.3.2014,s. 16.
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(10) Aniz je dotcen ¢l. 24 odst. 2 nafizeni (EU) ¢ 1151/2012, by navic mélo byt vyjasnéno, Ze zdpis ndzvu
,Kaitceposan Bpar Tpakus“ (Kayserovan vrat Trakiya) ,vyrobeno v souladu s tradicemi Bulharska“ nebrani
producentim pouzivat pfi oznacovini nebo obchodni dpravé produktt na tzemi Unie zemépisny ndzev
,Thrakie®, véetné jeho ptekladt, v souladu s pravnimi pfedpisy EU a zejména nafizenim Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1169/2011 (') o poskytovani informaci o potravindch spotfebitelim,

PRIJALA TOTO NARIZENI:
Cldnek 1
Naézev ,Kaitcepoan par Tpakus“ (Kayserovan vrat Trakiya) (ZTS) se zapisuje do rejstitku.

Nézev uvedeny v prvnim pododstavci oznacuje produkt téidy 1.2. Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.) uvedené
v piiloze XI provaddéciho natizeni Komise (EU) ¢. 668/2014 (2).

Cldnek 2

Nézev uvedeny v clinku 1 je doprovizen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Bulharska“. Uplné znéni specifikace
produktu je uvedeno v piiloze tohoto nafizeni.

Cldnek 3

Zemépisny ndzev ,Thrikie®, v¢etné jeho piekladl, smi byt nadéle pouZivin pi oznaCovani nebo obchodni Gpravé
produkti na tizemi Unie za predpokladu dodrzeni zdsad a ptedpisii jejtho prévniho Fadu.

Cldnek 4

Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné ve viech ¢lenskych stdtech.

V Bruselu dne 4. prosince 2015.

Za Komisi
predseda
Jean-Claude JUNCKER

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1169/2011 ze dne 25. fijna 2011 o poskytovani informaci o potravinch spottebiteléim,
o zmén¢ nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1924/2006 a (ES) ¢. 1925/2006 a o zrudeni smérnice Komise 87/250/EHS,
smérnice Rady 90/496/EHS, smérnice Komise 1999/10/ES, smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ES, smérnic Komise
2002/67[ES a 2008/5/ES a naf{zeni Komise (ES) ¢. 608/2004 (Ut. vést. L 304, 22.11.2011, 5. 18).

(*) Provadéci nafizeni Komise (EU) €. 668/2014 ze dne 13. Cervna 2014, kterym se stanovi provddéci pravidla k nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) &. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktti a potravin (Uf. vést. L 179, 19.6.2014, s. 36).
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PRILOHA
7ZADOST O ZAPIS ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY (ZTS)

NARIZENI RADY (ES) ¢. 509/2006 ()

~KAVICEPOBAH BPAT TPAKMA“ (KAYSEROVAN VRAT TRAKIYA)

¢. ES: BG-TSG-0007-01018 - 23.7.2012

1. Ndzev a adresa skupiny Zadateld

Nézev piipadné skupiny nebo organizace: Sdruzhenie Traditsionni surovo-susheni mesni produkti (Sdruzeni pro
vyrobu tradi¢nich produktd ze suseného syrového masa) (STSSMP)

— Adresa: bul. Shipchenski prohod, bl. 240, vh A, ap 6, et. 3, Sofia 1111
— Tel. +359 29712671
— Fax +359 29733069

— E-mail: office@amb-bg.com

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Bulharsko

3. Specifikace produktu
3.1. Ndzev, ktery md byt zapsdn (cldnek 2 nafizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007 ('))
,Kaitcepoau Bpar Tpakus“ (Kayserovan vrat Trakiya)

Nézev bude doprovazen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Bulharska“.

3.2. Jednd se o ndzev, ktery

je zvlastni sdm o sobé

O vyjadiuje zvldstni povahu zemédélského produktu nebo potraviny

Nézev ,Kayserovan vrat Trakiya“ byl poprvé pouzit v roce 1980 v textu normy upravujici vyrobu tohoto produktu
(primyslovd norma ¢. 18-71996-80), kterou vypracovali dva bulharsti vyzkumni pracovnici, DZevizov a KiSeva.

Produkt se rychle rozsifil a pod uvedenym ndzvem se v Bulharsku tradi¢nim zptisobem vyrdbi déle nez 30 let.
Nézev je zvlastni sdm o sobé¢, nebot se sklddd z hlavnich slozek produktu popsanych v bodé 3.6.

3.3. Zdddte o vyhradu ndzvu podle ¢l. 13 odst. 2 natizeni (ES) & 509/2006

Zapis s vyhradou ndzvu
[0 Zapis bez vyhrady ndzvu

(*) Nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006 ze dne 20. biezna 2006 o zemédélskych produktech a potravindch, jez pfedstavuji zarucené tradicni
speciality (UF. vést. L 93, 31.3.2006, s. 1). Nafizeni nahrazeno nafizenim (EU) &. 1151/2012.

(") Nafizeni Komise (ES) ¢. 1216/2007 ze dne 18. fijna 2007, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Rady (ES) ¢. 509/2006 o
zemédelskych produktech a potravinach, jez predstavuji zarucené tradicni speciality (UF. vést. L 275, 19.10.2007, s. 3).
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3.4. Druh produktu

Ti{da 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.5. Popis zemédélského produktu nebo potraviny, k nimZ se vztahuje ndzev podle bodu 3.1 (cl. 3 odst. 1 natizeni (ES)
& 1216/2007)

,Kayserovan vrat Trakiya“ je pochoutka z nekrdjeného za syrova suSeného masa. Vyrabi se z Cerstvé odkosténé
krkovice. Béhem suseni se opakované stlacuje a potird ptirodni smési z bylin a bilého vina (kayserova smes). Je
vhodnd k okamzité spotiebé a urcend viem skupindm spotiebitelt.

Fyzické vlastnosti — tvar a rozméry

— podlouhly, cylindrovity a placaty tvar o tloustce 3—4 cm

Chemické vlastnosti

— obsah vody: maximdlné 40,0 % celkové vdhy
— obsah jedlé soli: maximalné 5,0 % celkové vahy
— obsah dusitant (zbytkové mnozstvi v kone¢ném produktu): maximdlné 50 mg/kg

— pH nejméné 5,4

Organoleptické vlastnosti

Vngjsi vzhled a barva:

— povrch je pokryt hnédo-Cervenou smési (kayserova smes) a je dobfe vysuseny s vyraznou krustou.
Priifez

— svalovina je svéZi Cervené barvy, vrstva tuku je naopak zbarvend dordzZova a neni tlustsi nez 1 cm.
Konsistence: pevnd a pruznd.

Chut a viné: charakteristickd, ptjjemnd, jemné sland, s vyraznym aroma pouzitého kofeni, bez cizich p¥ichuti ¢
vini.

Produkt ,Kayserovan vrat Trakiya“ Ize prodavat v celku nebo porcovany na kousky ¢i nakrdjeny na platky, zabaleny
vakuové, v celofdnu nebo v obalu s ochrannou atmosférou.

3.6. Popis vyroby zemédélského produktu nebo potraviny, k nimz se vztahuje ndzev podle bodu 3.1 (cl. 3 odst. 2 nafizeni (ES)
& 1216/2007)

K vyrobé produktu ,Kayserovan vrat Trakiya“ jsou zapotiebi tyto slozky a piisady:
Maso: 100 kg vepfové krkovice

Solny lak na 100 kg vepfové krkovice: 3,35 kg jedlé soli, 40 g kyseliny askorbové (E300) coby antioxidantu, 100 g
dusi¢nanu draselného (E252) ¢i 85 g dusi¢nanu sodného (E251), 500 g rafinovaného krystalového cukru.

MnozZstvi bylinné smési (kayserova smes) na 100 kg vepfové krkovice:
— 4,0 kg Cerveného pepre

— 3,0 kg piskavice fecké seno

— 2,0 kg cesneku

— 12,0 litrt bilého vina

provazek/konopnd nit
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Vyrobni metoda:

K vyrobé produktu ,Kayserovan vrat Trakiya“ se pouZzivd Cerstvd, dobfe vyzrdld vepiovd krkovice s pH v hodnoté
5,6-6,2. Maso se peclivé odkosti, aby nedoslo k poskozeni svaloviny. Pfedni hranice krkovice probihd mezi kosti
tylni a prvnim krénim obratlem, zadni pak mezi patym a Sestym hrudnim obratlem a dole od patého mezize-
berniho prostoru horizontdlné napt¢ prvnimi péti Zebry. Odkosténé maso se ocisti od krve a upravi do
pozadovaného tvaru. Poté se takto pfipravend krkovice umist{ do vhodnych &istych nddob za G¢elem nasoleni.
Smés sestavajici z jedlé soli, kyseliny askorbové, draselného a sodného dusi¢nanu a rafinovaného krystalového
cukru se do masa zapracuje ruéné ¢i mechanicky. Nasolené krkovice se za ufelem zrdni tésné navrstvi do
kontejnerti z umélé hmoty ¢i nerezavé oceli a uskladni v chladu o teploté vzduchu mezi 0 a 4 °C. Po tiech az
Ctyfech dnech se navrstvené kusy masa mezi sebou prohodi (shora dolii a naopak) a ponechaji se dalsich deset dni
ve stejnych podminkdch, dokud nejsou zcela a stejnomérné prosoleny. Kazda z nasolenych krkovic je poté opatiena
smyckou a zavéena na dfevéné ajnebo kovové rdmy (tyce) umisténé na uzendiskych vozicich z nerezavé oceli.
Jednotlivé kusy krkovic se nesméji navzdjem dotykat. P¥i maximadlni teploté vzduchu 12 °C se zavé$ené na vozicich
nechaji 24 hodin odkapat. Poté jsou umistény do pfirodnich ¢&i ventilovanych susicich komor opatienych regulaci
teploty a vlhkosti. Suseni probihd pfi teploté vzduchu mezi 12 a 17 °C a relativni vlhkosti v hodnoté 70 az 85 %.
Béhem suSeni a zrdni jsou krkovice nékolikrat stlaceny, pfi¢emz doba tohoto stlaceni trvd 12-24 hodin.
K pocate¢nimu stlaceni dochdzi v okamziku, kdy jsou kusy ,Kayserovan vrat Trakiya“ mirné vysusené a pfi dotyku
je mozné citit tvofici se krustu. Ped stlacenim je tfeba je vyttidit podle tloustky. Proces suseni trvd, dokud maso
neziskalo tuhou pruznost a obsah vody neklesl pod 40 % celkové vahy. Po zdvére¢ném stlaceni jsou jednotlivé kusy
potieny bylinnou smési (kayserova smes), kterou podle receptury tvoii kofeni, voda a bilé vino a jez se rozetie tak,
Ze vytvofi 2-3 mm silnou vrstvu. Poté se zavési k dalsimu suSeni, dokud smés zcela nevyschne a nevytvoif krustu.
Piskavice fecké seno se dopfedu peclivé pomele a na 24 hodin namo¢i do vlazné vody.

3.7. Specifickd povaha zemédélského produktu nebo potraviny (cl. 3 odst. 3 natizeni (ES) ¢. 1216/2007)
— Chut a aromatické vlastnosti produktu

Peclivé vybrand a vytiibend Cerstvd vepfovd krkovice a smés kofeni dodédvaji produktu ,Kayserovan vrat Trakiya“
jeho nenapodobitelnou chut a vini.

Pfi vyrobé produktu ,Kayserovan vrat Trakiya“ se nepouzivaji zadné startovaci kultury ani pH reguldtory, ¢imz
se odliuje od produktd vyrdbénych za pouziti inova¢nich technologii.

— Zvlastni placaty tvar produktu

Tohoto charakteristického tvaru se dosahuje opakovanym stlaenim v priibéhu procesu vysouseni.

3.8. Tradicni povaha zemédélského produktu nebo potraviny (¢l. 3 odst. 4 natizeni (ES) ¢. 1216/2007)

Produkt ,Kayserovan vrat Trakiya“ patf{ do skupiny pochoutek ze stlacovaného, za syrova suseného a nekrdjeného
vepfového masa. Je jednim z etnych masnych vyrobkd, které se v Bulharsku vyrdbé&ji po desetileti. Vyroba tohoto
produktu v Bulharsku se miize pochlubit vice nez tficetiletou tradici.

Historické tidaje k technologii a receptufe vyroby produktu lze nalézt ve specifikaci produktu ¢. ON 18-71996-80:
Pastarma (suSené maso) ,Plovdiv*, Pastarma ,Rodopa“, ,Kayserovan vrat Trakiya“, Ndrodni zemédélsko-pramyslovy
svaz (NAPS), Sofia, 1980. Vyrobni postup je stanoven v technickém ndvodu ¢. 326 ze dne 20. ffjna 1980 na
vyrobu Pastarma ,Plovdiv* a ,Rodopa“ a ,Kayserovan vrat Trakiya“, Ndrodni zemédélsko-primyslovy svaz (NAPS),
Sofia, 1980, jehoz autory jsou vyzkumni pracovnici DZevizov a KiSeva v Plovdivu.

P tradi¢nim zptsobu vyroby produktu ,Kayserovan vrat Trakiya“ je béhem suseni nutné dodrzet specifické
parametry (teplotu a vlhkost) a nadto se na zakladé vyjimky podle ¢l. 10 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 853/2004 (") pouzivaji lisy s dfevénymi deskami. Tim se v prabéhu suSeni vytvai{ vhodné podminky
pro pfirozenou tvorbu pozadované mikrofléry. Stlacenim ziskd produkt sviij typicky placaty tvar a svou typickou
tradi¢ni chut, jez zistala zachovdna beze zmén az do dnesnich dnd.

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 ze dne 29. dubna 2004, kterym se stanovi zvlstni hygienicka pravidla pro
potraviny Zivoc¢i§ného pavodu (UF. vést. L 139, 30.4.2004, s. 55).
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3.9. Minimdlni poZadavky a postupy pro kontrolu zvldstni povahy (ldnek 4 natizeni (ES) ¢. 1216/2007)

4.1.

4.2.

Béhem vyroby produktu ,Kayserovan vrat Trakiya“ a po ni se kontroluje:
— zda je pouzité maso v souladu s pozadavky uvedenymi v bodé 3.6 specifikace,

— zda byl v okamziku ddvkovani solné smési a jejtho smichdni s masem dodrzen pomér masa a solné smési
uvedeny v receptufe a zda byla dodrzena mnozstvi slozek a piisad uvedenych v receptufe,

— ptisné dodrzeni vyrobnich postupii pfi nasolovéni vytvarovanych kusti masa v souladu s bodem 3.6,
— teplota a vlhkost béhem odkapavani a suseni, ptic¢emz se produkt kontroluje vizualng,

— zda byl v okamziku dévkovani solné smési a jejtho smichdni s masem dodrZen pomér masa a bylinné smési
(kayserova smes) uvedeny v receptufe a zda byla dodrzena mnozstvi slozek a kofeni uvedend v receptufe,

— (istota a doba trvanlivosti bilého vina pouzivaného pro vyrobu bylinné smési (kayserova smes) a dodrzeni jeho
mnozZstvi v souladu s recepturou podle bodu 3.6,

— patfiény vngjsi vzhled a barva produktu, aby bylo mozné stanovit tloustku krusty, kterou bylinnd smés
(kayserova smes) vytvofila na povrchu produktu (vizudln{ kontrola),

— fddnad konsistence, fddnd viné a chut prafezu (senzorickd kontrola kone¢ného produktuy),

— zda byly v souladu s bodem 3.5 specifikace dodrzeny fyzikdlni a chemické parametry kone¢ného produktu
(schvalené laboratorni metody).

Vyse uvedené parametry se kontroluji jednou ro¢né. Pokud v kterékoli fazi dojde ke zjistén{ nesrovnalosti, provadi
se pravidelné kontroly jednou za ptl roku.

Orginy & subjekty, jeZ ovéfuji dodrzeni specifikace produktu
Ndzev a adresa

Nézev: Q Certificazioni S.r.l.

Adresa: Villa Parigini, loc. Basciano, 53035 Monteriggioni (SI), Italy;
Bulgaria 4000 Plovdiv No 42a, Ulitsa Leonardo da Vinci
Telefon/fax: +359 32649228

Mobilni telefon: +359 897901680

E-mail: office@qci.bg

[ vefejny soukromy

Zvldstni tikoly orgdnu nebo subjektu

Kontrolni organ uvedeny v bodé€ 4.1 ovéfuje soulad se vSemi kritérii stanovenymi ve specifikaci produktu.
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