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ALTE ACTE

COMISIA EUROPEANA

Publicarea unei cereri de modificare la nivelul Uniunii a caietului de sarcini al unei denumiri din
sectorul vitivinicol, in temeiul articolului 97 alineatul (3) din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului.

(2023/C 36/05)

Prezenta publicare conferd dreptul de opozitie la cerere in temeiul articolului 98 din Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al
Parlamentului European si al Consiliului () in termen de doud luni de la data prezentei publicari.

CERERE DE MODIFICARE LA NIVELUL UNIUNII A CAIETULUI DE SARCINI AL PRODUSULUI
»Monti Lessini”
PDO-IT-A0462-AMO02
Data cererii: 23.9.2021

1.  Solicitantul si interesul legitim
Consorzio Tutela Vini Lessini Durello

Asociatia voluntard pentru protectia vinurilor cu denumirea de origine protejati (DOP).

2. Punctul din caietul de sarcini care face obiectul modificirii (modificirilor)

O  Denumirea produsului

B

Categoria de produse vitivinicole

B

Legdtura

O

Restrictii privind comercializarea

3.  Descrierea si motivele modificarii

3.1. Introducerea categoriei ,,Vin spumant de calitate”
Modificarea vizeaza introducerea categoriei ,Vin spumant de calitate”, inclusiv pentru versiunile Riserva si Crémant.

Motivul acestei modificiri este de a permite productia unei categorii de produs vitivinicol care se fabricd in mod
traditional in arealul denumirii ,Monti Lessini”. Datoritd tehnicilor viticole si enologice moderne, aceasta categorie de
produs se poate obtine la un standard de calitate inalt si specific, in strnsd legdturd cu originea geograficd a
produsului.

In acest context, trebuie mentionat faptul c aceastd categorie de vin se producea deja in arealul denumirii pand in anul
2011, dar a fost inclusd ulterior in denumirea de origine ,Lessini Durello” din acelasi areal.

Modificarea este necesard in prezent pentru a raspunde noilor exigente in materie de productie si comercializare,
respectind in continuare traditia.

(') JOL 347,20.12.2013, p. 671.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Scopul principal este de a spori vizibilitatea categoriei ,Vin spumant de calitate” cu DOP ,Monti Lessini”, astfel incat sd
existe 0 asociere mai stransd intre areal si acest vin spumant obtinut din struguri Durella ca soi principal. Acesti
struguri sunt deosebit de potriviti pentru a fi transformati in vin spumant, fapt ce ilustreazi potentialul specific al
arealului de productie al acestei DOP, unde sunt prezente conditii pedoclimatice si tehnici traditionale de vinificatie
unice.

Modificarea vizeazd urmitoarele puncte ale documentului unic: ,Categorii de produse vitivinicole”, ,Descrierea vinului
(vinurilor)”, ,Practici oenologice specifice”, ,Productii maxime” si ,Legitura cu arealul geografic”.

Introducerea descrierii soiurilor de struguri autorizate pentru categoria ,,Vin spumant de calitate”

In conformitate cu legislatia UE si nationald aplicabili, se introduce descrierea soiurilor de struguri pentru noua
categorie de produs vitivinicol ,Vin spumant de calitate”.

Se precizeazd, in special, ¢ soiul principal este Durella, care trebuie sd aibd o pondere de cel putin 85 % in productia
acestei categorii. Garganega, Pinot Bianco, Chardonnay si Pinot Nero pot fi utilizate ca soiuri secundare, dar nu trebuie
sd aibd o pondere mai mare de 15 %.

Aceastd modificare nu presupune schimbiri ale documentului unic, deoarece soiurile respective au fost deja incluse la
punctul 7 din acesta, avand in vedere faptul cd gama de soiuri autorizata este aceeasi ca in cazul produselor vitivinicole
,Monti Lessini” din categoria ,Vin”.

Introducerea productiilor maxime si a tdriei alcoolice naturale in volume a strugurilor pentru categoria ,Vin
spumant de calitate”

Motivul acestei modificari este faptul c&, in conformitate cu legislatia UE si nationald aplicabild, productiile maxime de
struguri la hectar si tdria alcoolicd naturald in volume a strugurilor trebuie indicate pentru noua categorie ,Vin
spumant de calitate”.

Aceastd modificare vizeazd punctul intitulat ,Productii maxime” din documentul unic.

Introducerea derogdrii de la productia in arealul delimitat pentru categoria ,,Vin spumant de calitate”

Aceastd modificare vizeazd introducerea unei derogiri privind operatiunile de elaborare a produsului din categoria
,Vin spumant de calitate” nou introdusi. in conformitate cu dreptul Uniunii, aceste operatiuni pot fi efectuate nu doar
in arealul de productie delimitat, care se intinde pe o parte a teritoriilor provinciilor Verona si Vicenza, ci pe intregul
teritoriu al respectivelor unitdti administrative provinciale.

Aceastd modificare este necesard pentru a le permite anumitor producdtori sd isi continue operatiunile de elaborare a
vinului spumant de calitate in afara arealului delimitat, in conditiile sus-mentionate, astfel incat si poatd utiliza
instalatiile unor exploatatii terte dotate cu tehnologii adecvate pentru producerea acestui tip de vin, in special pentru
etapa de fermentare secundard.

Aceastd modificare vizeazd punctul intitulat ,Alte conditii” din documentul unic.

Introducerea normelor de elaborare pentru categoria ,,Vin spumant de calitate”

Modificarea vizeazd introducerea tehnicilor de vinificatie permise pentru a produce vinuri din categoria ,Vin spumant
de calitate” nou introdusd, care include versiunile Riserva si Crémant.

Aceastd modificare este necesard pentru a preciza principalele tehnici de vinificatie pe care le presupune noua
categorie ,Vin spumant de calitate”, inclusiv pentru versiunile Riserva §i Crémant. Pentru fiecare dintre aceste
versiuni, sunt prezentate detalii specifice privind metoda de elaborare, durata perioadei de invechire in butelii si
continutul de zaharuri.

Aceastd modificare vizeazd punctul intitulat ,Practici oenologice specifice”.
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3.6. Introducerea descrierii caracteristicilor analitice si organoleptice ale categoriei ,,Vin spumant de calitate”, inclusiv
pentru versiunile Riserva si Crémant.

Modificarea vizeazd introducerea caracteristicilor categoriei ,Vin spumant de calitate” nou introduse, inclusiv pentru
versiunile Riserva si Crémant.

Motivul acestei modificari este necesitatea de a include in caietul de sarcini informatii privind categoria ,Vin spumant
de calitate” (inclusiv pentru versiunile Riserva si Crémant), care si indice principalii parametri de referintd necesari
pentru comercializarea produsului.

Aceastd modificare vizeazd punctul ,Descrierea vinului (vinurilor)” din documentul unic.

3.7. Introducerea descrierii legdturii cu mediul geografic pentru categoria ,,Vin spumant de calitate”

Modificarea vizeazd introducerea descrierii legdturii cu mediul geografic pentru noua categorie ,Vin spumant de
calitate”, care include versiunile Riserva si Crémant.

Motivul acestei modificdri este de a demonstra ci factorul principal care std la baza cerintelor calitative si a
caracteristicilor specifice ale vinurilor spumante de calitate nou introduse este mediul geografic specific, care a fost
dintotdeauna potrivit pentru viticulturd, inclusiv factorii naturali si umani corespunzitori. Mai exact, se evidentiazd
modul in care caracteristicile solurilor, altitudinea, expunerea si resursele umane (practicile de cultivare, sistemele de
gestionare, recoltarea manuald, sistemele de elaborare) permit obtinerea unui produs care este unic §i nu poate fi
reprodus in altd parte.

Aceastd modificare vizeazd punctul referitor la ,Legdtura cu arealul geografic” din documentul unic.

DOCUMENT UNIC

1. Denumirea produsului

Monti Lessini

2. Tipul indicatiei geografice

DOP - Denumire de origine protejatd

3.  Categoriile de produse vitivinicole
1. Vin

5. Vin spumant de calitate

4.  Descrierea vinului (vinurilor)
1.  ,Monti Lessini” Durello

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Culoare: galben-pai, de intensitate variabil;

— Miros: usor fructat si caracteristic;

— Gust: sec, corpolent, mai mult sau mai putin demisec, in mod traditional vioi;
— Tiria alcoolicd totald minimd in volume: 10,50 % in volume;

— Limita minimd a extractului fara zahar: 15,0 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele prevdzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Tdria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 5,5 grame per litru, exprimata in acid tartric
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Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

2. ,Monti Lessini” Bianco

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Culoare: galben-pai, de intensitate variabil;

— Miros: plécut, caracteristic;

— Gust: proaspdt, aromat si armonios;

— Téria alcoolici totald minim3 in volume: 11,50 % in volume;
— Limita minim3 a extractului fird zahar: 17,0 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 4,5 in grame per litru, exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

3.  ,Monti Lessini” Pinot Nero

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Culoare: rosu-rubin, eventual cu nuante de grena;

— Miros: delicat, plicut, caracteristic;

— Gust: sec, bogat, amdrui intr-un mod placut;

— Tdria alcoolicd totald minim3 in volume: 12,5 % in volume;
— Limita minimd a extractului fird zahar: 24,0 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele prevdzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditi minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 4,5 in grame per litru, exprimata ca acid tartric

Aciditatea volatili maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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4. ,Monti Lessini” Passito

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Culoare: galben-auriu;

— Miros: caracteristic, intens si fructat;

— Gust: demidulce sau dulce, catifelat intr-un mod armonios, corpolent;
— Tiria alcoolicd totald minima in volume: 14,50 % in volume;

— Limita minimd a extractului fard zahir: 26,0 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11,50

Aciditatea totald minima 5,5 grame per litru, exprimata in acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

5. Vin spumant de calitate ,Monti Lessini”

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Spumd: find §i persistentd;

— Culoare: galben-pai, de intensitate variabil;

— Miros: caracteristic, cu o notd delicatd de drojdie;

— Gust: de la dozaj zero sau pas dosé pand la extra brut, brut, extra sec, sec si demisec;
— Taria alcoolicd totald minimd in volume: 11,5 % in volume;

— Limita minimd a extractului fara zahar: 15 g/l

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditi minima (% in volume)

Aciditatea totald minima 5,5 grame per litru, exprimati in acid tartric

Aciditatea volatili maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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6.  Vin spumant de calitate ,Monti Lessini” — Riserva

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Spumd: find, intens3;

— Culoare: de la galben-pai de intensitate variabild pand la galben-auriu;

— Miros: note complexe si evoluate, tipice pentru o perioadd indelungati de invechire in butelii;
— Gust: de la dozaj zero sau pas dosé pand la extra brut, brut, extra sec, sec si demisec;

— Limita minimd a extractului fard zahar: 15,00 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele prevazute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditd minima (% in volume) 11,50

Aciditatea totald minima 5,5 grame per litru, exprimata in acid tartric

Aciditatea volatild maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)

7. Vin spumant de calitate ,Monti Lessini” — Crémant

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

— Spumd: find, cremoas3;

— Culoare: galben-pai, de intensitate variabild, uneori cu reflexe arimii;

— Miros: delicat, fin, cu note care amintesc de fermentarea secundari in butelii;

— Gust: de la dozaj zero sau pas dosé pand la extra brut, brut, extra sec, sec si demisec;
— Limita minimd a extractului fard zahar: 15,00 g/l.

Parametrii analitici care nu sunt indicati in tabelul de mai jos respectd limitele previzute de legislatia nationald si de
legislatia UE.

Caracteristici analitice generale

Téria alcoolicd totald maxima (% in volume)

Téria alcoolicd dobanditi minima (% in volume) 11,50

Aciditatea totald minima 5,5 grame per litru, exprimati in acid tartric

Aciditatea volatili maxim3 (in miliechivalenti per litru)

Continutul total maxim de dioxid de sulf (in miligrame per
litru)
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5.  Practici vitivinicole

a.  Practici oenologice specifice
Metoda clasica de obtinere a vinului spumant;
Practici oenologicd specificd

Fermentare secundard naturald in butelii, prin metoda clasicd, in conformitate cu normele in vigoare cu privire la
producerea vinurilor spumante.

b.  Productii maxime
1. ,Monti Lessini” Durello
16 000 de kilograme de struguri la hectar
2. ,Monti Lessini” Bianco
12 000 de kilograme de struguri la hectar
3. ,Monti Lessini” Pinot Nero
12 000 de kilograme de struguri la hectar
4. Vin spumant de calitate ,Monti Lessini”
16 000 de kilograme de struguri la hectar
5. Vin spumant de calitate ,Monti Lessini” - Riserva
16 000 de kilograme de struguri la hectar
6. Vin spumant de calitate ,Monti Lessini” — Crémant

16 000 de kilograme de struguri la hectar

6. Arealul geografic delimitat
Arealul de productie al vinurilor cu denumirea de origine ,Monti Lessini” cuprinde:

a) provincia Verona: intregul teritoriu al comunelor: Vestenanova si San Giovanni Ilarione si o parte a teritoriului
comunelor: Montecchia di Crosara, Ronca, Cazzano di Tramigna, Tregnago si Badia Calavena.

b) provincia Vicenza: intregul teritoriu al comunelor Arzignano, Castelgomberto, Chiampo, Brogliano, Gambugliano
si Trissino si o parte a teritoriului comunelor Cornedo, Costabissara, Gambellara, Isola Vicentina, Malo, Marano
Vicentino, Monte di Malo, Montebello Vicentino, Montecchio Maggiore, Montorso Vicentino, Nogarole Vicentino,
San Vito di Leguzzano, Schio si Zermeghedo.

Arealul este delimitat dupd cum urmeaza: la est, linia de demarcare porneste de la granita cu provincia Vicenza, din
localitatea Calderina, la cota 36, si continud de-a lungul strdzii care duce la Ronca, trecand prin localititile Binello si
Momello. Traversand centrul asezirii Ronca, urmeazd din nou strada care se intersecteazd cu drumul provincial
Monteforte-Montecchia, pand la granita comunei Montecchia di Crosara. Urmand respectiva granitd comunald pand
la cota 64, continud cu strada care duce din nou la drumul provincial, la sud de cooperativa vinicold din Montecchia
di Crosara. Continud putin spre nord, pe langd drumul provincial Val d’Alpone, pand la podul peste torentul cu
acelasi nume, pe care il traverseazd, urmand apoi drumul comunal care trece prin localitdtile Molino, Castello si San
Pietro, la sud de asezarea Montecchia di Corsara. Continud apoi pand intalneste torentul Rio Albo, la cota 85, care
delimiteaza arealul pand la cota 406 la sud de Corgnan si Tolotti, ajungind apoi la granita comunei Cazzano di
Tramigna. Urmeaza drumul comunal spre Marsilio, apoi urmeazd Rio V. Bra si V. Magragna, pand la cota 149, in
localitatea Caliari. De acolo, de-a lungul strdzii care duce la Campiano, continud spre nord pand la localitatea
Panizzolo, la cota 209, unde se aldturd torentului Tramigna. Apoi urcd spre nord, urmand Tramigna pand la granita
comunald a localitatii Tregnago, pe care o urmeazd putin spre vest, ajungind apoi la localitatea Rovere, la cota 357 si
apoi 284. Urmeazd strada spre Tregnano, trecind pe la cota 295, intrd in asezarea Tregnano, o traverseazd si urmeazd
strada principald pand la cota 330. De aici, urmeazd drumul comunal spre Marcemigo, traversind asezarea si urcand
la localitatea Morini, la cota 481 dupi care urmeazd drumul provincial spre San Mauro di Saline la cota 523.
Urmeazd drumul provincial spre San Mauro di Saline, la cota 523. Urmeazd drumul provincial care duce la San
Mauro di Saline, spre nord, pani la localitatea Bettola, la granita cu comuna Badia Calavena. Din localitatea Bettola
coboard in vale, urméind drumul comunal, trecind printre localitdtile Canovi, Valle, Antonelli, Riva si Fornari, intrd
pe teritoriul Badia Calavena si, de la cota 451, urmand drumul comunal spre est, urcd la localitatea Collj, la cota 734,
ajungand la granita cu Vestenanova la cota 643. Continudnd pe drumul comunal, trece prin asezarea Castelvero si
continud spre Vestenavecchia pand ajunge in centrul localitdtii. Continud spre localitatea Siveri, urmand drumul
comunal, si ajunge la localitatea Alberomato. De aici, trece de localitatea Bacchi, ajunge la granita cu provincia
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Vicenza si, urmand granitele provinciale spre nord pani la cota 474 m deasupra nivelului mdrii, linia de delimitare a
arealului urmeazd granita nordicd a comunei Chiampo spre est §i apoi spre sud, pand la intersectarea acesteia cu
drumul provincial care leagd Chiampo de Nogarole Vicentino in punctul care coincide cu cota 468 m deasupra
nivelului marii. Apoi urmeazd drumul mentionat, ajunge la localitatea Nogarole si continud de-a lungul drumului
care duce la Selva di Trissino al Capitello, dupd cota 543 m deasupra nivelului mdrii, apoi o ia la stdnga de-a lungul
potecii pand la intersectarea acesteia cu apeductul. De aici, continui de-a lungul potecii, traversind cartierul Prizzi,
ajungand apoi, la cota 530 m deasupra nivelului mdrii, la drumul spre Cornedo, pe care il urmeazi, traversand
cartierele Pellizzari si Duello, pand la bifurcatia cu drumul comunal care duce la cartierele Caliari, Stella si Ambrosi,
iar apoi ajunge din nou la drumul provincial spre Cornedo si la localitatea Grigio. La Cornedo se aldturd drumului
national 246, pe care il urmeazd pand cu putin inainte de podul Nori. Apoi se indreaptd spre est si urmeaza drumul
comunal care trece pe langi cartierele Colombara, Bastianci, Muzzolon si Milani (cota 547). De aici, urmeazd drumul
neasfaltat in directia nord-est, pand la cartierul Crestani, la cota 532. Urmeazd apoi drumul comunal care duce la
cartierele Mieghi si Milani la cota 626, Casare di Sopra, Casare di Sotto, Godeghe, pand la bifurcatia cu drumul
comunal Monte di Malo-Monte Magre, pe care il urmeazi pand la aceastd localitate. De aici urmeazd drumul spre
Magre pand la cota 294, continuind apoi in directia nord-vest pand la cota 214, dupd care urmeazd Valfreda,
ajungand la localitatea Raga la cota 414, iar de aici continud pand la granita comunald intre Schio si Torrebelvicino,
pe care o urmeazd pand la cota 216. De aici urmeazd torentul Leogra pani la podul de pe drumul national 46 care
merge la Schio, urmand apoi drumul riveran pand la cota 188. Urmeazd apoi drumul national 46 Schio-Vicenza
pand la localitatea Fonte di Castelnovo. Traverseazd aceastd localitate, dupd care urmeazd drumul spre Costabissara,
trecand pe langd localitatile Ca’ de Tommasi si Pilastro.

Apoi, linia de delimitare a arealului urmeazd drumul comunal de la Costabissara la Creazzo, trecind prin localitatea S.
Valentino, pand ajunge la granita meridionald a comunei Costabissara. Continud apoi spre vest, de-a lungul granitelor
comunei la sud de Costabissara, pand intalneste drumul care merge de la Gambugliano la Sovizzo, urmand strada
Valdiezza. Urmeazd apoi drumul spre Castelgomberto pand intalneste, pe partea stingd, drumul spre cartierele Busa,
Pilotto si Vallorona. De la stop, o ia la stinga de doud ori, trecAnd de bifurcatia citre localitatea Monteschiavi. La
bifurcatia cu drumul spre Contra Vallorona, Rubbo, Spinati, linia de delimitare nu urmeazd drumul spre localititile
respective, ci continud drept pand ajunge la capitul strizii Vallorona. Continud la dreapta, urmand linia de contur a
muntelui, in directia Valdimolino. Continud apoi de-a lungul drumului spre Sant'Urbano di Montecchio Maggiore
(strada Cavallara). Urmeazd apoi strada Bastian pand la intersectia cu strada care vine dinspre Castelgomberto.
Continud cu strada Bernuffi, ludnd-o la stinga pand ajunge la asezarea Sant'Urbano. La bifurcatie, o ia spre stinga,
urmand drumul spre Sovizzo Alto, iar la Casa Cattani o ia la dreapta, pe strada Caussa, apoi la capitul strizii
respective o ia la dreapta, continuand pe strada (localitatea Carbonara) pand ajunge in localitatea Bastia Bassa, apoi
continud spre localitatea Campestrini, ajungand, in sfarsit, la dreapta de Villa Cordellina. Apoi, o ia la dreapta pentru
a urma drumul national 246, apoi o ia la stinga, spre Montorsina, incluzind in areal situl Castelli di Giulietta e
Romeo.

Linia de delimitare urmeaza apoi strada spre Montecchio Maggiore si Montorso pana la podul peste torentul Chiampo,
traverseazd cursul de apd si continud spre sud pand la drumul spre Zermeghedo, care ajunge la strada Mieli. De la
intersectia cu strada Mieli, continud la dreapta spre localitatea Belloccheria, considerandu-se ca limita arealului este
linia de contur a muntelui, pani la intersectia cu strada Perosa. De aici, continud spre localitatea Montebello pe strada
Castelletto, ajungdnd pand la intersectia cu strada della Mira. De aici, continud urménd strada Contrada Selva pani la
intersectia de la Casa Cavazza cu drumul spre Zermeghedo.

Linia de delimitare urmeazd drumul spre Agugliana si continud in directia La Guarda. La aproximativ 300 de metri de
aceastd localitate o ia la stdnga, urmand o potecd ce duce la granita cu Gambellara, pe care o urmeaza spre nord pani
la cota 143.

Coboard de-a lungul drumului de acces care duce la Gambellara, traverseazi localitatea spre vest, urmand drumul
dintre Gambellara si Calderina si ajungnd la inceputul liniei de delimitare a arealului, in provincia Verona.
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7. Soiul/soiurile de struguri de vin
Chardonnay B
Durella B — Durello
Garganega B — Garganego
Pinot Bianco B — Pinot
Pinot Grigio — Pinot
Pinot Nero N — Pinot

Sauvignon B — Sauvignon blanc

8.  Descrierea legiturii (legaturilor)
DOP ,,Monti Lessini” (vin si vin spumant de calitate)
Detalii privind arealul geografic
Factori naturali relevanti pentru legdturd

Arealul de productie al vinurilor cu DOP ,Monti Lessini” se intinde pe partea deluroasd din estul muntilor Lessini,
situati de-o parte si de alta a granitei dintre provinciile Verona si Vicenza. Arealul este destul de complex si variat din
punct de vedere geologic, in zonele dedicate in prezent viticulturii fiind predominante rocile de baza vulcanice si
vulcanice detritice. Solurile rezultate sunt bogate in minerale si au o adancime moderatd, o texturd find §i un schelet
de roci bazaltice slab la suprafatd, dar mai bogat la adancimi mari. Profilul mineral al solurilor favorizeaza procesele
de fermentatie a musturilor obtinute din struguri Durella, un soi de struguri albi care se intalneste aproape exclusiv in
acest areal.

Arealul DOP ,Monti Lessini” se bucurd de o climid blandi si temperatd, cu precipitatii anuale de aproximativ
1 000 mm, concentrate in principal primdvara si toamna, si cu temperaturi medii anuale de aproximativ 13,5 °C.

Structura fiziograficd a arealului, care este comund intregii regiuni Lessini, se caracterizeaza prin viile lungi si uneori
inguste care se intind in principal in directia NNV-SSE, separate de creste cu orientare similard, care se intind spre sud
pand cand dispar sub aluviunile din valea Padului. Diferenta de altitudine in areal este de aproximativ 800 m, factor
care conduce la variatii semnificative intre temperaturile din timpul zilei si cele din timpul noptii.

Factori istorici §i umani cu relevantd pentru legdturd

Faptul cd viticultura se practicd de sapte secole in zona Monti Lessini subliniazd grija cu care oamenii au cultivat vita-
de-vie in acest areal cu dealuri inalte, care se intinde pe teritoriul provinciilor Verona si Vicenza.

Izvoarele istorice cu privire la agricultura din zona Monti Lessini evidentiazd adesea mentiunea ,Terra cum vineis”,
adici parcele de teren acoperite in intregime cu plantatii viticole. Incepand cu secolul al XIX-lea, viticultura si
vinificatia din provinciile vizate de denumire au declangat o crestere semnificativd a productiei si au imbunatitit
calitatea vinurilor produse.

Aceastd cregtere a fost urmatd de primele masuri de protejare a vinurilor tipice si, deci, de infiintarea consortiului care
reprezintd producitorii. Creatd initial prin Decretul ministerial nr. 25/06/1987 publicat in Monitorul Oficial nr. 6 din
9 ianuarie 1988, in cadrul DOP ,Lessini Durello”, denumirea a fost inlocuitd in 2011 cu ,Monti Lessini”, odatd cu
recunoasterea DOP ,Lessini Durello”. Consortiul pentru protejarea produsului ,Lessini Durello” (Consorzio di Tutela
del Lessini Durello), recunoscut de ministerul italian in noiembrie 2000, s-a angajat si imbundtiteascd vizibilitatea
denumirilor produse in zond, precum si conditiile socioeconomice si de productie din viile provinciilor Verona si
Vicenza care fac parte din arealul vizat de caietul de sarcini. Producitorii denumirii, impreund cu consortiul, au
perfectionat tehnica de obtinere a vinului spumant din struguri Durella, conferind astfel produsului o pozitie
prestigioasd in randul vinurilor spumante produse in regiunea Veneto.

Cele mai bune productii sunt obtinute pe terenuri cu o buni expunere la soare si cu soluri de origine vulcanicd,
utilizandu-se tehnici de cultivare ingenioase, in conformitate cu traditiile locale. Soiul Durella prosperd atunci cand se
bucurd de o bund expunere la soare, dar, mai presus de toate, necesitd o buni circulatie a aerului pe plantatia viticold.
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Sistemele de conducere a vitei-de-vie au evoluat de-a lungul anilor in conformitate cu obiectivele oenologice urmdrite.
In prezent, sistemele ideale pentru acest tip de productie sunt pergola si metoda Guyot. Se utilizeazd pergole pe
versantii abrupti ai dealurilor, unde operatiunile de cultivare se desfisoard mai ales manual. Sistemele pe spaliere sau
Guyot se intilnesc mai frecvent in zonele mai accesibile i in care pantele nu sunt la fel de abrupte. Sistemele de
conducere a vitei-de-vie mentionate asigurd o coacere optima a strugurilor si mentinerea unei stari bune de sdnitate a
acestora. Aceste sisteme de conducere reprezintd un semn distinctiv nu numai al peisajului, ci si al calitdtii vinurilor si
al consistentei productiilor.

Arealul DOP ,Monti Lessini” este in prezent renumit pentru excelenta sa din punct de vedere oenologic, recunoscuta la
concursurile de vinuri din Italia si din alte parti ale lumii.

DOP ,Monti Lessini” — Categoria ,,Vin”
Legdtura cauzala dintre calitate, caracteristicile produsului si mediul geografic, cu factorii si naturali §i umani.

Vinurile cu DOP ,Monti Lessini” — Durello au o culoare galben-pai, de intensitate variabild, un miros caracteristic si
fructat in mod delicat si un gust sec, corpolent, mai mult sau mai putin demisec, care tinde, in mod traditional, s fie
vioi. Aromele de mere mai mult sau mai putin verzi alterneazi cu notele mai puternice si mai complexe de origine
minerald si de silex, inclusiv cu arome marine de iod si de sulf.

Vinurile cu DOP ,Monti Lessini” — Bianco au o culoare galben-pai, de intensitate variabild, un miros caracteristic placut
si un gust proaspat, aromat i armonios.

Vinurile cu DOP ,Monti Lessini” — Pinot Nero au o culoare rosu-rubin, uneori cu nuante de grena, un miros delicat,
placut si caracteristic §i un gust sec, corpolent si amdrui intr-un mod placut.

Vinurile cu DOP ,Monti Lessini” — Passito au o culoare galben-auriu si mirosuri caracteristice intense si fructate. Gustul
este demidulce sau dulce, catifelat, armonios si corpolent.

Arealul ,Monti Lessini” este mediul ideal pentru producerea gamei de vinuri cu DOP ,Monti Lessini”: solurile
caracteristice vulcanice sunt bogate in substante nutritive, iar brizele ricoroase care sufld dinspre Monti Lessini
permit obtinerea unui nivel optim de coacere, mentindndu-se in acelasi timp nivelul de aciditate a strugurilor necesar.
Notele minerale sunt repere specifice pentru aceste tipuri de vin.

Metodele traditionale de conducere a vitei-de-vie bazate pe pergole si spaliere, competentele tehnice ale viticultorilor,
secolele de traditie si investitiile in tehnologiile oenologice se imbind in vederea obtinerii unor vinuri cu o mare
complexitate olfactiva. De fapt, vinurile cu DOP ,Monti Lessini” nu se diferentiazd printr-o robustete a structurii lor.
Caracteristicile olfactive sunt cele care formeazi si practic definesc identitatea produsului.

DOP ,,Monti Lessini” — Categoria ,,Vin spumant de calitate”
Legdtura cauzald dintre calitate, caracteristicile produsului si mediul geografic, cu factorii sdi naturali §i umani.

Vinul spumant de calitate cu DOP ,Monti Lessini” prezintd o spumd find si persistentd. Are o culoare galben-pai, de
intensitate variabild, precum si un miros caracteristic, cu o notd delicatd de drojdie. Continutul de zaharuri variazi de
la dozaj zero sau pas dosé pand la demisec.

Vinurile spumante de calitate cu DOP ,Monti Lessini” i mentiunea Riserva au bule intense si fine. Culoarea lor variazad
de la galben-pai, de intensitate variabild, pand la galben-auriu, mirosul lor prezintd note complexe si evoluate, tipice
pentru o perioadd indelungatd de invechire in butelii. Continutul de zaharuri variazd de la dozaj zero sau pas dosé
pani la demisec.

Vinurile spumante de calitate cu DOP ,Monti Lessini” §i mentiunea Crémant au spumd find si cremoasa. Culoarea lor
este galben-pai, de intensitate variabild, uneori cu reflexe arimii, mirosul lor este delicat si fin, cu note care amintesc
de fermentarea secundard in butelii. Continutul de zaharuri variazd de la dozaj zero sau pas dosé pand la demisec.

Clima temperatd si variatiile semnificative de temperaturd intre zi si noapte care sunt tipice pentru arealul DOP ,Monti
Lessini” determind producerea unui numar semnificativ de precursori aromatici care imbundtitesc caracteristicile
organoleptice si notele tipice ale strugurilor Durella.
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Datoritd continutului de minerale al solurilor si aciditatii invioritoare a soiului Durella, vinul este deosebit de potrivit
pentru obtinerea vinului spumant. Aceastd tehnicd (ce a fost utilizatd ca metodd de a valorifica la maximum
potentialul soiului Durella incd de cand a luat nastere denumirea) scoate in evidenta caracteristicile tipice mentionate
mai sus, in functie de perioada de invechire. Dacd perioada de invechire este mai scurtd, vor fi prezente note si arome
mai plicute de mere verzi si de citrice, o mineralitate tipic, o consistentd tanicd ce este cu adevdrat unicd in randul
vinurilor albe §i un perlaj deosebit de fin. O perioadd mai lungd de invechire (versiunea Riserva) imblanzeste
exuberanta soiului, obtindndu-se vinuri mai expresive, cu note autolitice care au un rol important in crearea unor
senzatii organoleptice elegante. Notele marine tipice isi fac simtitd prezenta intotdeauna si, desi vinul nu este
niciodatd prea corpolent, senzatia pe care o oferd gustul acestuia, imbundtdtitd de un gust rezidual mineral si amdrui,
nu inceteazd niciodatd sd incinte consumatorii.

9.  Alte conditii specifice (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)
Productia de vin spumant
Cadrul juridic:
In legislatia UE
Tipul conditiei suplimentare:
Derogare de la producerea in arealul geografic delimitat
Descrierea conditiei:

In conformitate cu derogarea previzuti la articolul 5 alineatul (1) litera (b) din Regulamentul delegat (UE) 2019/33 ()
al Comisiei, operatiunile de elaborare a vinurilor spumante de calitate pot fi efectuate nu doar in arealul de productie
delimitat, ci pe teritoriile provinciilor Verona si Vicenza.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17283

() JOL9,11.1.2019, p. 2.
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