31.1.2023 Euroopa Liidu Teataja C 36/47

MUUD AKTID

EUROOPA KOMISJON

Veinisektoris kasutatava nimetuse tootespetsifikaati tehtava liidu muudatuse taotluse avaldamine
vastavalt Euroopa Parlamendi ja nGukogu méiruse (EL) nr 1308/2013 artikli 97 16ikele 3

(2023/C 36/05)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab &iguse esitada vastuviiteid Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdiruse (EL)
nr 13082013 () artikli 98 kohaselt kahe kuu jooksul alates kidesoleva dokumendi avaldamisest.

TOOTESPETSIFIKAATI TEHTAVA LIIDU MUUDATUSE TAOTLUS
»Monti Lessini“
PDO-IT-A0462-AMO02
Taotluse esitamise kuupiev: 23.9.2021

1. Taotleja ja digustatud huvi
Consorzio Tutela Vini Lessini Durello

Kaitstud péritolunimetusega veinide kaitsmise vabatahtlik thendus.

2. Tootespetsifikaadi osa, mida muutmine hlmab
O  Toote nimetus
Viinamarjasaaduse kategooria

Seos piirkonnaga

O

Turustamispiirangud

3. Muudatuse kirjeldus ja pdhjendused

3.1. Kategooria ,kvaliteetvahuvein“ lisamine
Muudatus on seotud kategooria ,kvaliteetvahuvein“ (sh Riserva ja Crémant) lisamisega.

Muudatus on tingitud vajadusest pakkuda vdimalust valmistada viinamarjasaaduste kategooria toodet, mida on
kaitstud pdritolunimetusega toote ,Monti Lessini“ valmistamise piirkonnas ajalooliselt toodetud. Tdnu moodsatele
viinamarjakasvatuse ja veinitootmise meetoditele saab seda toota erilise ja kdrge kvaliteedistandardi alusel, seotuna
veini geograafilise paritoluga.

Siinjuures tuleks mirkida, et selle kategooria veini valmistati péritolunimetusega hélmatud piirkonnas kuni
2011. aastani, kuid seejirel lisati vein sama piirkonna paritolunimetuse ,Lessini Durello® alla.

Muudatust on praegu vaja selleks, et toode vastaks uutele tootlikkusega seotud ja kaubanduslikele nduetele ning et
selle tootmisel jargitaks endiselt traditsioone.

(') ELTL 347,20.12.2013,1k 671.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Pohieesmadrk on laiendada kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveini ,Monti Lessini“ kategooria profiili, et
piirkonna ja selle vahuveini vahel, mida valmistatakse péhiliselt ,Durella“ sordi viinamarjadest, oleks tihedam seos.
Nendest viinamarjadest sobib eriti hésti valmistada vahuveini, mis viljendab selle kaitstud péritolunimetusega veini
tootmise piirkonna ainulaadsete mulla- ja kliimatingimuste ning traditsiooniliste veinivalmistusmeetodite eriomast
tootmispotentsiaali.

Konealune muudatus puudutab koonddokumendi jirgmisi punkte: ,Viinamarjasaaduste kategooriad®, ,Veini(de)
kirjeldus®, ,Veinivalmistamise eritavad®, ,Maksimaalne saagikus* ja ,Seos geograafilise piirkonnaga“.

Heakskiidetud viinamarjasortide kirjelduse lisamine kategooriasse ,,kvaliteetvahuvein“

Kooskdlas kohaldatavate ELi ja riiklike oigusaktidega on uude kategooriasse kvaliteetvahuvein lisatud
viinamarjasortide kirjeldused.

Tépsustatakse, et vahemalt 85 % selle kategooria tootmisest peab toimuma eelkdige pohisordist ,Durella“. Teiseste
sortidena voib kasutada sorte ,Garganega®, ,Pinot Bianco®, ,Chardonnay* ja ,Pinot Nero®, kuid nende osakaal ei tohi
iletada 15 %.

See muudatus ei mdjuta koonddokumenti, sest need sordid on koonddokumendi punktis 7 juba olemas, kuna
heakskiidetud sordid on samad, mida kasutatakse viinamarjasaaduste kategooria ,vein“ alla kuuluva ,Monti Lessini“
tootmisel.

Viinamarjade saagikuse ja nende naturaalse alkoholisisalduse mahuprotsentides lisamine kategooriasse
»kvaliteetvahuvein®

Selle muudatuse pdhjus seisneb asjaolus, et kohaldatavate ELi ja riiklike digusaktide kohaselt peab uues kategoorias
,kvaliteetvahuvein“ olema osutatud viinamarjade maksimaalne saagikus hektari kohta ja viinamarjade naturaalne
alkoholisisaldus mahuprotsentides.

Muudatus puudutab koonddokumendi punkti ,Maksimaalne saagikus®.

Maiiratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduva erandi lisamine kategooriasse , kvaliteetvahuvein“

See muudatus puudutab veini valmistamise toimingutega seotud erandi lisamist uude kategooriasse ,kvaliteet-
vahuvein®“, Kooskdlas ELi digusaktidega vdib neid toiminguid teostada punktis ,Médratletud geograafiline piirkond*
loetletud mis tahes haldusiiksuse alal, samuti maaratletud tootmispiirkonnas Verona ja Vincenza provintside piires.

Muudatus on vajalik selleks, et lubada teatud tootjatel jitkata kvaliteetvahuveini valmistamise toiminguid véljaspool
médratletud piirkonda, nagu eespool on selgitatud, et neil oleks voimalik kasutada kolmandate isikute valdusi, mis on
varustatud asjakohase tehnoloogiaga seda liiki veini valmistamiseks, eelkdige teise kddritamise ajal.

Muudatus puudutab koonddokumendi punkti ,Lisatingimused*.

Veinivalmistamise eeskirjade lisamine kategooriasse , kvaliteetvahuvein“

See muudatus puudutab veinivalmistusmeetodite lisamist, mida tohib kasutada 4sja lisatud kategooria ,kvaliteet-
vahuvein“ (sh tahistused Riserva ja Crémant) tootmiseks.

Muudatust on vaja, et tipsustada uues kategoorias ,kvaliteetvahuvein“ (sh tahistused Riserva ja Crémant) kasutatavaid
pohilisi veinivalmistusmeetodeid. K6igi nende versioonide jaoks sitestatakse valmistusmeetodi, pudelis laagerdamise
kestuse ja suhkrusisalduse tipsed iiksikasjad.

Muudatus puudutab punkti ,Veinivalmistamise eritavad*.
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3.6. Kategooria ,kvaliteetvahuvein® (sh tihistused Riserva ja Crémant) analiiiitiliste ja organoleptiliste omaduste
kirjelduse lisamine

Muudatus on seotud isja lisatud kategooria ,kvaliteetvahuvein“ (sh tdhistused Riserva ja Crémant) omaduste
lisamisega.

Muudatuse pdhjus seisneb vajaduses lisada tootespetsifikaati teavet kategooria ,kvaliteetvahuvein® (sh tdhistused
Riserva ja Crémant) kohta, niidates, millised peavad olema turule laskmisel pohilised viiteniitajad.

Muudatus puudutab punkti ,Veini(de) kirjeldus®.

3.7. Seost geograafilise piirkonnaga késitleva kirjelduse lisamine kategooria ,, kvaliteetvahuvein“ puhul

Muudatus puudutab seost geograafilise piirkonnaga kisitleva kirjelduse lisamist uue kategooria ,kvaliteetvahuvein“ (sh
tdhistused Riserva ja Crémant) puhul.

Muudatuse pdhjus on niidata, et kvaliteedinduded ja ésja lisatud kvaliteetvahuveinide eriomadused tulenevad olulisel
médral veiniviinamarjade kasvatuseks traditsiooniliselt sobilikust geograafilisest keskkonnast, samuti vastavatest
looduslikest ja inimteguritest. Tuuakse esile, kuidas mullatiiiibid, kdrgus merepinnast, kaldenurk ja inimressursid
(kasvatustavad, haldussiisteemid, saagi késitsi koristamine, to6tlemissiisteemid) koos tagavad toodete ainulaadsuse,
mida ei saa mujal korrata.

Muudatus puudutab koonddokumendi punkti ,Seos geograafilise piirkonnaga“.

KOONDDOKUMENT

1. Toote nimetus

Monti Lessini

2. Geograafilise tihise tiiiip

KPN - kaitstud paritolunimetus

3. Viinamarjasaaduste kategooriad
1. Vein

5. Kvaliteetvahuvein

4. Veini(de) kirjeldus
1. ,Monti Lessini“ Durello

LUHIKIRJELDUS

— Virvus: erineva intensiivsusega dlgkollane;

— 16hn: drnalt puuviljaline ja eristuv;

— maitse: kuiv, tdidlane, erineva tugevusastmega keskmiselt kuiv, traditsiooniliselt elav maitse;
— minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 10,50 % mahuprotsenti;

— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15,0 g/.

Analuitilised néitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liitkmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 5,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena
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Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

2. ,Monti Lessini“ Bianco

LUHIKIRJELDUS

— Virvus: erineva intensiivsusega dlgkollane;

— 16hn: meeldiv, eristuv;

— maitse: varske, kiilluslik ja harmooniline;

— minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11,50 % mahuprotsenti;
— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 17,0 g/L.

Analiiiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad litkmesriigi ja ELi digusaktides sdtestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

3. ,Monti Lessini“ Pinot Nero

LUHIKIRJELDUS

— Virvus: rubiinpunane, vahel granaatpunase varjunditega;

— 10hn: delikaatne, meeldiv, eristuv;

— maitse: kuiv, tdidlane, meeldivalt morkjas;

— minimaalne tildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 12,5 % mahuprotsenti;
— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 24,0 g/1.

Analuiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tildhappesus 4,5 grammi liitri kohta, vdljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vdaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)




31.1.2023 Euroopa Liidu Teataja C 36/51
4. ,Monti Lessini“ passito
LUHIKIRJELDUS

— Virvus: kuldkollane;

— 16hn: eristuy, intensiivne ja puuviljaline;

— maitse: keskmiselt magus voi magus, harmooniliselt sametine, tdidlane;

— minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 14,50 % mahuprotsenti;

— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 26,0 g/l

Analuittilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

11,50

Minimaalne iildhappesus

5,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi iildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)

Kvaliteetvahuvein ,Montini Lessini*

LUHIKIRJELDUS
— Vaht: peen ja piisiv;
— virvus: erineva intensiivsusega dlgkollane;

— 16hn: eristuv koos drna parmivarjundiga

— maitse: suhkruvaba (pas dosé) kuni téiesti kuiv (extra brut), vdga kuiv (brut), kuiv (extra dry), kuivapoolne (dry) ja

poolkuiv (demi-sec);

— minimaalne iildalkoholisisaldus mahuprotsentides: 11,5 % mahuprotsenti;

— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15 g/I.

Analuiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne iildhappesus

5,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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6. Kvaliteetvahuvein ,Monti Lessini“ - Riserva

LUHIKIRJELDUS

— Vaht: peen, intensiivne;

— virvus: dlgkollane kuni erineva intensiivsusega kuldkollane;

— 18hn: kompleksne, arenenud noodid, mis on iseloomulikud pikaajalise pudelis laagerdumise korral;

— maitse: suhkruvaba (pas dosé) kuni téiesti kuiv (extra brut), vdga kuiv (brut), kuiv (extra dry), kuivapoolne (dry) ja
poolkuiv (demi-sec);

— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15,00 g/l
Analuittilised niitajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi Oigusaktides sitestatud
piirnormidele.

Uldised analiiiitilised omadused

Maksimaalne iildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,50

Minimaalne tildhappesus 5,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides

liitri kohta)

Maksimaalne vddveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides

liitri kohta)

7. Kvaliteetvahuvein ,Monti Lessini“ — Crémant

LUHIKIRJELDUS

— Vaht: peen, intensiivne;

— virvus: erineva intensiivsusega dlgkollane, vahel vase niianssidega;
— 16hn: delikaatne, peen, teist kddrimist pudelis meenutavate nootidega;

— maitse: suhkruvaba (pas dosé) kuni tidiesti kuiv (extra brut), vdga kuiv (brut), kuiv (extra dry), kuivapoolne (dry) ja
poolkuiv (demi-sec);

— suhkruvaba ekstrakti miinimumsisaldus: 15,00 g/l.

Analuiitilised nditajad, mida ei ole tabelis esitatud, vastavad liikmesriigi ja ELi digusaktides sitestatud piirnormidele.

Uldised analiiitilised omadused

Maksimaalne tildalkoholisisaldus (mahuprotsentides)

Minimaalne tegelik alkoholisisaldus (mahuprotsentides) 11,50

Minimaalne tildhappesus 5,5 grammi liitri kohta, viljendatud viinhappena

Maksimaalne lenduvate hapete sisaldus (milliekvivalentides
liitri kohta)

Maksimaalne vaaveldioksiidi tildsisaldus (milligrammides
liitri kohta)
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5. Veinivalmistustavad

a.  Veinivalmistamise eritavad
Vahuveini valmistamise klassikaline meetod
Veinivalmistamise eritavad

Loomulik teine kddritamine pudelis, kasutades klassikalist meetodit, kooskdlas vahuveini tootmise kehtivate
eeskirjadega.

b.  Maksimaalne saagikus
1. ,Monti Lessini“ Durello
16 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
2. ,Monti Lessini“ Bianco
12 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
3. ,Monti Lessini“ Pinot Nero
12 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
4. Kvaliteetvahuvein ,Montini Lessini“
16 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
5. Kvaliteetvahuvein ,Monti Lessini“ — Riserva
16 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta
6. Kvaliteetvahuvein ,Monti Lessini“ — Crémant

16 000 kilogrammi viinamarju hektari kohta

6. Miiratletud geograafiline piirkond
Kontrollitud paritolunimetusega veinide ,Monti Lessini tootmispiirkond hdlmab jargmisi territooriume:

a) Verona provintsi jirgmiste kommuunide territoorium tervikuna: Vestenanova ja San Giovanni Ilarione; jirgmiste
kommuunide territoorium osaliselt: Montecchia di Crosara, Ronca, Cazzano di Tramigna, Tregnago ja Badia
Calavena.

b) Vicenza provintsi jirgmiste kommuunide territoorium tervikuna: Arzignano, Castelgomberto, Chiampo,
Brogliano, Gambugliano, Trissino; jirgmiste kommuunide territoorium osaliselt: Cornedo, Costabissara,
Gambellara, Isola Vicentina, Malo, Marano Vicentino, Monte di Malo, Montebello Vicentino, Montecchio
Maggiore, Montorso Vicentino, Nogarole Vicentino, San Vito di Leguzzano, Schio ja Zermeghedo.

Piirkond on madratletud jargmiselt: idas algab see Vicenza provintsi piiril, Calderina asulas korgusel 36 meetrit, edasi
jargib geograafilise piirkonna piir Roncasse viivat teed, labides Binello ja Momello asulaid. Piir 1abib Ronca aleviku ja
jatkub teed pidi, mis ristub Monteforte Montecchia provintsiteega, kuni Montecchia di Crosara piirkonna piirini.
Edasi jargib geograafilise piirkonna piir kommuuni piiri kuni korguseni 64 meetrit, seejirel kulgeb mooda
provintsiteed Montecchia di Crosara kooperatiivsest veinikeldrist 1duna pool. Piir kulgeb lithikest aega pdhja suunas
mooda Alpone oru provintsiteed kuni sillani iile samanimelise joe ja jitkub mooda kommuuniteed, mis libib
Montecchia di Corsara kiilast [dunas asuvaid Molino, Castello ja San Pietro asulaid. Edasi jatkub piir kuni Rio Albo
joeni (korgus 85 m), mis moodustab piirkonna piiri, kuni kdrguseni 406 meetrit Corgnani ja Tolotti asulatest ldunas,
kus ta tthineb Cazzano di Tramigna kommuuni piiriga. Seejirel ldheb piir mooda kommuuniteed Marsilio suunas ja
kulgeb samal geodeetilisel kdrgusel ldbi Rio V. Bra ja V. Magragna kuni kdrguseni 149 meetrit Caliari asulas. Alates
Caliari asulast kulgeb piir pohja suunas piki Campiano teed kuni Panizzolo asulani (kérgus 209 m), kus piir jouab
Tramigna joeni; sealt liheb piir pShja poole piki Tramigna joge kuni Tregnago kommuuni piirini ja jitkub lithikese
16igu ulatuses lddne suunas; seejdrel kulgeb piir kuni Rovere asulani (kdrgus 357 m, secjirel 284 m). Pirast seda
jargib geograafilise piirkonna piir Tregnano maanteed, méodub kdrguspunktist 295 meetrit, labib Tregnago kiila
mooda peateed korguspunktini 330 meetrit. Seejdrel kulgeb piir piki kommuuniteed Marcemigo asulani, labib selle ja
tduseb Morini asula suunas (kdrgus 481 m), seejdrel jargib provintsiteed San Mauro di Saline suunas (kdrgus 523 m).
Piir liheb edasi mooda provintsiteed S. Mauro di Saline suunas (korgus 523 m) ja kulgeb S. Mauro di Saline
provintsiteed pidi pdhja suunas kuni Bettola asulani Badia Calavena kommuuni piiril. Alates Bettola asulast jirgib
geograafilise piirkonna piir kommuuniteed, mis ldheb alla orgu, labib Canovi, Valle, Antonelli, Riva ja Fornari asulad
ja jouab Badia Calavena territooriumile. Alates 451 meetri kdrguspunktist kulgeb piir piki kommuuniteed ida suunas,
tduseb Colli asulani (kdrgus 734 m) ja jouab Vestenanova territooriumi piirini (kdrgus 643 m). Piir jatkub endiselt piki
kommuuniteed, ldbib Castelvero kiila ning kulgeb Vestenavecchia suunas, kuni jouab Vestenanova keskusesse. Piir
kulgeb Siveri asulani piki kommuuniteed ja jouab Alberomato asulani. Sealt edasi labib ta Bacchi kiila ja jouab
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Vincenza provintsi piirini, jargib provintsi piiri péhja suunas kuni kérguseni 474 meetrit, jatkub edasi piki Chiampo
kommuuni pdhjapiiri ida suunas ja seejdrel 1duna suunas kuni provintsipiiri ristumiseni provintsiteega, mis ithendab
Chiampo ja Nogarole Vicentino asulaid (kdrgus 468 m iile merepinna). Piir jargib seda teed, labib Nogarole kiila ja
jatkub piki teed, mis kulgeb Selva di Trissinost Capitellosse pdrast 543 meetri kdrguspunkti, poordub seejirel
vasakule rajale, mis viib akveduktini. Piir kulgeb mo6da seda rada libi Prizzi, kuni liitub 530 meetri kérguspunktis
Cornedosse viiva teega, mis kulgeb seejirel labi Pellizzari ja Duello kuni ristumiseni kommuuniteega, mis viib
Caliarisse, Stellasse ja Ambrosisse, ja moodub Grigio asulast, et siis liituda taas Cornedosse viiva provintsiteega.
Cornedos jargib piir riigimaanteed nr 246 Nori silla suunas ja poorab ida poole kommuuniteele, mis ldheb mooda
Colombarast, Bastiancist, Muzzolonist ja Milanist (kdrgus 547 m). Sealt edasi kulgeb see mooda pinnasteed kirde
suunas kuni Crestanini (kdrgus 532 m). Seejdrel jirgib piir kommuuniteed, mis viib Mieghisse, Milanisse (kdrgus
626 m), Casare di Soprasse, Casare di Sottosse ja Godeghesse kuni ristumiseni Monte di Malo-Monte Magre
kommuuniteega, mida mooda kulgeb kuni Monte Magreni. Sealt edasi jirgib piir teed Magresse kuni 294 meetri
korguspunktini, kulgeb siis loode suunas kdrguseni 214 meetrit, ldheb mooda Valfreda teed kuni Ragani (kdrgus
414 m) ja jitkub seejdrel kuni Schio ja Torrebelvicino vahelise piirini, mida moéoda kulgeb kuni 216 meetri
korguspunktini. Sealt edasi jargib piir Leogra joge kuni riigimaantee nr 46 sillani ja jatkub mooda joeddrset teed kuni
korguspunktini 188 m. Seejirel jirgib piir Schio ja Vicenza vahelist riigimaanteed nr 46 kuni Fonte di Castelnovo
asulani. Piir l4bib asula ja jitkub mooda Costabissara teed, moodudes Ca’ de Tommasist ja Pilastrost.

Piir kulgeb seejirel mooda kommuuniteed, mis viib Costabissarast Creazzosse, moodub S. Valentinost, kuni jduab
Costabissara kommuuni ldunapiirini. Piir jatkub lddne suunas piki Costabissara kommuuni l6unapiiri kuni
ristumiseni teega, mis ithendab Gambuglianot ja Sovizzot, ning kiilgneb Valdiezza teega. Piir jirgib teed
Castelgomberto suunas, kuni kohtub teega, mis viib Busa, Pilotto ja Vallorona kiiladesse vasakul. Stoppmirgi juurest
poordub piir kahel jarjestikusel korral vasakule ja iiletab Monteschiavi asula risttee. Contra Vallorona, Rubbo ja
Spinati ristteel laheb piir nendesse asulatesse viivast teest lahku ja kulgeb otse kuni Vallorona maanteeni, poordub
paremale ja kulgeb piki mieharja Valdimolino suunas. Seejdrel jargib piir teed, mis viib Sant'Urbano asulast
Montecchio Maggiore asulasse (Cavallara tee). Seejirel kulgeb piir piki Bastiani teed kuni ristumiseni Castelgomberto
asulast tuleva teega. Piir jirgib Bernuffi teed ja suundub vasakule kuni Sant'Urbano kiilani. Ristteel poordub piir
vasakule ja kulgeb m6oda Sovizzo Alto teed kuni Casa Cattanini, kus po6rdub paremale Caussa teele, tee 15pus
p6ordub paremale ja jirgib teed (mis viib Carbonara asulasse) kuni Bastia Bassa asulani, seejirel jatkub piir
Campestrini asula suunas, joudes 18puks paremal pool asuva Villa Cordellinani. Seejirel poordub piir paremale ja
jouab riigimaanteeni nr 246, po6rdub vasakule Montorsina teele ja jouab Castelli di Giulietta e Romeo ldhedusse.

Seejdrel jargib piir Montecchio Maggiore ja Montorso teed kuni Chiampo jde sillani, tiletab jde ja jitkub 1duna suunas
kuni Zermeghedo teeni, mis jouab Mieli maanteeni. Ristumisel Mieli maanteega p66rdub piir vasakule Belloccheria
asula suunas, geograafilise piirkonna piiriks on seejuures joon mieharja ja Perosa maantee vahel. Sealt kulgeb piir
Montebello kiila suunas, ldbib Castelletto ja ristub Mira maanteega. Seejirel jirgib piir Selva maanteed kuni
ristumiseni Casa Cavazza ja Zermeghedo teega.

Piir kulgeb piki Agugliana teed ja jitkub La Guarda suunas. Umbes 300 meetri kaugusel sellest kiilast poorab piir
vasakule teerajale, mis ithineb Gambellara piiriga, ja jargib seda rada pohja suunas 143 meetri kdrguspunktini.

Seejirel kulgeb piir modda kdrvalasuvat teed, mis viib Gambellarasse, libib Gambellara lddne suunas, kulgeb piki
Gambellara-Calderina maanteed ja ithineb algse geograafilise piirkonna piiriga Verona provintsis.
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7. Veiniviinamarjasordid
Chardonnay B
Durella B — Durello
Garganega B — Garganego
Pinot Bianco B — Pinot
Pinot Grigio — Pinot
Pinot Nero N — Pinot

Sauvignon B — Sauvignon blanc

8.  Seos(t)e kirjeldus
Kaitstud piritolunimetus ,Monti Lessini (vein ja kvaliteetvahuvein)
Uksikasjalik teave geograafilise piirkonna kohta
Seost valjendavad looduslikud tegurid

Kaitstud paritolunimetusega veinide ,Monti Lessini“ tootmispiirkond asub Verona ja Vicenza provintsi piirist kahel
pool paikneva Lessini miestiku idapoolsel mégisel alal. Piirkonna geoloogia on iisna keerukas ja mitmekiilgne:
praegustel viinamarjakasvatusaladel on levinud vulkaanilised ja vulkaanilis-detriitsed aluskivimid. Selle tulemusena
on mullad mineraalirikkad ja mo6dukalt siigavad, peene tekstuuriga ja sisaldavad basaltkivimit, mis pinnakihis on
harv, kuid stigavamal mullas suurema kontsentratsiooniga. Muldade mineraalne profiil soodustab ,Durella“ sordi
viinamarjade (valge viinamarjasort, mida kasvatatakse peaaegu eranditult selles piirkonnas) kddrimisprotsessi.

Kaitstud péritolunimetuse ,Monti Lessini“ piirkonna kliima on pehme ja m&6dukas, sademeid on aastas umbes
1000 mm, enamasti sajab kevadel ja siigisel; aasta keskmine temperatuur on ligikaudu 13,5 °C.

Piirkonna geomorfoloogilist struktuuri ja kogu Lessini piirkonda tervikuna iseloomustavad pikad ja vahel kitsad orud,
mis kulgevad enamasti loodest kagu suunas ning mida eraldavad samasuunalised maeharjad, mis sirutuvad lduna
poole, kuni kaovad Po joe oru tasandiku alluviaalsetetesse. Kdrguste erinevus on piirkonnas umbes 800 m, mis
soodustab Oise ja paevase temperatuuri markimisvaarseid kdikumisi.

Seost viljendavad ajaloolised ja inimtegurid

Tosiasi, et Monti Lessini piirkonnas on viinamarjaistandustel seitsmesaja-aastane ajalugu, toob esile hoolikuse, millega
on inimesed sellel Verona ja Vicenza provintsidesse ulatuval mégisel alal viinamarjakasvatusega tegelenud.

Monti Lessini piirkonna pdllumajandust kirjeldavates ajaloodokumentides esineb sageli viljend ,terra cum vineis®, s.o
taielikult viinamarjaistandustega kaetud ala. Alates 19. sajandist kaitstud paritoluga toote valmistamise piirkonna
provintsides toimunud viinamarjakasvatuse ja veinivalmistamise areng tdi kaasa toodangu mérkimisvairse kasvu ja
veinide kvaliteedi paranemise.

Toodangu suurenemisele jirgnesid esimesed tiiiipiliste veinide kaitsemeetmed ja asutati tootjaid esindav ithendus.
Olles esialgu loodud ministri dekreediga nr 25/06/1987 (ametlik viljaanne nr 6, 9. jaanuar 1988) kaitstud
paritolunimetuse ,Lessini Durello“ raames, muudeti 2011. aastal samaaegselt kaitstud paritolunimetuse ,Lessini
Durello“ tunnustamisega nimetus ,Monti Lessiniks“. Konsortsium ,Lessini Durello“ kaitsmiseks [Consorzio di Tutela
del Lessini Durello], mida Itaalia ministeerium tunnustas 2000. aasta novembris, on pithendunud piirkonnas
toodetavate pdritolunimetuste tuntuse suurendamisele, aga ka tootmis- ja sotsiaal-majanduslike tingimuste
parandamisele tootespetsifikaadiga hdlmatud piirkonnas Verona ja Vicenza orgudes. Kaitstud paritolunimetusega
toodete tootjad on koos konsortsiumiga viimistlenud ,Durella“ sordi viinamarjadest vahuveini tootmise meetodeid,
mis annavad talle Veneetsia piirkonnas toodetavate vahuveinide hulgas auvédirse positsiooni.

Parima saagi saab vulkaanilist pdritolu piikesele avatud kasvukohal, kasutades nutikaid viljelusmeetodeid koos
kohalike traditsioonidega. Sort ,Durella“ kasvab joudsalt piikesepaistelistel aladel, ent eelkdige on viinamarjais-
tanduses vaja head dhuliikumist.
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Viinapuude kujundamismeetodid on arenenud aastate jooksul vastavalt jargitavatele veinivalmistusega seotud
eesmdrkidele. Tdnapdeval on seda laadi tootmiseks ideaalsed siisteemid pergola ja Guyot meetod. Pergolaid
kasutatakse jirskudel mdendlvadel, kus viinapuid hooldatakse kisitsi. Espalier’ voi Guyot’ siisteemid on tavalisemad
parema ligipddsetavusega aladel, kus ndlvad ei ole nii jarsud. Need viinapuude kujundamismeetodid tagavad selle, et
viinamarjad kiipsevad histi ega haigestu. Nad on mitte itksnes maastiku, vaid ka veinide kvaliteedi ja saagikuse
jarjepidevuse tunnusmargiks.

Kaitstud péritolunimetusega piirkond ,Monti Lessini“ on niiiid kuulus oma suurepirase veinivalmistuse poolest, seda
on tunnustatud veinivdistlustel Itaalias ja mujal maailmas.

Kaitstud paritolunimetus ,,Monti Lessini“ — kategooria ,,vein“
Toote kvaliteedi ja omaduste phjuslik seos geograafilise keskkonna ning selle loodus- ja inimteguritega.

Kaitstud pdritolunimetusega veinid ,Monti Lessini“ Durello on erineva intensiivsusega Slgkollast virvi, eristuva ja
delikaatselt puuviljalise aroomiga, kuiva, tdidlase maitsega, erineva intensiivsusega I6hnaga ja traditsiooniliselt elavad
veinid. Suuremal voi vihemal mairal roheliste dunte aroomid vahelduvad tugevamate ja keerukamate mineraalsete ja
ranikivi nootidega, sealhulgas merejoodi ja vddvli aroomiga.

Kaitstud pdritolunimetusega veinid ,Monti Lessini“ Bianco on erineva intensiivsusega dlgkollast varvi, iseloomulikult
meeldiva aroomi ja virske rikkaliku harmoonilise maitsega.

Kaitstud piritolunimetusega veinid ,Monti Lessini Pinot Nero on virvuselt rubiinpunased, vahel granaatduna
nilanssidega, meeldiva ja eristuva aroomi ning kuiva, tdidlase, meeldivalt morkja maitsega.

Kaitstud pdritolunimetusega veinid ,Monti Lessini“ Passito on kuldkollast virvi iseloomulikult intensiivse ja
puuviljalise aroomiga. Maitse on poolmagus kuni magus, sametine, harmooniline ja tdidlane.

Lessini mégede piirkond on ideaalne keskkond mitmesuguste veinide tootmiseks, mis on holmatud kaitstud
péritolunimetusega ,Monti Lessini“: Iseloomulikult vulkaanilised mullad on toitainerikkad ning Lessini mégedest alla
puhuvad jahedad briisid vdimaldavad optimaalset kiipsemist, sdilitades samal ajal valgete veinide jaoks vajaliku
viinamarjade happesuse. Seda tiiiipi veinide erilised tunnusjooned on mineraalsed noodid.

Viinapuude traditsiooniliste kujundamismeetodite (pergola ja espalier), viinamarjakasvatajate tehniliste oskuste,
sajanditepikkuse traditsiooni ja veinivalmistustehnoloogiasse investeeringute ithendamine v&imaldab toota viga
komplekssete aroomidega veine. Tegelikult on kaitstud paritolunimetusega veinid ,Monti Lessini“ unikaalsed oma
struktuuri julisuse poolest. Lohnaomadused on need, mis praktiliselt mairatlevad ja kujundavad toote identiteedi.

Kaitstud piritolunimetus ,Monti Lessini“ — kategooria , kvaliteetvahuvein“
Toote kvaliteedi ja omaduste phjuslik seos geograafilise keskkonna ning selle loodus- ja inimteguritega.

Kaitstud piritolunimetusega kvaliteetvahuvein ,Monti Lessini“ on peene ja piisiva vahuga. Kvaliteetvahuveini varvus
on erineva intensiivsusega Olgkollane, tal on eristuv 16hn, milles on pdrmi nilansse. Suhkrusisaldus varieerub
suhkruvabast (pas dosé) poolkuivani.

Kaitstud péritolunimetusega kvaliteetvahuveinil ,Monti Lessini“ Riserva on tugevad peened mullid. Virvuse
intensiivsus varieerub dlgkollasest erineva intensiivsusega kuldkollaseni, veinil on komplekssed arenenud noodid, mis
on iseloomulikud pikaajalise pudelis laagerdumise korral. Suhkrusisaldus varieerub suhkruvabast (pas dosé)
poolkuivani.

Kaitstud pdritolunimetusega kvaliteetvahuveinidel ,Monti Lessini“ Crémant on peened tihedad mullid. Virvuse
intensiivsus varieerub 6lgkollasest erineva intensiivsusega kuldkollaseni, veinil on komplekssed arenenud noodid, mis
on iseloomulikud pikaajalise pudelis laagerdumise korral. Suhkrusisaldus varieerub suhkruvabast (pas dosé)
poolkuivani.

Kaitstud péritolunimetusega veini ,Monti Lessini“ tootmisega hdlmatud piirkonnale iseloomulik moddukas kliima
ning pdevase ja Oise temperatuuri kdikumised on viga vajalikud selleks, et toota markimisvaarsel hulgal aromaatseid
lahteaineid, mis parandavad ,Durella“ viinamarjasordi organoleptilisi omadusi ja iseloomulikke niiansse.
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Muldade mineraalisisaldus koos ,Durella“ sordi kirka happesusega tihendab, et vein sobib eriti histi vahuveiniks.
Viimane meetod (mida alates péritolunimetuse esmakordsest kehtestamisest on kasutatud ,Durella“ sordist parima
viljatoomiseks) rohutab eespool mirgitud tiiiipilisi omadusi, soltudes laagerdumisajast. Lithema laagerdumisaja
korral on rohkem rohelise duna ja tsitrusviljade meeldivaid noote ja aroome, tiitipilist mineraalsust ja iseloomulikku
tanniinist konsistentsi, mis on valgetes veinides ainulaadne ja mille tulemuseks on eriti vdikesed mullid. Pikk
laagerdusaeg (Riserva versioonidel) vihendab sordi elavust ja tekitab veinid, mis on viljendusrikkamad ning
elegantsete organoleptiliste aistingute tekitamisel on autoliiiitilised noodid tdhtsal kohal. Alati on tunda titipilisi
merelisi noote ja kuigi vein ei ole kunagi iileliia tdidlane, on selle 16hn, mida voimendab mdrkjas mineraalne
jarelmaitse, jatkuvalt meeldiv.

9. Kohaldatavad lisanuded (pakendamine, mirgistamine, muud nduded)
Veinide tootmine
Oigusraamistik:
ELi digusaktid
Lisatingimuse liik:
médratletud geograafilises piirkonnas tootmisega seonduv erand
Tingimuse kirjeldus

Kooskolas komisjoni delegeeritud médruse (EL) 2019/33 () artikli 5 16ikes 1 punktis b sdtestatud erandiga vdivad
kvaliteetvahuveini tootmisega seotud toimingud toimuda viljaspool méiratletud tootmispiirkonda ning ka Verona ja
Vincenza provintsis.

Link tootespetsifikaadile

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17283
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