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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace produktu na drovni Unie, pokud jde o ndzev v odvétvi vina
podle ¢l. 97 odst. 3 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.

(2023/C 36/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (*) do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU NA UROVNI UNIE
,Monti Lessini“
PDO-IT-A0462-AMO02
Datum podini Zadosti: 23. 9. 2021

1. Zadatel a oprdvnény zdjem
Consorzio Tutela Vini Lessini Durello

Dobrovolné sdruzeni na ochranu vin s chrdnénym oznacenim ptivodu (CHOP).

2. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)

O  Ndazev roduktu

B

Druh yrobki z révy vinné

Souvislost

=]

Omezeni fi uvddéni na trh

O

3. Popis a ditvody ke zméné

3.1. Zavedeni kategorie ,jakostni Sumivé vino“
Zména se tykd zavedeni kategorie ,jakostni Sumivé vino®, jez zahrnuje verze Riserva a Crémant.
Dtvodem této zmény je umoznit vyrobu druhu vyrobku z révy vinné, ktery se historicky vyrdbél v oblasti
s oznacenim ,Monti Lessini“. Diky modernim vinohradnickym a vinafskym technikdm se mize vyrabét ve specifické

a vysoké jakosti, kterd souvisi se zemépisnym ptivodem vina.

V této souvislosti je tfeba zminit, Ze tato kategorie vina se v oblasti, k niZ se oznaceni vztahuje, jiz vyrdbéla, a to az do
roku 2011, ale nasledné byla zatazena pod oznaceni piivodu ,Lessini Durello” ze stejné oblasti.

Zména je v soucasné dobé nutnd, aby se vyhovélo novym vyrobnim a obchodnim pozadavkim pii soucasném
zachovdni tradice.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Hlavnim cilem je zvySeni prestize kategorie ,jakostni Sumivé vino“ nesouci CHOP ,Monti Lessini“, aby se oblast
s timto Sumivym vinem vyrabénym z hroznt odridy Durella jako hlavni mostové odrudy vice propojila. Tyto hrozny
jsou obzvlasté vhodné pro vyrobu Sumivého vina, které zosobmuje specificky potencidl oblasti produkce tohoto
CHOP, a to diky jedine¢nym ptidnim a klimatickym podminkdm a tradi¢nim vinafskym technikdm.

Zména se tykd ndsledujicich ¢asti jednotného dokumentu: ,Kategorie vyrobkd z révy vinné“, Popis vina (vin)*,
,Zvlastni enologické postupy*, ,Maximdlni vynosy“ a ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

3.2. VloZeni popisu schvdlenych mostovych odriid u kategorie ,,jakostni Sumivé vino*

V souladu s platnymi pravnimi pfedpisy EU a vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy byl vloZen popis mostovych odrad
pro novou kategorii ,jakostn{ sumivé vino“.

Je stanoveno zejména to, Ze hlavni odriidou je Durella, kterd musi v této kategorii tvofit nejméné 85 % produkce. Jako
vedlejsi odriidy mohou byt pouzity Garganega, Pinot Bianco, Chardonnay a Pinot Nero, avak jejich podil nesmi
piekrocit 15 %.

Tato zména nepfedstavuje Zddné zmény jednotného dokumentu, nebot odridy jiz byly zahrnuty do jeho oddilu 7,
vzhledem k tomu, Ze povolend $kila odrid je stejnd jako u vyrobka z révy vinné ,Monti Lessini“ v kategorii ,Vino*“.

3.3. VloZeni produkénich vynosii a piirozeného obsahu alkoholu podle objemu hroznii u kategorie ,jakostni Sumivé

“

vino

Davodem této zmény je skutecnost, Ze podle platnych pravnich ptedpisti EU a vnitrostatnich pravnich pfedpist musi
byt u nové kategorie ,jakostni $umivé vino“ uveden maximdlni vynos hroznii na hektar a jejich pfirozeny obsah
alkoholu.

Tato zména se tykd oddilu ,Maximélni vynosy” v jednotném dokumentu.

3.4. VloZenivyjimky z produkce ve vymezené oblasti u kategorie ,jakostni Sumivé vino“

Tato zména se tyka vloZeni vyjimky tykajici se vinifikace u nové zavedené kategorie ,jakostni sumivé vino“. V souladu
s pravnimi pfedpisy EU mohou byt tyto operace provadény v kterékoli ¢ésti izemi spravnich jednotek uvedenych
v oddile ,Vymezend zemépisnd oblast®, jakoz i ve vymezené oblasti produkce rozklddajici se na tzemi provincif
Verona a Vicenza.

Tuto zménu je tfeba provést proto, aby néktefi producenti mohli pokracovat ve vyrobé jakostniho sumivého vina
mimo vymezenou oblast, jak je vysvétleno vyse, a mohli tak vyuzivat podniki tfetich stran vybavenych vhodnymi
technologiemi pro vyrobu tohoto druhu vina, zejména pokud jde o fazi druhotného kvaseni.

Tato zména se tykd oddilu ,Dalsi podminky“ jednotného dokumentu.

3.5. VloZeni pravidel pro vinifikaci u kategorie ,,jakostni Sumivé vino“

Zména se tykd vloZeni vinatskych technik povolenych pro vyrobu nové zavedené kategorie ,jakostni Sumivé vino“, jez
zahrnuje verze Riserva a Crémant.

Tuto zménu je zapotfebi provést za G¢elem uptesnéni hlavnich vinafskych technik v nové kategorii ,jakostni Sumivé
vino®, v¢etné verzi Riserva a Crémant. U kazdé z téchto verzi jsou uvedeny konkrétni tdaje tykajici se zptisobu
piipravy, délky zrdni v ldhvi a obsahu cukru.

Tato zména se tyka oddilu ,Zvldstni enologické postupy*.
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3.6.

3.7.

VloZeni popisu analytickych a organoleptickych vlastnosti u kategorie ,jakostni Sumivé vino“, a to i pro verze
Riserva a Crémant.

Zména se tykd vloZeni charakteristik pro nové zavedenou kategorii ,jakostni Sumivé vino*, kterd zahrnuje verze
Riserva a Crémant.

Dtvodem této zmény je potieba zaclenit do specifikace produktu informace o kategorii ,jakostni Sumivé vino*
(zahrnujici i verze Riserva a Crémant) s uvedenim hlavnich referen¢nich parametrt pro jeho uvolnéni ke spotiebé.

Tato zména se tykd oddilu: ,Popis vina (vin)“.

VloZeni popisu souvislosti se zemépisnym prostiedim u kategorie ,,jakostni Sumivé vino“

Zména se tyka vloZeni popisu souvislosti se zemépisnym prostiedim u nové kategorie ,jakostni sumivé vino“, kterd
zahrnuje verze Riserva a Crémant.

Ucelem této zmény je prokdzat, Ze kvalitativni poZadavky a specifické vlastnosti nové zavedenych jakostnich
$umivych vin jsou v zdsadé dany specifickym zemépisnym prostiedim, které je tradicné vhodné pro péstovani vina,
véetné piislusnych pfirodnich a lidskych faktort. VloZeny text poukazuje na to, jak se kombinuji typ pudy,
nadmotska vyska, poloha i lidské zdroje (péstitelské praktiky, systémy fizeni, ru¢ni sklizefi, systémy zpracovani), aby
mél vysledny produkt jedine¢ny charakter a neslo jej napodobit jinde.

Tato zména se tyka ¢asti jednotného dokumentu ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

]EDNOTNY DOKUMENT

Néizev produktu

Monti Lessini

Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni ptivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni §umivé vino

Popis vina (vin)
1. ,Monti Lessini“ Durello

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: slimové zlutd rizné intenzity;

— viné: jemné ovocnd a vyraznd;

— chut: suchd, plnd, vyznacujici se stfedni suchostf{ aZ riiznymi stupni suchosti, chut je tradi¢né Zivé;
— minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 10,50 % objemovych

— minimalni mnoZstvi bezcukerného extraktu: 15,0 g/L.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkovd kyselost 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné
na litr
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Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

2. ,Monti Lessini“ Bianco

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: slimové Zlutd riizné intenzity;

— viné: pifjemnd, vyrazng;

— chut: svézi, aromatickd a harmonickd;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 % objemovych;
— minimdlni mnozstvi bezcukerného extraktu: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkovd kyselost 4,5 v gramech na litr vyjadfeno v gramech kyseliny
vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

3.  ,Monti Lessini“ Pinot Nero

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: rubinové Cervend, pfipadné s tény granatu;

— viné: jemnd, piijemnd, vyraznd;

— chut: suchd, plnd s pijemnou hoikosti;

— minimaélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12,5 % objemovych;
— minimalni mnoZstvi bezcukerného extraktu: 24,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 4,5 v gramech na litr vyjadfeno v gramech kyseliny
vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)
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4. ,Monti Lessini“ passito

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: zlatozlutd

— vlné: vyraznd, intenzivni a ovocnd;

— chut: stfedné sladkd nebo sladkd, harmonicky sametovd, plna;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 14,50 % objemovych;
— minimalni mnoZstvi bezcukerného extraktu: 26,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,50
Minimdlni celkovd kyselost 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

5. Jakostni Sumivé vino ,Monti Lessini

STRUCNY SLOVNI POPIS

— péna: jemnd a pretrvavajici

— barva: slimové Zlutd rizné intenzity;

— vuné: vyraznd s jemnym naznakem drozds;

— chut: od ptirodné tvrdé ¢i pas dosé po extra brut, brut, extra dry, dry a demi-sec;
— minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,5 % objemovych;

— minimalni mnoZstvi bezcukerného extraktu: 15 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost 5,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)




C 36/52 Utedni véstnik Evropské unie 31.1.2023
6. Jakostni Sumivé vino ,Monti Lessini“ — Riserva
STRUCNY SLOVNI POPIS
— péna: jemnd, intenzivni;
— barva: od slimové zluté riizné intenzity az po zlatozlutou;
— vuné: komplexni, rozvinuté tény typické pro dlouhé zrani v 1ahvi;
— chut: od ptirodné tvrdé ¢i pas dosé po extra brut, brut, extra dry, dry a demi-sec;
— minimdlni mnozZstvi bezcukerného extraktu: 15,00 g/l.
Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotim
stanovenym vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
Obecné analytické vlastnosti
Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,50
Minimélni celkové kyselost 5,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)
Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)
7. Jakostni $umivé vino ,Monti Lessini“ — Crémant

STRUCNY SLOVNI POPIS

— péna: jemnd, krémovd;

— barva: slimové zlutd riizné intenzity, nékdy s odlesky médi;

— viné: delikdtni, jemnd s tony pfipominajici sekunddrni kvaseni v 1ahvi;

— chut: od prirodné tvrdé i pas dosé po extra brut, brut, extra dry, dry a demi-sec;

— minimalni mnoZstvi bezcukerného extraktu: 15,00 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym

vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11,50

Minimélni celkova kyselost

5,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)
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5. Enologické postupy

a.  Zylastni enologické postupy
Klasickd metoda vyroby $umivého vina
Zvlastni enologicky postup

Prirozené druhotné kvaseni v lahvi klasickou metodou v souladu s platnymi pfedpisy pro vyrobu Sumivych vin.

b.  Maximdlni vynosy
1. ,Monti Lessini“ Durello
16 000 kilogramt hroznti na hektar
2. ,Monti Lessini“ Bianco
12 000 kilogramii hroznti na hektar
3. ,Monti Lessini“ Pinot Nero
12 000 kilogramt hroznti na hektar
4. Jakostni Sumivé vino ,Monti Lessini*
16 000 kilogramii hroznti na hektar
5. Jakostni Sumivé vino ,Monti Lessini“ - Riserva
16 000 kilogramt hroznti na hektar
6. Jakostni $umivé vino ,Monti Lessini“ — Crémant

16 000 kilogramii hroznti na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast
Oblast produkce vin s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Monti Lessini“ zahrnuje:

a) provincii Verona: celé Gizemi obci: Vestenanova, San Giovanni Ilarione a ¢dst tizemi obci: Montecchia di Crosara,
Ronca, Cazzano di Tramigna, Tregnago a Badia Calavena.

b) provincii Vicenza: celé tizemi obci Arzignano, Castelgomberto, Chiampo, Brogliano, Gambugliano, Trissino a ¢ast
tuzemi obci Cornedo, Costabissara, Gambellara, Isola Vicentina, Malo, Marano Vicentino, Monte di Malo,
Montebello Vicentino, Montecchio Maggiore, Montorso Vicentino, Nogarole Vicentino, San Vito di Leguzzano,
Schio a Zermeghedo.

Hranice oblasti jsou vymezeny takto: na vychodé za¢ind od hranice s provincii Vicenza v lokalité Calderina v bodé
s nadmoftskou vyskou 36 m a pfes lokality Binello a Momello vede podél silnice do Ronca. Prochdz{ osadou Ronca,
kopiruje silnici, kterd se napojuje na okresni silnici z Monteforte-Montecchia aZ na hranici katastrdlntho Gzemi
Montecchia di Crosara. Vede podél hranice této obce aZ do bodu s nadmotskou vyskou 64 m a poté opét po silnici,
kterd vede opét k okresni silnici nachdzejici se jiZné od vinafského druzstva Montecchia di Crosara. Poté kratce
pokracuje na sever podél okresni silnice Val d’Alpone az k mostu pfes stejnojmenny potok a dile po mistni
komunikaci vedouc{ lokalitami Molino, Castello a San Pietro jizné od obce Montecchia di Corsara. Déle pokracuje az
k potoku Rio Albo (nadmoiska vyska 85 m), ktery tuto oblast ohranicuje aZ do nadmoftské vysky 406 m jizné od
Corgnanu a Tolotti, kde se napojuje na katastrdlni hranici obce Cazzano di Tramigna. Poté vede podél mistni
komunikace do obce Marsilio a sleduje geodetické pfevyseni az po Rio V. Bra a V. Magragna do nadmotské vysky 149
m v lokalité Caliari. Z lokality Caliari pokracuje na sever podél silnice, kterd vede do obce Campiano, az do lokality
Panizzolo (nadmotska vyska 209 m), kde dospéje k potoku Tramigna. Ddle vede podél potokuTramigna na sever aZz
po hranici obce Tregnano a poté tuto hranici po kratky usek kopiruje na zdpad, kde dojde do lokality Rovere
(nadmofska vyska 357 m a poté 284 m). Poté vede podél silnice vedouci do Tregnana, miji bod s nadmotskou vyskou
295 m, kde vstupuje do obce Tregnano, a protind ji podél hlavni silnice az k bodu s nadmotskou vyskou 330 m.
Odtud se napojuje na mistni komunikaci vedouci do Marcemigo. Touto vesnici prochdzi a vydstuje v lokalité Morini
(481 m n. m.), nacez pokracuje po okresni silnici do San Mauro di Saline (nadmofskd vyska 523 m n. m.). Podél
okresni silnice sméfuje do San Mauro di Saline (nadmofskd vyska 523 m). Podél okresni silnice do San Mauro di
Saline sméfuje na sever do lokality Bettola, kterd je na hranici s obcf Badia Calavena. Z lokality Bettola pokracuje do
tdoli podél mistni komunikace prochdzejici lokalitami Canova, Valle, Antonelli, Riva, Fornari a pfechdzi na tzemi
obce Badia Calavena. Z bodu s nadmoiskou vyskou 451 m vede podél mistni komunikace na vychod a vystoupd do
lokality Colli (nadmotska vyska 734 m), kde se setkdvd s hranici obce Vestenanova (nadmotska vyska 643 m). Naddle
po mistni komunikaci prochdzi obci Castelvero, pokracuje aZ do obce Vestenavecchia, naceZ dospéje do centra obce
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Vestenanova. Pokracuje podél mistni komunikace do lokality Siveri a dospéje k lokalité Alberomato. Odtud prochdzi
lokalitou Bacchi az k hranici provincie Vicenza. Kopiruje hranici provincie smérem na sever az do nadmoiské vysky
474 m a pak vede podél severni hranice obce Chiampo na vychod a déle na jih, aZ po prisecik této hranice s okresni
silnici, kterd spojuje obec Chiampo s obci Nogarole Vicentino (nadmoiska vyska 468 m). Pokracuje podél této silnice
pfes osadu Nogarole a dile podél silnice, kterd vede do Selva di Trissino, az do obce Capitello, za bod s nadmotskou
vyskou 543 m, kde se otd¢i doleva a podél pé&iny vede k akvaduktu. Podél pésiny prochdzi osadou Prizzi, az se
v nadmoiské vysce 530 m pfipoji k silnici do obce Cornedo, kterd prochdzi osadami Pellizzari a Duell az po
kiizovatku s mistni komunikaci do obci Caliari, Stella a Ambrosi, pokracuje pies lokalitu Grigio a opét se napoji na
okresni silnici do obce Cornedo. V Cornedu se napojuje na statni silnici 246, kterou sleduje téméf az k mostu Nori
a pak odbocuje na vychod na mistni komunikaci, kterd vede kolem Colombary, Bastianci, Muzzolonu a Milani (547
m n. m.). Odtud pak vede po vozové cesté severovychodnim smérem az do Crestani (532 m n. m.). Kopiruje tak
mistni komunikaci do osad Mieghi, Milani (nadmotska vyska 626 m), Casare di Sopra, Casare di Sotto, Godeghe az
po rozcesti s mistni komunikac{ Monte di Malo — Monte Magre, po niz vede do obce Monte Magre. Odtud vede po
silnici do Magre do vysky 294 m n. m., pokracuje severozdpadnim smérem do vysky 214 m n. m., vede podél silnice
Valfreda az do Ragy (414 m n. m.) a pak pokracuje az k hranici obci Schio a Torrebelvicino, kterou kopiruje po bod
s vyskou 216 m n. m. Odtud vede podél potoka Leogra az k mostu na stétn{ silnici 46 a pokracuje po Fi¢ni cesté az
k bodu s nadmotskou vyskou 188 m. Dile vede po stitni silnici 46 Schio-Vicenza az do lokality Fonte di Castelnovo.
Touto lokalitou prochdzi a poté vede po silnici Costabissara a prochdzi lokalitami Ca’ de Tommasi a Pilastro.

Hranice oblasti pak kopiruje mistni komunikaci z obce Costabissara do obce Creazzo, prochdzi lokalitou S. Valentino,
az dosdhne jizni hranice obce Costabissara. Potom se tdhne na zdpad po jiZn{ hranici obce Costabissara aZ na misto,
kde protind silnici z obce Gamgubliano do obce Sovizzo, pfi¢emz lemuje silnici Valdiezza. Dile vede podél silnice do
obce Castelgomberto az po kfizovatku se silnici vedouci do vesnic Busa, Pilotto a Vallorona po levé strané. U znacky
pro zastavent se sta¢i vlevo, pak se stoci podruhé doleva a pokracuje za kiizovatku na Monteschiavi. Na kfizovatce do
obci Contra Vallorona, Rubbo a Spinati mijf silnici vedouci do téchto vesnic a pokracuje rovné, dokud nedospéje do
nizko poloZené obce Via Vallorona. Pokracuje doprava a kopiruje hteben hory do Valdimolina. Dile pokracuje podél
silnice vedouci do Sant'Urbano di Montecchio Maggiore (silnice Cavallaro). Pak vede podél silnice Bastian az ke
ktizovatce se silnicf z obce Castelgomberto. Pokracuje podél silnice Bernuffi, sti¢i se doleva az k osadé Sant'Urbano.
Na kfiZovatce se staci doleva a vede podél silnice Sovizzo Alto az ke Casa Cattani, kde se std¢i doprava na silnici
Caussa, na jejimz konci se opét sto¢i doprava na silnici (smérem na Carbonara) az do Bastia Bassa, odkud pokracuje
do Campestrini a nakonec vyusti napravo od Villa Cordellina. Poté se sto¢i doprava a vede az na kiizovatku se statni
silnici 246 a pokracuje doleva na silnici Montorsina, pfi¢emz zahrnuje misto, kde se v oblasti nachdzeji Rometv
a Juliin hrad.

Hranice pak kopiruje silnici smérem k obcim Montecchio Maggiore a Montorso aZ po most pfes ficku Chiampo.
Protind Ficku a pokracuje na jih az k silnici Zermeghedo pfes Mieli. Od kfiZovatky via Mieli pokracuje vlevo smérem
k Belloccherii a ve vymezené oblasti obepind obrys kopce aZ ke kfizovatce se silnici via Perosa. Odtud po cesté
Castelleto pokracuje smérem k vesnici Montebello az ke kfiZovatce se silnici Mira. Dale se tdhne podél silnice vedouci
do obce Selva az ke kiizovatce Casa Cavazza a silnici Zermeghedo.

Hranice kopiruje silnici do obce Agugliana a pokracuje smérem k La Guarda. PFiblizné 300 metra od této vesnice se
stdci doleva po pésing, kterd ji napojuje na hranici s obci Gambellara, a pokracuje smérem na sever do bodu
s nadmofskou vyskou 143 m.

Pak pokracuje podél obecni silnice vedouci do obce Gambellara, kterou protind smérem na zdpad, a dale vede po
silnici z obce Gambellara do obce Calderina, kde se napojuje na vychozi bod hranice vymezené oblasti v provincii
Verona.
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7. Mostovd odriida (mostové odridy)
Chardonnay B
Durella B — Durello
Garganega B — Garganego
Pinot Bianco B — Pinot
Pinot Grigio — Pinot
Pinot Nero N — Pinot

Sauvignon B — Sauvignon blanc

8.  Popis souvislosti
CHPO ,,Monti Lessini“ (Vino a jakostni Sumivé vino)
Podrobné tidaje o zemépisné oblasti
Pfirodni faktory vztahujici se k souvislosti

Oblast produkce vin s CHOP ,Monti Lessini“ se rozklddd v kopcovité ¢dsti vichodniho pohofi Lessini rozprostirajictho
se na hranici provincif Verona a Vicenza. Geologické podloZi oblasti je pomérné slozité a mnohotvarné a v oblastech,
kde se v soucasnosti péstuje vino, pfevazuji vulkanické a vulkanicko-detritické horninové vrstvy. Vysledné ptdy jsou
bohaté na minerdly, vyznacuji se stfedni hloubkou, jemnou strukturou s obsahem ¢edicovych hornin, které se na
povrchu vyskytuji fidce, avsak hluboko v piidé pak ve vétsim mnozstvi. Mineralni profil piidy je ptiznivy pro procesy
kvaseni z hroznt Durella, coZ je bild odrida, kterd je omezena vyhradné na tuto oblast.

Oblast CHOP ,Monti Lessini“ se vyznacuje mirnym klimatem s ro¢nim dhrnem srdzek pfiblizné 1 000 mm, které
spadnou pfevdZné na jafe a na podzim, a primérnymi ro¢nimi teplotami okolo 13,5 °C.

Fyziografickd struktura oblasti, kterd je spolecnd pro celou oblast Lessini, se vyznacuje dlouhymi a misty tzkymi
udolimi, kterd se vétSinou rozbihaji severozdpadnim a jihovychodnim smérem a jsou oddélena odpovidajicim
zptsobem uspofddanymi hibety, které se tdhnou smérem na jih, dokud nezmizi pod naplaveninami Padské niZiny.
Rozdil v nadmofiské vysce v oblasti je pfiblizné 800 m, coz je faktor, ktery pfispivd k vyraznym rozdilim mezi
dennimi a no¢nimi teplotami.

Historické a lidské faktory vztahujici se k souvislosti

Skute¢nost, Ze vinnd réva se v oblasti Monti Lessini péstuje jiz sedm stoleti, svéd¢i o maximalni péci, se kterou lidé
péstuji vinnou révu v této oblasti, kterd se vyznacuje vysokymi kopci rozkladajicimi se mezi provinciemi Verona
a Vicenza.

V historickych dokumentech o zemédélstvi v oblasti Monti Lessini je ¢asto vyzdvihovan vyraz ,Terra cum vineis®, tj.
ptda, kterd je celd osdzena vinicemi. Od 19. stoleti vedlo vinohradnictvi a vinafstvi v provinciich pouzivajicich toto
oznaceni k vyraznému ndristu produkce a ke zvyseni kvality produkovanych vin.

Po tomto ndrtstu nasledovala prvni opatieni na ochranu typickych vin a ndsledné zaloZeni sdruZeni, jehoZ tcelem je
zastupovat vyrobce. Prvni opatfeni byla vytvofena ministerskou vyhldskou ¢. 25/06/1987 — tifedni véstnik ¢. 6 ze dne
9. ledna 1988 v ramci CHOP ,Lessini Durello®, pfi¢emZ v roce 2011 byl ndzev oznaceni zménén na ,Monti Lessini*
soucasné s uznidnim CHOP ,Lessini Durello. Konsorcium na ochranu ,Lessini Durello“ [Consorzio di Tutela del
Lessini Durello], které bylo v listopadu 2000 uzndno italskym ministerstvem, usiluje o zvySeni prestiZe vin
s chrdnénym oznaenim ptvodu vyrdbénych v této oblasti, a také o zlepSeni vyrobnich a socioekonomickych
podminek v ddolich Veronese a Vicentine, kterd se nachdzeji v oblasti, na niZ se specifikace produktu vztahuje.
Vyrobci uzivajici toto oznaceni zdokonalili ve spolupraci s konsorciem techniku vyroby Sumivého vina z hrozna
Durella, ¢imZ mu zajistili prestizni postaveni mezi Sumivymi viny, kterd se vyrabéji v bendtské oblasti.

Nejlepsi plody se péstuji na dobfe oslunénych ptdach sope¢ného pivodu za pouziti inteligentnich péstitelskych
technik v souladu s mistnimi tradicemi. Odridé Durella se dafi na slunci, aviak vyZzaduje pfedevsim to, aby ve vinici
dobfe proudil vzduch.
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Systémy vedeni vinné révy se v prabéhu let vyvijely v zavislosti na sledovanych enologickych cilech. V souc¢asné dobé
je pro tento typ produkce idedlni systém vedeni vinné révy na pergole a Guyotova metoda. Pergoly se pouzivaji na
piikrych svazich, kde je o vinnou révu pecovdno ptevdzné rucné. Pouziti Spalirového systému (Espalier) nebo
Guyotovy metody se Castéji objevuje v piistupnéjsich oblastech, kde svahy nejsou tak strmé. Tyto systémy vedeni
vinné révy zajisti, Ze hrozny dobfe dozrdvaji a zistdvaji zdravé. Jsou nejen charakteristickym rysem krajiny, ale
piispivaji také ke kvalité vin a stdlosti vynost.

Oblast s chranénym oznacenim piivodu ,Monti Lessini“ je dnes prosluld svou enologickou vytecnosti, kterd byla
ocenéna na vinafskych soutézich v Itdlii i jinde ve svété.

Monti Lessini CHOP — kategorie Vino

Pricinnd souvislost mezi jakosti, vlastnostmi produktu a zemépisnym prostfedim zahrnujicim pfirodni a lidské

faktory.

Vina s CHOP ,Monti Lessini“ — Durello maji slimové Zlutou barvu rizné intenzity, vyraznou a jemnou ovocnou vini
a suchou, plnou chut s rdzné intenzivnimi pfichutémi a vino byvé tradi¢né Zivé. V aromatu vice ¢i méné zelenych
jablek se stiidaji vyrazngjsi a komplexngjsi tony minerdlniho a kfemicitého piivodu, véetné motského aromatu jédu
a siry.

Vina s CHOP ,Monti Lessini“ — Bianco maji slimové Zlutou barvu riizné intenzity s charakteristickou pfijemnou viini
a svézi, aromatickou a harmonickou chuti.

Vina s CHOP ,Monti Lessini“ — Pinot Nero maji rubinové ¢ervenou barvu, nékdy s nddechem do grandtové ¢ervené,
jemnou, pfjemnou a vyraznou vini a suchou, plnou a pfijemné nahotklou chut.

Vina s CHOP ,Monti Lessini“ — Passito maji zlatoZlutou barvu a charakteristickou intenzivni ovocnou vini. Chutové
jsou stfedné sladkd az sladkd, sametovd, harmonickd a plnd.

Oblast Monti Lessini je idedlnim prosttedim pro produkci fady vin s chranénym oznacenim ptvodu ,Monti Lessini*:
charakteristické sope¢né pudy jsou bohaté na Ziviny a chladny vinek z pohofi Monti Lessini umozZiuje docilit
optimdlniho zrdn{ p¥i zachovani potiebné kyselosti hroznt. Tény minerdlniho pavodu jsou specifickym znakem
téchto typt vin.

Tradi¢ni systémy veden{ vinné révy na pergole nebo ve 3paliru, technické odborné znalosti vinatd, staletd tradice
a investice do enologickych technologii, to ve dohromady doddvéd vinim velmi komplexni aroma. Vina s CHOP
,Monti Lessini“ totiZ nejsou vyjime¢nd jen pro svou robustni strukturu. Jsou to pravé ¢ichové vlastnosti, které tvori
a v podstaté ur¢uji identitu produktu.

CHOP ,,Monti Lessini“ — kategorie jakostniho Sumivé vino

Pfi¢innd souvislost mezi jakosti, vlastnostmi produktu a zemépisnym prostiedim zahrnujicim pfirodni a lidské

faktory.

Jakostni §umivé vino s CHOP ,Monti Lessini“ md jemnou a pietrvavajici pénivost. Méd sldimové Zlutou barvu riizné
intenzity a vyraznou vini s jemnym ndznakem kvasnic. Obsah cukru se pohybuje od nulového (pfirodné tvrdé vino)
¢i pas dosé az po demi-sec.

Jakostni Sumivé vina s CHOP ,Monti Lessini“ Riserva se vyznacuji intenzivnimi a jemnymi bublinkami. Maji slimové
zlutou barvu riizné intenzity az po zlatozlutou a komplexni viini s dobfe rozvinutymi tény, typickymi pro dlouhé
zrani v ldhvi. Obsah cukru se pohybuje od nulového (pfirodné tvrdé vino) ¢i pas dosé az po demi-sec.

Jakostni $umivd vina s CHOP ,Monti Lessini“ Crémant maji jemné, sametové bublinky. Maji slimové Zlutou barvu
rizné intenzity aZ po zlatozlutou a komplexni viini s dobfe rozvinutymi tény, typickymi pro dlouhé zrdni v ldhvi.
Obsah cukru se pohybuje od nulového (pfirodné tvrdé vino) ¢i pas dosé az po demi-sec.

Mirné podnebi a vyrazné rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami, které jsou pro oblast CHOP ,Monti Lessini“
typické, pfispivaji ke vzniku znaéného mnozstvi aromatickych prekurzord, které zlepsuji organoleptické vlastnosti
a typické tény hroznt Durella.
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Diky obsahu minerdld v padé a svézi kyselosti odridy Durella se vino obzvlasté hodi pro vyrobu $umivého vina.
Zminénd technika (kterd se pouzivd jako metoda, diky niZ vyniknou nejlepsi vlastnosti odrtidy Durella jiz od jejtho
prvniho zavedeni) ve vinu probouzi v zavislosti na dobé zrani vyse uvedené typické vlastnosti. Pokud je doba zrani
kratsi, bude se vino vyznacovat pijemnéjsimi tony a vani zelenych jablek a citrusovych plodd, vysokym obsahem
minerdli a charakteristickou tfislovinovou konzistenci, kterd je u bilych vin jedine¢nd a diky niZ se ve vysledku
vytvoii obzvldsté jemné bublinky. Deldi doba zrani (verze Riserva) tlumi bujnost odriidy, coz vede ke vzniku
vyraznéjsich vin s autolytickymi tony, které maji dilezitou tlohu pfi utvafeni elegantnich organoleptickych vjemd.
Vidy patrné jsou typické moiské tony, a prestoze vino nemd nikdy pi#ili§ plnou chut, vnimané aroma umocnéné
hotkou mineralni dochuti nepfestdva pfindset potésen.

9.  Specifické dalsi pozadavky (baleni, oznacovini, dalsi pozadavky)
Produkce Sumivych vin
Prédvni rdmec:
Prévni predpisy EU
Typ dalsi podminky:
Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:
V souladu s odchylkou stanovenou v ¢l. 5 odst. 1 pism. b) nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ()
mohou byt operace vyroby jakostnich Sumivych vin provddény ve vymezené oblasti produkce a rovnéz v provinciich
Verona a Vicenza.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17283
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