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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ indikazzjoni geografika skont
I-Artikolu 15(4) tar-Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill

(C/2026/3963)

Fi Zmien 3 xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni, l-awtoritajiet ta’ Stat Membru jew ta’ pajjiz terz, jew persuna fizika jew
guridika li jkollha interess legittimu u tkun stabbilita jew residenti fpajjiz terz, tista’ tipprezenta oppozizzjoni lill-
Kummissjoni fkonformita mal-Artikolu 17 tar-Regolament (UE) 20241143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill ().

DOKUMENT UNIKU
Denominazzjonijiet ta’ origini u indikazzjonijiet geografici ta’ prodotti agrikoli
“Salam Poiana Mirului”

Nru tal-UE: PGI-RO-03383 — 20.12.2024

1.  Isem/Ismijiet

“Salam Poiana Mirului”

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

porO IGPK

3. Pajjiz li ghalih tappartjeni z-zona geografika definita

Ir-Rumanija

4. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu

4.1. Klassifikazzjoni tal-prodott agrikolu fkonformita mal-intestatura u I-kodici tan-Nomenklatura Maghquda, kif imsemmi
fl-Artikolu 6(1) tar-Regolament (UE) 2024/1143

16 — PREPARATI TA’ LAHAM, TA’ HUT JEW TA’ KRUSTACJI, MOLLUSKI JEW INVERTEBRATI AKKWATICI
OHRAJN, JEW TA’ INSETTI

1601 — Iz-zalzett u prodotti simili, tal-laham, tal-gewwieni tal-laham, tad-demm jew tal-insetti; il-preparati tal-ikel
ibbazati fuq dawn il-prodotti...

4.2.  Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu Ii ghalih japplika l-isem registrat

[s-“Salam Poiana Marului” huwa salami msajjar li jigi affumikat darbtejn bl-uzu ta’ njam tal-fagu iebes u mbaghad
jitnixxef. Sabiex isir is-“Salam Poiana Marului” jintuzaw minimu ta’ 30 % rigel tac-canga mkessah, 40 % rigel tal-
majjal iffrizat (miz-Zona geografika definita) u massimu ta’ 30 % xaham iebes iffrizat tal-majjal.

Is-“Salam Poiana Marului” huwa kkummer¢jalizzat fi stikek cilindrici imballati b'mod spe¢jali fbudellati bojod
individwali b'zigarelli kannella fl-ahmar; fil-kultura lokali dawn huma asso¢jati mas-sbuhija ta’ masgar tat-tuffieh fi
zmien il-fjur, pajsagg specifiku ghaz-zona geografika, u tal-qxur tal-betula fil-foresti lokali.

Il-process tal-manifattura jinvolvi diversi stadji ta’ thejjija tal-materja prima qabel ma jinkiseb il-pejst finali tal-laham
ikkapuljat li jitgieghed fbudellati artificjali fforma cilindrika, biex b’hekk jinholoq il-prodott finali u tigi
ddeterminata s-sawra tieghu.

() Ir-Regolament (UE) 2024/1143 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-11 ta’ April 2024 dwar indikazzjonijiet geografici ghall-inbid,
ix-xorb spirituz u l-prodotti agrikoli, kif ukoll l-ispe¢jalitajiet tradizzjonali garantiti u t-termini tal-kwalitd mhux obbligatorji ghall-
prodotti agrikoli, li jemenda r-Regolamenti (UE) Nru 1308/2013, (UE) 2019/787 u (UE) 2019/1753 u li jhassar ir-Regolament
(UE) Nru 1151/2012 (GU L, 2024/1143, 23.4.2024, ELI: http://data.europa.cu/elijreg/2024/1143oj).
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4.3.

Id-dehra tieghu meta jitqatta’ hija bhal ta’ muzajk, bil-bic¢iet tar-rigel tal-majjal mifruxa b’'mod indaqs madwar
il-prodott, u ghandu granulazzjoni diversifikata, li talterna bejn bicciet bojod tax-xaham tal-majjal mal-bicciet roza
fl-ahmar tipici tal-qatghat uzati tar-rigel tac-canga u tal-majjal.

Dehra ta’ barra: stikek ¢ilindrici b'dijametru ta’ bejn 50 u 55 mm u b’tul ta’ bejn wiched u ichor 23 cm, b'wic¢ nadif,
hieles minn materja barranija u minghajr bo¢¢i tax-xaham taht il-budellat. Il-budellat artifi¢jali jehel mas-salami u ma
jkollux hsarat, b’tikmix fin zghir li jirrizulta mill-istadji tal-produzzjoni.

Dehra meta jitqatta’> Kompozizzjoni omogenja, kumpatta u muzajka, bil-bi¢¢iet tal-majjal u tax-xaham mifruxin
b'mod indaqs madwar is-salami. M'hemmx materja barranija, bicciet ta” ghadam, bicciet ta’ qarqu¢, bocci tax-xaham
jew tal-hwawar jew bziezaq tal-arja akbar minn 3 mm. Meta jitqatta’, il-flieli jibqghu intatti.

Toghma u riha: Tipika ta’ prodotti ftit affumikati bl-injam iebes, b’'toghma ta’ hwawar (paprika, bzar tal-Gamajka,
nocemuskata), u tahwir tal-ikel bilancjat. Hielsa minn riha u/jew toghma barranija.

Konsistenza: Semiiebes sa sod, illegat u elastiku minn gewwa. Il-qatghat tas-salami ghandhom konsistenza soda izda
elastika.

Kulur: [-kulur meta mqatta’ huwa uniformi, minn roza sa ahmar lewn ir-rubin u abjad, b'dehra ta’ muzajk
imrahham, u b’bilan¢ tajjeb ta’ laham u xaham.

Karatteristici fizikokimici

Parametri analizzati Limiti massimi
Ilma, % minn 40 sa 48
Sustanzi grassi, % mass. 44
Melh, % massimu 3
Total tal-proteini, % minimu 15

Ingredjenti

Melh tan-nitrit; Melh; Ingredjenti funzjonali: zokkrijiet: destrozju, lattozju, glukozju; melh; difosfati; acidu askorbiku;
aromatizzanti; Ingredjenti li jiddefinixxu l-aroma finali: kondimenti naturali (paprika, tewm, bzar, no¢emuskata),
polifosfati, melh, destrozju, nitrit tas-sodju, estratti naturali (paprika, bzar tal-Gamajka, nocemuskata).

Materjali anc¢illari

Dawn jintuzaw fil-process tal-mili (budellat artifi¢jali abjad inkommestibbli bi strijaturi, gfieli, spag ghall-imballagg
kannella fl-ahmar), fil-process ta’ trattament termali (injam iebes) u fil-process tat-tikkettar finali (tikketti).

Derogi dwar l-akkwist ta’ ghalf (ghal prodotti li joriginaw mill-annimali ddezinjati b’Denominazzjoni ta’ Origini Protetta biss) u
restrizzjonijiet fuq l-akkwist ta’ materja prima (ghal prodotti processati ddezinjati minn Indikazzjoni Geografika Protetta biss)

In-nofs karkassi tal-hniezer jigu biss miz-Zona geografika definita, minn annimali mrobbijin fuq i¢c-cereali ta’
hemmbhekk u maghlufin l-istess cereali. Sabiex jinkisbu l-karkassi, l-annimali jigu skarnati fbicceriji li jinsabu fiz-
zona geografika definita, u l-karkassi jitqattghu wkoll sabiex jinkisbu l-partijiet anatomici uzati fil-produzzjoni fdik
iz-zona. ll-karatteristici tal-materja prima huma influwenzati minn prattiki lokali tat-trobbija tal-bhejjem u tal-ghalf,
li huma element essenzjali sabiex tinkiseb l-ispecificita tal-prodott.

Ir-rigel tal-majjal li jirrizulta jintuza ffrizat, skont ir-rekwiziti tal-process teknologiku applikat lokalment, u x-xaham
tal-majjal jintuza ffrizat ukoll sabiex tinzamm l-struttura granulari u muzajka specifika ghall-prodott.
Id-disponibbilta tal-hniezer imrobbijin fiz-zona geografika definita tifforma I-bazi tat-tradizzjoni lokali li biha jsir
is-salami, li l-kontinwita taghha hija essenzjali sabiex jinzammu I-karatteristici strutturali u sensorjali specifici ghas-
“Salam Poiana Mirului”.
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4.4.

4.5.

4.6.

Ir-rigel ta¢-canga uzat sabiex isir il-prodott jinkiseb mill-kwarti tal-karkassa ta’ annimali bovini adulti u jintuza ffrizat.
Jista’ jigi miz-zona geografika definita jew minn Zoni ohrajn, u l-ispecificita tal-prodott tigi ddeterminata mill-
ipprocessar tradizzjonali mwettaq fiz-zona ta’ Poiana Miarului, jigifieri t-tmellih niexef, il-maturazzjoni u t-thejjija
tac-canga kkapuljata fkonformita mal-prattiki lokali applikati matul il-process tal-produzzjoni.

Passi specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika definita

Il-process tal-produzzjoni ghas-“Salam Poiana Mérului”, inkluzi t-trobbija u l-ghalf tal-hniezer, l-iskarnar tal-annimali,
it-tqattigh tal-karkassi u l-produzzjoni tal-partijiet tal-laham uzati fil-process teknologiku, it-tqassim manwali
fporzjonijiet, it-tmellih niexef, il-maturazzjoni, it-thejjija tac-canga kkapuljata, il-mili tal-budellati, it-trattament
termali, l-affumikar fis-shana, l-affumikar u t-tnixxif fil-kesha, isehh fiz-Zona geografika definita.

Regoli specifici dwar l-imballagg, it-tfettit, it-tahkik, ecc. tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott agrikolu li ghalih jirreferi l-isem registrat

L-isem “Salam Poiana Marului” jrid ikun segwit mill-kliem “Indicatie Geografici Protejatd” (Indikazzjoni Geografika
Protetta) jew l-akronimu “IGP” (IGP) bir-Rumen u s-simbolu Ewropew ghall-protezzjoni tal-isem. It-tikketti jinkludu
wkoll is-simboli tal-Korp tac-Certifikazzjoni.

Definizzjoni qasira taz-zona geografika

[z-zona geografika tinkludi l-unita territorjali amministrattiva tal-Kontea ta’ Brasov, iddefinita skont l-istruttura
amministrattiva territorjali Rumena.

Rabta maz-zona geografika

L-origini tas-“Salam Poiana Mérului” hija marbuta mill-qrib mal-isem ta’ post twelidu.

Poiana Miarului hija komunita mferrxa mal-gholjiet il-baxxi tal-gholja Poiana Marului, mal-konfini bejn il-Karpazji tal-
Lvant u tan-Nofsinhar.

L-origini tal-isem ta’ dan il-villagg hija mistura fil-leggendi lokali mghoddijin maz-zmien. Skont l-aktar leggenda
maghrufa, l-isem tal-villagg gej minn mergha (poiana) li kellha sigra tat-tuffieh fnofsha, li aktar tard saret il-qalba tal-
insedjament. Fil-bidu, iz-zona kienet ippopulata minn nies ippersegwitati taht il-hakma Torka, u iktar tard minn
briganti u raghajja li kkontribwew ghall-izvilupp tal-komunita lokali.

L-applikazzjoni sabiex is-“Salam Poiana Mrului” jigi rregistrat bhala IGP hija bbazata fuq ir-rabta bejn il-karatteristici
tal-prodott u z-zona geografika, iddeterminata minn tradizzjonalijiet lokali tat-trobbija tal-bhejjem, l-uzu tal-materja
prima miz-zona u l-applikazzjoni kostanti ta’ process teknologiku specifiku, inkluz it-tmellih niexef, il-maturazzjoni
bil-mod, l-affumikar u l-uzu ta¢c-canga kkapuljata.

Poiana Mdrului hija kkaratterizzata minn klima kontinentali ttemprata friska u niedja li tradizzjonaliment
iffavorixxiet l-izvilupp tal-prattiki tal-ippreservar bit-tmellih u tal-maturazzjoni ghall-prodotti tal-laham. Dawn
il-prattiki gew adattati mill-komunita ghall-kundizzjonijiet lokali u bhalissajinzammu permezz tal-kontroll
teknologiku tal-parametri tat-temperatura u tal-ventilazzjoni matul il-process tal-manifattura.

I-kundizzjonijiet klimatici specifici ta’ Poiana Marului, ikkaratterizzati minn temperaturi moderati u umdita
relattivament kostanti, iffavorixxew l-izvilupp u z-zamma ta’ prattiki tradizzjonali tat-tmellih, tal-maturazzjoni u tal-
affumikar li gew adattati ghall-ambjent lokali, metodi li jippermettu sabiex il-bidliet bijokimici responsabbli ghas-
sawra, ghall-aroma u ghall-istabbilta tal-prodott finali jsehhu gradwalment.

[l-prattiki teknologici applikati fil-produzzjoni tas-“Salam Poiana Marului” huma r-rizultat tal-adattament tal-metodi
tal-produzzjoni maz-zmien ghall-karatteristi¢i tal-materja prima miz-zona geografika definita. Dawn il-metodi
jinghaddew u jinzammu fi hdan il-komunita ta’ produtturi lokali.
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[l-hamrija fiz-zona ta’ madwar Poiana Marului tiffavorixxi l-kultivazzjoni tac¢-cereali tradizzjonalment uzati sabiex
jinghalfu l-hniezer imrobbijin fiz-zona. Il-prattiki lokali tat-trobbija tal-bhejjem u tal-ghalf huma parti mill-
kontinwita tal-attivitajiet agrikoli u zootekniki tar-regjun u jappoggaw l-izvilupp tat-tradizzjoni lokali tal-
produzzjoni taz-zalzett. Bil-produzzjoni tal-prodott fiz-zona geografika definita, dawn il-prattiki jghinu sabiex tigi
ppreservata l-identita lokali tal-komunita.

Ir-riglejn tal-majjal uzati fl-ipprocessar tas-“Salam Poiana Marului” jigu minn farms fiz-zona geografika definita, fejn
jigu applikati prattiki lokali ta’ trobbija tal-bhejjem u ta’ ghalf. Grazzi ghal dawn il-prattiki, ir-riglejn tal-majjal uzati
fl-ipprocessar tas-“Salam Poiana Marului” huma fost l-aktar bic¢iet b'toghma tajba u nutrittivi tal-majjal. It-toghma u
s-sawra tarija taghhom huma rikonoxxuti min-nies lokali. L-uzu ta’ din il-materja prima hija parti mill-process tal-
produzzjoni lokali, flimkien mat-thejjija tac-canga kkapuljata fkonformita mar-ricetta li nghaddiet tul iz-zmien fil-
komunita.

Il-process teknologiku huwa bbazat fuq metodi tradizzjonalment uzati fiz-zona, bhat-tmellih niexef, it-thejjija tac-
canga kkapuljata u l-affumikar naturali bl-uzu tal-injam iebes tal-fagu. Dawn l-istadji jiddeterminaw il-bidliet
teknologici u jghinu sabiex il-prodott jintgharaf minn salamijiet simili maghmulin fregjuni ohrajn.

L-istadji tat-tmellih, tal-maturazzjoni u tal-affumikar jitwettqu fkonformita mal-prattiki teknologici zviluppati fi
hdan il-facilitajiet tal-produzzjoni fiz-zona ta’ Poiana Marului. Il-parametri tal-process huma adattati ghall-
karatteristici tal-materji primi lokali u ghall-mod tradizzjonali ta’ pprocessar, li jikkontribwixxu ghall-formazzjoni
tal-konsistenza, tas-sawra u tal-profil sensorju specifici ghall-prodott.

It-tmellih niexef huwa stadju teknologiku essenzjali li jitwettaq billi r-rigel tac-canga jitqatta’ bl-idejn fkubi ta’ dagsijiet
diversi u jinghagen bil-melh, process li jippromwovi l-izvilupp tat-toghma, tal-aroma u tas-sawra tipici tal-prodott.
I-preservazzjoni tal-istruttura tal-fibra tal-muskolu asso¢jata mal-azzjoni tal-melh tniedi l-estrazzjoni gradwali tal-
proteini miofibrillari (mijosina u attina), li jifformaw matrici ta’ proteini naturali li tghin sabiex it-tahlita tistabbilizza,
tigi evitata s-separazzjoni tax-xaham u jinkisbu l-elasticita u l-apparenza kumpatta u muzajka specifika ghall-prodott
lest.

Matul il-produzzjoni u l-maturazzjoni tac-canga kkapuljata, il-pejst jithawwad bl-idejn u kull ¢ertu hin jinqaleb,
sabiex jigi zgurat li t-tahlita tkun omogenizzata u arjata. Fdan l-istadju, l-estrazzjoni tal-proteini miofibrillari tkompli
u tistabbilizza, filwaqt li tifforma matrici ta’ proteini li kapaci torbot l-ilma u tistabbilizza l-partikoli tax-xaham.
Processi enzimatici naturali jirrizultaw fid-degradazzjoni kontrollata tal-proteini tal-muskoli, u jikkontribwixxu biex
il-prodott jibga’ tipikament tari u elastiku, filwaqt li t-trasformazzjonijiet tal-ossidazzjoni tal-lipidi bil-mod iwasslu
ghall-izvilupp ta’ komposti aromati¢i naturali li jiddefinixxu I-profil sensorju specifiku. Fl-istess hin, il-bidliet
fizikokimi¢i matul il-maturazzjoni jiffavorixxu l-istabbilizzazzjoni tal-pigmenti fil-laham u l-formazzjoni ta’
konsistenza kumpatta u ta’ sawra uniformi, legata u elastika fuq gewwa li hija tipika tal-prodott lest.

L-affumikar naturali bl-injam iebes huwa element li jiddefinixxi I-process teknologiku lokali. Stadju specifiku huwa
l-ippreservar bit-tmellih, li jikkonsisti fl-affumikar fis-shana ghal hin qasir, idderivat minn prattika tradizzjonali ta’
nxir tal-prodotti fattici b'ventilazzjoni tajba u li issa titwettaq fpostijiet b’ventilazzjoni kkontrollata.
Il-kontinwazzjoni ta’ dan il-metodu jirrifletti l-kontinwita tas-sengha lokali.

I-process tal-produzzjoni jitwettaq kollu kemm hu fiz-Zona geografika definita minn persunal lokali b’esperjenza
twila fl-ipprocessar tal-prodotti tal-laham. L-gharfien teknologiku nghadda minn generazzjoni ghal ohra fi hdan
il-komunita lokali u adatta b'mod progressiv ghar-rekwiziti moderni, huwa u jippreserva l-karattru tradizzjonali tal-
prodott. Is-sitwazzjoni li segwiet it-Tieni Gwerra Dinjija ghenet indirettament sabiex jinzammu x-xoghlijiet
tradizzjonali tal-abitanti marbutin mat-trobbija tal-bhejjem u mal-ipprocessar tal-prodotti tal-annimali, inkluzi
l-professjonijiet tal-bejjiegh tal-laham u tal-produttur taz-zalzett. Fost in-nies li ghenu sabiex tigi ddefinita r-ricetta
huwa l-bejjiegh tal-laham lokali Soancd Ghitd, i huwa involut fl-istabbiliment tal-process teknologiku uzat u
l-mghoddija tal-gharfien prattiku specifiku.

Maz-zmien, ir-rabta bejn l-isem tal-prodott u z-zona ta’ Poiana Mdrului ssahhet fghajnejn il-konsumaturi, u I-prodott
huwa assoc¢jat mat-tradizzjoni lokali tat-thejjija tal-laham u l-uzu kombinat tar-rigel tal-majjal u tar-rigel tac-canga
mhawrin skont ir-ricetta specifika. Il-budellat uzat simbolikament jirreferi ghal-leggenda tal-lokalita li minnha ha
ismu l-prodott.
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[s-“Salam Poiana Marului” stabbilixxa ruhu fuq livell lokali u nazzjonali, u l-uzu tal-isem gie ddokumentat fuq perjodu
twil ta’ Zmien. Ir-registrazzjoni tat-trademark “Poiana Mirului” fl-1998 u l-partecipazzjoni ffieri kummercjali
internazzjonali, inkluza I-IFFA Frankfurt, sa mill-2007, ikkontribwew ghar-rikonoxximent tal-prodott, li rebah
diversi premjijiet, inkluzi medalji tad-deheb.

L-uzu kontinwu matul is-snin, fdokumenti u fi prattiki kummer¢jali, tal-isem “Salam Poiana Marului” ghall-prodott
prodott fdin iz-zona kkontribwixxa ghar-reputazzjoni tal-prodott u r-rikonoxximent tieghu bhala prodott specifiku
ghaz-zona geografika.

Ir-rabta bejn is-“Salam Poiana Mirului” u z-zona geografika definita huwa ddeterminat mill-process tal-produzzjoni
shih li jitwettaq fiz-zZona, l-uzu tal-materja prima miz-Zona u l-involviment tal-fattur uman lokali, li flimkien
jizguraw il-kontinwita tal-prattiki teknologic¢i u jippermettu li l-prodott jintgharaf minn prodotti simili li jigu
prodotti fregjuni ohrajn.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott tal-indikazzjoni geografika

https://madr.ro/docs/ind-alimentara/2026/caiete-de-sarcini-2024/caiet-de-sarcini-salam-poiana-marului-04.03.2026.pdf
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