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Tris ménesu laika no §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai ari fiziska vai juridiska persona, kurai ir

legitimas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas

(ES) 2024/1143 17. pantu (') var iesniegt Komisijai iebildumu.

VIENOTAIS DOKUMENTS
Lauksaimniecibas produktu cilmes vietas nosaukumi un geografiskas izcelsmes norades
“Salam Poiana Marului”
ES Nr.: PGI-RO-03383 — 20.12.2024
1.  Nosaukums (nosaukumi)
“Salam Pojana Marului”
2. Geografiskas izcelsmes norades veids
ACVNO  AGIN
3. Valsts, pie kuras pieder noteiktais geografiskais apgabals
Rumanija
4. Lauksaimniecibas produkta apraksts
4.1. Lauksaimniecibas produkta klasifikacija saskana ar kombinetds nomenklatiras poziciju un kodu atbilstosi Regulas
(ES) 2024/1143 6. panta 1. punktam
16 — GALAS, ZIVJU UN VEZVEIDIGO, MIKSTMIESU VAI CITU UDENS BEZMUGURKAULNIEKU, VAI KUKAINU
IZSTRADAJUMI
1601 — Desas un tamlidzigi izstradajumi no galas, galas subproduktiem, asinim vai kukainiem; partikas izstradajumi
uz $o produktu bazes...

4.2, Ar registréto nosaukumu apzimetd lauksaimniecibas produkta apraksts

“Salam Poiana Marului” ir varita salami desa, ko divreiz kiipina, izmantojot dizskabarza cietkoksni, un péc tam zave.
“Salam Poiana Mirului” raZoSanai izmanto vismaz 30 % atdzesétas liellopa ciskas galas, 40 % saldétas clikas ciskas
galas (no noteikta geografiska apgabala) un ne vairak ka 30 % saldéta stingra ciikgalas speka.

Desu “Salam Poiana Marului” tirgo veselu stienu veida, desas ir iepilditas atseviskos baltos apvalkos ar sarkanbriinu
svitrojumu; vietéja kultfira tas asoci€jas ar ziedo$a abeldarza skaistumu, kas ir geografiskajam apgabalam raksturiga
ainava, un viet€jos mezos sastopamo bérzu mizu.

RazoSanas process ietver vairakus izejvielu sagatavosanas posmus pirms maltas galas masas iegfiSanas un iepildiSanas
cilindriskas formas maksligajos apvalkos, veidojot galaproduktu un nosakot ta tekstaru.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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4.3.

Skérsgriezuma desa atgadina mozaiku — ciikas ciskas galas gabalini ir vienmérigi izkliedéti pa visu galas masu, kas
sastav no dazadam graudveida dalam - balti ciikgalas speka gabalini mijas ar sarkanigi roza liellopa galas un ciikas
ciskas galas gabaliniem.

Aréjais izskats: cilindriski desas stieni, kuru diametrs ir 50-55 mm diametru un garums aptuveni 23 cm, ar tiru
virsmu, bez sveskermeniem un bez tauku sablivéjumiem zem apvalka. Maksligais apvalks ciesi piegu] salami, bez
bojajumiem, ar nelielam smalkam krocinam, kas radusas razoganas procesa.

Sagriezta produkta izskats: viendabiga, kompakta, mozaikveida struktiira, kurd ciikas galas un speka gabalini ir
vienmerigi izkliedéti pa visu salami masu. Nav sveskermenu, kaulu fragmentu, skrims]u gabalu, tauku vai garsvielu

sablivéjumu un gaisa burbulu, kas lielaki par 3 mm. Sagriezts $kéles tas saglaba formu.

Garsa un smarZa: ar cietkoksni viegli kiipinatam produktam raksturigas ipasibas, gar$vielu (paprikas, smarZigo
piparu, muskatrieksta) piegarsa, lidzsvarots gar$vielu sastavs. Bez neraksturigas smarZzas un/vai garsas.

Konsistence: no puscietas lidz cietai, ieckSpusé viendabiga un elastiga. Salami $kélém ir stingra, bet elastiga
konsistence.

Krasa: pargriezta produkta krasa ir viendabiga — no sartas lidz rubinsarkanai un baltai, ar marmorétu mozaikveida
izskatu un labu galas un tauku lidzsvaru.

Fizikali kimiskas ipasibas

Analizétie parametri Maksimalas robezvértibas
Udens, % 40-48
Taukvielas, % (maks.) 44
Sals, % (maks.) 3

Kopégjais olbaltumvielu saturs, % | 15
(min.)

Izejvielas

Nitrita sals; sals Funkcionalas sastavdalas: cukuri: dekstroze, laktoze, glikoze; sals; difosfati; askorbinskabe;
aromatizetaji Izejvielas, kas nosaka galigo aromatu: dabigas gar$vielas (paprika, kiploki, pipari, muskatrieksts),
polifosfati, sals, dekstroze, natrija nitrits, dabiskie ekstrakti (paprika, smarzigie pipari, muskatrieksts)

Paligmateriali

Tos izmanto pildiSanas procesa (neédams balts maksligais apvalks ar sarkanbriinu iesvitrojumu, skavas, auklas),
termiskas apstrades procesa (cietkoksne) un galigaja markéSanas procesa (etiketes).

Atkapes attieciba uz baribas iegisanu (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem, kas apzimeti ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu)
un izejvielu iegiiSanas ierobeZojumi (tikai parstradatiem produktiem, kas apziméti ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi)

Tiek izmantoti ciiku pusliemeni, kas razoti tikai un vienigi noteiktaja geografiskaja apgabala un iegaiti no dzivniekiem,
kas taja audzéti un baroti ar graudaugiem. Liemenus iegiist, dzivniekus nokaujot kautuveés, kas atrodas noteiktaja
geografiskaja apgabala, un tos péc tam sadala, lai ieglitu razoSana izmantotas anatomiskas dalas. Izejvielu Ipasibas
ietekmé vietéja lopkopibas un baroSanas prakse, kas ir biitisks aspekts produkta specifikas nodrosinasana.

legiito ciikas ciskas galu izmanto saldétu saskana ar vietgja tehnologiska procesa prasibam, un arl ciikgalas speki
izmanto saldétu, lai saglabatu produktam raksturigo graudaino un mozaikveida struktiru. Vietéjas salami raZoSanas
tradicijas pamata ir noteiktaja geografiskaja apgabala audzéto ciiku pieejamiba, un §is tradicijas nepartrauktiba ir
bitiska, lai saglabatu “Salam Poiana Marului” raksturigas strukturalas un organoleptiskas ipasibas.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3963/oj



OV C, 22.7.2026.

LV

4.4.

4.5.

4.6.

Produkta razo$ana izmantoto liellopa ciskas galu iegiist no pieaugusu liellopu liemena ceturtdalam un to izmanto
saldétu. Ta var bat ieglita noteiktaja geografiskaja apgabala vai citos apgabalos; produkta specifiku nosaka
tradicionala parstrade, ko veic Poiana Mdrului apgabala, t. i., sausa saliana, nogatavinasana un maltas liellopa galas
sagatavosana saskana ar vietéjam metodém, ko izmanto raZo$anas procesa.

Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

“Salam Poiana Marului” raZoSanas process, kas ietver ciiku audzé$anu un barosanu, dzivnieku kausanu, liemenu
sadaliSanu un tehnologiskaja procesa izmantoto galas dalu iegiiSanu, manualu sadaliSanu porcijas, sauso salisanu,
nogatavinasanu, maltas liellopa galas sagatavosanu, pildiSanu apvalkos, termisko apstradi, karsto kiipinaganu, auksto
kiipinasanu un Zavésanu, norit noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ar registreto nosaukumu apziméta lauksaimniecibas produkta iepakoSanas, grieSanas, viveSanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registreto nosaukumu apziméta lauksaimniecibas produkta markésanas ipasie noteikumi

X9

Nosaukumam “Salam Poiana Mirului” japievieno vardi “Indicatie Geograficd Protejatd” (aizsargata geografiskas
izcelsmes norade) vai saisinagjums “IGP” (AGIN) rumanu valoda un Eiropas Savienibas nosaukuma aizsardzibas
simbols. Markejuma ieklauj ari sertifikacijas strukttiras simbolus.

Geografiska apgabala isa definicija

Geografiskais apgabals ietver Brajovas Zudeca administrativi teritoridlo vienibu, kas noteikta saskana ar Rumanijas
administrativi teritorialo iedalfjumu.

Saikne ar geografisko apgabalu

“Salam Poiana Miarului” izcelsme ir ciesi saistita ar ta izcelsmes vietas nosaukumu.

Poiana Mdrului ir izkliedéti apdzivota apdzivota vieta Poiana Mdrului kalna pakajé uz Austrumkarpatu un
Dienvidkarpatu robezas.

Sa ciemata nosaukuma izcelsmi apvij vietéjas legendas, kas nodotas no paaudzes paaudzé. Pazistamaka legenda vésta,
ka ciemata nosaukums célies no klajuma (poiana), kura vidi auga abele un kas vélak kluva par apdzivotas vietas
centru. Sakotnéji o teritoriju apdzivoja cilveki, kas tika vajati turku valdisanas laika, vélak — laupitaji un gani, kuri
veicinaja vietéjas kopienas attistibu.

“Salam Poiana Marului” registracijas par AGIN pieteikuma pamata ir saikne starp produkta Ipasibam un geografisko
apgabalu, ko nosaka vietéjas lopkopibas tradicijas, apgabala izejvielu izmanto$ana un ipasa tehnologiska procesa
pastaviga piemérosana, ari sausa saliSana, 1éna nogatavinasana, kiipinasana un maltas liellopa galas izmantosana.

Poiana Mdrului ir raksturigs mitrs, véss mérens kontinentalais klimats, kas tradicionali ir veicinajis galas produktu
salifanas un nogatavinasanas panémienu attistibu. Sos panémienus kopiena ir pielagojusi vietéjiem apstakliem, un
patlaban tie tiek saglabati, razosanas procesa tehnologiski kontrolgjot temperatiiras un ventilacijas parametrus.

Poiana Marului Tpasie klimatiskie apstakli, kam raksturiga mérena temperatiira un salidzino$i pastavigs mitrums, ir
veicinajusi vietgjas vides apstakliem pielagotu tradicionalo salifanas, nogatavinasanas un kiipinasanas panémienu
attistibu un saglabasanu, un $is metodes Jauj pakapeniski noritét biokimiskajam parmainam, kas nodro$ina gatava
produkta tekstiiru, aromatu un stabilitati.

“Salam Poiana Mirului” raZo$ana izmantotie tehnologiskie panémieni ir radusies, laika gaita pielagojot razoSanas
metodes noteikta geografiska apgabala izejvielu ipasibam. Sis metodes tiek nodotas no paaudzes paaudzé un
saglabatas vietéja razotaju kopiena.
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Poiana Mdrului apkartnes augsnes ir labvéligas tadu graudaugu audzeSanai, kurus tradicionali izmanto $aja apgabala
audzéto ciku baroSanai. Vietéja lopkopibas un baroSanas prakse ir dala no regiona lauksaimniecibas un
zootehniskas darbibu nepartrauktibas un veicina vietéjas desu gatavosanas tradicijas attistibu. Produkta razosana
noteiktaja geografiskaja apgabala, izmantojot Sos panémienus, palidz saglabat kopienas kultiiras identitati.

“Salam Poiana Mirului” raZo$ana izmantota ciikas ciskas gala nak no noteikta geografiska apgabala saimniecibam,
kuras tiek ievérota vietéja lopkopibas un barosanas prakse. Pateicoties $ai praksei, “Salam Poiana Marului” razosana
izmantota ctikas ciskas gala ir viens no garSigakajiem un uzturvielam bagatakajiem cikgalas gabaliem. Vietéjie
iedzivotaji augstu vérté tas garSu un maigo tekstiiru. Sis izejvielas izmantosana kopa ar malto liellopa galu, kas
sagatavota saskana ar kopienas no paaudzes paaudzé nodoto recepti, ir dala no vietéja razosanas procesa.

Tehnologiska procesa pamata ir $aja apgabala tradicionali izmantotas metodes, pieméram, sausa saliSana, maltas
liellopa galas sagatavoSana un dabiska kipinaSana, izmantojot dizskabarza cietkoksni. Sie posmi nosaka
tehnologiskas parmainas un palidz atskirt produktu no lidzigiem citos regionos razotiem salami.

SaliSanas, nogatavinaanas un kipinaSanas posmos tiek izmantoti Poiana Mdrului apgabala raZotnés izstradatie
tehnologiskie panémieni. Procesa parametri ir pielagoti viet§jo izejvielu Ipasibam un tradicionalajam parstrades
veidam, veicinot produktam raksturigas konsistences, tekstiiras un organoleptisko parametru veidoganos.

Sausa salisana ir biitisks tehnologisks posms, ko veic, manuali sagriezot liellopa ciskas galu dazada lieluma kubinos
un micot to ar sali. Sis process veicina produktam raksturigas garsas, aromata un tekstiiras veidosanos. Ar sals
iedarbibu saistitas muskulu Skiedru struktiiras saglabasana veicina miofibrilaro olbaltumvielu (miozina un aktina)
pakapenisku ekstrakciju, kas veido dabisku olbaltumvielu matricu, kura palidz stabilizét maisijumu, novérst tauku
atdali$anos un nodrosinat gatavajam produktam raksturigo elastibu un kompakto mozaikveida struktairu.

Maltas liellopa galas sagatavoSanas un nogatavinasanas gaita masu maisa ar rokam un periodiski apgriez, nodrosinot
maisijuma viendabigumu un aeraciju. Saja posma turpinds un stabilizéjas miofibrilaro olbaltumvielu ekstrakcija,
veidojot olbaltumvielu matricu, kas spgj saistit Gdeni un stabilizét tauku dalinas. Dabiskie fermentativie procesi
izraisa musku]u olbaltumvielu kontrolétu noardidanos, veicinot produktam raksturigo maigumu un elastibu,
savukart lénas lipidu oksidativas parvértibas veicina dabisku aromatisku savienojumu veidosanos, kas nosaka
produktam raksturigas organoleptiskas Ipasibas. Vienlaikus nogatavinasanas procesa laika notiek fizikali kimiskas
parmainas, kas veicina pigmentu stabilizaciju gala un gatavajam produktam raksturigas kompaktas konsistences un
viendabigas, saistitas un elastigas iek3gjas tekstiiras veidosanos.

Vietgja tehnologiska procesa noteicosais elements ir kiipinasana ar dabisku cietkoksni. Ipass posms ir saliSana, kas
ietver Islaicigu karsto kiipinasanu un izriet no produktu tradicionalas pakarinasanas béninos ar labu ventilaciju;
miisdiends to veic telpas ar kontrolétu ventilaciju. Sis metodes saglabasana veicina vietgjas amatniecibas tradiciju
nepartrauktibu.

Razosanas procesu noteiktaja geografiskaja apgabala veic tikai vietgjie darbinieki ar ilggad&ju pieredzi galas produktu
parstradé. Tehnologiskas zinasanas vietéja kopiena tiek nodotas no paaudzes paaudzé un pakapeniski pielagotas
misdienu prasibam, saglabajot produkta tradicionalo raksturu. Situacija péc Otra pasaules kara netiesi palidzéja
saglabat iedzivotaju tradicionalos nodarbosanas veidus, kas saistiti ar lopkopibu un dzivnieku izcelsmes produktu
parstradi, to skaita miesnieka un desu izgatavotaja amatu. Produkta receptes izstradé piedalijas, pieméram, vietgjais
miesnieks Soancd Ghitd, kurs palidzéja izstradat tehnologisko procesu un nodot talak ipaso zinatibu.

Laika gaita saikne starp produkta nosaukumu un Poiana Mdrului apgabalu ir nostiprinajusies patérétaju apzina, un
produkts tiek asociéts ar vietéjam galas produktu izgatavosanas tradicijam un ctikas ciskas galas un liellopa ciskas
galas kombinétu izmantosanu saskana ar ipaso recepti. [zmantotais apvalks simboliski atsaucas uz legendu par vietu,
kuras varda produkts nosaukts.
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“Salam Poiana Mirului” ir nostiprinajies vietéja un valsts limeni, un $2 nosaukuma izmantos$ana ir dokumentéta ilga
laikposma. Precu zimes “Poiana Marului” registracija 1998. gada un daliba starptautiskas izstades, ieskaitot IFFA
Frankfurt, kops 2007. gada ir veicinajusi produkta atpazistamibu, un tas ir sanémis vairakus apbalvojumus, to skaita
zelta medalas.

Nosaukuma “Salam Poiana Mirului” ilgsto$a izmantosana dokumentos un komercpraksé, apziméjot 3aja apgabala
razoto produktu, ir veicinajusi ta ka $im geografiskajam apgabalam raksturiga produkta reputaciju un atpazistamibu.

Saikni starp “Salam Poiana Marului” un noteikto geografisko apgabalu nosaka viss raZoSanas process, kas notiek $aja
apgabala, apgabala iegiitu izejvielu izmanto3ana un viet&ja cilvékfaktora lidzdaliba, kas kopa nodrosina tehnologiskas
prakses nepartrauktibu un Jauj produktu atskirt no lidzigiem produktiem, kas razoti citos regionos.

Atsauce uz produkta, kas apziméts ar attiecigo geografiskas izcelsmes noradi, specifikacijas publikaciju

https://madr.ro/docs[ind-alimentara/2026caiete-de-sarcini-2024/caiet-de-sarcini-salam-poiana-marului-04.03.2026.pdf
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