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Paraiskos jregistruoti geografing nuoroda paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalj
(C/2026/3963)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar tre¢iosios valstybeés institucijos arba teisétg interesg turintis ir

treciojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti priestaravimg pagal Europos

Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 20241143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
Zemés dikio produkty kilmés vietos nuorodos ir geografinés nuorodos
»Salam Poiana Marului“
ES Nr.: PGI-RO-03383 - 20.12.2024
1.  Pavadinimas (-ai)
»,Salam Poiana Mirului“
2. Geografinés nuorodos tipas
SKvNO SGN
3. Valstybé, kuriai priklauso nustatyta geografiné vietové
Rumunija
4. Zemés iikio produkto aprasymas
4.1. Reglamento (ES) 2024/1143 6 straipsnio 1 dalyje nurodyta Zemés fikio produkto Rlasifikacija pagal Kombinuotosios
nomenklatiiros pozicijg ir kodg
16 — GAMINIAI IS MESOS, ZUVIES, VEZIAGYVIY, MOLIUSKY ARBA KITY VANDENS BESTUBURIY AR IS
VABZDZIY
1601 — Desros ir panasiis produktai i§ mésos, mésos subprodukty, kraujo arba vabzdziy; maisto produktai,
daugiausia pagaminti i3 iy produkty

4.2. Zemés iikio produkto registruotu pavadinimu aprasymas

,Salam Poiana Mirului“ yra virtas saliamis, du kartus riikytas naudojant buko medieng, o po to dZiovintas. Saliamiui
,Salam Poiana Mirului“ gaminti naudojama ne maziau kaip 30 proc. atsaldytos jautienos kumpio mésos, 40 proc.
uz3aldytos kiaulienos kumpio mésos (i§ nustatytos geografinés vietovés) ir ne daugiau kaip 30 proc. uzsaldyty kiety
kiaulienos lasiniy.

Produktas ,Salam Poiana Médrului“ tiekiamas rinkai kaip cilindro formos desros, specialiai supakuotos j atskirus baltus
apvalkalus su rausvai rudomis juostelémis; vietos kultiiroje Sie apvalkalai siejami su Zydincio obely sodo (geografinei
vietovei biidingo krastovaizdzio) ir vietos misky berzy Zievés groziu.

Gamybos procesas apima kelis Zaliavy paruosimo etapus, kurjuos atlikus gaunama galutiné maltos mésos masé; $i
masé kem$ama | dirbtinius apvalkalus ir formuojama cilindro forma. Taip sukuriamas galutinis produktas ir
nulemiama jo tekstiira.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies keiciami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas
(ES) Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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4.3.

Vaizdas perpjovus panasus j mozaika — visoje produkto maséje tolygiai pasiskirste kiaulienos kumpio mésos
gabaliukai, taip pat matyti jvairi gabaléliy struktiira — balti kiaulienos lasiniy gabaliukai susimaise su rausvai roZiniais
gabaliukais, biidingais naudojamai jautienos ir kiaulienos kumpio mésai.

ISorinis vaizdas: cilindro formos desros, kuriy skersmuo yra 50-55 mm, o ilgis apie 23 cm; pavirsius $varus, be
pasaliniy medziagy ir be lasiniy gumuléliy po apvalkalu. Dirbtinis apvalkalas prigludes prie saliamio, nepazeistas, su
nedidelémis smulkiomis raukslelémis, susidariusiomis gamybos veiksmy metu.

Vaizdas perpjovus: sudétis vienalyté, kompaktiska ir mozaikiska, su tolygiai visoje saliamio maséje pasiskirs¢iusiais
kiaulienos ir lasiniy gabaliukais. Néra pasaliniy medziagy, kauly fragmenty, kremzliy gabaliuky, lasiniy ar prieskoniy
gumuléliy, taip pat didesniy kaip 3 mm oro burbuliuky. Pjaunant griezinéliai licka vientisi.

Skonis ir kvapas: budingi produktui, lengvai rikytam naudojant lapuo¢iy medieng; juntamas prieskoniy (paprikos,
kvapiyjy pipiry, muskaty) skonis; subalansuoti pagardai. Neturi pasalinio kvapo ir (arba) skonio.

Konsistencija: nuo pusiau kietos iki kietos; vidiné mase sukibusi ir elastinga. Saliamio griezinéliy konsistencija tvirta,
bet elastinga.

Spalva: perpjauto saliamio spalva vienoda — nuo rausvos iki rubino raudonumo ir balta; biidingas marmuriskas
mozaikos vaizdas, mésos ir lasiniy santykis subalansuotas.

Fizinés ir cheminés savybés

Analizuoti parametrai Didziausios ribos
Vanduo, % 40-48
Riebaly medziagos, % (ne daugiau | 44
kaip)
Druska, % (ne daugiau kaip) 3
Bendras baltymy kiekis, % (ne 15
daugiau kaip)

Sudedamosios dalys

Nitritiné druska; druska; funkcinés sudedamosios dalys: cukrus (vynuogiy cukrus, laktozé, gliukozé), druska,
difosfatai, askorbo riigstis, kvapiosios medziagos; galutinj aromatg nulemiancios sudedamosios dalys: nataralas
prieskoniai (paprika, ¢esnakas, pipirai, muskatas), polifosfatai, druska, vynuogiy cukrus, natrio nitritas, nattralis
ekstraktai (paprikos, kvapiyjy pipiry, muskato).

Pagalbinés medziagos

Jos naudojamos kims§imo procese (nevalgomas baltas dirbtinis apvalkalas su rausvai rudomis juostelémis, spaustukai,
virvelé), terminio apdorojimo procese (lapuociy mediena) ir galutiniame Zenklinimo procese (etiketés).

Su pasary Saltiniais susijusios nukrypti leidZiancios nuostatos (taikoma tik saugoma kilmés vietos nuoroda Zymimiems
gyvininiams produktams) ir apribojimai Zaliavy Saltiniams (taikoma tik saugoma geografine nuoroda Zymimiems perdirbtiems
produktams)

Kiauliy skerdeny pusés gaunamos tik i§ nustatytos geografinés vietovés, i§ joje auginty ir gridais Serty gyvuliy.
Skerdenoms gauti gyvuliai skerdZiami nustatytoje geografinéje vietovéje esanciose skerdyklose; toje pacioje vietovéje
skerdenos taip pat i§pjaustomos, siekiant gauti gamyboje naudojamas anatomines dalis. Zaliavy savybéms jtakos turi
vietos gyvulininkystés ir $érimo praktika, kuri yra esminis produkto ypatumus lemiantis elementas.

Gauta kiaulienos kumpio mésa naudojama uzsaldyta pagal vietoje taikomo technologinio proceso reikalavimus;
kiaulienos lasiniai taip pat naudojami uzsaldyti, siekiant iSlaikyti produktui badingg gabaléliy ir mozaikiska
struktiira. Nustatytoje geografinéje vietovéje auginty kiauliy prieinamumas yra vietos saliamio gamybos tradicijos
pagrindas, o Sios tradicijos testinumas yra bitinas produktui ,Salam Poiana Marului“ badingoms struktiirinéms ir
juslinéms savybéms islaikyti.
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4.4.

4.5.

4.6.

Produktui gaminti naudojama jautienos kumpio mésa gaunama i§ suaugusiy galvijy skerdeny ketvir¢iy ir naudojama
uzsaldyta. Ji gali buti i§ nustatytos geografinés vietovés arba kity vietoviy, o produkto ypatumus lemia Pojana
Merulujaus vietovéje atlickama tradiciné gamyba, t. y. sausas siidymas, brandinimas ir maltos jautienos paruo$imas
pagal gamybos proceso metu taikomg vietos praktika.

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Produkto ,Salam Poiana Mirului“ gamybos procesas, jskaitant kiauliy auginimg ir $érimg, gyvuliy skerdima, skerdeny
pjaustyma ir technologiniame procese naudojamy mésos daliy paruodima, dalijima | porcijas rankomis, sausg
stdyma, brandinima, maltos jautienos paruosima, kimsimg j apvalkalus, terminj apdorojimg, karstajj rikyma, altaji
rikymg ir dZiovinima, vyksta nustatytoje geografinéje vietovéje.

Specialios Zemés fikio produkto registruotu pavadinimu pakavimo, pjaustymo, trynimo ir kt. taisyklés

Specialios Zemés fikio produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Po pavadinimo ,Salam Poiana Marului“ rumuny kalba turi bati nurodyti Zodziai ,Indicatie Geograficd Protejatd“
(saugoma geografiné nuoroda) arba santrumpa ,IGP“ (SGN) ir pateiktas Europos pavadinimo apsaugos simbolis.
Etiketése taip pat turi biti nurodyti sertifikavimo jstaigos simboliai.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografing vietove sudaro pagal Rumunijos teritoring ir administracing struktfirg apibréZtas Brasovo apskrities
administracinis teritorinis vienetas.

Rysys su geografine vietove

Produkto ,Salam Poiana Marului® kilmeé glaudziai susijusi su jo atsiradimo vietos pavadinimu.
Pojana Merulujus yra i$sibarsciusi gyvenvieté Pojana Merulujaus kalnagiibrio papédéje, ties Ryty ir Piety Karpaty riba.

Sio kaimo pavadinimo kilme¢ gaubia laikui bégant perduotos vietos legendos. Pagal Zinomiausig legenda kaimo
pavadinimas kilo nuo laukymés (rum. poiana), kurios viduryje augo obelis ir kuri véliau tapo gyvenvietés centru. I§
pradziy $ioje vietovéje jsikiiré turky valdZios persekioti Zmonés, véliau — uz jstatymy riby buve asmenys ir piemenys,
prisidéje prie vietos bendruomenés kirimosi.

Paraiska jregistruoti pavadinimg ,Salam Poiana Mirului“ kaip SGN grindZiama produkto savybiy ir geografinés
vietovés rysiu, kurj lemia vietos gyvulininkystés tradicijos, Zaliavy i§ $ios vietovés naudojimas ir nuolatinis specifinio
technologinio proceso, apimancio sausg sidyma, létg brandinima, rikymg ir maltos jautienos naudojima, taikymas.

Pojana Merulujui buidingas drégnas, vésus nuosaikus Zemyninis klimatas, tradiciskai buves palankus mésos produkty
sidymo ir brandinimo praktikai plétoti. Sig praktika bendruomené pritaiké prie vietos salygy, o Siuo metu jos
testinumas uZtikrinamas gamybos proceso metu taikant technologing temperatiros ir védinimo parametry kontrole.

Specifinés Pojana Merulujaus klimato sglygos, t. y. vidutiné temperatiira ir palyginti pastovus drégnis, buvo palankios
prie vietos aplinkos pritaikytai tradicinei siidymo, brandinimo ir rikymo praktikai plétoti ir islaikyti; $ie metodai
leidZia palaipsniui vykti biocheminiams pokyc¢iams, lemiantiems galutinio produkto tekstiirg, aromata ir stabiluma.

Produkto ,Salam Poiana Mirului“ gamyboje taikoma technologiné praktika yra laikui bégant vykusio gamybos
metody pritaikymo prie Zaliavy i§ nustatytos geografinés vietovés savybiy rezultatas. Sie metodai perduodami ir
puoseléjami vietos gamintojy bendruomenéje.
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Pojana Merulujaus apylinkése esantys dirvoZemiai yra palankiis griidams, kurie tradiciskai naudojami Sioje vietovéje
auginamoms kiauléms Serti, auginti. Vietos gyvulininkystés ir $érimo praktika yra regiono Zemés dkio ir
zootechninés veiklos testinumo dalis ir padeda plétoti vietos desry gamybos tradicija. Gaminant produkta
nustatytoje geografinéje vietovéje, $i praktika padeda iSsaugoti bendruomenés kultiirinj tapatuma.

Gaminant produktg ,Salam Poiana Marului“ naudojama kiaulienos kumpio mésa gaunama i§ nustatytoje geografinéje
vietovéje esanciy tkiy, kuriuose taikoma vietos gyvulininkystés ir $érimo praktika. Dél Sios praktikos gaminant
produkta ,Salam Poiana Marului“ naudojama kiaulienos kumpio mésa yra viena skaniausiy ir maistingiausiy
kiaulienos daliy. Jos skonis ir minksta tekstiira atpazistami vietos gyventojy. Sios Zaliavos naudojimas yra vietos
gamybos proceso dalis kartu su pagal bendruomenéje perduodama recepty paruosta malta jautiena.

Technologinis procesas grindziamas vietovéje tradiciskai taikomais metodais, pavyzdziui, sausu sidymu, maltos
jautienos paruosimu ir natfiraliu rikymu naudojant buko mediena. Sie veiksmai lemia technologinius poky¢ius ir
padeda atskirti produktg nuo panasiy kituose regionuose gaminamy saliamiy.

Stdymo, brandinimo ir rikymo etapai atliekami pagal technologing praktika, i$plétotg Pojana Merulujaus vietovés
gamybos objektuose. Proceso parametrai pritaikyti prie vietos Zaliavy savybiy ir tradicinio perdirbimo bido, taip
prisidedant prie produktui biidingos konsistencijos, tekstiiros ir jusliniy savybiy profilio susiformavimo.

Sausas siidymas yra esminis technologinis etapas, atlickamas rankomis supjaustant jautienos kumpio mésg jvairaus
dydzio kubeliais ir minkant ja su druska; $is procesas skatina produktui biidingo skonio, aromato ir tekstiros
formavimasi. Su druskos poveikiu susijes raumeny skaiduly struktfiros i$saugojimas skatina laipsniskg miofibriliy
baltymy (miozino ir aktino) i$siskyrimg; Sie baltymai sudaro natiralig baltymine matricg, kuri padeda stabilizuoti
misinj, uzkirsti kelig riebaly atsiskyrimui ir i§gauti galutiniam produktui bidingg elastingumg bei kompaktiska,
mozaikiskg vaizda.

Maltos jautienos gamybos ir brandinimo metu masé¢ maiSoma rankomis ir periodiskai vartoma, taip uZztikrinant
misinio homogenizavima ir aeravimg. Siuo etapu miofibriliy baltymy iSsiskyrimas tesiasi ir stabilizuojasi, susidaro
baltyminé matrica, galinti suri$ti vandenj ir stabilizuoti riebaly daleles. Dél natiiraliy fermentiniy procesy vyksta
kontroliuojamas raumeny baltymy skaidymas, prisidedantis prie produktui biidingo minkstumo ir elastingumo, o
leti oksidaciniai lipidy virsmai lemia natiraliy aromatiniy junginiy, lemianéiy specifinj jusliniy savybiy profilj,
susidaryma. Kartu brandinimo metu vykstantys fiziniai ir cheminiai poky¢iai padeda stabilizuoti mésos pigmentus ir
susiformuoti galutiniam produktui baidingai kompaktiskai konsistencijai bei vienodai, sukibusiai ir elastingai vidinei
tekstirai.

Natiralus rikymas naudojant lapuo¢iy medieng yra esminis vietos technologinio proceso elementas. Specialus
veiksmas yra konservuojamasis apdorojimas, kurj sudaro trumpas karstasis rikymas; $is veiksmas kilo i§ tradicinés
praktikos produktus kabinti gerai védinamose palépése, o dabar atlickamas patalpose, kuriose kontroliuojamas
védinimas. Tai, kad $is metodas tebéra taikomas, rodo vietos meistriskumo testinuma.

Visas gamybos procesas vykdomas nustatytoje geografinéje vietovéje, jj atlieka vietos darbuotojai, turintys ilgamete
mésos produkty perdirbimo patirtj. Technologinés Zinios vietos bendruomenéje perduodamos i§ kartos j kartg ir
palaipsniui pritaikomos prie Siuolaikiniy reikalavimy, i§saugant tradicinj produkto pobadj. Padétis, susiklos¢iusi po
Antrojo pasaulinio karo, netiesiogiai padéjo islaikyti gyventojy tradicinius uzsiémimus, susijusius su gyvulininkyste
ir gyvininiy produkty perdirbimu, jskaitant mésininko ir de$ry gamintojo profesijas. Vienas i§ prie recepto
apibrézimo prisidéjusiy asmeny yra vietos mésininkas Soanké Gica (Soancd Ghitd), kuris dalyvauja nustatant
taikomg technologinj procesa ir perduodant specifing prakting patirtj.

Laikui bégant produkto pavadinimo ir Pojana Merulujaus vietovés rysys vartotojy akyse sustipréjo, o produktas
siejamas su vietos mésos gaminiy ruosimo tradicija ir tuo, kad pagal konkrety recepta pagardinta kiaulienos kumpio
mésa bei jautienos kumpio mésa naudojamos kartu. Naudojamas apvalkalas simboliskai siejamas su vietovés, kurios
vardu pavadintas produktas, legenda.
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Produktas ,Salam Poiana Marului“ jsitvirtino vietos ir nacionaliniu lygmenimis, o $io pavadinimo vartojimas
dokumentuotas ilgg laikotarpj. Prie produkto pripazinimo prisidéjo tai, kad 1998 m. jregistruotas prekiy Zenklas
,Poiana Mdrului®, taip pat tai, kad nuo 2007 m. dalyvaujama tarptautinése prekybos mugeése, iskaitant ,IFFA
Frankfurt®, ir jose gauta keletas apdovanojimy, tarp jy — aukso medaliai.

Tai, kad laikui bégant pavadinimas ,Salam Poiana Marului“ buvo toliau naudojamas dokumentuose komercinéje
praktikoje Sioje vietovéje gaminamam produktui apibadinti, prisidéjo prie produkto gero vardo ir jo pripaZinimo
geografinei vietovei biidingu produktu.

Produkto ,Salam Poiana Mirului“ ir nustatytos geografinés vietovés rysj lemia visas Sioje vietovéje vykdomas
gamybos procesas, $ios vietovés Zaliavy naudojimas ir vietos zmogiskojo veiksnio jtraukimas, o $iy elementy visuma
uztikrina technologinés praktikos testinumg ir leidZia atskirti produkta nuo panasiy kituose regionuose gaminamy
produkty.

Nuoroda j paskelbta geografinés nuorodos produkto specifikacija

https://madr.ro/docs/ind-alimentara/2026/caiete-de-sarcini-2024/caiet-de-sarcini-salam-poiana-marului-04.03.2026.pdf
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