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Egy elnevezés foldrajzi drujelz6ként valé bejegyzése irdnti kérelemnek az (EU) 2024/1143 eurépai
parlamenti és tandcsi rendelet 15. cikkének (4) bekezdése alapjin t6rténd kozzététele

(C/2026/3963)

E kozzététel id6pontjat6l szamitva hdrom hénapon beliil barmely tagallam vagy harmadik orszdg hatdsdga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakohellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke ftizédik, felszolaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (') 17. cikkével 6sszhangban.

EGYSEGES DOKUMENTUM
Mezdgazdasigi termékek eredetmegjelolései és foldrajzi jelzései
,,Salam Poiana Mirului”

EU-szam: PGI-RO-03383 - 2024.12.20.

1.  Elnevezés(ek)

,Salam Poiana Mirului”

2. A foldrajzi drujelzé tipusa

OEMO  OF

3. Azaz orszdg, amelyhez a meghatirozott foldrajzi teriilet tartozik

Romadnia

4. A mezdgazdasigi termék leirdsa

41. A mezgazdasdgi termék besoroldsa a Kombindlt Nomenklatira megfeleld vdmtarifaszdma és alszdma szerint, az
(EU) 2024/1143 felhatalmazdson alapuld rendelet 6. cikkének (1) bekezdésével dsszhangban

16 — HUSBOL, HALBOL, RAKFELEBOL, PUHATESTUBOL VAGY MAS GERINCTELEN VIZIALLATBOL, VAGY
ROVARBOL KESZULT TERMEKEK

1601 — Kolbdsz és hasonlé termék husbol, vgdsi melléktermékbdl, belsGségbdl, vérbdl vagy rovarbdl; ezeken a
termékeken alapul6 élelmiszerek.

4.2. A bejegyzett elnevezéssel jelolt mezdgazdasdgi termék leirdsa

A ,Salam Poiana Marului” egy f6tt szalami, amelyet kemény biikkfaval kétszer fustolnek, majd szdritanak. A ,Salam
Poiana Marului” el6dllitdsdhoz legaldbb 30 %-ban hiitott marhacombot, 40 %-ban fagyasztott (a meghatdrozott
foldrajzi teriiletrdl szarmazd) sertéscombot és legfeljebb 30 %-ban fagyasztott kemény sertészsirt hasznélnak fel.

A ,Salam Poiana Mdrului” henger alakd rudak formdjdban keriil forgalomba, amelyeket egyesével vorosesbarna
csikozdst, fehér szind mibélbe csomagolnak; a helyi kultirdban ezek a foldrajzi teriiletre jellemzd virdgzd
almaiiltetvények szépségével és a helyi erd6k nyirfainak kérgével kapcsolédnak ossze.

A gyartasi folyamat a nyersanyagok elSkészitésének tobb szakaszat is magdban foglalja, miel6tt a végsG daralt
hismasszat elkészitik és henger alaki mibélbe toltik, létrehozva ezzel a végterméket és meghatdrozva annak
texturdjat.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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4.3.

A végasi felillet megjelenése mozaikszert: a sertéscombdarabok egyenletesen oszlanak el a termékben, amelynek
véltozatos a szemcsézettsége, és a fehér sertésszalonna-darabok véltakoznak a felhaszndlt marha- és sertéscombra
jellemzd voroses és rézsaszin hisdarabokkal.
Kiils6 megjelenés: 50-55 mm 4tmérdjdi és koriilbelil 23 cm hosszi henger alakd rudak, sima feliilettel, amely
mentes az idegen anyagoktdl és a mtibél alatti zsircsomoktol. A miibél a szalimihoz tapad, és sértetlen, az elGallitasi
1épésekbdl eredd kisebb finom gytirGdésekkel.

A viégisi felillet megjelenése: Homogén, tomor és mozaikos Osszetétel, egyenletesen eloszld sertéshiis- és
zsirdarabokkal a szaldmi egészében. Nincsenek benne 3 mm-nél nagyobb idegen testek, csontdarabok, porcdarabok,

zsircsomok vagy fliszerdarabok, illetve 1égbuborékok. Végaskor a szeletek sértetlenek maradnak.

Iz és illat: A keményfival enyhén fiistolt termékekre jellemzs iz és illat, kiegyenstlyozott, fiiszeres (paprika,
szegftibors, szerecsendid) {zesitéssel. Idegen szagtél és/vagy izt6l mentes.

Allag: Belseje félkemény vagy kemény, tomor és rugalmas. A szaldmiszeletek tomér, de rugalmas éllagtiak.
Szin: Véagdskor a szine egyontetd, a rozsaszintdl a rubinvorosig és fehérig terjed, marvanyos mozaikos mintdzattal, a

his és a zsir megfeleld egyensulyaval.

Fizikai-kémiai tulajdonsdgok

Elemzett paraméterek Maximalis hatdrértékek
Viz, % 40-48
Zsiros anyagok, max. % 44
S6, max. % 3
Osszes fehérje, min. % 15

Osszetevék

Nitrites pdcsd; s6; funkciondlis Osszetevdk: cukrok: dextréz, laktdz, glikkdz; s6; difoszfitok; aszkorbinsav;
izesitGanyagok; a végs§ aromdt meghatirozé OsszetevSk: természetes fliszerek (paprika, fokhagyma, bors,
szerecsendio), polifoszfitok, s6, dextrdz, natrium-nitrit, természetes kivonatok (paprika, szegftibors, szerecsendio).

Segédanyagok

Ezeket a toltési folyamatban (ehetetlen, fehér miibél vorosesbarna csikokkal, kapcsokkal, zsineggel), a hékezelési
folyamatban (keményfa) és a végs6 cimkézési folyamatban (cimkék) haszndljdk fel.

A takarmdnyok beszerzésére vonatkozd eltérések (kizdrdlag oltalom alatt dll6 eredetmegjeliléssel elldtott dllati eredetid termékek
esetében) és a nyersanyagok beszerzésére vonatkozd korldtozdsok (kizdrdlag oltalom alatt dllé foldrajzi jelzéssel elldtott
feldolgozott termékek esetében)

A hasitott félsertések kizdrélag a meghatdrozott f6ldrajzi teriiletrél szdrmaznak, ott tenyésztett és gabondval etetett
allatokbél. Az allatokat a hasitott testek elallitdsa céljabdl a meghatdrozott foldrajzi teriileten taldlhaté vagéhidakon
vagjak le, és a hasitott testeket szintén ezen a teriileten daraboljdk fel az el6allitds sordn felhasznalt anatomiai részek

elallitasa érdekében. A nyersanyagok jellemzgit befolydsoljak a helyi dllattartdsi és takarmdnyozdsi gyakorlatok,
amelyek elengedhetetlenek a termék sajdtossagainak eléréséhez.

Az igy kapott sertéscombot a helyi technoldgiai eljards kovetelményeinek megfelelGen fagyasztva, a sertészsirt pedig a
termékre jellemz8 szemcsés és mozaikos szerkezet megérzése érdekében szintén fagyasztva haszndljdk fel. A
meghatarozott foldrajzi teriileten tenyésztett sertések rendelkezésre allasa képezi a helyi szaldmikészitési hagyomany
alapjat, amelynek folytonossiga elengedhetetlen a ,Salam Poiana Marului” sajitos szerkezeti és érzékszervi
jellemzdinek fenntartdsdhoz.
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A termék el8allitdsdhoz haszndlt marhacomb kifejlett szarvasmarhdk hasitott testének negyedeibdl szdrmazik, és
fagyasztott allapotban haszndljék fel. A marhacomb a meghatdrozott foldrajzi teriiletr6l vagy mds teriiletekrdl is
szdrmazhat. Sajdtossdgait a Poiana Marului térségében végzett hagyomdnyos feldolgozds hatirozza meg, azaz a
darélt marhahts szdraz s6zdsa, érlelése és el6készitése az elGallitasi folyamat sordn alkalmazott helyi gyakorlatoknak
megfelelGen.

Az el@dllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni

A ,Salam Poiana Mdrului” elgéllitasi folyamata — beleértve a sertések tenyésztését és takarmdnyozasat, az dllatok
levdgdsdt, a hasitott testek daraboldsdt és a technoldgiai eljards sordn felhaszndlt hasrészek eldallitdsat, a kézi
darabolast, a szdraz sbzdst, az érlelést, a dardlt marhahts el6készitését, a miibél betoltését, a hékezelést, a meleg

fustolést, a hideg fustolést és a szdritdst — a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik.

A bejegyzett elnevezést viseld termék csomagoldsdra, szeletelésére, apritdsdra stb. vonatkozd kiilon szabdlyok

A bejegyzett elnevezést viseld termék jellésére vonatkozd kiilon szabdlyok

A ,Salam Poiana Mirului” elnevezést az ,Indicatie Geograficd Protejatd” [oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés] kifejezésnek
vagy az ,IGP” [OF]] romdn nyelv(i roviditésnek és az elnevezés oltalmdra szolgalé eurdpai szimbélumnak kell
kovetnie. A cimkéken fel kell tiintetni a tandsité szerv szimbdlumait is.

A foldrajzi teriilet tomo6r meghatdrozdsa

A foldrajzi teriilet a romdn teriileti-kozigazgatdsi struktira szerint meghatdrozott Brassé megye teriileti-kdzigazgatasi
teriileti egységét foglalja magdban.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel

A ,Salam Poiana Marului” eredete szorosan kapcsolddik szdrmazasi helyének nevéhez.

Poiana Marului (magyar nevén Almdsmez6) szétszort kozosség a Poiana Marului hegycsics ldbanal, a Kdrpatok keleti
és déli része kozotti hatdron.

A falu nevének eredetét az id6k sordn szdjrdl szdjra terjedd helyi legenddk 6rzik. A legismertebb legenda szerint a falu
a nevét egy mezGrél [poiana] kapta, amelynek kozepén egy almafa allt, és amely késébb a telepiilés kozpontja lett. A
teriileten kezdetben a torok uralom alatt 1ildozott emberek, kés6bb torvényen kiviiliek és pasztorok telepedtek le,

akik hozzdjarultak a helyi kozosség fejlédéséhez.

A ,Salam Poiana Marului” OFJ-ként val6 bejegyzése irdnti kérelem a termék jellemz6i és a foldrajzi teriilet kozotti
kapcsolaton alapul, amelyet a helyi dllattenyésztési hagyomdnyok, a teriiletr6l szdrmazo nyersanyagok felhasznéldsa,
valamint egy sajitos technoldgiai eljdrds folyamatos alkalmazdsa hatdroz meg, beleértve a szdraz sézdst, a lasst
érlelést, a fiistolést és a dardlt marhahts haszndlatét.

Poiana Mdruluit nedves, hiivos mérsékelt-kontinentdlis éghajlat jellemzi, amely hagyomdnyosan kedvez a
hiskészitmények pacoldsi és érlelési gyakorlatinak. Ezeket a gyakorlatokat a kozosség a helyi koriilményekhez
igazitotta, és jelenleg a gyartdsi folyamat sordn a h6mérsékleti és szellGztetési paraméterek technolégiai ellendrzése
révén tartjak fenn.

Poiana Marului sajatos, mérsékelt hdmérséklet és viszonylag allandé pératartalom altal jellemzett éghajlati viszonyai
kedveztek a helyi kornyezethez igazitott hagyomdnyos sézdsi, érlelési és fuistolési gyakorlatok fejlesztésének és
meglrzésének, amely modszerek lehet6vé teszik a késztermék textirdjaért, aromajaért és stabilitdsdért felelGs
biokémiai véltozdsok fokozatos megjelenését.

A ,Salam Poiana Mirului” el6allitdsa sordn alkalmazott technoldgiai gyakorlatok abbdl erednek, hogy az elgallitdsi
modszereket id6vel hozzdigazitjdk a meghatdrozott foldrajzi teriiletrdl szarmazé nyersanyagok jellemz&ihez. Ezeket
a modszereket a helyi termel6i kozosségen beliil tovabbadjak és meg6rzik.
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A Poiana Mdrului koriili teriilet talajai kedveznek a teriileten tenyésztett sertések takarmanyozdasara hagyoméanyosan
haszndlt gabonafélék termesztésének. A helyi dllattenyésztési és takarmanyozasi gyakorlatok a régié mez8gazdasagi
és tenyésztéstechnikai tevékenységei folytonossdganak részét képezik, és tdmogatjik a helyi kolbaszkészitési
hagyoményok fejlédését. Azaltal, hogy a terméket a meghatdrozott foldrajzi teriileten 4llitjak eld, ezek a gyakorlatok
hozzéjarulnak a k6zosség kulturdlis identitdsdnak megdrzéséhez.

A ,Salam Poiana Mirului” el@dllitdisdhoz haszndlt sertéscombok a meghatdrozott foldrajzi teriileten taldlhaté
gazdasdgokbol szdrmaznak, ahol helyi adllattenyésztési és takarmdnyozdsi gyakorlatokat alkalmaznak. E
gyakorlatoknak koszonhetéen a ,Salam Poiana Mirului” elGallitdisahoz haszndlt sertéscombok a legizletesebb és
legtapldlobb sertéshisok kozé tartoznak. Izitket és omlds allagukat a helyiek nagyra értékelik. Ennek a

nyersanyagnak a felhaszndldsa a helyi el6dllitasi folyamat része, csakiigy, mint a kozosségben tovabbadott recept
szerint elkészitett dardlt marhahs.

A technoldgiai eljérds a terilleten hagyomanyosan alkalmazott médszereken alapul, mint példdul a szdraz s6zds, a
dardlt marhahds el6készitése és a kemény bitkkfa haszndlatdval torténd természetes fistolés. Ezek a 1épések
hatdrozzak meg a technoldgiai véltozdsokat, és segitenek megkiilonboztetni a terméket a mds régidkban késziilt
hasonlé szalamiktol.

A s6zési, érlelési és fiistolési szakaszokat a Poiana Marului térségében taldlhaté termelSiizemekben kidolgozott
technoldgiai gyakorlatoknak megfelel6en végzik. A folyamatparaméterek igazodnak a helyi nyersanyagok
jellemzdihez és a hagyomanyos feldolgozasi médhoz, hozzdjarulva a termékre jellemzd dllag, textira és érzékszervi
profil kialakuldsdhoz.

A széraz s6zds alapvet§ technoldgiai 1épés, amelynek sordn a marhacombot kézzel kilonb6z6 mérett kockakra
vagjak és osszedolgozzdk a sbval, ami elGsegiti a termék jellegzetes izének, aromdjanak és textirdjanak kialakuldsat.
Az izomrostszerkezet megdrzése a s6 hatdsaval fiigg 6ssze, mivel elinditja a miofibrillaris fehérjék (miozin és aktin)
fokozatos kiold6ddsdt, amelyek olyan természetes fehérjematrixot alkotnak, amely el6segiti a keverék stabilizdldsat, a
zsirelvdlasztds megel6zését, valamint a késztermékre jellemzd rugalmassdg és a tomor, mozaikos megjelenés elérését.

A daralt marhahds el@illitdsa és érlelése sordn a masszat kézzel keverik és rendszeresen forgatjék, biztositva a keverék
homogenizaldsat és levegSztetését. Ebben a szakaszban folytatodik és stabilizdlodik a miofibrilldris fehérjék
kiold6dédsa, ami olyan fehérjematrixot képez, amely képes a viz megkotésére és a zsirrészecskék stabilizdldsara. A
természetes enzimatikus folyamatok az izomfehérjék szabalyozott lebomlasat eredményezik, hozzdjirulva a termék
lagysagahoz és rugalmassdgdhoz, mig a lipidek lassti oxidativ dtalakuldsa a sajitos érzékszervi profilt meghatdrozé
természetes aromds vegyiiletek kialakuldsdhoz vezet. Ugyanakkor az érlelés sordn bekovetkezd fizikai-kémiai
véltozdsok kedveznek a hiisban 1év8 pigmentek stabilizdldsdnak, valamint a késztermékre jellemz6 tomor édllag és az
egységes, kotott és rugalmas textiira kialakuldsdnak.

A természetes keményféval torténd fustolés a helyi technoldgiai folyamat meghatdrozo eleme. Egy konkrét 1épés a
rovid ideig tarté meleg fiistolést tartalmazd pdcolds, amely a termékek jol szell6z8 padlisokon torténd
felakasztasanak hagyomanyos gyakorlatdbdl ered, és amelyet jelenleg ellendrzott szell6zést helyiségekben végeznek.
E médszer folytatdsa a helyi mesterség folytonossagat tiikrozi.

Az el@éllitasi folyamatot teljes egészében a meghatdrozott foldrajzi teriileten végzik olyan helyi alkalmazottak, akik
hosszd multra visszatekint§ tapasztalattal rendelkeznek a huskészitmények feldolgozdsa terén. A technoldgiai
ismeretek nemzedékrsl nemzedékre szalltak dt a helyi kozosségen beliil, és fokozatosan alkalmazkodtak a modern
kovetelményekhez, megdrizve a termék hagyomdnyos jellegét. A mésodik vilighdbortit kovetS helyzet kozvetve
hozzdjérult ahhoz, hogy a teriileten él6k megérizzék az édllattenyésztéshez és az dllati termékek feldolgozasahoz
kapcsolod6 hagyomanyos foglalkozdsaikat, beleértve a hentes és a kolbadszkészit§ szakmdt is. A recept
meghatdrozdsiban fontos szerepet tolt be Soancd Ghitd helyi hentes, aki részt vesz az alkalmazott technoldgiai
folyamat kialakitdsdban és a konkrét know-how ataddsaban.

Az id6k sordn a fogyasztok szemében ersodott a termék elnevezése és a Poiana Marului térsége kozotti kapesolat, és
a terméket az elGkészitett hisok helyi hagyomanydval, valamint a sertés- és marhahiscombnak az adott recept
szerint flszerezett egyittes hasznalatdval hozzdk 6sszefiiggésbe. A felhaszndlt m@ibél szimbolikusan a termék nevét
ado helység legenddjdra utal.
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A ,Salam Poiana Mirului” helyi és nemzeti szinten is elismertségre tett szert, és az elnevezés haszndlata mar régota
dokumentdlt. A ,Poiana Mirului” védjegy 1998-ban tortént lajstromozdsa és a termék 2007 6ta tartd folyamatos
részvétele a nemzetkozi kereskedelmi vasirokon (példdul az IFFA Frankfurt szakkidllitdison) hozzdjarult a termék
elismeréséhez és szamos elnyert dijéhoz, tobbek kozott az aranyérmekhez is.

Pl

A foldrajzi teriileten el@allitott termékre utalé ,Salam Poiana Mirului” elnevezés folyamatos hasznalata a
dokumentumokban és a kereskedelmi gyakorlatban elésegitette a termék hirnevének oregbitését és a foldrajzi
teriiletre jellemz6 termékként vald elismerését.

27

A ,Salam Poiana Marului” és a meghatdrozott foldrajzi teriilet kozotti kapcsolatot a teriileten végzett teljes elgallitasi
folyamat, a teriiletr8l szdrmazo nyersanyagok felhasznéldsa és a helyi emberi tényez$ bevondsa hatdrozza meg,
amelyek egyiittesen biztositjdk a technoldgiai gyakorlatok folytonossdgdt, és lehetdvé teszik a termék
megkiilonboztetését a mds régiokban eléllitott hasonlé termékektdl.

Hivatkozds a foldrajzi drujelzd termékleirdsinak kozzétételére

https://madr.ro/docs/ind-alimentara/2026/caiete-de-sarcini-2024/caiet-de-sarcini-salam-poiana-marului-04.03.2026.pdf
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