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Offentliggérande av en ansokan om registrering av ett namn i enlighet med artikel 50.2 a i
Europaparlamentets och ridets forordning (EU) nr 1151/2012 om kvalitetsordningar for
jordbruksprodukter och livsmedel
(C/2025/4075)
I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning (EU) 20241143 () fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland limna in en invindning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.
Den produktspecifikation som avses i artikel 7 i férordning (EU) nr 1151/2012 finns i unionsregistret 6ver geografiska
beteckningar.
SAMMANFATTANDE DOKUMENT
”Ipsala Pirinci”
EU-nr: PDO-TR-02806 — 14 oktober 2021
SUB (X) SGB ()
1.  Namn (pd SUB eller SGB)
“Ipsala Pirinci”
2. Medlemsstat eller tredjeland
Turkiet
3. Beskrivning av jordbruksprodukten eller livsmedlet
3.1  Produkttyp
Klass 1.6. Frukt, gronsaker och spannmdl, bearbetade eller obearbetade
KN-nummer
1006 - Ris
3.2 Beskrivning av den produkt for vilken namnet i punkt 1 dr tillimpligt
"Ipsala Pirinci” dr vitt ris som framstlls av arten Oryza sativa L. som tillhor vixtfamiljen Gramineae och odlas pd
Ipsalaslatten. "Ipsala Pirinci” har langa, tjocka korn med ett glasaktigt, matt utseende. Kornstorleken for “Ipsala
Pirinci” dr 6,7-7,1 mm och bredden 2,6-3,1 mm. 1 000 korn viger 24-32 g. Axet filler inte korn och kornen ar fria
fran trddar. Plantans h6jd dr 105-115 cm och véxtperioden dr 125-130 dagar. Rissorten ger en genomsnittlig
avkastning pa 750-850 kg per dekar och avkastningen av hela riskorn ar 60 %.
Jordens salinitet och havsluften i det geografiska omradet ger riskornen ett glasaktigt, matt utseende och minskar
férekomsten av vit kiirna och kritaktiga delar. Omradets temperatur och luftfuktighet ger en 1dg frekvens av vit kirna
(hogst 1 %) och en hog proteinhalt (9,02 %). Ipsala-slittens alluviala jordmadn, rikliga vattentillgdng och milda klimat
bidrar till att ge riskornen en perfekt storlek (6,7-7,1 mm).
(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Tabell 1

Halt av korn av dalig kvalitet i "Ipsala Pirinci” (hogsta innehall, viktprocent)

Réa korn och Organiska Oorganiska Andel b N;Eulzl.igt d.eiormerafie frl sko‘;‘n,
kritaktiga frimmande frimmande n 'ek rutna ac liga s olrn,'ril(lss arge;l ¢
riskorn bestdndsdelar | bestindsdelar riskort r1ls)”0rn, gua HIskoTn 0
drnstensgula riskorn
Ris (klass 1) 1 0,3 0,05 5 0,5
Ris (klass 2) 2 0,4 0,1 10 1
Tabell 2

y

Fysikaliska och kemiska egenskaper hos "Ipsala Pirinci’

Parameter Virde
Kornlangd minst 6,7 mm
Forhallande lingd/bredd 2<-<3
Genomsnittlig proteinhalt 9,02 %

Vattenhalt hogst 14,5 %
Amylasvirde % 27,12-30,75

L* (ljushet): 90,29-92,08
Firg a* (rodhet/gronhet): 2,5-2,8

b* (gulhet/bléhet): 8,0-9,4

Foder (endast for produkter av animaliskt ursprung) och ravaror (endast for bearbetade produkter)

Sérskilda steg i produktionsprocessen som mdste dga rum i det avgrinsade geografiska omrddet

Alla led i framstillningen av “Ipsala Pirinci”, frén odling till skord, maste utforas i det produktionsomride som
definieras i avsnitt 4.

Sérskilda regler for skivning, rivning, forpackning osv. av den produkt som det registrerade namnet avser

Forfarandena for produktion, torkning, klassificering/sortering och forpackning mdste utforas i det geografiska
omradet for att bevara produktens egenskaper och garantera dess kvalitet.

Efter skorden torkas "Ipsala Pirinci” i 6-10 timmar vid 45 °C tills riskornens vattenhalt har sjunkit till 14,5 %. Direfter
skiljs riskornen frin skalen genom grovsiktning och skalen avldgsnas i skalningsmaskinen. Det sista ledet inbegriper
att kontrollera frimmande bestdndsdelar genom ytterligare en siktning.

Under klassificeringsforfarandet sorteras produkten efter firg i en sorteringsmaskin och separeras efter kvalitet.

Direfter packas den i 6nskade vikter. Produkten kan lagras i upp till tvé dr i lagringsomraden med en temperatur pa
15-20 °C och en luftfuktighet pd 60 %.
Sarskilda regler for mérkning av den produkt som det registrerade namnet avser

Utéver den obligatoriska information som féreskrivs i lagstiftningen om miérkning och presentation av livsmedel
mdste etiketterna innehalla f6ljande uppgifter:

Namnet pé den skyddade geografiska beteckningen, dvs. "Ipsala Pirinci”.
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—  Dessutom far "Ipsala Pirinci”-logotypen anvindas pa forpackningar med "Ipsala Pirinci”-produkter med den
skyddade ursprungsbeteckningen.

4. Kort beskrivning av det geografiska omradet

Det geografiska omradet for "Ipsala Pirinci” 4r distriktet Ipsala, dér Ipsala-slitten finns. Omradets grinser gér frén
gransen till Enez i soder till Saricaali i norr och frdn Galasjon i nordost till byn Koyuntepe i vést. Slipning och
polering maste utforas i kommuner beldgna i produktionsomradet.
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5.  Samband med det geografiska omradet

Naturliga faktorer

"Ipsala Pirinci” 4r vitt ris som framstélls av arten Oryza sativa L. som tillhér vixtfamiljen Gramineae och odlas pa
Ipsalaslitten. Ipsalaslitten, ddr "Ipsala Pirinci” odlas, kinnetecknas av salinitet eftersom den vetter mot havet i séder
och utsdtts for havsluften. Jordménen ar alluvial, siltig lerjord och odlingsomradena ligger hojdmaissigt néra
havsniva. Ris som odlas pé Ipsalasldtten har ddrfér morkare firg och ett mattare utseende dn ris odlat i andra
regioner. [ synnerhet havsluften och den salthaltiga jordmdnen (pH: 7,04, konduktivitetsvirde: 5,42 mSjcm
(salinitetsindex), mattnadsvirde: 108,79) gor riskornen mer glasaktiga och matta och ger dem mindre vit kirna och
kritaktiga delar. Dessa egenskaper bidrar till den sirskilda kvaliteten hos "Ipsala Pirinci”.

Dessutom utg6rs det geografiska omrade dir produktionen sker av plana, alluviala, vidstrickta och tomma omraden.
Omrédet ndr fram till Mericfloden i vist och bildar trisk dar Ergenefloden kommer in i omrédet frin norr. Nir
Ipsalaslitten 6versvimmas pé vintern ticks markytan av ett tunt alluvialt lager. Riset odlas i omrdden med rikligt
med vatten. Det geografiska omradet ligger i skdrningspunkten mellan floderna Meri¢ och Ergene och erbjuder
viktiga forhallanden for att “Ipsala Pirinci” ska nd den énskade kornstorleken (6,7-7,1 mm).
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Exponering av risskorden for hoga temperaturer ger bildning av smala och kritaktiga korn (vit kdrna) och en kortare
tid for kirnfyllnaden. Aven stora skillnader mellan dag- och nattemperatur under kirnfyllnaden okar andelen
kritaktiga korn (med en vitaktig del runt kornets mitt). Torra och varma vindar som bldser under kirnfyllnaden ger
snabb torkning som minskar avkastningen. En utvérdering klimatforhallandena p4 Ipsalaslitten visar att den hogsta
temperaturen i juli och augusti dr 31, 3 °C och att det inte dr nigon sirskilt stor temperaturskillnad mellan dag och
natt. Det betyder att "Ipsala Pirinci” har en 18g andel riskorn med kritighet (med en vitaktig del runt kornets mitt)
(hogst 1 viktprocent). Under tillvixtperioden for "Ipsala Pirinci” (april-oktober) 4r den genomsnittliga relativa
fuktigheten omkring 68,8 % pa grund av omradets exponering for havsluft. Detta motverkar varmt, torrt och blasigt
vider och forbittrar avkastningen av "Ipsala Pirinci”.

For optimal avkastning kréver risplantorna jord som dr naringsrik och har en mjuk, ogenomtranglig lerstruktur som
effektivt bevarar den fukt och de niringsimnen som behévs. Detta innebér att “Ipsala Pirinci” som odlas under
idealiska jordbruksforhéllanden pé Ipsalaslitten skiljer sig fran ris som produceras i andra regioner. Proteinhalten i
rissorter fron andra regioner ligger normalt p& 7,02 %-8,80 %. "Ipsala Pirinci” har en betydligt hogre genomsnittlig
proteinhalt pd 9,02 %.

Historiska och ménskliga faktorer

De flesta som lever i det geografiska grinsomrddet ar verksamma inom jordbruket, frimst med risodling.
Ipsalaslatten 4r historiskt kdnd for risproduktion.

Enligt fsmail Sirkes ord 1953: "Fér tjugo &r sedan visste ingen i Ipsala vad paddy var, men i dag sdr alla paddy. De som
inte har kapital gér ihop tre till fem personer, stills infor manga svarigheter och sar ris. Floderna Meri¢ och Ergene
och sjovikarna har alltid anvints som paddyfilt.” Dessa rader beskriver hur paddyodling inleddes i ipsala i mitten av
1930-talet. Producenterna av "Ipsala Pirinci” gick samman 1949 och grundade "Thrace Rice Growers Association”.

"Ipsala Pirinci” skérdas nér 80 % av riset har blivit halmgult, nér kornen lingst ner har nétt stadiet med hart vax och
fukthalten dr 22-24 %. Lokalbefolkningen har spelat en viktig roll for utvirderingen av denna process tack vare den
kunskap de har byggt upp under ménga ér.

Hinvisning till offentliggérandet av produktspecifikationen

Turkiets patent- och varuméirkesbyrés officiella e-bulletin nr 106, 2.8.2021, s. 79-80.
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