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Uverejnenie Ziadosti o zdpis ndzvu do registra podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 0 systemoch kvality pre polnohospoddrske vyrobky
a potraviny

(C/2025/4075)

Po tomto uverejnem’ moZu organy Clenského $tatu alebo tretej krajiny alebo fyzickd ¢i pravnickd osoba, ktord ma
oprédvneny zdujem a je usadend alebo md bydlisko v tretej krajine, do troch mesiacov odo dia tohto uverejnenia podla
¢lanku 17 nariadenia Europskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat ndmietku Komisii.

Specifikicia vyrobku v silade s clinkom 7 nariadenia (EU) €. 1151/2012 je k dispozicii v registri zemepisnych oznaceni
Unie.

]EDNOTNY DOKUMENT
,,ipsala Pirinci“
EU &: PDO-TR-02806 — 14.10.2021

CHOP (X) CHZO ()

1.  Ndzov (ndzvy) vyrobku (CHOP alebo CHZO)

JIpsala Pirinci*

2. Clensky stit alebo tretia krajina

Turecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny

3.1. Druh vyrobku

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované
Ciselny znak kombinovanej nomenklattry

1006 — Ryza

3.2, Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

JIpsala Pirinci* je biela ryza ziskavand z druhu Oryza sativa L. patriaceho do celade Gramineae, ktord sa pestuje na
rovine Ipsala. Ryza ,Ipsala Pirinci* m4 sklovity, matny vzhlad a dlhé, hrubé zrnd. Velkost zfn ryze ,ipsala Pirinci® sa
pohybuje od 6,7 do 7,1 mm a irka od 2,6 do 3,1 mm. Hmotnost 1 000 zfn je 24 aZ 32 g. Zrnd nevypadavaji a s
bez vldken. Vyska rastlin je 105 — 115 cm a vegetatné obdobie trvd 125 — 130 dni. Priemerny vynos je 750 —
850 kg na desat drov a vynos nezlomkovej ryze je 60 %.

Sland poda a morsky vzduch v zemepisnej oblasti doddvaji ryZzovym zrndm sklovitejsi a matnejsi vzhlad, ¢o je
dovodom mensieho vyskytu bielych jadier alebo kriedovych casti. Teplotné a vlhkostné podmienky v tejto oblasti
maju za ndsledok nizky podiel bielych jadier (maximdlne 1 %) a vysoky obsah bielkovin (9,02 %). Aluvidlna poda,
dostatok vody a mierne podnebie roviny Ipsala prispievaji k tomu, ze zrnd ryze dosahuja idedlnu velkost (6,7 —
7,1 mm).

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych 3pecialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospoddrske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) & 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Tabulka 1

Obsah chybnych zfn v ryZi ,,Ipsala Pirinci“ (maximédlna hodnota, v hm. %)

Surové zrnd Cudzie latky | Cudzie litky Pomer Prirodzene deformované zrnd,
a kriedové organického anorganic- zlomkovych Skvrnité zrnd, sfarbené zrnd,
zrnd povodu kého povodu zfn zlté zrnd a jantdrové zrnd
Ryza (1. trieda) 1 0,3 0,05 5 0,5
RyzZa (2. trieda) 2 0,4 0,1 10 1
Tabulka 2

Fyzikdlne a chemické vlastnosti ryze ipsala Pirinci‘

¢

Parameter Hodnota
Dizka zin min. 6,7 mm
Pomer dizky a sirky 2<-<3
Priemerny pomer bielkovin 9,02 %
Obsah vody max. 14,5 %

Hodnota amylazy

27,12-30,75%

L* (svetlost): 90,29 — 92,08

Farba a* (Cervenost|zelenost): 2,5 — 2,8

b* (zltost/modrost): 8,0 — 9,4

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu) a suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch)

Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Vsetky fézy produkcie ryze ,Ipsala Pirinci* od pestovania po zber sa musia uskutoctiovat v oblasti vyroby vymedzenej
v bode 4.

Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Procesy produkcie, suenia, triedenia a balenia sa musia uskuto¢iiovat v zemepisnej oblasti, aby sa zachovali
vlastnosti vyrobku a zarucila jeho kvalita.

Ryza ,Ipsala Pirinci“ sa po zbere susi Sest az desat hodin pri teplote 45 °C, az kym obsah vlhkosti v zrnich neklesne
na 14,5 %. Potom sa zrnd oddelia od pliev preosievanim cez hrubé sito a odstraiovanim pliev v lipacke. Poslednd
féza zahfia kontrolu pritomnosti cudzich latok zopakovanim procesu preosievania.

Pocas procesu triedenia sa vyrobok triedi pomocou farebného triedica a oddeluje sa v zdvislosti od kvality.

Potom sa bali do baleni poZadovanej hmotnosti. MdZe sa skladovat najviac dva roky v skladovacich priestoroch
s teplotou 15 — 20 °C a vlhkostou 60 %.

Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

Okrem povinnych ddajov stanovenych v predpisoch o oznaCovani a prezentdcii potravin sa na etiketich musia
uvadzat aj tieto udaje:

—  ndzov oznacenia ,Ipsala Pirinci®,
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—  okrem toho sa na obaloch vyrobkov s CHOP ,ipsala Pirinci“ moze pouzivat logo ryze ,ipsala Pirinci“.
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4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti

Zemepisnt oblast ryze ,ipsala Pirinci“ tvorf okres Ipsala, ktory zahffia planinu Ipsala. Ohranicenie siaha od hranice
oblasti Enez na juhu po oblast Saricaali na severe a od jazera Gala na severovychode po dedinu Koyuntepe na
zdpade. Mletie a leStenie sa musia uskutociiovat v tych istych obciach, ako je oblast produkcie.

ipsala
o

Kesan
o

5. Sdvislost so zemepisnou oblastou

Prirodné faktory

Jpsala Pirinci* je biela ryZa ziskavand z druhu Oryza sativa L. patriaceho do celade Gramineae, ktord sa pestuje na
rovine Ipsala. Rovina Ipsala, na ktorej sa pestuje ryza ,Ipsala Pirinci“, m4 slany charakter, pretoze sa z juhu otvdra
smerom k moru a je vystavend morskému vzduchu. Péda mé lovitd, hlinitd, aluvidlnu $truktiru a pestovatelské
oblasti sa nachddzajti vo velmi nizkej nadmorskej vyske. Z tychto dovodov m4 ryza pestovand na rovine Ipsala
tmavsiu farbu a matnejsi vzhlad ako ryza pestovand v inych regiénoch. Morsky vzduch a predovsetkym sland poda
[pH: 7,04, hodnota elektrickej vodivosti: 5,42 mS/cm (ukazovatel slanosti), hodnota nasytenia: 108,79] spdsobujd,
Ze zrna ryze su sklovitejSie a matnejsie, v dosledku ¢oho maji nizsi podiel bielych jadier alebo kriedovych Casti.
Tieto vlastnosti prispievajt k osobitnej kvalite ryze ,ipsala Pirinci“.

Okrem toho zemepisnu oblast, v ktorej prebieha produkcia, tvoria rozsiahle a pusté aluvidlne rovinaté oblasti. Na
zdpade krajiny sa oblast spdja s riekou Marica, kde sa nachddzaji mociare vytvorené spolo¢ne s riekou Ergene
pritekajtcou zo severu. Ked je rovina Ipsala v zime zaplavend, povrch pody pokryje tenkd vrstva naplavenin. Ryza sa
pestuje v oblastiach s dostatkom vody. KedZe zemepisnd oblast sa rozprestiera na sitoku riek Marica a Ergene,
poskytuje vyznamné podmienky na dosiahnutie pozadovanej velkosti zfn (6,7 — 7,1 mm).
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Vystavenim rastlin ryZe vysokym teplotdim dochadza k tvorbe tenkych a kriedovych zfn (bielych jadier) a skracuje sa
¢as plnenia zfn. Podobne, ak sa pocas plnenia zfn vyskytuji velké rozdiely medzi dennymi a no¢nymi teplotami,
zvysuje sa podiel kriedovych zfn ryze (s bielymi skvrnami). Suchy a hortci vietor pocas plnenia zfn sposobuje rychle
vysychanie, ¢o znizuje vynos. Z vyhodnotenia klimatickych podmienok na rovine Ipsala vyplyva, ze maximélna
teplota v juli a auguste dosahuje 31,3 °C a medzi diilom a nocou nie st vel'mi vysoké teplotné rozdiely, ¢o znamend,
7e ryza ,Ipsala Pirinci“ sa vyznacuje nizkym podielom kriedovych zfn (s bielymi skvrnami) (najviac 1 hm. %).
V dosledku vystavenia regiénu morskému vzduchu je priemernd relativna vlhkost vzduchu pocas obdobia rastu ryze
JIpsala Pirinci* (april — oktéber) priblizne 68,8 %. Zabrafiuje to hortcemu, suchému a veternému pocasiu a zvysuje sa
tym vynos ryze ,Ipsala Pirinci‘.

Na dosiahnutie optimélneho vynosu vyzaduji rastliny ryze podu bohatt na Ziviny, ktord si zachovdva maikkd,
nepriepustnt flovitd Struktdru, aby sa v nej d¢inne zadrziavala potrebnd vlhkost a Ziviny. Preto sa ryza ,Ipsala
Pirinci“ pestovand v idedlnych polnohospodarskych podmienkach roviny ipsala lisi od ryze pestovanej v inych
regi6noch. Zatial ¢o obsah bielkovin v odrodach ryze z inych regiénov sa zvycajne pohybuje od 7,02 % do 8,80 %,
JIpsala Pirinci“ m4 vyrazne vy3si priemerny obsah bielkovin, a to 9,02 %.

Historické a ludské faktory

Vicsina obyvatelov Zzijicich v danej zemepisnej oblasti pracuje v polnohospodarstve, najmé v sektore pestovania
ryZe. Rovina Ipsala je produkciou ryZe historicky zndma.

{smail Sirke v roku 1953 uviedol: ,Pred dvadsiatimi rokmi nikto v ipsale nevedel, €o je to ryza, ale dnes ju sadia vietci.
Ti, ktori nemajii kapitdl, sa spoja do trojice ¢i do pitice, Celia mnohym tazkostiam a pestuji ryzu. Rieky Marica
a Ergene a udolia jazier sa vzdy vyuZivaju ako ryzové polia.“ V tychto riadkoch sa opisuje, Ze pestovanie ryze sa
v oblasti Ipsala zacalo v polovici 30. rokov 20. storocia. Pestovatelia ryze ,Ipsala Pirinci“ sa v roku 1949 spojili
a zalozili , Trcke zdruZenie pestovatelov ryze*.

Ryza ,Ipsala Pirinci“ sa zberd, ked 80 % ryZe nadobudne slamovd farbu, spodné zrnd dosiahnu $tddium tvrdého
vosku a obsah vlhkosti sa pohybuje v rozmedz{ od 22 do 24 %. Pri hodnoteni tohto procesu zohrdvaju dolezitt
tlohu miestni obyvatelia s dlhoro¢nymi znalostami.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie

Oficidlny elektronicky bulletin tureckého patentového a zndmkového tradu ¢. 106, 2. 8. 2021, s. 79 — 80.
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