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Euroopa Parlamendi ja ndukogu miiruse (EL) nr 1151/2012 (p6llumajandustoodete ja toidu
kvaliteedikavade kohta) artikli 50 16ike 2 punkti a kohase nimetuse registreerimise taotluse
avaldamine

(C[2025/4075)
Euroopa Parlamendi ja ndukogu mdairuse (EL) 2024/1143 (') artikliga 17 on ette ndhtud, et kolme kuu jooksul parast

kdnealuse avaldamise kuupéeva voivad litkmesriigi voi kolmanda riigi asutused voi diguspdrast huvi omav fiisiline voi
juriidiline isik, kelle elu- vdi asukoht on kolmandas riigis, esitada komisjonile vastuviite.

Mairuse (EL) nr 1151/2012 artiklis 7 osutatud tootespetsifikaat on kattesaadav liidu geograafiliste tahiste registris.

KOONDDOKUMENT
Jipsala Pirinci“
ELi nr: PDO-TR-02806 - 14.10.2021

KPN (X) KGT ()

1.  (KPN vdi KGT) nimetus(ed)

JIpsala Pirinci*

2. Liikmesriik v&i kolmas riik

Tiirgi

3. Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus

3.1. Toote liik

Klass 1.6. Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad to6tlemata ja toodeldud kujul
Kombineeritud nomenklatuuri kood

1006 Riis

3.2, Punktis 1 esitatud nimetusele vastava toote kirjeldus

Toode ,Ipsala Pirinci“ on valge riis, mida toodetakse kdrreliste sugukonda kuuluvast liigist Oryza sativa L. ja mida
kasvatatakse Ipsala tasandikul. Tootel ,ipsala Pirinci“ on klaasjas matt vilimus ja pikad paksud terad. ,ipsala Pirinci
tera pikkus on 6,7-7,1 mm ja laius 2,6-3,1 mm. 1 000 tera kaalub umbes 24-32 g. Terad ei pudene vilja ja on
kiududeta. Taime korgus on 105-115 cm ja kasvuperiood kestab 125-130 pdeva. Selle keskmine saagikus on
750-850 kg tihe dekaari (1 000 m? kohta ja rikkumata riisi saagikus on 60 %.

Geograafilise piirkonna soolane pinnas ja meredhk annavad riisiteradele klaasja ja mati vilimuse, mis vdhendab valge
sisemuse voi kriitjate osade esinemist. Tanu piirkonna temperatuuri- ja niiskustingimustele moodustab valge sisemus
vaid viikese osa (maksimaalselt 1 %) ja valgusisaldus on suur (9,02 %). Ipsala tasandiku lammimuld, veerikkus ja
mahe kliima soodustavad riisiterade ideaalsuuruse saavutamist (6,7-7,1 mm).

(') Euroopa Parlamendi ja ndukogu 11. aprilli 2024. aasta méidrus (EL) 20241143, milles kasitletakse veinile, piiritusjookidele ja
pollumajandustoodetele antavaid geograafilisi tdhiseid ning péllumajandustoodete garanteeritud traditsioonilisi tooteid ja
vabatahtlikke kvaliteedimdisteid ning millega muudetakse maarusi (EL) nr 1308/2013, (EL) 2019/787 ja (EL) 2019/1753 ning
tunnistatakse kehtetuks maarus (EL) nr 1151/2012 (ELT L, 20241143, 23.4.2024, ELIL http://data.europa.eu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Tabel 1

Defektsete terade sisaldus tootes ,,Ipsala Pirinci“ (maksimaalne, massiprotsent)

Looduslikult deformeerunud
Toored terad ja | Orgaaniline | Anorgaaniline Rikutud terad, plekilised terad,
kriitjad terad voorkeha voorkeha terade suhtarv varvunud terad, kollased ja
merevaigukollased terad
Riis (I klass) 1 0,3 0,05 5 0,5
Riis (II klass) 2 0,4 0,1 10 1
Tabel 2

Toote ,Ipsala Pirinci“ fiiiisikalised ja keemilised omadused

Parameeter Vaartus
Tera pikkus minimaalselt 6,7 mm
Pikkuse ja laiuse suhe 2<-<3
Keskmine valgusisaldus 9,02 %

Niiskus maksimaalselt 14,5 %

Amiilaasi vdirtus 27,12-30,75 %

L* (heledus): 90,29-92,08

Virvus a* (punakus/rohekus): 2,5-2,8

b* (kollakus/sinakus): 8,0-9,4

Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul) ja tooraine (iiksnes téodeldud toodete puhul)

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Toote ,Ipsala Pirinci“ kdik tootmisetapid alates kasvatamisest kuni saagikoristuseni peavad toimuma punktis 4
médratletud tootmispiirkonnas.

Sellise toote viilutamise, riivimise, pakendamise jm erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Tootmine, kuivatamine, klassifitseerimine/sortimine ja pakendamine peab toimuma geograafilises piirkonnas, et
sdilitada toote omadused ja tagada kvaliteet.

Pirast saagikoristust kuivatatakse toodet ,Ipsala Pirinci“ 6-10 tundi temperatuuril 45 °C, kuni terade niiskusesisaldus
langeb 14,5 %ni. Seejdrel eraldatakse terad ja kestad sdelumise teel ning kestade eemaldamisega koorimismasinas.
Viimane etapp hélmab vdorkehade kontrollimist uuesti labivaatamise teel.

Klassifitseerimisprotsessi kdigus sorditakse toode virvisortimisseadme abil ja eraldatakse vastavalt kvaliteedile.

Seejirel pakendatakse see soovitud kaaluga pakenditesse. Seda voib ladustada kuni kaks aastat ladustamiskohtades,
mille temperatuur on 15-20 °C ja mille dhuniiskus on 60 %.

Sellise toote mdrgistamise erieeskirjad, millele registreeritud nimetus viitab

Lisaks toiduainete mérgistamist ja esitlemist kasitlevates digusaktides sitestatud kohustuslikele margetele esitatakse
etiketil jirgmised andmed:

—  nimetus ,Ipsala Pirinci*;

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4075/oj



ELT C, 17.7.2025 ET

—  peale selle vdib kaitstud péritolunimetusega ,Ipsala Pirinci* toodete pakenditel kasutada logo ,ipsala Pirinci“.
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4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus

Toote ,ipsala Pirinci“ geograafiline piirkond on Ipsala piirkond, mis hdlmab ka Ipsala tasandikku. Lounas piirneb see
Enezi linnaga, pohjas Saricaali kiilaga, kirdes Gala jarvega ja lddnes Koyuntepe kiilaga. Jahvatamine ja poleerimine
peab toimuma tootmispiirkonnaga samades omavalitsusiiksustes.

ipsala
o
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5. Seos geograafilise piirkonnaga

Looduslikud tegurid

Jipsala Pirinci* on valge riis, mida toodetakse korreliste sugukonda kuuluvast liigist Oryza sativa L. ja kasvatatakse
Ipsala tasandikul. Toodet ,Ipsala Pirinci“ kasvatatakse Ipsala tasandikul, mille iseloomulik soolsus on tingitud sellest,
et ala on Idunast avatud merele ja mereShule. Mullal on savine, savikas liivane ja lammiline struktuur ning
viljelusalad asuvad merepinnale viga lihedal. Seetdttu on Ipsala tasandikul kasvatatud riis tumedama virvusega ja
tuhmima vilimusega kui teistes piirkondades kasvatatud riis. Eelkdige meredhk ja soolane pinnas (pH: 7,04, EC:
5,42 mS/cm (soolsuse niitaja), kiillastuskontsentratsioon: 108,79) muudavad riisiterad klaasjamaks ja matimaks,
tanu millele on neis vihem valget sisemust vdi kriitjaid osi. Need omadused majutavad toote ,Ipsala Pirinci“ eriparast
kvaliteeti.

Lisaks sellele koosneb geograafiline piirkond, kus tootmine toimub, tasastest, alluviaalsetest, laiadest ja tiihjadest
aladest. See ithineb lddne pool asuva Merici joega ja moodustab pdhjast tuleva Ergene jdega soid. Kui Ipsala tasandik
talvel iile ujutatakse, katab mullapinda dhuke joesette kiht. Riisi kasvatatakse piirkondades, kus on palju vett.
Geograafilises piirkonnas, mis asub nii Merici kui ka Ergene joe ristumiskohas, on vajalikud tingimused, et ,Ipsala
Pirinci“ saavutaks soovitud terasuuruse (6,7—7,1 mm).
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Korge temperatuuri korral moodustuvad riisil pikad, peened ja kriitjad (valge sisemusega) terad ning nende tditumise
faas litheneb. Ka siis, kui terade tditumise ajal on paevased ja dised temperatuurid véga erinevad, tekib rohkem kriitjat
(valge sisemusega) riisi. Terade tditumise ajal puhuvad kuivad ja kuumad tuuled péhjustavad kiiret kuivamist, mis
vihendab saagikust. Ipsala tasandiku ilmastikutingimuste hindamise tulemusel selgus, et juuli ja augusti
maksimaalne dhutemperatuur on 31,3 °C ning péevase ja ise temperatuuri erinevus ei ole vdga suur, mis tdhendab,
et tootel ,Ipsala Pirinci* on vihe kriitjat (valge sisemusega) tera (maksimaalselt 1 % massist). Toote ,Ipsala Pirinci*
kasvuperioodil (aprill-oktoober) on keskmine suhteline Shuniiskus ligikaudu 68,8 % tinu piirkonnas olevale
meredhule. See hoiab 4ra kuuma, kuiva ja tuulise ilma ning parandab toote ,Ipsala Pirinci* saagikust.

Optimaalse saagikuse saavutamiseks vajab riisitaim toitainerikast mulda, mis siilitab pehme ja ldbilaskmatu
savistruktuuri, et tdhusalt siilitada hidavajalikku niiskust ja toitaineid. Seega erineb toode ,Ipsala Pirinci®, mida
kasvatatakse Ipsala tasandiku ideaalsetes pdllumajanduslikes tingimustes, teistes piirkondades toodetud riisist. Kui
teistest piirkondadest périt riisisortide valgusisaldus on tavaliselt vahemikus 7,02-8,80 %, on toote ,Ipsala Pirinci*
keskmine valgusisaldus markimisvaarselt suurem (9,02 %).

Ajaloolised ja inimtegurid

Enamik geograafilise piirkonna piires elavaid inimesi to6tab pollumajanduses, eelkdige riisikasvatuses. Ipsala tasandik
on ajalooliselt tuntud riisitootmise poolest.

1953. aastal tiheldas Ismail Sirke: ,Kakskiimmend aastat tagasi ei teadnud keegi Ipsalas, mis on koorimata riis, kuid
tanapdeval istutavad seda koik. Need, kellel ei ole kapitali, tulevad kolmekesi v6i viiekesi kokku ning hoolimata
raskustest rajavad riisiistanduse. Maritsa ja Ergene joge ning jarvede jalameid on alati kasutatud riisipdldudena.”
Sellest tsitaadist ilmneb, et Ipsalas alustati riisi kasvatamisega 1930. aastate keskel. 1949. aastal tulid ,Ipsala Pirinci“
tootjad kokku ja asutasid ithenduse ,Thrace Rice Growers Association”.

Toodet ,Ipsala Pirinci* koristatakse siis, kui 80 % riisist on omandanud &lgkollase vérvuse, alumised terad on jéudnud
kova vaha etappi ja niiskussisaldus on 22-24 %. Kohalikel elanikel on selle protsessi hindamisel oluline roll tinu
teadmistele, mida nad on aastate jooksul omandanud.

Viide tootespetsifikaadi avaldamisele

Tiirgi patendi- ja kaubamargiameti ametlik e-biilletddn nr 106, 2.8.2021, lk 79-80.
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