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Uverejnenie Ziadosti podla ¢linku 50 ods. 2 pism. a) nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o systémoch kvality pre polnohospodirske vyrobky a potraviny

(2017/C 29/17)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla clinku 51 nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (').
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1. Nazov

,Traditional Welsh Perry*

2. Clensky stét alebo tretia krajina

Spojené kralovstvo

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny
3.1. Druh vyrobku
Trieda 1.8. Iné vyrobky prilohy I k zmluve (koreniny atd’)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1

,Traditional Welsh Perry“ (po walesky ,Perai Cymreig Traddodiadol“) je ndzov, ktorym sa oznacuje $tava z prvého
lisovania hrusiek perry z akychkolvek povodnych a nepdvodnych odrod hrusky pestovanych vo Walese podla tra-
di¢ného spdsobu vyroby. ,Traditional Welsh Perry“ sa vyrdba zo $tavy z prvého lisovania bud z hrusiek perry
jednej odrody, alebo zo zmesi roznych odrod. ,Traditional Welsh Perry“ sa vyrdba iba zo 100 % Cistej $tavy
z hrusiek perry.

,Traditional Welsh Perry“ moéze mat svetlozlti aZz tmavozlati farbu, je ¢iry alebo zakaleny a ma vyraznd jemne
ovocnt alebo plnti ovocnd hruskovi chut, ktorti vyvazuje prirodzend sladkost vdaka obsahu sorbitolu v pouziva-
nych hruskdch perry, citrusovi kyslost a jemnd ovocnd voru. Chut dotvdra ,plnost“, ktort doddvaja taniny,
a moZze mat sviezi suchy alebo prevazne sladky odtiefi. Ndpoj md objemovy obsah alkoholu medzi 3,00 az 8,49 %.

Vyrdbajui sa tri niZsie opisané typy ndpoja ,Traditional Welsh Perry“ — neperlivy, dokvaseny vo flasi a kvaseny vo
flasi.

Neperlivy: ide o ndpoj perry bez sytenia oxidom uhli¢itym pod tlakom vy3sim ako atmosféricky tlak. Parcidlny tlak
oxidu uhli¢itého (CO,) je pri uskladneni vo vzduchotesnej nddobe nizsi ako 1 bar (100 kPa) a pri uskladneni
v priepustnej$ej nadobe, napriklad v drevenom sude, je parcidlny tlak vyrazne nizsi ako 1 bar. Ndpoj perry
podavany priamo alebo nepriamo z tychto druhov nddob je neperlivy (bez bubliniek) bez znimok Sumivosti, ale
moZze sa v flom tvorit ur¢ité mnozstvo bubliniek, ak sa jeho teplota zvysi v porovnani s teplotou skladovania,
pretoze rozpustnost CO, sa pri zvySovani teploty zniZuje.

Dokvaseny vo flasi: v ndpoji perry dochddza k prirodzenému syteniu oxidom uhli¢itym, pretoze sa flagkuje pred
ukonc¢enim primdrneho kvasenia. Ndpoj perry sa flaskuje pri relativnej hustote (SG), ktorti uré{ vyrobca tak, aby sa
dosiahla pozadovand tdroven sytenia oxidom uhlicitym a sladkosti. Cim vyssie nasytenie oxidom uhlicitym sa
dosiahne, tym menej zvyskového cukru ostane. Pri ndpoji perry vyrdbanom metédou ,keeving” sa pozadované
nasytenie oxidom uhli¢itym dosiahne zniZenim poctu buniek kvasiniek a obmedzenim mnozstva Zivin pre kva-
sinky, ¢im sa zabrdni vykvaseniu do suchej polohy ndpoja. Tlak CO, dosiahnuty v ndpoji perry dokvasenom vo
fladi md hodnotu od 1,5 do 3,0 barov (150 — 300 kPa) pri teplote 0 °C a vzhladom na obsah kvasinkovej usade-
niny modze byt ndpoj zakaleny, ak sa neotvori a nenalieva opatrne. Je suchy, pokial nie je vyrobeny metédou
,keeving“. Moznost vyroby metédou ,keeving” existuje iba pri ndpoji ,Traditional Welsh Perry“ dokvasenom vo
flasi. Vyrobca méze vypocitat dosiahnutd mieru nasytenia oxidom uhli¢itym z rozdielu relativnej hustoty (A SG)
pred flaskovanim a relativnej hustoty po skonceni procesu dokvasenia vo flasi.
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Aj ked mé ndpoj ,Traditional Welsh Perry“ dokvaseny vo flasi podobny obsah alkoholu ako neperlivy ndpoj perry
(od 3,00 obj. % do max. 8,49 obj. %), ndpoj perry dokvaseny vo flasi, najmi ak je vyrobeny metédou ,keeving“, méd
v priemere niz§i obsah alkoholu (3,0 — 5,5 obj. %), pretoze v dosledku metddy ,keeving“ sa neukonéi kvasenie
ovocnych cukrov.

Kvaseny vo flasi: prirodzené sytenie oxidom uhli¢itym sa dosiahne tak, Ze sa ndpoj perry naflaskuje po skonéeni
primdrneho kvasenia a vyvold sa druhé kvasenie pridanim kvasného cukru a kvasiniek. Nédpoj perry kvaseny vo
flai md vyssie nasytenie oxidom uhli¢itym ako ndpoj dokvaseny vo flasi a po odkaleni mé &iry vzhlad. Je suchy,
pretozZe vSetky cukry sa skvasili pocas sekunddrneho kvasenia a po odkaleni nie je povolené pridévat cukor. Tlak
CO, dosiahnuty pri ndpoji perry kvasenom vo flasi sa pohybuje od 4,0 do 6,0 barov (400 — 600 kPa) pri teplote
0°C. Vyrobca moze vopred odhadniit mieru nasytenia oxidom uhli¢itym z pridaného mnozstva kvasného cukru
a moZe ju vypocitat z hodnoty relativnej hustoty (A SG) nameranej po pridani cukru a z hodnoty relativnej hustoty
nameranej po skonceni procesu kvasenia vo flasi.

Aj ked md ndpoj perry kvaseny vo flasi podobny obsah alkoholu ako neperlivy ndpoj , Traditional Welsh Perry* (od
3,00 obj. % do max. 8,49 obj. %), v priemere dosahuje ndpoj perry kvaseny vo flasi z dovodu sekundarneho kvase-
nia do suchej polohy vyssie hodnoty (5,5 — 8,49 obj. %).

3.3. Krmivo (len v pripade vyrobkov Zivocisneho povodu) a suroviny (len v pripade spracovanych vyrobkov)

Na vyrobu ndpoja ,Traditional Welsh Perry“ sa pouzivaja tieto suroviny:

— Stava z prvého lisovania hrusiek perry vyrobend z akychkolvek povodnych a nepovodnych odrod hrusky
pestovanych vo Walese.

— Povolené pridavné latky:
— Kvasinkové kulttiry ako S. bayanus, S. cerevisiae.

— Pridanie siri¢itanu vo forme disiri¢itanu sodného alebo draselného nie je vidy nevyhnutné, ale je povolené
na zaruenie mikrobiologickych noriem. Ak sa vyrobca rozhodne pridat siri¢itan, jeho mnozstvo by nemalo
presiahnut 200 mg/liter a podla zdkona musi byt na oznaceni uvedend informacia o jeho pridani.

— Sol chlorid vdpenaty a enzym pektinesterdza pri pouziti metédy ,keeving“ na zniZenie poctu kvasiniek
a obsahu Zzivin pre kvasinky.

3.4. Specifické kroky vyroby, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti

V zemepisnej oblasti musia prebichat tieto kroky vyroby:
— ziskavanie hrusiek miestneho povodu,

— lisovanie/ods$tavovanie hrusiek,

— vyroba ndpoja perry,

— kvasenie,

— flaskovanie a plnenie sudov.

3.5. Specifické pravidld krdjania, strihania, balenia atd. vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov
Neperlivy ndpoj perry

Flaskovanie a plnenie sudov sii zdveretné postupy balenia pouzivané v pripade neperlivého perry.

Vsetky kroky flaskovania a plnenia sudov ndpojom ,Traditional Welsh Perry“ musia prebiehat v danej zemepisnej
oblasti. Vzhladom na to, Ze ndpoj perry je nepasterizovany ,Zivy“ vyrobok, je v tejto fize potrebné obmedzit pre-
pravu na minimum, aby sa zabezpetila kvalita, vysledovatelnost a kontrola teploty a aby sa zabranilo kontamindcii.
Rozsiahla preprava vo velkych mnoZstvich pred zdverecnym balenim je teda vylicend.
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Perlivy: ndpoj perry dokvaseny vo flasi a kvaseny vo flasi
Perlivy ndpoj perry sa vyrdba vo flasiach. Perlivost je spdsobend rozpustenym oxidom uhli¢itym, ktory sa v ndpoji
moze vyskytovat iba prirodzene (v dosledku kvasenia sposobeného kvasinkami v uzavretej flasi), a nie v dosledku
umelého sytenia oxidom uhlicitym.
V pripade ndpoja perry dokvaseného vo flasi: (primdrne kvasenie sa dokondi vo flasi)
Bez ohladu na to, &i je ndpoj perry vyrobeny metddou ,keeving“ alebo nie, flaskuje sa pri pozadovanej relativnej
hustote, aby sa vo flasi dosiahla pozadovand miera dokvasenia a sladkosti.
V pripade ndpoja perry kvaseného vo flasi: (dochddza k sekunddrnemu kvaseniu vo flasi). Kvasenie vo flasi sa
vztahuje na proces sekunddrneho kvasenia neperlivého ndpoja perry v uzavretej flasi.
Népoj perry pouZivany pri tychto postupoch sa vyrdba podla presne rovnakych $pecifikicii ako neperlivy perry
pred flaskovanim. Flage musia byt odolné, musia mat zdpichové dno, musi byt mozné zatvorit ich korunkovym
uzdverom s priemerom 29 mm alebo uzdverom z prirodného korku alebo plastu s drotenym kosikom a musia
odolat trvalému vnitornému tlaku 6 — 12 barov pri teplote 25 °C.

3.6. Specifické pravidld oznacovania vyrobku, na ktory sa vztahuje registrovany ndzov

4.  Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti
Wales

5. Savislost so zemepisnou oblastou

Jedine¢nost jednotlivych vlastnosti ndpoja ,Traditional Welsh Perry/Perai Cymreig Traddodiadol“ vyplyva zo
skuto¢nosti, Ze ide o $tavu z prvého lisovania hrusiek perry povodnych a nepovodnych odréd pestovanych vo
vymedzenej zemepisnej oblasti. Ndpoj perry sa vyrdba tradicnym spésobom vo vymedzenej zemepisnej oblasti
s vyuzitim zruénosti, ktoré sa rozsirili po celom Walese, ako to dokazuje sti¢asné zemepisné rozsirenie ¢lenov
organizacie Welsh Perry and Cider Society. Na prichut a vzhlad ndpoja perry majii vplyv jednotlivé pouzité odrody
hrusiek a ich kombindcie. Preto existuje Sirokd $kdla vyrobkov, ¢o prispieva k jedine¢nosti jednotlivych vlastnosti
tohto remeselne vyrdbaného ndpoja. Spravna miera dosiahnutej chuti, prichuti a vzhladu vyplyva z odbornej reme-
selnej pripravy a zrucnosti.

Poda a podnebie vo vymedzenej zemepisnej oblasti podporujii povest ndpoja , Traditional Welsh Perry“. Charakter
a chut ,Traditional Welsh Perry” sa liSia v zdvislosti od toho, kde vo Walese sa pestuji hrusky perry a vyrdba sa
napoj perry.

Vzhladom na charakter pody a podnebia st niZinné oblasti Walesu velmi vhodné na pestovanie hrusiek perry,
pretoze umoznuju vyber lokalit ovocnych sadov, v ktorych skoro na jar v Case kvitnutia nedochadza k efektu
mrazovych kotlin. Podnebie vo Walese sa okrem toho vyznacuje dostatkom zrdzok, ktoré sii velmi délezité v case
kvitnutia aj na jeseri pred zberom. Podnebie vo Walese je obdobiach, ked' je to potrebné, dostatocne teplé a slnecné
na to, aby sa mohlo vytvorit dostatoéné mnozstvo ovocnych cukrov, a je dostatocne vlhké na to, aby uspokojilo
vysoku spotrebu vody uz ujatych hrusiek perry a potrebdm novo vysadenych stromov. Vicsina hrusiek na vyrobu
ndpoja ,Traditional Welsh Perry“ sa pestuje vo waleskom gréfstve Monmouthshire. HIboké nédnosové pody s cerve-
nym pieskovcom vynikajico uchovéavaji vlhkost, no sticasne maji v obdobiach nadpriemernych zrdzok vyborné
odvodtiovacie vlastnosti. Vdaka tejto povestnej kombindcii sa dopestuje ovocie vyssej kvality, ktord sa odzrkadli
v ndpoji perry. V. Monmouthshire rastl stromy hrusky perry, ktoré maji az do 300 rokov.

,Traditional Welsh Perry” sa vyraba kvasenim $tavy z hrusiek povodnych a nepdévodnych odrod pestovanych vo
Walese. V charaktere ndpoja ,Traditional Welsh Perry“ moézu byt aj jemné rozdiely v zdvislosti od toho, kde sa
ndpoj perry nechd kvasit. Pri nizsich teplotich, ktoré mézu zdvisiet od zemepisnej sirky, mikroklimy a nadmorskej
vysky, je kvasenie pomalsie, pretoze dochddza k ovela rozsiahlejSiemu zadrziavaniu prirodzene sa vyskytujtcich
prchavych aromatickych uhlovodikov, ktoré sa povazuji za faktor zvyraziujiaci chuf a arému ndpoja perry
a doddvajtici vyraznt jemne ovocni alebo jasne ovocnid hruskovd prichut s Eistou sviezou chutou. Pouzitd odroda
alebo odrody hrusiek perry mozu ovplyvnit chut a vzhlad ndpoja perry. Farba ndpoja ,Traditional Welsh Perry*
moze byt rozna: od svetlej, takmer priehladnej Zltej aZ po tmavozlata.
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Népoj ,Traditional Welsh Perry“ moze byt vyrazne suchy az velmi sladky. Priddvanie kvasnych cukrov ako glukdza,
fruktéza a sachar6za je povolené iba pri vyrobe ndpoja perry kvaseného vo flasi na spustenie procesu sekundar-
neho kvasenia. Pri vietkych ostatnych druhoch ndpoja ,Traditional Welsh Perry” sa dalsi cukor nepriddva, pretoze
samotné waleské hrusky perry obsahujii dostato¢né mnozstvo prirodnych ovocnych cukrov.

Stava na vyrobu ndpoja ,Traditional Welsh Perry* obsahuje 100 % hruskovi §tavu z prvého lisovania zo zmesi
odrod alebo z jednej odrody, zatial o v inych Castiach Spojeného kralovstva moze dojst k druhému lisovaniu.
V inych Castiach Spojeného kralovstva sa moZe navySe upravovat cukornatost $tavy (pridanim cukru), ¢o
sposobuje kvasenie, pri ktorom vznikd vy$si obsah alkoholu, a 3tava sa ndsledne moze riedit vodou, ¢im sa
dosahuje vyssia homogénnost vyrobku. Pri porovnani nie si dve Sarze ndpoja ,Traditional Welsh Perry“ nikdy
presne rovnaké, ¢o zvysuje jedine¢nost vlastnosti tohto remeselného vyrobku.

Népoj ,Traditional Welsh Perry“ sa vyrdba s vyuzitim zrucnosti, ktoré st rozsirené po celom Walese, ako to
dokazuje stcasné zemepisné rozsirenie clenov organizdcie Welsh Perry and Cider Society. Na vyrobu ndpoja ,Tra-
ditional Welsh Perry“ sii potrebné 3pecifické tradicné vyrobné zru¢nosti. Tieto znalosti a odborné poznatky sa
odovzdévajii medzi vyrobcami ndpoja ,Traditional Welsh Perry“. Nacasovanie zberu ovocia, mletia a spracovania
moze mat zdsadny vyznam, pretoZe odrody hrusiek pocas zrenia rychlo miknd a autolyzuji a uskladnenie ovocia
moze byt problematické. Sprdvne nacasovanie uvedenych ¢&innosti zdvisi od odrody ovocia. Vyrobca ndpoja perry
musi dokladne poznat pouzité odrody ovocia a podrobnt Casovii postupnost zberu. Ndpoj perry sa vyrdba
z jednotlivych odrod alebo sa méze vyrdbat zo zmesi roznych odrdd. Priprava zmesi z roznych odrod pred kvase-
nim a po kvaseni si vyZzaduje $pecidlne zrucnosti. Specidlne zrucnosti si potrebné aj na zistenie, ¢ ndpoje perry
s vysokym obsahom taninov vyzaduji dlhsie uskladnenie skvasenej $tavy, aby sa umoznilo zrdZanie, alebo ¢i je
pripadne potrebné ovocie vystavit oxidacii prostrednictvom macerdcie (rozomletd kasa sa nechd pred lisovanim
postat), ak je dostupné vhodné zariadenie. Organizacia Welsh Perry and Cider Society podporuje $irenie odbornych
poznatkov a zru¢nosti medzi svojimi ¢lenmi.

Vyroba ndpoja ,Traditional Welsh Perry“ historicky siaha do ¢ias, ked iSlo o pol'nohospoddrsku Cinnost. Népoj
perry bol viak povazovany za uslachtily ndpoj, ktory bol vo vSeobecnosti urCeny pre statkdra a jeho rodinu, a nie
pre polnohospoddrov. Polnohospoddrska vyroba ndpoja perry upadla v 19. storo¢i, ked klesla polnohospodarska
vyroba cidera a vznikli tovdrne na jeho vyrobu. Tovdrenské vyrobné postupy neboli na vyrobu ndpoja perry
vhodné, pretoze mnohé z nich, napriklad spastanie ovocia vodnymi kandlmi, sa pri hruskdch nemohli pouzit,
pretoze hrusky neplévajii na vode a je potrebné s nimi manipulovat inym sposobom. Tradicia vyroby ndpoja perry
preto vo velkej miere vymizla, ale mnohé stromy hrusky perry prezili. Od roku 2001, ked vznikla organizdcia
Welsh Perry and Cider Society, sa tradicia pomaly ozivila a v sticasnosti po celom Walese opit rastie zdujem
o vyrobu nédpoja ,Traditional Welsh Perry*, pricom vo Walese posobi priblizne 20 vyrobcov ndpoja perry.
V castiach Walesu, v ktorych nie je vhodné podnebie a zemepisné podmienky na pestovanie hrusiek perry,
vyrobcovia kupujii ovocie od waleskych pestovatelov z oblasti Walesu s vhodnejsimi podmienkami na pestovanie
tychto hrusiek. Organizicia v sti¢asnosti kazdoro¢ne organizuje majstrovstva vo vyrobe waleského ndpoja perry.

,Traditional Welsh Perry“ sa stdva etablovanym a vSeobecne uzndvanym vyrobkom v potravindrskom priemysle
v Spojenom kréalovstve aj vo svete. Ako kvalitny produkt ho pouZivaji mnohi najlepsi $éfkuchdri a gastronémovia
a pravidelne sa objavuje ako prisada uvedend v ich menu. ,Traditional Welsh Perry“ v roku 2008 zvitazil v kategé-
rii Alkoholické ndpoje v satazi ,True Taste of Wales” a v roku 2012 vyhral cenu ,Laurence Riley Cup“ v rdmci
,Bath and West Show* za najlepsi prezentovany ndpoj perry.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie

(¢lanok 6 ods. 1 druhy pododsek tohto nariadenia)

https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-welsh-perry-pdo
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