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Uverejnenie Ziadosti o zmenu Specifikicie vyrobku na drovni Unie v stvislosti s ndizvom v sektore
vinohradnictva a vindrstva v zmysle ¢linku 97 ods. 4 nariadenia Eur6pskeho parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013

(C/2023/1213)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti ziadosti podla clanku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (") do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU NA UROVNI UNIE
,Dundntdli | Dundntdl“
PGI-HU-A1351-AM03
Déatum Ziadosti: 20. 5. 2020
1. Ziadatel a opravneny zdujem

Rada vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Etyek-Buda

Rada vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Etyek-Buda (Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa), ktord
predklada tato ziadost o zmenu, predlozila Ziadost o zdpis CHZO ,Dundntdl” do registra.

Rada vindrskych spolkov vindrskeho regionu Etyek-Buda zastupuje tieto vindrske spolky a rady vinarskych spolkov,
ktoré jednohlasne podporili ziadost o zmenu: Badacsonyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlna rada
vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Badacsony), Balatonboglari Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlna rada
vindrskych spolkov vindrskeho regionu Balatonbogldr), Balatonfelvidéki Hegykozségi Tandcs (Regiondlna rada
vindrskych spolkov Balatonfelvidék), Balatonfiired-Csopaki Borvidék Hegykozségi Tandcs (Regiondlna rada
vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Balatonfiired-Csopak), Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Regiondlna rada vindrskych spolkov vinadrskeho regiénu Etyek-Buda), Méri Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Regiondlna rada vindrskych spolkov vindrskeho regionu Mér), Nagy-Somlo6i Borvidék Hegykozsége (Vindrske spolky
vindrskeho regiénu Nagy-Somld), Neszmélyi Borvidék Hegykozségi Tandcs (Regiondlna rada vindrskych spolkov
vindrskeho regiénu Neszmély), Pannonhalmi Borvidék Hegykozsége (Vindrske spolky vindrskeho regionu
Pannonhalma), Pécsi Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlna rada vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Pécs),
Soproni Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlna rada vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Sopron),
Hegykozségi Tandcs Szekszdrd (Rada vindrskych spolkov Szekszard), Tolnai Borvidék Hegykozségi Tandcsa
(Regiondlna rada vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Tolna), Villinyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlna
rada vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Villiny), Zalai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlna rada
vindrskych spolkov vindrskeho regiénu Zala).

2. Polozky v Specifikdcii vyrobku, ktorych sa zmena tyka

O  Nézov vyrobku

B

Kategdria vinohradnickych/vindrskych vyrobkov

Stvislost

B

O  Obmedzenia uvddzania na trh

3. Opis a dovody zmeny

Zaradenie kategdrie sytenych perlivyich vin (jednotny dokument, bod 3: Kategdrie vinohradnickych /vindrskych vyrobkov)

Zmenou Specifikdcie by sa umoznilo uvadzat na trh vyrobky podla kategérii vyrobkov aj s CHZO ,Dundntdli |
Dunéntdl”.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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Vindrske podniky zacali vo vymedzenej oblasti vyrdbat sytené perlivé vino uz pred niekol’kymi desatrociami. Casom si
spotrebitelia zacali uzko spéjat toto vino s regiénom Dundntdl (Zadunajsko). Vdaka svojej vynimocnej kvalite si
ziskalo osobitné uznanie a dobré meno. Cie[lom tejto zmeny je zaistit dalsie zlepSenie dobrého mena tohto vyrobku
a harmonizovat vyrobné podmienky vindrskych podnikov, ktoré posobia vo vymedzenej oblasti. V poslednych
rokoch sa dopyt na trhu Coraz viac postiva smerom k sytenym vinam.

Polozky, ktorych sa zmena tyka:

Polozka II: Opis vin [jednotny dokument, bod 4: Opis vina (vin)]

Polozka III: Osobitné enologické postupy (jednotny dokument, bod 5.1.2: Povinné enologické postupy;
bod 5.2: Maximdlne vynosy)

Polozka V: Maximdlny vynos (jednotny dokument, bod 5.2: Maximadlne vynosy)

Polozka VI: Povolené mustové odrody [jednotny dokument, bod 7: Hlavnd mustovd odroda (odrody)]

Polozka VII: Suavislost so zemepisnou oblastou (jednotny dokument, bod 8.2: Opis stivislosti)

Polozka VIII: Dalsie podmienky [jednotny dokument, bod 9: Dalsie zdkladné podmienky (balenie,

oznacovanie, iné poziadavky)]
JEDNOTNY DOKUMENT
Nizov vyrobku

Dundntdli [ Dundntdl

Druh zemepisného oznacenia

CHZO - chrdnené zemepisné oznacenie

Kategorie vinohradnickych/vinirskych vyrobkov
1. Vino

9. Sytené perlivé vino

Opis vina (vin)

Vino — biele

Lahké biele vina zelenkavozltej az zlatozltej farby so stredne intenzivnou arémou a dobre zagul'atenymi kyselinami.

* Na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého sa vztahujd limity stanovené
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimédlna celkova kyslost 4 g[l, vyjadrena ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)
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Vino — Cervené

Cervené vina majii roznu farbu od karminovej po rubfnovd a maji ovocnd arému, strednti drovefi taninov
a zagulatené harmonické kyseliny.

* Na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého sa vztahuja limity stanovené
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 4 g/l, vyjadrena ako kyselina vinna
Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 20

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

Vino — ruZové

Ruzové vina majii roznu farbu od lososovej po svetlocervend, strednd intenzitu aromy a zagulatené kyseliny.

* Na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého sa vztahuja limity stanovené
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimélny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 4 g/l, vyjadrena ako kyselina vinna
Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

Sytené perlivé vino — biele

Tieto vina maju roznu farbu od zelenkastobielej po zlatoZlti. Majii ovocnii voiiu, a to najma vonu citrusovych plodov,
hrusky a zeleného jablka. Ide o vina s lahkym telom a okrem svieZich kyselin sa vyznacuja aj lahkostou chuti. Chut
a ar6my tohto vina umoctiuje pridany rozpusteny oxid uhlicity.

* Na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého sa vztahuji limity stanovené
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9
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Minimdlna celkovd kyslost 4 gfl, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18
na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

Sytené perlivé vino — ruZové

Tieto vina mdZu mat rdznu farbu od jemnej farby cibulovych Supiek az po svetlocervent. Maji ovocnt vonu (najmi
po Cere$niach a jahodach) a vyrazne sviezi charakter. Chut a arémy tohto vina umocriuje pridany rozpusteny oxid
uhlicity.

Na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximilny celkovy obsah oxidu siri¢itého sa vztahujd limity stanovené
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimdlna celkovd kyslost 4 gfl, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

Sytené perlivé vino — Cervené

Tieto vina mdéZu mat rdznu farbu od jemnej farby cibulovych Supiek az po svetlocervent. Maji ovocnt vonu (najmi
po slivkdch, Ceresniach a vi$niach) a vyrazne sviezi charakter. Chut a arémy tohto vina umociiuje pridany rozpusteny
oxid uhlicity.

Na maximdlny celkovy obsah alkoholu a maximdlny celkovy obsah oxidu siricitého sa vztahujt limity stanovené
v pravnych predpisoch EU.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimalny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 9

Minimélna celkova kyslost 4 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna
Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch 18

na liter)

Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého
(v miligramoch na liter)

Vindrske vyrobné postupy
a)  Osobitné enologické postupy

Pravidl4 tykajice sa spdsobu vedenia vinica

Postup vedenia vinica
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V pripade vinohradov vysadenych po 1. auguste 2010: vedenie, pri ktorom sa tazne vyvizuji do oblika, Moserovo
vedenie, vedenie s rezom Sylvoz, nizky, stredny a vysoky kordén, Guyotov rez, jednoduchy zédves, vedenie na hlavu,
vedenie Gobelet a Iyra.

Hustota vysadby: minimdlne 3 300 krov na hektdr.

V pripade vinohradov vysadenych pred 1. augustom 2010 moéze ist o vinohrady, na ktorych sa vyuziva akykolvek uz
schvaleny sposob pestovania a akdkolvek schvilend hustota vysadby, pokial sa v danom vinohrade vykondva
vinohradnicka ¢innost.

Minimélny obsah cukru v hrozne vyjadreny ako potencidlny obsah alkoholu a cukornatost vyjadrend
v stupfioch mad'arského mustomeru (MM)

Postup vedenia vinica

V pripade vina a syteného perlivého vina: 8 obj. %, 13,4 MM

Metdda a ddtum zberu
Postup vedenia vinica
Sposob zberu: povoleny je ru¢ny aj mechanizovany zber.

Urenie zaciatku zberu: Najskors$i datum zberu je 1. august kazdého roka.

Zakézané enologické postupy
Osobitny enologicky postup

Hrozno pouzivané na vyrobu vina ,Dundntdli | Dundntdl” sa spractiva podla vieobecnych spracovatel'skych met6d.
Enologické postupy uvedené v riadkoch 11.1 a 11.3 tabulky 2 delegovaného nariadenia Komisie (EU) 2019/934 (3
nie st povolené.

b)  Maximdlne vynosy

Vina a sytené perlivé vina

160 hifha

Vina a sytené perlivé vina — ru¢ny zber

22 700 kg hrozna na hektar

Vina a sytené perlivé vina — mechanizovany zber

21 700 kg hrozna na hektar

6. Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast napravo od hlavného ramena rieky Dunaj v Baranskej, Budapestianskej a Pestianskej Zupe a oblasti Stoli¢nobe-
lehradskej, Rdbsko-mosonsko-§opronskej, Komarnansko-ostrihomskej, Somodskej, Tolnianskej, Vasskej, Vesprémskej
a Zalianskej Zupy, ktoré st v katastri vinohradnickych regiénov zaradené do tried I a II.

7. Mustové odrody
aletta
alibernet
alicante boushet
bacchus
bianca
blauburger

blauer frithburgunder

® U.v.EUL 149, 7.6.2019,s. 1.
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blauer silvaner

budai — budai z6ld

budai - z6ld budai

budai — z6ldfehér

budai - z6ldsz816

bibor kadarka

cabernet franc — cabernet
cabernet franc — carbonet
cabernet franc — carmenet
cabernet franc — gros cabernet
cabernet franc — gros vidur
cabernet franc — kaberne fran
cabernet sauvignon

chardonnay — chardonnay blanc
chardonnay — kerekleveld
chardonnay — morillon blanc
chardonnay - ronci bilé
chasselas — chasselas blanc
chasselas — chasselas dorato
chasselas — chasselas doré
chasselas — chrupka belia
chasselas — fehér fabidnsz4ls
chasselas — fehér gyongysz8ls
chasselas — fendant blanc
chasselas — saszla belaja
chasselas — weisser gutedel
csabagyongye — pearl of csaba
csabagyongye — perla czabanska
csabagyongye — perla di csaba
csabagyongye — perle di csaba
csabagyongye — perle von csaba
csabagyongye — vengerskii muskatnii rannijj
csabagyongye — zsemcsug szaba
cserszegi fliszeres

csomorika — csomor

csomorika — gyiidi fehér
csomorika — szederkényi fehér
csokasz6lé

domina
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dornfelder

ezerfirtd

ezerj6 — kolmreifler

ezerjo — korponai

ezerjé — szadocsina

ezerjo — tausendachtgute

ezerjo — tausendgute

ezerjo — trummertraube

furmint — furmint bianco

furmint — moslavac bijeli

furmint — mosler

furmint — posipel

furmint — som

furmint — szigeti

furmint - zapfner

generosa

hamburgi muskotaly — miszket hamburgszki
hamburgi muskotdly — moscato d’Amburgo
hamburgi muskotdly — muscat de hambourg
hamburgi muskotaly — muscat de hamburg
hamburgi muskotdly — muszkat gamburgszkij
hdrslevel( - feuilles de tilleul

hérslevel(i — garszleveljii

harsleveld - lindeblattrige

harsleveld - lipovina

irsai olivér — irsai

irsai olivér — muskat olivér

irsai olivér — zolotis

irsai olivér — zolotisztiij ranndij

juhfark — fehérboros

juhfark — liammerschwantz

juhfark — mohdcsi

juhfark — tarpai

kadarka — csetereska

kadarka — fekete budai

kadarka — gamza

kadarka — jenei fekete

kadarka — kadar
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kadarka — kadarka negra

kadarka — negru moale

kadarka — szkadarka

kadarka — toroksz8lé

karat

kirdlylednyka — ddnosi lednyka
kirdlylednyka — erdei sirga

kiralylednyka — feteasca regale
kirdlyleanyka — galbena de ardeal
kirdlyleanyka — konigliche madchentraube
kirdlylednyka — konigstochter
kiralyleanyka — little princess

korai piros veltelini — crvena babovina
korai piros veltelini — eper sz616

korai piros veltelini — frithroter velteliner
korai piros veltelini - kis veltelini

korai piros veltelini — malvasia rossa
korai piros veltelini — piros malvazia
korai piros veltelini — velteliner rouge précoce
korai piros veltelini — veltlinske ¢ervené skoré
korona

kék bakator

kékfrankos — blauer lemberger
kékfrankos — blauer limberger
kékfrankos — blaufrinkisch

kékfrankos — limberger

kékfrankos — moravka

kéknyeldi — blaustingler

kékoporté — blauer portugieser
kékoportd — modry portugal

kékoportd — portugais bleu

kékoporté — portugalské modré
kékoportd — portugizer

kovidinka — a dinka crvena

kovidinka — a dinka mala

kovidinka — a dinka rossa

kovidinka — a kamena dinka

kovidinka — a ruzsica

kovidinka — steinschiller
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kovérsz6l6 — grasa

kovérsz6l6 — grasa de cotnari
lednyka — dievcenské hrozno
lednyka — feteasca alba

leanyka — lednysz616

lednyka — madchentraube
menoire

merlot

nektdr

nero

olasz rizling — grasevina

olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — olaszrizling

olasz rizling — riesling italien
olasz rizling - rizling vlagsky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschriesling
ottonel muskotdly — miszket otonel
ottonel muskotdly — muscat ottonel
ottonel muskotdly — muskat ottonel
pinot blanc — fehér burgundi
pinot blanc — pinot belyj

pinot blanc — pinot bianco

pinot blanc — weissburgunder
pinot noir — blauer burgunder
pinot noir — kisburgundi kék
pinot noir — kék burgundi

pinot noir — kék rulandi

pinot noir — pignula

pinot noir — pino csernijj

pinot noir — pinot cernii

pinot noir — pinot nero

pinot noir — pinot tinto

pinot noir — rulandské modré
pinot noir — savagnin noir

pinot noir — spatburgunder
pintes

piros bakator — bakar rézsa

piros bakator — bakator rouge
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piros bakator — bakatortraube
piros veltelini — nagysdgos

piros veltelini — fleischtraube
piros veltelini — somsz4l§

piros veltelini — velteliner rouge
piros veltelini — veltlinské cervené
piros veltelini — veltlinszki rozovij
patria

poloskei muskotdly

rajnai rizling — johannisberger
rajnai rizling — rheinriesling
rajnai rizling — rhine riesling
rajnai rizling — riesling

rajnai rizling — riesling blanc
rajnai rizling — weisser riesling

rizlingszilvdni — miiller thurgau

rizlingszilvani — miiller thurgau bijeli

rizlingszilvani — miiller thurgau blanc

rizlingszilvani — rivaner
rizlingszilvani — rizvanac
rozélia

rubintos

ré6zsakd

sagrantino

sauvignon — sauvignon bianco
sauvignon — sauvignon bijeli
sauvignon — sauvignon blanc
sauvignon — sovinjon
semillon — petit semillon
semillon — semillon bianco
semillon — semillon blanc
semillon — semillon weisser
syrah — blauer syrah

syrah — marsanne noir

syrah — serine noir

syrah — shiraz

syrah — sirac

sziirkebardt — auvergans gris

sziirkebardt — grauburgunder

10/15
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sziirkebardt — graumonch
sziirkebarat — pinot grigio
sziirkebardt — pinot gris
sziirkebardt — ruldnder

sarfehér

sarga muskotdly — moscato bianco
sarga muskotdly — muscat blanc
sdrga muskotdly — muscat bélijj
sarga muskotdly — muscat de frontignan
sarga muskotdly — muscat de lunel
sarga muskotdly — muscat lunel
sdrga muskotdly — muscat sylvaner
sarga muskotdly — muskat zlty
sarga muskotdly — muskat weisser
sarga muskotdly — weiler

sarga muskotély — weisser

tannat

tramini — gewiirtztraminer
tramini — roter traminer

tramini — savagnin rose

tramini — tramin Cerveny

tramini — traminer

tramini — traminer rosso

turdn

viktéria gyongye

viognier

vulcanus

zalagyongye

zefir

zengd

zenit

zeus

zweigelt — blauer zweigeltrebe
zweigelt — rotburger

zweigelt — zweigeltrebe

z6ld szagos — decsi szagos

z0ld szagos — z6ld muskotdly
z0ld szilvani — griiner sylvaner

z061d szilvani — silvanec zeleni
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z0ld szilvani — sylvanske zelené
z6ld veltelini — griiner muskateller
z0ld veltelini — griiner veltliner
z0ld veltelini — veltlinské zelené

z6ld veltelini — zoldveltelini

8.  Opis savislosti
8.1. Vino

Opis vymedzenej oblasti

Vymedzent oblast vyroby vin s chranenym zemepisnym oznacenim ,Dundntdli | Dundntdl” tvori zadunajsky (po
madarsky ,Dundntl®) regién v Madarsku. Jeho kontinentdlnemu podnebiu doddvaji submediterdnny charakter dva
faktory: zo zdpadu st to prady vzduchu, ktoré prindsaja chladny a vlhky ocednsky a horsky vzduch, a z juhu st to
prady vzduchu zo Stredomoria, ktoré nest suchy a teply vzduch zo Stredozemného mora do Zadunajska. Preto st
letd vlhkejsie a menej hortice ako v oblasti Stredomoria, zatial ¢o jesene su slnecnejsie a suchsie v porovnani
s ostatnymi regiénmi s kontinentalnym podnebim.

Priemernd ro¢nd teplota je 9 — 11 °C, pri¢om oblast mé okolo 1 900 hodin slne¢ného svitu ro¢ne. Ro¢ny tihrn zrdzok
sa pohybuje medzi 600 a 800 mm. Pokial ide o krajinny charakter Zadunajska, vyznacuje sa kopcami a stredne
vysokymi pohoriami. Délezitym krajinnym prvkom Zadunajska st potoky, rieky a prilezitostne aj jazerd
nachddzajiice sa nedaleko vac¢siny obyvanych oblasti. Vo vymedzenej oblasti vyroby sa nachddza lesnd hnedd poda
typu ramann s flovitymi naplaveninami.

Opis vin

Vsetky druhy vina ,Dundntdli /[ Dundntdl® sa vyznacuji decentnou arémou strednej intenzity, zagulatenymi
kyselinami a [ahkostou a sviezostou.

Vinohradnictvo takisto zohrdvalo kldc¢ovi dlohu v Zivote prvych madarskych osadnikov v Zadunajsku
a predstavovalo dolezity zdroj prijmu pre miestne obyvatelstvo: ako vyznamny vyrobok uréeny na vyvoz sa vino vo
velkych mnoZstvich prepravovalo do susednych krajin.

Prezentdcia a preukdzanie pri¢innej savislosti:

Vdaka pradeniu vzduchu zo zdpadu ovplyvilujicemu podnebie Zadunajska je Gthrn zrdzok dostato¢ny aj v letnom
obdobi a pocet dni sucha je v porovnani s ostatnymi kontinentdlnymi regiénmi v rovnakej zemepisnej Sirke relativne
nizky. Vdaka schopnosti lesnej hnedozeme zadrziavat vodu md vini¢ dostato¢nii zdsobu vody aj pocas letnych
hordcav.

a neskoré (napr. Olaszrizling, Kékfrankos, Sziirkebardt) mustové odrody s CHZO ,Dunantdli [ Dundntil“ na juznych,
juhovychodnych a juhozdpadnych svahoch. Slne¢né lace odrazajice sa od vodnej hladiny potokov, riek alebo jazier
na Upitiach tychto svahov poméhaji hroznu dozrievat pocas dlhej, slne¢nej jesene, ktorej podmienky zapriitiuja
stredomorské anticyklony, vdaka ¢omu sa vina ,Dundntdli | Dundntdl” vyznacuji zagulatenou a vyzretou kyslostou
a bohatou chutou, kym ruzové a Cervené vina hodvdbnymi, elegantnymi taninmi.

8.2. Sytené perlivé vino

Opis vymedzenej oblasti

Vymedzend oblast vyroby vin s chrinenym zemepisnym oznacenim ,Dundntdli | Dundntal tvori zadunajsky (po
madarsky ,Dundntdl®) region v Madarsku. Jeho kontinentdlnemu podnebiu dodévajii submediterdnny charakter dva
faktory: zo zdpadu st to prady vzduchu, ktoré prindsaji chladny a vlhky ocednsky a horsky vzduch, a z juhu sa to
prady vzduchu zo Stredomoria, ktoré nesti suchy a teply vzduch zo Stredozemného mora do Zadunajska. Preto st
letd vlhkejsie a menej hortice ako v oblasti Stredomoria, zatial ¢o jesene si slnecnejsie a suchsie v porovnani
s ostatnymi regiénmi s kontinentdlnym podnebim.
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Priemernd ro¢nd teplota je 9 — 11 °C, pricom oblast md okolo 1 900 hodin slne¢ného svitu ro¢ne. Ro¢ny thrn zrdzok
sa pohybuje medzi 600 a 800 mm. Pokial ide o krajinny charakter Zadunajska, vyznacuje sa kopcami a stredne
vysokymi pohoriami. Délezitym krajinnym prvkom Zadunajska sii potoky, rieky a prileZitostne aj jazerd
nachddzajtice sa nedaleko vicSiny obyvanych oblasti. Vo vymedzenej oblasti vyroby sa nachddza lesnd hnedd poda
typu ramann s lovitymi naplaveninami.

Opis vin

Sytené perlivé vina sa osobitne vyznacuja tym, Ze vdaka pridanému oxidu uhli¢itému st vina lahké a svieze kyseliny
st v akejkolvek $arZi intenzivnejsie, o umociiuje svieZi a harmonicky ovocny vnem.

Sytené perlivé vina ,Dundntiili | Dundntdil“ maji harmonicki a asponi strednt droven kyslosti a sviezost, pricom ich
tony pripominaji tony Cerstvych citrusovych plodov, jablka a dokonca hrusky.
Prezentdcia a preukdzanie pri¢innej stvislosti:

Podnebie zadunajskej oblasti je vhodné na vyrobu lahkych a sviezich bielych, bohatych ruzovych a lahkych ¢ervenych
vin, ktoré tvoria vynikajici zdklad pre vyrobu sytenych perlivych vin.

Vindrske podniky neustdle sledovali dopyt na trhu a vdaka pokrokom v oblasti konkurencieschopnej technoldgie
zacali vo vymedzenej oblasti vyrdbat sytené perlivé vino uz pred niekolkymi desatrociami. Casom si spotrebitelia
zacali tizko spdjat toto vino so zadunajskym regiénom. Vd'aka svojej vynimocnej kvalite si ziskalo osobitné uznanie
a dobré meno.

Ako to bolo vysvetlené v pripade vin, vdaka prideniu vzduchu zo zdpadu ovplyviiujicemu podnebie Zadunajska je
thrn zrazok dostatocny aj v letnom obdobi a pocet dni sucha je v porovnani s ostatnymi kontinentdlnymi regiénmi
v rovnakej zemepisnej $irke relativne nizky. Vdaka schopnosti lesnych pod zadrziavat vodu md vini¢ dostatocny
prisun vody aj pocas letnej horticavy. Tento prirodny jav zaistuje, Ze odrody vini¢a pestované v tejto oblasti maja
decentné a harmonické zlozenie kyselin a zachovdvaja si svoje primdrne ovocné arémy. Charakteristickd sviezost
a ovocnost sytenych perlivych vin ,Dundntdli /| Dundntdl” sa dd pripisat tomuto $pecifickému prirodnému javu
a odroddm vinica, ktoré sa v danej oblasti pestuju.

9. Dalsie osobitné poziadavky (balenie, oznacovanie, iné poziadavky)
Pravidld tykajiice sa oznaCovania kategérie ochrany povodu
Pravny rdmec:
vnutrodtatne pravne predpisy
Druh dalSej podmienky:
dodatoc¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:
Pravidld oznacovania:

Vyraz ,oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” (chrdnené zemepisné oznacenie) mozno nahradit tradi¢nym vyrazom ,tdjbor”
(vidiecke vino).

Anglicky preklad ,Transdanubia“ sa moZze uvddzat v rovnakom zornom poli ako chrdnené zemepisné oznacenie
,Dundntdli | Dundntal“.

Pravidla tykajiice sa vyrazov, ktoré sa mozu uvadzat
Pravny ramec:
vnttrostitne pravne predpisy

Druh dal$ej podmienky:
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dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:

Vino — biele:

— ,Virgin vintage“ alebo ,els§ sziiret” [prvy zber],
— ,Muskotaly* [muskit],

— ,Cuvée“ alebo ,kiivé",

— ,Sziiretlen” [nefiltrované],

— Primér* [primeur] alebo ,Ujbor* [mladé vino],

— ,barrique“ alebo ,barrique-ban erjesztett* [kvasené v bariku], alebo ,... hordéban erjesztett” [... kvasené v sude],
alebo ,barrique-ban érlelt“ [vyzreté v bariku], alebo ... horddban érlelt” [... vyzreté v sude],

Vino — ruzové:

— ,Virgin vintage* alebo ,els6 sziiret“ [prvy zber],
— ,Cuvée“ alebo ,kiivé“,

— ,Sztiretlen” [nefiltrované],

— Primér* [primeur] alebo ,Ujbor* [mladé vino],
Vino — cervené:

— Siller,

— ,Virgin vintage* alebo ,els@ sziiret“ [prvy zber],
— ,Cuvée“ alebo ,kiivé®,

— ,Sztiretlen” [nefiltrované],

— Primér* [primeur] alebo ,Ujbor* [mladé vino],

— ,barrique” alebo ,barrique-ban erjesztett” [kvasené v bariku], alebo ... hordéban erjesztett” [... kvasené v sude],
alebo ,barrique-ban érlelt“ [vyzreté v bariku], alebo ... horddban érlelt” [... vyzreté v sude],

Sytené perlivé vino — biele:

— ,Virgin vintage“ alebo ,els sziiret“ [prvy zber],
— ,Muskotdly” [muskat],

— ,Cuvée“ alebo ,kiivé",

— Primér* [primeur] alebo ,Ujbor* [mladé vino],
Sytené perlivé vino — ruzové:

— ,Virgin vintage“ alebo ,els sziiret“ [prvy zber],
— ,Cuvée“ alebo ,kiivé",

— Primér* [primeur] alebo ,Ujbor* [mladé vino],
Sytené perlivé vino — ervené:

— ,Virgin vintage“ alebo ,els sziiret“ [prvy zber],
— ,Cuvée“ alebo ,kiivé",

— Primér* [primeur] alebo ,Ujbor* [mladé vino],
Pravidla tykajiice sa uvddzania vyrazu ,muskotdly*
Pravny rdmec:

vnitrodtitne pravne predpisy
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Druh dal3ej podmienky:
dodato¢né ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:

Vyraz ,muskotély“ sa ako vyraz podlichajici obmedzeniam moze uvadzat len na oznaceniach vin s tymto odrodovym
zlozenim:

i) najmenej 85 % (s vynimkou mnoZstva vyrobkov pouzitych na Gpravu obsahu zvyskového cukru vo vine) musi byt
Csabagyongye, Hamburgi muskotaly, Matrai muskotaly, Cserszegi ftiszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel muskotaly,
Poloskei muskotély, Sdrga muskotaly alebo Zefir;

ii) najviac 15 % musi byt Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer Silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas, Csomorika,
Ezerfurtd, Ezerj6, Furmint, Generosa, Harsleveld, Juhfark, Karat, Kéknyeldi, Kirdlylednyka, Korai piros veltelini,
Korona, Kovérsz6ls, Kovidinka, Lednyka, Olasz rizling, Patria, Pinot blanc, Pintes, Piros veltelini, Rajnai rizling,
Rizlingszilvdni, Rozdlia, Rézsaks, Sarfehér, Sauvignon, Semillon, Sziirkebardt, Tramini, Viktdria gyongye,
Vulcanus, Zala gyongye, Zeng6, Zenit, Zeus, Z6ld veltelini, Z6ld szagos, Zold szilvani alebo Viognier.

Vyroba v inej ako vymedzenej zemepisnej oblasti:

Pravny rdmec:

pravne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

vynimka tykajiica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Vina ,Dundntili [ Dundntdl“ sa m6Zu vyrdbat len vo vymedzenej oblasti alebo vzhladom na historické tradicie
a v sdlade s ¢ldnkom 5 ods. la nariadenia (EU) 2019/33 v tychto obciach dvoch zip nachddzajicich sa
v bezprostrednej blizkosti vymedzenej oblasti:

— Badsko-malokumaénska Zupa:

Akaszté, Apostag, Agasegyhdza, Baja, Ballészog, Balotaszillds, Bicsalmds, Bacssz6lGs, Batmonostor, Bocsa,
Borota, Bugac, Csdszdrtoltés, Csdtalja, Csdvoly, Csengd, Csikéria, Csélyospdlos, Ddvod, Dunapataj, Dunavecse,
Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Fels6lajos, Fiilophdza, Fillopjakab, Fiilopszdllds, Hajos, Harkakotony, Harta,
Helvécia, Imrehegy, Izsdk, Jakabszéllds, Janoshalma, Jaszszentldszl6, Kaskantyt, Kecel, Kecskemét, Kelebia,
Kéleshalom, Kerekegyhdza, Kisk6ros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszéllds, Kunbaja,
Kunbaracs, Kunfehért6, Kunszillds, Kunszentmiklos, Ladanybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Moéricgit,
Nagybaracska, Nemesnddudvar, Nyérl6rinc, Orgovany, Pahi, Pirtd, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Sikosd,
Szabadszdllds, Szank, Szentkirdly, Tabdi, Tazldr, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszazug, Tompa, Vaskiit, Zsana

a
— Pestianska Zupa:

Abony, Albertirsa, Budapest-Rdkosliget, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dény, D6msdd, Gomba, Herndd, Indrcs,
Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Koka, Mogyoréd, Monor, Monori erds, Nagykéros, Nydrsapdt, Ocsa,
Orbottyan, Orkény, Pilis, Rackeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tapioszele,
Tapidszentmdrton, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Vac, Vicegres, Vacratét, Veresegyhaz.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[boraszat.kormany.hu/download/4/4c/e2000/DUNANTUL_OFJ_termekleiras%20v3_boraszat_220405.pdf
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