Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2023/1213 28.11.2023

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace produktu na drovni Unie, pokud jde o ndzev v odvétvi vina
podle ¢l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2023/1213)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (*) do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU NA UROVNI UNIE
,Dundntdli | Dundntdl“
PGI-HU-A1351-AMO03
Datum podini Zidosti: 20. 5. 2020
1. Zadatel a oprdvnény zdjem

Rada vinatskych spolkii vinafské oblasti Etyek-Buda

Rada vinafskych spolkti vinafské oblasti Etyek-Buda (Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa), kterd podava Zadost
o zménu, podala zddost o zdpis CHZO ,Dundntl”.

Rada vinafskych spolkti vinafské oblasti Etyek-Buda zastupuje niZe uvedené vinaiské spolky a rady vinafskych spolkd,
které zddost o zménu jednomyslné podpofily: Badacsonyi Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada vinafskych
spolkii vinafské oblasti Badacsony), Balatonbogldri Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada vinatskych spolkd
vinaiské oblasti Balatonbogldr), Balatonfelvidéki Hegykozségi Tandcs (Regiondlni rada vinafskych spolkd
Balatonfelvidék), Balatonfiired-Csopaki Borvidék Hegykozségi Tandcs (Regiondlni rada vinafskych spolkd vinafské
oblasti Balatonfiired-Csopak), Etyek-Budai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada vinafskych spolkd
vinafské oblasti Etyek-Buda), Mori Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada vinafskych spolki vinafské oblasti
Mér), Nagy-Somldi Borvidék Hegykozsége (Vinafské spolky vinafské oblasti Nagy-Somld), Neszmélyi Borvidék
Hegykozségi Tandcs (Regiondlni rada vinafskych spolkd vinafské oblasti Neszmély), Pannonhalmi Borvidék
Hegykozsége (Vinaiské spolky vinaiské oblasti Pannonhalma), Pécsi Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada
vinafskych spolkt vinaiské oblasti Pécs), Soproni Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada vinafskych spolkd
vinafské oblasti Sopron), Hegykozségi Tandcs Szekszard (Rada vinafskych spolki Szekszdrd), Tolnai Borvidék
Hegykozségi Tandcsa (Regiondlni rada vinafskych spolkd vinafské oblasti Tolna), Villinyi Borvidék Hegykozségi
Tandcsa (Regiondln{ rada vinafskych spolkd vinarské oblasti Villiny), Zalai Borvidék Hegykozségi Tandcsa (Regionalni
rada vinafskych spolka vinafské oblasti Zala).

2. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tykd (tykaji)

O  Nazev produktu

B

Druh vyrobki z révy vinné
Odkaz

=

|

Omezeni pfi uvadéni na trh

3. Popis a ditvody ke zméné

Zatazeni kategorie vyrobkii perlivich vin dosycenych oxidem uhlicitym (jednotny dokument, oddil 3: Kategorie vyrobkii z révy
vinné)

Zménou specifikace by se umoznilo uvddét na trh produkt podle kategorii produktl téZ pro CHZO ,Dundntil |
Dundntali“.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Vinafstvi ve vymezené oblasti zacala vyrabét perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym p¥ed nékolika desitkami let.
Spotiebitelé si toto vino ¢asem spojili s regionem Dundntdl (Zadunaji) a mistn{ vina si diky své vynikajici kvalité
vydobyla skvélou povést a uznani. Cilem pfedklddané zmény je zajistit dal$i rozvoj povésti tohoto produktu
a harmonizovat podminky produkce vinafskych podnikd pasobicich ve vymezené oblasti. V poslednich letech se
vyrazné zvysila trzni poptdvka po Sumivém vinu dosyceném oxidem uhli¢itym.

Polozky specifikace, jichZ se zména tyké:

Polozka II: Popis vin (jednotny dokument, bod 4: Popis vina (vin))

Polozka III: Zvlastni enologické postupy (jednotny dokument, bod 5.1.2: Povinné enologické postupy; bod
5.2: Maximdln{ vynosy)

Polozka V: Maximalni vynos (jednotny dokument, bod 5.2: Maximdlni vynosy)

Polozka VI: Povolené mostové odriidy (jednotny dokument, bod 7: Hlavni mostovd odriida (mostové
odrtidy))

Polozka VII: Souvislost se zemépisnou oblasti (jednotny dokument, bod 8.2: Popis souvislosti)

Polozka VIII: Dal$i podminky (jednotny dokument, bod 9: Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovdni, jiné
pozadavky)

]EDNOTNY DOKUMENT
Nizev produktu

Dunéntdli [ Dunantdl

Druh zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

9. Perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

Popis vina (vin)

Bild vina

Lehkad bild vina, nazelenalé Zluté az zlatavé Zluté barvy, se stfedné intenzivn{ viini a dobfe zaoblenymi kyselinami.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji meznim hodnotim
stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 4 g[1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 18

na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
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Cervend vina

Barva ¢ervenych vin se pohybuje od karminové po rubinovou; vina maji ovocnou viini, stfedné vysoky obsah tfislovin

a dobfe zakulacené a harmonické kyseliny.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji meznim hodnotim

stanovenym v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimélni celkova kyselost

4 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

RiiZovd vina

Ruzovd vina jsou lososové az svétle Cervené barvy, se stfedné intenzivni viini a dobfe zaoblenymi kyselinami.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu a maximaélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji meznim hodnotim

stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimélni celkova kyselost

4 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

Bilé perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

Barva téchto vin se pohybuje od nazelenalé bilé az po zlatozlutou. Vina maji ovocnou vini, zejména citrusovych
plodd, hrusek a zelenych jablek. Jednd se o vina s lehkym télem, maji svéZzi kyseliny a lehkou chut. Chut a viné vina

zvyraziuje rozpustény piidany oxid uhlicity.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji meznim hodnotim

stanovenym v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)
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Minimalni celkova kyselost

4 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

18

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

RiiZové perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

Barva vin se mtiZe pohybovat od barvy svétlé cibulové slupky az po svétle éervenou. Maji ovocnou vini (zejména

tfesnovou a jahodovou) a jsou Zivd a svézi. Chut a viiné vina zvyraziuje rozpustény pfidany oxid uhlicity.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximaélni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidaji meznim hodnotim

stanovenym v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimadlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimélni celkova kyselost

4 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

Cervené perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

Barva vin se miZe pohybovat od barvy svétlé cibulové slupky aZ po svétle ¢ervenou. Maji ovocnou viini (pfipomind
zejména $vestky, tfesné a vi$né) a jsou Zivd a svézi. Chut a viiné vina zvyraziuje rozpustény pridany oxid uhlicity.

* Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidaji meznim hodnotim

stanovenym v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkova kyselost

4 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

18

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

Enologické postupy
a.  Zvldstni enologické postupy

Pravidla tykajici se zpiisobu vedeni révy

Veden{ vinné révy
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U vinic vysazenych po 1. srpnu 2010: vedeni Amrella, Moserovo vedeni, vedeni Sylvoz, vedeni v nizkém, stfedné
vysokém a vysokém kordonu, Guyotiv fez, jednoduchy zdvés, vedeni na hlavu, Gobelet a Lyra.

Hustota vysadby: minimalné 3 300 kefd na hektar.
V piipadé vinic osdzenych pfed 1. srpnem 2010 Ize po celou dobu existence vinice pouZivat jakykoliv diive schvaleny

zptisob péstovani a hustoty vysadby.

Minimélni obsah cukru v hroznech vyjidfeny jako potencidlni obsah alkoholu a podle madarského
mostoméru (MM)

Vedeni vinné révy

V piipadé vina a perlivého vina dosyceného oxidem uhlic¢itym: 8 % obj., 13,4 MM

Zptisob a datum sklizné
Vedeni vinné révy
Zptisob sklizné: povolena je ru¢ni i mechanickd sklizen.

Stanoveni data sklizné: Prvnim moZnym datem sklizné je 1. srpen kazdého roku.

Zakdzané enologické postupy
Zvlastni enologicky postup

Hrozny pouzivané k vyrobé vina ,Dundntdli | Dundntil“ se zpracovéavaji podle obecnych metod. Enologické postupy
uvedené v fddcich 11.1 a 11.3 tabulky 2 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/934 (}) nejsou povoleny.

b.  Maximdlni vyjnosy

Vino a perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym

160 hlfha

Vina a perlivé vina dosycend oxidem uhli¢itym — ruéni sklizefi

22 700 kg hroznii na hektar

Vina a perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym — mechanickd sklizefi

21 700 kg hroznti na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Oblast vpravo od hlavniho ramene Dunaje v Zupdch Baranya, Budapest a Pest a Zupy Fejér, GySr-Moson-Sopron,
Komdrom-Esztergom, Somogy, Tolna, Vas, Veszprém a Zala, které jsou zafazeny do tfidy I a II katastru vinafskych
oblasti.

7. Odrida (odrady) vinné révy
Aletta
Alibernet
Alicante boushet
Bacchus
Bianca
Blauburger

Blauer Frithburgunder

@) Uf.vést. L 149, 7.6.2019, s. 1.
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Blauer Silvaner

Budai — Budai zold

Budai — Z6ld budai

Budai — Zoldfehér

Budai — Zoldsz6l6

Bibor kadarka

Cabernet Franc — Cabernet
Cabernet franc — Carbonet
Cabernet franc — Carmenet
Cabernet franc — Gros cabernet
Cabernet franc — Gros vidur
Cabernet franc — Kaberne fran
Cabernet Sauvignon
Chardonnay — Chardonnay blanc
Chardonnay — Kerekleveld
Chardonnay — Morillon blanc
Chardonnay — Ronci bilé
Chasselas — Chasselas blanc
Chasselas — Chasselas dorato
Chasselas — Chasselas doré
Chasselas — Chrupka belia
Chasselas — Fehér fabidnsz616
Chasselas — Fehér gyongysz616
Chasselas — Fendant blanc
Chasselas — Saszla belaja
Chasselas — Weisser Gutedel
Csabagyongye — Pearl of Csaba
Csabagyongye — Perla czabanska
Csabagyongye — Perla di Csaba
Csabagyongye — Perle di Csaba
Csabagyongye — Perle von Csaba
Csabagyongye — Vengerskii muskatnii ranniij
Csabagyongye — Zsemcsug szaba
Cserszegi fliszeres

Csomorika — Csomor
Csomorika — Gyiidi fehér
Csomorika — Szederkényi fehér
Cs6kaszdl6

Domina

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1213/oj
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Dornfelder

Ezerfurtd

Ezerj6 — Kolmreifler

Ezerj6 — Korponai

Ezerjo — Szadocsina

Ezerj6 — Tausendachtgute

Ezerjé — Tausendgute

Ezerjé — Trummertraube

Furmint — Furmint bianco

Furmint — Moslavac bijeli

Furmint — Mosler

Furmint — Posipel

Furmint — Som

Furmint — Szigeti

Furmint — Zapfner

Generosa

Hamburgi muskotély — Miszket hamburgszki
Hamburgi muskotaly — Moscato d’Amburgo
Hamburgi muskotaly — Muscat de Hambourg
Hamburgi muskotdly — Muscat de Hamburg
Hamburgi muskotaly — Muszkat gamburgszkij
Harsleveld — Feuilles de tilleul

Hérslevell — Garszleveljii

Hérsleveld — Lindeblattrige

Harsleveld — Lipovina

Irsai Olivér — Irsai

Irsai olivér — Muskat olivér

Irsai olivér — Zolotis

Irsai olivér — Zolotisztiij rannijj

Juhfark — Fehérboros

Juhfark — Limmerschwantz

Juhfark — Mohdcsi

Juhfark — Tarpai

Kadarka — Csetereska

Kadarka — Fekete budai

Kadarka — Gamza

Kadarka — Jenei fekete

Kadarka — Kadar

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1213/oj
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Kadarka — Kadarka negra

Kadarka — Negru moale

Kadarka — Szkadarka

Kadarka — Toroksz6l6

Karat

Kirdlyleanyka — Dénosi leanyka
Kirdlylednyka — Erdei sdrga

Kiralyleanyka — Feteasca regale
Kirlyleanyka — Galbena de Ardeal
Kiralyleanyka — Konigliche madchentraube
Kirdlyleanyka — Konigstochter
Kiralyleanyka — Little princess

Korai piros veltelini — Crvena babovina
Korai piros veltelini — Eper sz616

Korai piros veltelini — Frithroter Velteliner
Korai piros veltelini - Kis veltelini

Korai piros veltelini — Malvasia rossa
Korai piros veltelini — Piros malvazia
Korai piros veltelini — Velteliner rouge précoce
Korai piros veltelini — Veltlinske cervené skoré
Korona

Kék bakator

Kékfrankos — Blauer lemberger
Kékfrankos — Blauer limberger
Kékfrankos — Blaufrankisch

Kékfrankos — Limberger

Kékfrankos — Moravka

Kéknyeld — Blaustangler

Kékoporté — Blauer Portugieser
Kékoport6 — Modry portugal

Kékoporté — Portugais bleu

Kékoport6 — Portugalske modré
Kékoporté — Portugizer

Kovidinka — A dinka crvena

Kovidinka — A dinka mala

Kovidinka — A dinka rossa

Kovidinka — A kamena dinka

Kovidinka — A ruzsica

Kovidinka — Steinschiller

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1213/oj
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Kovérsz6l6 — Grasa

Kovérsz616 — Grasa de Cotnari
Lednyka — Dievcenske hrozno
Lednyka — Feteasca alba

Lednyka — Lednysz6l6

Lednyka — Maddchentraube
Menoire

Merlot

Nektar

Nero

Olasz rizling — Grasevina

Olasz rizling — Nemes rizling
Olasz rizling — Olaszrizling

Olasz rizling — Riesling italien
Olasz rizling — Risling vlassky
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Olasz rizling — Welschrieslig
Ottonel muskotaly — Miszket otonel
Ottonel muskotaly — Muscat ottonel
Ottonel muskotaly — Muskat ottonel
Pinot blanc — Fehér burgundi
Pinot blanc — Pinot belyj

Pinot blanc — Pinot bianco

Pinot blanc — Weissburgunder
Pinot noir — Blauer burgunder
Pinot noir — Kisburgundi kék
Pinot noir — Kék burgundi

Pinot noir — Kék rulandi

Pinot noir - Pignula

Pinot noir - Pino csernijj

Pinot noir — Pinot cernii

Pinot noir - Pinot nero

Pinot noir — Pinot tinto

Pinot noir — Rulandski modre
Pinot noir — Savagnin noir

Pinot noir — Spitburgunder

Pintes

Piros bakator — Bakar r6zsa

Piros bakator — Bakator rouge

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1213/oj
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Piros bakator — Bakatortraube
Piros veltelini — Nagysdgos

Piros veltelini — Fleischtraube
Piros veltelini — Somsz4l6

Piros veltelini — Velteliner rouge
Piros veltelini — Veltlinské cervené
Piros veltelini — Veltlinszki rozovij
Pétria

Poloskei muskotély

Rajnai rizling — Johannisberger
Rajnai rizling — Rheinriesling
Rajnai rizling — Rhine riesling
Rajnai rizling - Riesling

Rajnai rizling — Riesling blanc
Rajnai rizling — Weisser riesling

Rizlingszilvani — Miiller Thurgau

Rizlingszilvani — Miiller thurgau bijeli

Rizlingszilvani — Miiller thurgau blanc

Rizlingszilvani — Rivaner
Rizlingszilvani — Rizvanac
Rozilia

Rubintos

Rézsakd

Sagrantino

Sauvignon — Sauvignon bianco
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Sauvignon — Sauvignon blanc
Sauvignon - Sovinjon
Semillon — Petit semillon
Semillon — Semillon bianco
Semillon — Semillon blanc
Semillon — Semillon weisser
Syrah — Blauer syrah

Syrah — Marsanne noir

Syrah — Serine noir

Syrah — Shiraz

Syrah — Sirac

Sziirkebardt — Auvergans gris

Sziirkebarat — Grauburgunder

10/15
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Sziirkebarat — Graumonch
Sziirkebardt — Pinot grigio
Sziirkebarat — Pinot gris
Sziirkebarat — Ruldnder

Sarfehér

Sarga muskotdly — Moscato bianco
Sarga muskotdly — Muscat blanc
Sdrga muskotdly — Muscat bélijj
Sarga muskotaly — Muscat de Frontignan
Sarga muskotaly — Muscat de lunel
Sarga muskotdly — Muscat lunel
Sdrga muskotdly — Muscat sylvaner
Sdrga muskotdly — Muscat zlty
Sarga muskotaly — Muskat weisser
Sarga muskotdly — Weiler

Sarga muskotdly — Weisser

Tannat

Tramini — Gewiirtztraminer
Tramini — Roter traminer

Tramini — Savagnin rose

Tramini — Tramin cervené

Tramini — Traminer

Tramini — Traminer rosso

Turdn

Viktéria gyongye

Viognier

Vulcanus

Zalagyongye

Zefir

Zeng6

Zenit

Zeus

Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt — Zweigeltrebe

Z6ld szagos — Decsi szagos

Z6ld szagos — Z6ld muskotaly
Z6ld szilvani — Griiner Sylvaner

Z06ld szilvéni — Silvanec zeleni

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/1213/oj 11/15
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Z6ld szilvani - Sylvanske zelené
761d veltelini — Griiner muskateller
761d veltelini — Griiner Veltliner
761d veltelini — Veltlinské zelené

Z0ld veltelini — Zo6ldveltelini

8.  Popis souvislosti

8.1. Vino

Popis vymezené oblasti

Vymezend produkéni oblast chrdnéného zemépisného oznaceni ,Dundntdli | Dundntdl® zahrnuje madarské Zadunaji
(madarsky Dundntdl). Submediterdnni charakter kontinentdlntho podnebi dopliiuji dva faktory: vzdusné proudy,
které pfinaseji chladny a vlhky vysocinsky a ocednsky vzduch ze zdpadu, a sttedomoiské proudy z jihu, které do
Zadunaji pfindseji suchy a teply vzduch od Stfedozemniho mote. Léta jsou proto vlhéi a méné horkd nez ve
Sttedomofi, zatimco podzimy jsou slunnéjsi a sussi nez v jinych regionech s kontinentdlnim podnebim.

Priimérnd rocni teplota &ini 9 az 11 °C a ro¢ni thrn slune¢niho svitu ¢ini 1 900 hodin. Roéni dhrn srazek se pohybuje
v rozmezi 600 az 800 mm. Zadunaji md kopcovity terén a protinaji jej stfedné vysoké horské hiebeny. Dilezitym
rysem krajiny je to, Ze v blizkosti vétSiny obci protékaji potoky nebo feky, nékteré obce lezi u jezer. Pudy ve
vymezené produk¢ni oblasti Dundntdl jsou lesni hnédozemé typu Ramann s hlinitymi naplaveninami.

Popis vin

Vsechna vina ,Dundntdli [ Dunantdl®, at jsou jakéhokoliv typu, se vyznacuji jemnou vini stfedni intenzity, dobte
zakulacenymi kyselinami, jsou lehkd a svéZi.

Vinafstvi rovnéz hrélo klicovou roli v zZivoté prvnich madarskych osadniktt v Zadunaji a pfedstavovalo hlavni zdroj
pijmt mistniho obyvatelstva — bylo totiz ddleZitym vyvoznim produktem proddvanym do sousednich zemi ve
velkém.

Popis a prokdzani pfic¢inné souvislosti

Zéapadni vzdusné proudéni ovliviiuje podnebi Zadunajf a zajistuje, ze destové srazky dostacuji i v letnim obdobf; pocet
suchych dnd je v porovnéni s jinymi kontinentdlnimi regiony ve stejné zemépisné $ifce pomérné nizky. Diky
schopnosti hnédych lesnich ptid zadrzovat vodu md totiz réva dostatecny p¥isun vody i v horkych letnich dnech.

Mistni vinafi péstuji odridy, které jsou pro CHZO ,Dundntili [ Dundntal® typické, na jiznich, jihovychodnich
a jihozdpadnich svazich. Jednd se napiiklad o odriidy stfedné pozdni (jako Kadarka a Kékoportd) nebo odridy
pozdni (Olaszrizling, Kékfrankos, Sziirkebarat ad.). Slune¢ni paprsky se na tGpati pahorkii odrdzeji od hladiny potokd,
fek nebo jezer vzhtru do svahii a béhem dlouhého, sluneného podzimu, ktery lze pficist stfedomoiskym
anticykléntim, pomdhaji hrozniim dozrdvat. Vina ,Dundntdli | Dundntdl* diky tomu ziskdvaji vyzrdlou kyselost
a bohatost chuti, rizova a ¢ervend vina jsou hedvabnd, s delikdtnimi tfislovinami.

8.2. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym

Popis vymezené oblasti

Vymezend produkéni oblast chranéného zemépisného oznaceni ,Dundntdli [ Dundntdil“ zahrnuje madarské Zadunaj
(madarsky Dundntl). Submediterdnni charakter kontinentdlniho podnebi dopliiuji dva faktory: vzdusné proudy,
které pfindseji chladny a vlhky vysocinsky a ocednsky vzduch ze zdpadu, a sttedomoiské proudy z jihu, které do
Zadunaji pfinaseji suchy a teply vzduch od Stfedozemniho mofe. Léta jsou proto vlhél a méné horkd nez ve
Stfedomofti, zatimco podzimy jsou slunngjsi a sussi nez v jinych regionech s kontinentdlnim podnebim.
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Priimérna ro¢ni teplota ¢ini 9 az 11 °C a ro¢ni tthrn slune¢niho svitu ¢ini 1 900 hodin. Ro¢ni thrn srdzek se pohybuje
v rozmez{ 600 az 800 mm. Zadunaji md kopcovity terén a protinaji jej stfedné vysoké horské hiebeny. Dilezitym
rysem krajiny je to, ze v blizkosti vétSiny obci protékaji potoky nebo feky, nékteré obce lezi u jezer. Pidy ve
vymezené produkéni oblasti Dundntdl jsou lesni hnédozemé typu Ramann s hlinitymi naplaveninami.

Popis vin

Priddnim oxidu uhli¢itému ziskdvaji perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym specificky rys — vina vSech $arzi jsou pak
leh¢i a jejich kyseliny jesté intenzivnéjsi, svézi a harmonicky pocitek z vina se zvyrazni.

Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym ,Dundntdli | Dundntdl“ maji harmonickou kyselost alespoit stfedn{ intenzity,
jsou téZ svézi, s tony pfipominajicimi Cerstvé citrusy, jablka a dokonce hrusky.
Popis a prokdzani pfi¢inné souvislosti

Podnebi v Zadunaji je vhodné pro produkci lehkych a svézich bilych, plnych razovych a lehkych ¢ervenych vin, a ta
jsou vynikajicim zdkladem pro vyrobu perlivych vin dosycenych oxidem uhli¢itym.

Po neptetrzitém sledovani poptavky na trhu a diky pokroku v oblasti konkurenceschopnych technologii zacala
vinafstvi vyrdbét perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym ve vymezené oblasti pfed desitkami let. Spotfebitelé si toto
vino postupné spojili s oblasti Zadunaji a mistni vina si diky své vynikajici kvalité vydobyla skvélou povést a uzndni.
Jak jiz bylo vysvétleno v ¢asti vénujici se vintim, podnebi Zadunaji je ovlivnéno zdpadnim vzdusnym proudénim. To
zajistuje, Ze destové srazky jsou dostacujici i v letnim obdobi; pocet suchych dnd je v porovndni s jinymi
kontinentdlnimi regiony ve stejné zemépisné Sifce pomérné nizky. Réva md dostatecny piisun vody i v letnich
horkych dnech, a to diky schopnosti hnédych lesnich ptd zadrzovat vodu. Diky tomuto pfrodnimu jevu maji odridy
révy péstované v této oblasti jemné a harmonické sloZeni kyselin a zachovévaji si primdrni ovocnou vini. SvéZest

a ovocnd chut charakteristickd pro perlivd vina ,Dundntili | Dundntil® dosycend oxidem uhli¢itym lze pricist
zminénym typickym ptirodnim podminkdm oblasti a pouZivanym odriddm révy.

9.  Dalsi zvlastni poZadavky (baleni, oznacovani, jiné pozadavky)
Pravidla pro oznacovani kategorie chranéného oznaceni ptivodu
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Druh dalsich podminek:

Dopliujici ustanoveni tykajici se oznacovan{
Popis podminek:

Pravidla pro oznacovani:

Vyraz ,oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés“ (chranéné zemépisné oznaceni) se miiZe nahradit tradi¢nim vyrazem ,tdjbor”
(zemské vino).

Anglicky pteklad ,Transdanubia“ mizZe byt uveden ve stejném zorném poli jako chrdnéné zemépisné oznaceni
,Dundntli | Dundntdl“.

Pravidla pro vyrazy, které lze uvést
Pravni rdmec:
Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Druh dalsich podminek:
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Dopliujici ustanoven tykajici se oznacovan{

Popis podminek:

Bild vina:

— ,Virgin vintage“ nebo ,els sziiret* (prvni sklizen)
— ,Muskotaly* (muskat):

— ,Cuvée” nebo ,kiivé”

— ,Sztiretlen” (nefiltrované)

— ,Primdr (primeur) nebo ,4jbor* (mladé vino):

— ,barrique“ nebo ,barrique-ban erjesztett* (kvagené v barikovém sudu) nebo ,hordéban erjesztett” (kvasené v sudu)
nebo ,barrique-ban érlelt* (zrajici v barikovém sudu) nebo ,hordéban érlelt (zrajici v sudu)

Rizova vina:

— ,Virgin vintage“ nebo ,elsé sziiret” (prvni sklizet)
— ,Cuvée“ nebo kiivé“

— ,Sztiretlen” (nefiltrované)

— ,Primdr (primeur) nebo ,4jbor* (mladé vino):
Cervend vina:

— Siller*

— ,Virgin vintage“ nebo ,elsé sziiret” (prvni sklizet)
— ,Cuvée“ nebo kiivé“

— ,Sztiretlen” (nefiltrované)

— ,Primdr (primeur) nebo ,4jbor* (mladé vino):

— ,barrique” nebo ,barrique-ban erjesztett” (kvagené v barikovém sudu) nebo ,horddban erjesztett” (kvasené v sudu)
nebo ,barrique-ban érlelt* (zrajici v barikovém sudu) nebo ,hordéban érlelt* (zrajici v sudu)

Bilé perlivé vino dosycené oxidem uhli¢itym:

— ,Virgin vintage“ nebo ,elsé sziiret” (prvni sklizeri)
— ,Muskotdly” (muskdt):

— ,Cuvée” nebo kiivé”

— ,Primdr (primeur) nebo ,4jbor* (mladé vino):
Ruzové perlivé vino dosycené oxidem uhlic¢itym:

— ,Virgin vintage“ nebo ,elsé sziiret” (prvni sklize)
— ,Cuvée” nebo kiivé”

— ,Primdr (primeur) nebo ,4jbor* (mladé vino):
Cervené perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym:

— ,Virgin vintage“ nebo ,elsé sziiret” (prvni sklize)
— ,Cuvée” nebo kiivé”

— ,Primdr (primeur) nebo ,4jbor* (mladé vino):
Pravidla tykajici se vyrazu ,muskotaly”

Pravni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy
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Druh dalsich podminek:

Dopliwjici ustanoveni tykajici se oznacovan{

Popis podminek:

Oznaceni ,muskotdly” je omezené a smi se uvést pouze na etiketé vin s ndsledujicim sloZenim odrid:

i)

ii)

alesponi 85 % (s vyloucenim mnozstvi pouzZitého ke slazeni) musi byt Csabagyongye, Hamburgi muskotaly, Métrai
muskotaly, Cserszegi fliszeres, Irsai Olivér, Nektdr, Ottonel muskotaly, Poloskei muskotdly, Sdrga muskotdly nebo
Zefir;

alesponi 15 % musi byt Bacchus, Piros Bakator, Bianca, Blauer Silvaner, Budai, Chardonnay, Chasselas, Csomorika,
Ezerfirtd, Ezerj6, Furmint, Generosa, Harsleveld, Juhfark, Kardt, Kéknyeld, Kiralylednyka, Korai piros veltelini,
Korona, Kovérsz8l6, Kovidinka, Lednyka, Olasz rizling, Patria, Pinot blanc, Pintes, Piros veltelini, Rajnai rizling,
Rizlingszilvdni, Rozélia, Rézsakd, Sirfehér, Sauvignon, Semillon, Sziirkebardt, Tramini, Viktdéria gyongye,
Vulcanus, Zala gyongye, Zeng8, Zenit, Zeus, Z6ld veltelini, Z6ld szagos, Z6ld szilvani nebo Viognier.

Produkce mimo vymezenou zemépisnou oblast:

Pravni ramec:

Prévni predpisy EU
Druh dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Vina ,Dundntdli [ Dundntdl“ se sméji produkovat pouze ve vymezené oblasti nebo z diivodu historickych tradic
a v souladu s ¢l. 5 odst. 1a nafizeni (EU) 2019/33 v téchto obcich dvou Zup, které se nachdzeji v bezprostredni
blizkosti vymezené oblasti:

— Zupa Bécs-Kiskun:

Akasztd, Apostag, Agasegyhéza, Baja, Ball6szog, Balotaszillds, Bicsalmds, Bécssz6lGs, Batmonostor, Bdcsa,
Borota, Bugac, Csdszartoltés, Csdtalja, Csdvoly, Csengdd, Csikéria, Csélyospdlos, Ddvod, Dunapataj, Dunavecse,
Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Fels6lajos, Fillophdza, Fillopjakab, Filopszallas, Hajos, Harkakotony, Harta,
Helvécia, Imrehegy, Izsdk, Jakabszallds, Janoshalma, Jdszszentldszlo, Kaskantyi, Kecel, Kecskemét, Kelebia,
Kéleshalom, Kerekegyhdza, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszdllds, Kunbaja,
Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszillds, Kunszentmiklés, Ladanybene, Lajosmizse, Lakitelek, Mélykat, Moricgit,
Nagybaracska, Nemesnadudvar, Nyarl6rinc, Orgovany, Pahi, Pirtd, Rém, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert, Siikosd,
Szabadszallds, Szank, Szentkiraly, Tabdi, Tazlar, Tiszaalpdr, Tiszakécske, Tiszazug, Tompa, Vaskt, Zsana

a
Pestskd zupa:

Abony, Albertirsa, Budapest-Rakosliget, Cegléd, Ceglédbercel, Csemd, Dany, Doms6d, Gomba, Hernad, Indrcs,
Kakucs, Kerepes, Kisnémedi, Kocsér, Kéka, Mogyoréd, Monor, Monori erdd, Nagykdros, Nydrsapdt, Ocsa,

érbottyén, Orkény, Pilis, Réickeve, Szada, Szigetcsép, Szigetszentmdrton, Szigetdjfalu, Tapidszele,
Tépibszentmadrton, Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Véc, Vacegres, Vacratot, Veresegyhdz.

Odkaz na specifikaci produktu

https://boraszat.kormany.hu/download/4/4c/e2000/DUNANTUL_OF]_termekleiras%20v3_boraszat_220405.pdf
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