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Offentliggérande av en ansokan om godkinnande av en unionsiindring av en produktspecifikation i
enlighet med artikel 15.4 i Europaparlamentets och radets forordning (EU) 2024/1143

(C/2025/6281)

I enlighet med artikel 17 i Europaparlamentets och rddets forordning () (EU) 2024/1143 fir myndigheterna i en
medlemsstat eller ett tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med ett berittigat intresse och som ir etablerad eller
bosatt i ett tredjeland ldimna in en invdndning till kommissionen inom tre manader fran dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM GODKANNANDE AV EN UNIONSANDRING
“Husi”
PDO-RO-A1583-AMO5
Datum for ansokan: 17.10.2024

ANDRING

Sokande och berittigat intresse

1. Averesti-Valea Lohan Association of Grape and Wine Producers

Sammanslutning som foretriader de producenter som dr verksamma inom ramen for den skyddade ursprungsbeteckningen
Husi

2. Vrancea-Pietroasa Professional Wine-Growing Association

Sammanslutning som driver vinodlingar inom ramen for den skyddade ursprungsbeteckningen Husi och som bearbetar en
del av den produktion som erhélls inom ramen for den skyddade ursprungsbeteckningen Husi.

Beskrivning av och motivering till indringen

1. Tillagg av kategorierna mousserande kvalitetsvin, mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ och parlande vin

Vi ans6ker om en komplettering av produktspecifikationen med nya vinkategorier i enlighet med definitionerna i del II i
bilaga VII till férordning (EU) nr 1308/2013, nirmare bestimt: mousserande kvalitetsvin, mousserande kvalitetsvin av
aromatisk typ och pirlande vin, sd att dessa vinkategorier kan framstillas i det avgrinsade omrddet for den skyddade
ursprungsbeteckningen Husi frdn druvor som skordas i det avgransade omradet f6r denna beteckning.

Vinrankor har odlats pd vingdrdarna i Husi i regionen Moldavien sedan 1400-talet, dd vinodlingen borjade utvecklas. Pa
1800-talet hade till och med en vinodlingsskola etablerats i Husi. Denna institution blev en milstolpe inom vinodling och
vinproduktion. Vinodlingstraditionen i Husi utvecklades med tiden och omréadet blev ett viktigt vinodlingscentrum i
Moldavien. Mellan 1950 och 1960 befistes dess anseende tack vare dess vinfabrik, som har optimal kapacitet for
vinproduktion. De kidndaste druvsorterna ar busuioacd de bohotin och zghihard de husi frin inhemska vinrankor, som
placerade Husiomradet pé vinkartan.

(") Europaparlamentets och radets férordning (EU) 2024/1143 av den 11 april 2024 om geografiska beteckningar for vin, spritdrycker
och jordbruksprodukter samt garanterade traditionella specialiteter och frivilliga kvalitetsbegrepp f6r jordbruksprodukter, om dndring
av forordningarna (EU) nr 1308/2013, (EU) 2019/787 och (EU) 2019/1753 samt om upphivande av férordning (EU) nr 1151/2012
(EUTL, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.ecuropa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Frdn och med 2020 bérjade man investera i Husiomradet for att utveckla de gamla produktionsstrukturernas bearbetnings-
kapacitet med hjilp av teknik och utrustning for att forbittra druvsorternas virde (de mest symboliska dr busuioacd de
bohotin och zghihard de husi) for bade stilla viner och mousserande kvalitetsviner. De gamla strukturerna har bibehallits
och moderniserats for malproduktionskategorierna (en gammal killare med omkring 100 000 flaskor med gamla viner
har bevarats).

Andringen gjordes p& grund av behovet av att skydda Husiomrddet p ett bittre sitt och av att dra béttre nytta av den
skyddade ursprungsbeteckningen genom att belysa omrddets sirskilda potential och vissa druvsorters mojlighet att
omvandlas till mousserande kvalitetsviner.

Dessutom har produktionen av mousserande vin under de senaste fem dren vickt stort intresse hos vinodlarna i Moldavien,
eftersom vissa inhemska druvsorter — timdioasd romaneascd, busuioacd de bohotin, frincusd och framfor allt feteascd
neagrd — uppvisar en aromatisk potential som limpar sig for mer 4n bara stilla viner, eftersom dessa druvsorter dr mer
uttryckliga ndr det giller bouquet och firg, dven for andra produktionslinjer.

Typiska krav for kategorierna mousserande kvalitetsvin, mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ och pirlande vin har
lagts till i produktspecifikationerna for de angrinsande ursprungsbeteckningarna SUB Cotnari och SUB Bohotin, som ar
symboliska for Moldavien nir det giller de omrdden dir vinrankorna odlas och de vinvolymer som erhalls. Detta har lett
till att fler producenter blivit intresserade av att vilja vinrankorna i frdga och av att sjdlva borja framstilla mousserande
viner. Forsdljningen har 6kat kraftigt, och dven deltagandet i tavlingar med dessa produkttyper, dir priser har vunnits.

Konsumenternas dterupplivade intresse for sorterna busuioacd de bohotin (rosévin med typisk muscatarom) och zghihard
de husi (gyllengult vin med en livlig, blommig arom) har potential att stirka Husiregionens tradition av att framstilla
mousserande viner. Dessa tre kategorier av viner (mousserande kvalitetsvin, mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ och
pdrlande vin) har introducerats for att representera omradet, druvsorterna zghihard de husi, busuioacid de bohotin,
timaioasd romdneascd och tramier roz samt ursprungsbeteckningen pé ett bittre sitt.

Kapitlen I, II, IV, IX, XI och XII i produktspecifikationen och avsnitt 3 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

2. Uppdatering av informationen om sambandet mellan det geografiska omradet och produkten

Inforandet av nya vinkategorier i framstillningen av vin med den skyddade ursprungsbeteckningen Husi kréver att
produktspecifikationen dndras eftersom sambandet mellan det geografiska omrddet och produkten behéver uppdateras for
att sikerstilla 6verensstimmelse med den tillimpliga lagstiftningen for skyddade ursprungsbeteckningar (definition av en
ursprungsbeteckning) och for att inkludera hdnvisningar till de nya kategorierna.

Uppgifterna om omrédet, vinkategorierna, den ménskliga faktorn och orsakssambandet har uppdaterats.

Kapitel I i produktspecifikationen och avsnitt 8 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

3. Uppgifter om druvsorter for de nya vinkategorier som ska framstillas

Produktspecifikationen har kompletterats med uppgifter om de druvsorter som kan anvindas for att framstilla de
vinkategorier som begirs i omradet for den skyddade ursprungsbeteckningen (mousserande kvalitetsvin, mousserande
kvalitetsvin av aromatisk typ och pirlande vin).

Kapitel IV i produktspecifikationen och avsnitten 4, 5.2 och 7 i det ssmmanfattande dokumentet har dndrats.

4. Tilligg av de analytiska och organoleptiska egenskaperna hos mousserande kvalitetsvin, mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ
och parlande vin

For att sakerstilla att lagstiftningen om skyddade ursprungsbeteckningar foljs maste dven de analytiska och organoleptiska
egenskaperna for de nya vinkategorier som producenterna onskar framstilla i Husiomradet ldggas till i produktspecifi-
kationen.

Kapitel XI i produktspecifikationen och avsnitt 4 (punkterna 4, 5 och 6) i det sammanfattande dokumentet har dndrats.
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5. Tillagg av villkor for salufGringen av roséviner
For att framstilla nya vinkategorier krivs det att produktspecifikationen kompletteras med vissa villkor for tappning|

presentation/markning av de nya vinkategorier som man 6nskar producera inom ramen for den skyddade ursprungsbe-
teckningen Husi, och med vissa mérkningsbestimmelser som ror produktionsmetoderna for de nya vinkategorierna.

Kapitel XII i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det ssmmanfattande dokumentet.

6.  Tillagg av bestammelser om mousserande kvalitetsviner/mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

Produktspecifikationen har dndrats sd att den omfattar vissa villkor f6r mousserande kvalitetsviner och mousserande
kvalitetsviner av aromatisk typ, som ocksa klassificeras efter sockerhalt.

Kapitel XII i produktspecifikationen har dndrats, men inga dndringar har gjorts i det ssmmanfattande dokumentet.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

1. Namn

Husi

2. Typ av geografisk beteckning

SUB — skyddad ursprungsbeteckning

3. Kategorier av vinprodukter

1. Vin

5. Mousserande kvalitetsvin

6.  Mousserande kvalitetsvin av aromatisk typ
8.  Pirlande vin

3.1 KN-nummer

— 22 - DRYCKER, SPRIT OCH ATTIKA

2204 - Vin av firska druvor, inbegripet vin som tillsatts alkohol; druvmust, annan dn sddan enligt nr 2009

4. Beskrivning av vinet eller vinerna
1. Organoleptiska egenskaper — vita viner

KORTFATTAD BESKRIVNING
Farg: halmgul/morkgul, grongul, citrongul, gronaktig, gyllengul.
Arom: typiska, intensiva aromer av vinblommor, flader, gron citrus, fruktig, toner av melon efter lagring.

Bouquet: sommaripplen, nyslaget ho, litt bitter, typisk doft av blommande vinstockar, utmérkande subtilitet, fin
arom av mognande druvor, farska dpplen, citrusfrukter, angsblommor, efter lagring nyslaget ho, honung, fruktighet,
akaciablommor, toner av firskt smor, blommig, balanserad syra, distinkta inslag av rokelse och basilika.

Smak: ndgot syrlig, livlig, fruktig, rund, behaglig eftersmak, arom av dngsblommor, efter lagring nyslaget h6, honung,
fruktighet, ndgot bitter eftersmak.

(Grasd de cotnari, muscadelle, semillon, riesling de rhin — aromatiska och halvaromatiska druvsorter som har hogre
aromatiska vdrden 4n genomsnittet och som kan leda till en ackumulering av aromer eller socker.)

Allminna analytiska egenskaper
—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,5
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—  Lagsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 200

2. Organoleptiska egenskaper — roda viner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Farg: rubinrod, granatréd, blarod, ljusrod/morkrod.

Bouquet: aromer av korsbir, jordgubbar, moreller, sammetslen, inslag av plommon, fyllig. Arom: roda vinbir,
tranbdr, bjérnbir, blommig bouquet, rosenblad och basilika.

Smak: tanninrik, arom av mogna skogsbar, moreller, ssmmetslen, mycket ortig, inslag av plommon.

(Syrah, zweigelt, sangiovese, nebbiolo, barbera: druvsorter med okad ackumulering av firgade tanniner och en
likartad koncentration av sin aromatiska karaktar, med storsta sannolikhet pd grund av klimatférindringar i omréadet
de senaste dren.)

Allménna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,50

—  Ligsta totala syrahalt: 4,5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

3. Organoleptiska egenskaper hos mousserande kvalitetsviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vita viner — firgen pa dessa vita viner kan variera mellan olika nyanser av gronvitt till gyllengult. Blommiga aromer
som forknippas med vita frukter och citrusfrukter, med tydliga toner av mogna pdron, akaciahonung, en komplex
arom av kanderade gula frukter, honung och brioche i viner som framstills genom jdsning pé flaska. De ar mjuka,
med krdmiga toner, en kvardréjande smak och har en hog syra. Kvardrojande skum och fina, lénglivade bubblor
forstirker vinernas aromatiska inslag.

Roséviner — inslag av ljusrosa till intensivt rosa med fina lila nyanser. Aromatiska toner som domineras av roda bar|
jordgubbar och gula citrusfrukter. Kan ocksd ha utsokta blommiga aromer (pion, salviablad, basilika). Smaken ar
fruktig och kvardrojande, med en syrlig eftersmak. Kvardrojande skum, fina bubblor.

Overtryck i flaskan vid 20 °C: minst 3,5 bar.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,50

—  Ligsta totala syrahalt: 5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185
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4. Organoleptiska egenskaper hos mousserande kvalitetsviner

KORTFATTAD BESKRIVNING

Roda viner — firgen péd dessa viner kan skifta frdn rubinrétt till purpurrott. Aromatiska toner som domineras av
mogna roda bir (vinbir och svarta korsbir), som kan kompletteras med toner av rostade valnotter och hasselnotter,
kryddor. Smaken ar kottig, fruktig och kvardrojande, med en syrlig eftersmak. Inte sirskilt rikligt med skum, fina
och langlivade bubblor.

Overtryck i flaskan vid 20 °C: minst 3,5 bar.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 10,50

—  Lagsta totala syrahalt: 5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

5. Organoleptiska egenskaper — mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ

KORTFATTAD BESKRIVNING

Vita viner — firgen varierar frin halmgult med gronaktiga skiftningar till grongult med gyllene skiftningar. Arom —
muskat, inslag av basilika, rosor, nyklippt gris. Frisk, angendm och livlig smak, toner av vita frukter — paron, firska
vindruvor, med en bra balans mellan s6tma och syra. Rikligt, langvarigt skum och bra bubblor.

Roséviner — ljusrosa med en viss lila skiftning. Arom med inslag av réda bar — smultron, jordgubbar, citrusfrukt,
grapefrukt, kompletterade med blommiga toner av rosor, dngsblommor, basilika och rékelse. Frisk och frasch smak
som kinnetecknas av nyanser av mogna tropiska frukter, balanserad sotma och syra. Rikligt, ldngvarigt skum och
intensiva bubblor.

Overtryck vid 20 °C: minst 3 bar.

Allminna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 10,00

—  Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 6,00

—  Ligsta totala syrahalt: 5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 18

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 185

6.  Organoleptiska egenskaper hos parlande vin

KORTFATTAD BESKRIVNING

Pirlande vin — olika nyanser av gronvitt till gyllengult, ljusrosa till skiftningar av intensivt rosa eller rubinrott till
purpurrétt. Blommiga aromer som forknippas med frukt med vitt fruktkott — péron, dpple och citrusfrukt
(grapefrukt), akaciahonung, roda bir (jordgubbar, korsbar), en delikat blommig arom (aromatiska orter, basilika),
mogna roda bir (vinbir, svarta korsbir, plommon), kompletterade med inslag av valnotter och rostade hasselnotter,
kryddor.

Smak — vinerna ér friska och kvardréjande, med hog syra, fruktiga och drojer sig kvar linge, med en syrlig eftersmak,
rikligt eller méttligt med skum och medelstora bubblor som forstirker vinernas aromatiska toner.

Overtrycket vid 20 °C ligger mellan 1 och 2,5 bar.
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5.1

5.2

Allmiénna analytiska egenskaper

—  Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent): 15,00

—  Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent): 7,00

—  Ligsta totala syrahalt: 5 gram per liter uttryckt som vinsyra
—  Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter): 20

—  Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter): 150

Vinframstillningsmetoder
Specifika vinframstallningsmetoder

1. Odlingsmetoder

Odlingsmetod
Minst 3 000 plantor per hektar (eller minst 75 % plantor jamf6rt med den beriknade vinodlingen).

Bevattning tillats endast under &r av torkajogynnsamma viderforhdllanden och efter anmalan till ONVPV (det
nationella vinkontoret) enligt optimala bevattningsstandarder for att sikerstilla vixternas tillvixtpotential och
sdrskilda kvalitet.

Gron skord — minskning av antalet druvklasar under vergison (d& druvorna borjar mogna), nir den potentiella
avkastningen overstiger de hogsta tilldtna granserna enligt produktspecifikationen.

2. Framst'aillning av vinerna

Relevanta restriktioner for vinframstallning

Under vissa klimatférhédllanden, som i kombination med vissa druvsorters potential har en positiv inverkan pa
avkastningen for vinodlingarna i det avgrinsade omrédet, dr det majligt att behandla vin som omfattas av den
skyddade ursprungsbeteckningen Husi dven utanfor det avgrinsade omrédet, dvs. i det nirliggande omrddet dir den
basta kapaciteten for vinframstallning finns.

Det nirliggande omrdde som avsetts for detta dndamdl (for snabb vinframstillning, jdsning vid kontrollerad
temperatur, bevarande av vissa druvsorters aromatiska potential, ddribland feteascd regald, sauvignon, muscat
ottonel, timajoasd romaneascd, busuioacd de bohotin) omfattar foljande stider och byar i Vrancea lin:

—  Panciu och Movilita.
—  Odobesti, Unirea, Jaristea och Bolotesti.

—  Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu och Campineanca.

3. Framstillning av vita viner eller roséviner

Sarskild vinframstéllningsmetod

Vita viner och roséviner kan framstillas p& druvsorterna pinot gris och traminer roz, beroende pa vad producenten
viljer, med hjilp av teknik som bibehéller kvaliteten p& de druvor som anvinds for vin som omfattas av den
skyddade ursprungsbeteckningen och de viner som framstills av dessa druvsorter.

Hagsta avkastning
1. Druvsorterna aligoté, feteascd regald, zghihard de husi, cramposie selectionatd, francusd, plivaie, donaris och

grasd de cotnari
16 000 kg druvor per hektar

2. Druvsorterna riesling italian, semillon, bibeasca gri, codani och portugais bleu

16 000 kg druvor per hektar

3. Druvsorterna riesling de rhin, muscadelle, feteasci alba, chardonnay, aromat de iasi, syrah, sangiovese, nebbiolo
och barbera

15 000 kilogram druvor per hektar
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4, Druvsorterna muscat ottonel, sauvignon, pinot gris, timaioasd romaneascd, sarba, traminer roz, busuioaci de
bohotin, merlot och zweigelt

13 500 kilogram druvor per hektar

5. Druvsorterna cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, negru aromat och babeascd neagrd
12 600 kilogram druvor per hektar

6.  Rosé/de grona druvsorterna aligoté, feteascd regald, zghihard de husi, cramposie selectionatd, francusd och
plavaie
123 hektoliter/hektar

7. Vita viner och roséviner, druvsorterna grasa de cotnari, donaris, riesling italian, semillon, bibeascd gri, codand
och portugais bleu

123 hektoliter/hektar

8.  Roda viner, druvsorterna codand och portugais bleu
119 hektoliter/hektar

9.  Vita viner och roséviner, druvsorterna riesling de rhin, muscadelle, feteascd alba, chardonnay, aromat de iasi
115 hektoliter/hektar

10. Roda viner, druvsorterna syrah, sangiovese, nebbiolo och barbera
111 hektoliter/hektar

11. Vita viner och roséviner, druvsorterna muscat ottonel, sauvignon, pinot gris, timaioasd romaneascd, sarba och
traminer roz

104 hektoliter/hektar

12. Roda viner, druvsorterna busuioacd de bohotin, merlot och zweigelt
100 hektoliter/hektar

13. Roséviner, druvsorterna cabernet sauvignon, feteasci neagrd, pinot noir, negru aromat och babeascd neagrd
97 hektoliter/hektar

14. Roda viner, druvsorterna cabernet sauvignon, feteascd neagrd, pinot noir, negru aromat och bibeasci neagrd
93 hektoliter/hektar
6.  Avgrinsat geografiskt omride

Det avgrinsade omradet for framstillning av viner med den kontrollerade ursprungsbeteckningen "Husi” fir omfatta
underbeteckningar och ir beldget i foljande omraden i distriktet Vaslui:

Beteckningen "HUSI™:

—  Staden Husi.

—  Kommunen Duda-Epureni, byarna Epureni och Duda.

—  Kommunen Pidureni, byarna Pidureni, Vileni, Leosti, [vinesti och Rusca.

—  Kommunen Titdrini, byarna Titdrdni, Crdsndseni, Baltati och Mantu.

—  Kommunen Stinilesti, byarna Stanilesti och Pogdnesti.

—  Kommunen Bunesti-Averesti, byarna Bunesti, Averesti, Armdgeni, Tabaldesti och Plopi.
—  Kommunen Arsura, byarna Arsura, Funditura och Pahnesti.

—  Kommunen Drénceni, byarna Dranceni, Ghermanesti och Rasesti.

—  Kommunen Botesti, byarna Botesti och Gugesti.

—  Kommunen Banca, byarna Banca, Stoisesti, Sirbi och Tifu.
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—  Kommunen Filciu, byarna Filciu, Bozia, Copdceana och Ranzesti.

—  Kommunen Blagesti, byarna Bldgesti och Igesti.

Den underordnade beteckningen "VUTCANTI":

—  Kommunen Vutcani, byarna Vutcani och Malaiesti.

—  Kommunen Rosiesti, byarna Rosiesti, Gara Rosiesti och Valea lui Darie.
—  Kommunen Suletea, byarna Suletea, Ragcani och Fedesti.

—  Kommunen Epureni, byn Horga.

—  Kommunen Berezeni, byarna Berezeni, Rinceni och Musata.

Druvsort(er)

Aligoté B — plant de trois, plant gris, vert blanc, troyen blanc

Aromat de iasi B

Barbera N

Busuioacd de bohotin Rs — schwarzer muscat, muscat fioletovii, muscat violet cyperus, muscat rouge de frontignan
Babeascd gri G

Bibeascd neagrd N — grossmuttertraube, hexentraube, cricana, rard neagrd, cildirusd, serecsia

Cabernet sauvignon N — petit vidure, bourdeos tinto

Chardonnay B — gentil blanc, pinot blanc chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — pasireascd albd, poama fetei, madchentraube, lednyka, leanka

Feteascd neagrd N — schwarze méidchentraube, poama fetei neagrd, pasireasca neagrd, coada randunicii
Feteascd regald B — konigliche méadchentraube, konigsast, kirdlylednyka, ddndsand, galbend de ardeal
Francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasi de moldova, poama creatd

Grasd de cotnari B — dicktraube, grasd, kovér szolo

Merlot N - bigney rouge, plant medoc

Muscadelle B — moscatello bianco, mouscadet doux

Muscat ottonel B — muscat ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru aromat N

Pinot gris G — affumé, grauer burgunder, grauburgunder, grauer monch, pinot cendré, pinot grigio, rulinder
Pinot noir N — blauer spatburgunder, blauer burgunder, burgund mic, burgunder roter, kldvner morillon noir
Pinot noir N - spatburgunder, pinot nero

Plivaie B — biland, pldvand, poama bilaie

Portugais bleu N — blauer portugieser, oporto, portugieser

Riesling de rhin B — weisser riesling, white riesling, riesling renano, rheinriesling

Riesling italian B — olasz riesling, olaszriesling, welschriesling

Sangiovese N — brunello di montalcino, morellino
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Sauvignon B — sauvignon blanc

Syrah N — shiraz, petit syrah

Semillon B — semillon blanc

Traminer rose Rs — rosetraminer, savagnin rose, gewiirztraminer

Timaioasd romaneascd B — busuioacd de moldova, muscat blanc a petits grains

Tdmaioasd romaneascd B — rumdanische weihrauchtraube, tamianka, timaioasa albd de dragdsani
Zghihari de Husi B - zghihard, zghihard galbend, zghihari verde batutd

Zweigelt N — blauerzweigelt, negru de zweigelt, zweigelt blau

Sarba B

Beskrivning av samband

Detaljerade uppgifter om det geografiska omradet

Det litologiska substratet skapar ett typologiskt sett skiftande ticke. En zonindelning som beror pd hojden kan
observeras i jordfordelningen, fran stipp- och skogsstippsmollisolerna till den alluviala lerjorden pé skogsniva.
Kambisk svartjord och grdjord, de vanligast forekommande jordarterna i Husisinkan, dr de mest virdefulla for
vingardar, eftersom deras sand-[lerartade struktur forbattrar de fysiska egenskaperna i kombination med deras
biokemiska egenskaper: intensiv biologisk aktivitet, betydande humusinnehall, hog katjonbyteskapacitet, neutral till
mattlig syrareaktion och hog mittnad av baser och naringsimnen.

Reliefen utgors av flera breda runda kullar pé nordvist-sydostaxeln. Kullarna 4r vinda mot olika vaderstreck, varierar
i form och lutningsgrad. Vinodlingsomradet bestdr av ett kulligt omrdde pd cirka 300 meters hojd och ett lagre
liggande omrade vid kullarnas fot med en genomsnittlig hojd pa 150 meter. Kullarna 4r vinda mot olika vaderstreck,
varierar i form och lutningsgrad och utgor bakgrunden for ndgra av vingdrdarna i omradet.

Husisdnkan avgrinsas av hoga kullar i soder, vister och norr och av Prutdalen i 6ster, och hir ligger ver 70 % av
omradets vingdrdar. Dalarna mellan regionens kullar, som har ndgot asymmetriska sluttningar, bérjar pa kustslitten
dir kullarna ger skydd, och bestdr av en rad siankor (Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca, Funddtura, Arsura och
Gherminesti) som tillsammans med sinkans hogre kullar utgor platsen for de mest vardefulla vinodlingsomridena.

Klimatet 4r tempererat kontinentalt med mdttligt kontinentala forhéllanden pd kullarna och hemiborealt i
Husisankan.

Den totala solstrilningen dr ungefdr 120 kcal/cm?/ (trff per minut)/ar. De genomsnittliga soltimmarna per ir uppgar
till 2000 timmar pd hoga kullar och 6ver 2 100 timmar i Husisinkan och Prutdalen. Nir det giller de érliga
genomsnittsvirdena for strdlning och solviarme noterar vi att de forblir hoga under hela odlingssdsongen, vilket dr
gynnsamt for druvornas utveckling och mognad.

Vindarna kommer 6vervigande fran vist, nordvist och norr, och dessa utgér 6ver 60 % av de drliga vindarna och har
fohnegenskaper nir de bldser nerfor kullarnas sluttningar till sinkan. Den nordostliga vinden, sirskilt Crivatvinden,
okar mangden frost, medan den ostliga och sydostliga vinden 4r varm och torr pd sommaren vilket forvarrar torkan,
och bada dessa har stor paverkan bade i Husisdnkan och pa Pruts flodslatt.

Det hydrografiska nitet som avvattnar omrddet runt staden bestar av tva huvudkanaler: Drasldvit i soder och Réiesti,
som bildas av Turbata och Sara i norr. De flyter samman 6ster om staden och bildar Husifloden. Aarna Drislivit och
Riiesti dr strida vattendrag. P4 varen ndr snon smdlter bort snabbt som foljd av stigande temperaturer, eller pa
sommaren efter skyfall, for darna med sig stora mangder vatten vilket ibland leder till att de svimmar over.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



SV EUT C, 19.11.2025

De viner som framstills i detta omrdde ér torra till sota viner, vita och roda viner eller roséviner. De ér generellt sett
litta viner med en inte alltfor extraktiv karaktir och med en madttlig alkoholhalt, ndgot syrliga i den norra delen av
omrddet med en "hdgsta” syrahalt i omradet Averesti, dir den naturliga syrahalten vissa ar kan uppgd till 11-12
gram vinsyra per liter, vilket gor omradet utmarkt for framstillning av mousserande viner.

Firgen pé de roda vinerna dr ljus i omrddets norra del och intensiv i den sodra.

De forsta skriftliga dokumenten som namner forekomsten av vingdrdar i de omraden dir dagens vingdrdar ligger ar
dldre dn det forsta dokumentet dér staden Husi nimns. Ett dokument undertecknat Alexander den Gode &r 1415
anger grinserna for den gamla vingdrden. Ett annat dokument daterat augusti 1436 visar att det fanns vinodlingar i
vinodlingsomradena Epureni, Pahnesti och Husi. Samtida dokument visar att stora mingder vinrankor planterades
pd vingdrdarna Saca och Ochi mellan 1600 och 1662. Vinrankorna i Husi tillhorde den lokale herren.

Det finns gamla dokument som pavisar den utmdrkta kvaliteten hos vinerna frén Husi, skrivna av utlindska resenarer
i det medeltida Moldavien, i synnerhet av Marco Bandinus 1646: "I Husi, en urdldrig bosittning med moldaviska
vingdrdar, framstills ett utsokt och vildoftande vin som ir vida efterfrigat.” Den store kartografen Dimitrie
Cantemir, som foddes i byn Silisteni nira Husi (byn har senare dopts om till hans dra), skrev i Descriptio Moldaviae att
“det bista vinet gors i Cotnari, och det nést basta i Husi”.

8.2 Uppgifter om mdanskliga faktorer

Vinodlingen i Husiomrddet sker genom vertikal uppbindning, med guyotbeskirning och -uppbindning och
gobeletbeskdrning av tva skott, beroende pd var de skiften och anlidggningar dir underhéllsarbetet utfors ar beligna,
med hinsyn tagen till bide produktionsmassiga och oenologiska parametrar.

De vinodlingar dir druvor odlas for mousserande kvalitetsviner, pirlande viner och mousserande kvalitetsviner av
aromatisk typ med den skyddade ursprungsbeteckningen Husi har en ldgsta tithet pd 3 500 plantor/ha och deras
renhetsgrad Overstiger 95 %. Fruktmingden dr begrinsad till 28 livskraftiga klasar per planta. Regleringen av
druvproduktionen och den korrekta hanteringen av bladviggen sikerstiller optimal ackumulering av de polyfenol-
foreningar som behovs for basvinerna for mousserande roséviner.

Druvorna bearbetas per druvsort, med en renhet pd 100 %, och eventuella blandningar skapas sedan nir
tiragepartierna bereds. Vinproducenterna i omradet hanterar blandningsprocessen genom att forlita sig pa sina
erfarenheter frdn den separata vinframstillningen av druvsorterna. Blandningarna framstills med stor skicklighet
och med beaktande av druvsorterna och drgdngen for att sikerstdlla en viss samstimmighet i vinernas syra- och
fruktighetsbalans. Genom att bevara druvornas integritet, omedelbart efter skorden och under transporten,
garanteras en klar must.

En begransad svavling ar ett maste for en bra andra jdsning. De nyskordade vindruvorna behandlas med storsta
omsorg for att forhindra att musten oxiderar mellan skord och pressning.

Anvindningen av hela druvor, avligsnandet av den must som produceras under transporten, noggrann hantering,
pressning i en ren miljé med limplig utrustning — och enligt regler som definierar ett exakt férhillande mellan den
bearbetade skordens vikt och den extraherade mustens volym —garanterar mustens kvalitet och klarhet, sikerstiller
en forsiktig utvinning som bevarar subtiliteten hos de fruktiga aromerna och framstiller viner med klar och ljus farg.
Lagringen p4 jastfallningen utvecklar de tertidra aromerna och forstarker vinernas komplexitet.

Den andra jasningen pa flaska sker i moderniserade lokaler under jord, under kontrollerade miljoférhéllanden, for att
sikerstilla att jasningsparametrarna dr konstanta och dirmed att kvaliteten pd de viner som erhdlls med den
traditionella metoden reproduceras pa ratt satt.

8.3 Produktuppgifter

Mousserande kvalitetsviner — olika nyanser av gronvitt till gyllengult, inslag av ljusrosa till intensivt rosa med lila
nyanser, inslag av rubinrétt, purpurrott.
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Blommiga aromer som forknippas med vita frukter och citrusfrukter, mogna piron, akaciahonung, en komplex arom
av kanderade gula frukter, honung och brioche i viner som framstills genom jésning pa flaska, toner som domineras
av roda bar (jordgubbar) och gula citrusfrukter, blommiga aromer (pion, salviablad, basilika) eller aromer av mogna
roda bir (vinbdr, svarta korsbar) som kan kompletteras med inslag av valnét, rostade hasselnotter, kryddor eller
kryddiga toner.

Smak — mjuka, krdmiga viner, med en kvardrojande smak och hog syra, fruktig med bra smak som drojer sig kvar i
munnen och en syrlig eftersmak hos rosévinerna, ibland med en ndgot kéttig nyans hos de roda vinerna.

Mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ — frin halmgult med gronaktiga skiftningar till gronaktigt gult med
gyllene skiftningar, eller blekrosa med nédgot lila skiftningar

Arom av muscat, inslag av basilika, ros, nyklippt grds, inslag av roda bir (smultron, jordgubbar, citrusfrukt,
grapefrukt), blommiga toner av ros, basilika, rokelse, dngsblommor.

Frisk, livlig smak, toner av vita frukter — péron, firska druvor, med en bra balans mellan s6tma och syra, krispig och
kdnnetecknas av nyanser av mogna tropiska frukter. Rikligt och ldngvarigt skum och bra, intensiva bubblor.

Pirlande vin — olika nyanser av gronvitt till gyllengult, ljusrosa till skiftningar av intensivt rosa eller rubinrott till
purpurrott. Blommiga aromer, frukt med vitt fruktkott — pdron, dpple och citrusfrukt (grapefrukt), akaciahonung,
roda bar (jordgubbar, korsbir), citrus, en delikat blommig arom (aromatiska orter, basilika), mogna réda bar (vinbar,
svarta korsbar, plommon), valnotter och rostade hasselnotter.

Smak — vinerna 4r friska och kvardréjande, med hog syra, fruktiga och dréjer sig kvar linge, med en syrlig eftersmak,
rikligt eller mattligt med skum och medelstora bubblor som forstérker vinernas aromatiska toner.

De stilla vita vinerna dr halmgula, blekt citrongula till gyllengula till firgen som gir mot gront och 6ppnar for
sekunddra aromer av jasmin, finkal och primédra aromer av gront dpple, krusbir (zghihard de husi), frukt och
botaniska aromer, intensiva aromer av torkad basilika och rosa grapefrukt (busuioacd de bohotin), blommiga toner
och en hog syra som kompletterar den fylliga och uppfriskande smaken vil.

Smakmissigt dominerar en fruktighet, med toner av vita frukter (paron, aprikoser) och dven av rosenblad, eller nigot
kryddiga toner, mogna mirabeller och delikata toner av klippta vinrankor (sauvignon). Uppfriskande syrliga
dppeltoner dominerar i eftersmaken och kan dven férekomma vid framstéllningen av halvtorra viner.

Doftmassigt dr intrycket intensivt, friskt, med toner av jasmin, dngsblommor, vinstockar, akacia och dven av grona
dpplen och citronzest, en mjuk textur som &r resultatet av balansen mellan syran, alkoholen och en antydan av
vilkommen sotma, med aromer av grapefrukt, lime och dngsblommor, och en eftersmak av kvitten, russin och gula
dpplen (feteascd albd, feteascd regald).

De stilla réda vinerna har en intensiv rubinrod firg, morkrdd med rubinroda skiftningar.

Vinerna ar generosa och tanninrika, vilket ger dem en angenidm komplexitet och stravhet, med uppfriskande, fruktiga
aromer av bjornbdr, svarta vinbir, mynta och rod paprika (cabernet sauvignon), med en frisk och mjuk kropp och en
medelhog eftersmak som ger en kinsla av balans.

De har komplexa aromer av plommon, plommonsylt och korsbarskompott, med fina nyanser av rok i bakgrunden.
Texturen dr sammetslen, med rustika toner som domineras av roda skogsbir och svarta korsbar (feteascd neagrd).

Doftmassigt innehéller de mjuka aromer av kryddor och hé, som ofta kompletteras med surkorsbir, korsbiar och
hallon (cabernet sauvignon) och en antydan av vitpeppar.

De stilla rosévinerna dr ljusrosa, laxrosa eller ibland klarrosa.

Den dominerande smaken av vita frukter, med intensiva aromer av basilika, rosenblad, grapefrukt, nigot kryddiga
och friska toner och aromer av réda vinbdr, tranbar och smultron kompletteras av aromer av hallon och mogna
jordgubbar. Eftersmaken ar behaglig och fruktig med en kinsla av friskhet och balans, som fullindas av en specifik
syra. Doftmissigt kinner man igen de véldefinierade aromerna av korsbar och vinbir, som kompletteras av mogen
citrus och delikata toner av dngsblommor blandat med skogsbir (bjornbar, smultron).
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8.4  Orsakssamband mellan omrddet och produkten

En mingd olika viner framstills i detta omréde, frén torra till sota viner, vita viner, roséviner och roda viner. De utgor
dock en ganska vildefinierad grupp inom de ruménska vinernas smakpalett. De dr generellt sett ldtta viner med en
inte alltfor extraktiv karaktir och med en mattlig alkoholhalt, nigot syrliga i den norra delen av omrddet med en
"hogsta” syrahalt i omradet Averesti, dir den naturliga syrahalten vissa ar kan uppga till 11-12 gram vinsyra per liter,
vilket gor omradet utmérkt for framstillning av mousserande viner. Firgen pd de roda vinerna ér ljus i vingdrdens
norra del och intensiv i den sddra. Kvaliteten pd vinerna fran omrddet for underbeteckningen "Vutcani” liknar den
som erhdlls i omrddet for den kontrollerade ursprungsbeteckningen Dealu Bujorului.

Egenskaperna hos druvsorterna i Husiomradet ger vinerna egenskaper som mycket hog syra, vilket ar viktigt for att
framstilla basvinerna for mousserande viner. De ger dven kropp och struktur till sdvdl mousserande som parlande
viner.

Mark-, klimat- och miljéforhéllandena i det stora omrdde som omfattas av den skyddade ursprungsbeteckningen Husi
gor det mojligt for druvorna att mogna tillrackligt for att framstilla basvinet for mousserande kvalitetsviner,
mousserande kvalitetsviner av aromatisk typ och pirlande viner, och den mest optimala tidpunkten f6r skord kan
viljas.

De bista forhéllandena for att framstilla mousserande viner finns pa lagre hojder, upp till 200 m och med mindre
gynnsam exponering, pad sluttningar som exponeras mot nordost. Dessa viner kinnetecknas av en mdttligare
alkoholhalt, ar inte sdrskilt extraktiva och har medelhog till hog syrahalt, en behaglig smak, fint och langvarigt skum
(Bunegti/Averesti-omrédet).

Skillnaden i temperatur mellan natt och dag, i kombination med luftflodet frin de hogsta sluttningarna, gynnar
syntesen och bevarande av vissa aromatiska foreningar. Detta giller framfor allt for sluttningar pé lag till medelhog
hojd dar temperaturskillnaden dr som storst. Det ger upphov till tydliga, fruktiga primira inslag av dpple, paron,
persika och aprikos som bevaras under vinframstillningsprocessen och dirfor sikerstiller de sirskilda aromatiska
egenskaperna hos basvinerna fér mousserande vin. De madttligt varma nitterna kan gora det mojligt for de aromer
som kinnetecknar druvsorterna att ackumuleras ldngsamt, vilket gor det mojligt att framstilla viner med en rik
bougquet och en karakteristisk ton som ar typisk for druvsorten.

Friskheten, syran och den aromatiska intensiteten hos mousserande kvalitetsviner, mousserande kvalitetsviner av
aromatisk typ och pirlande viner dr dirfor ett resultat av samspelet mellan terring, jordmén och druvsort, i
kombination med den langa vinodlingstraditionen.

De druvor som ir avsedda for framstéllningen av basviner for mousserande viner skordas tidigt, innan de skordas for
stilla viner, for att sdkerstilla en korrekt balans mellan sockerhalt och syrahalt, i syfte att framstilla mousserande
kvalitetsviner av optimal kvalitet. De viner som erhdlls kraver fysikalisk-kemiska parametrar med balanserade
virden, som forhallandet mellan syrahalt och alkohol, och sensoriska egenskaper som sikerstiller de odlade
druvsorternas typiska karaktir.

Den utlakade chernozem och grdjord som finns i stora delar av Husiomrddet dr gynnsam for vinodlingar (sand-/
lerartad struktur) pd grund av deras grundliggande biokemiska egenskaper (biologisk aktivitet, betydande
humusinnehdll, h6g mittnad av baser och ndringsimnen).

Phaeozem- och eutricambosoljordarna (kambisol) sikerstdller god drinering och en omfattande vattenreserv vid
vinodlingarna, som under mognadslagringen bevarar de férhdllanden som kravs for att balansera aromerna, sarskilt
de fruktiga aromerna, som avslutas med att en viss upplivande friskhet bibehélls i doften.

Den globala solstrélningen varierar mattligt mellan 110 kcal/cm?/ér (traff per minut)/dr pd sluttningar med begrinsas
solexponering och 130 kcaljcm?/dr (trdff per minut)/dr) pd sluttningar med bittre solexponering, och de
genomsnittliga soltimmarna sikerstiller enhetlig solstralning av kullarna pa hog hojd, med cirka 2 000 timmar och
mer 4n 2 100 timmar i Husisidnkan.
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De genomsnittliga drliga strdlnings- och solvirmevirdena forblir hoga under hela odlingssdsongen, vilket mojliggor
en gynnsam utveckling av och mognad hos druvorna. De i soltimmarna nir druvorna borjar mogna i kombination
med cykeln med varma strommar i Prutdalen bidrar till att de aromatiska 4mnena i stilla vita viner och roséviner kan
bildas optimalt. Skillnaden i temperatur mellan natt och dag for sluttningar pd ldg till medelhdg hojd (Husisinkan
ligger pd 70-120 m hojd) bidrar till syntesen och bevarandet av de aromatiska foreningarna, som definierar de
uttalade och typiskt friska primira tonerna av frukt (dpplen, persikor, aprikoser och grapefrukt). Vid sen skord, nir
druvorna har en hog sockerhalt (240 gfl), dven ndr de mognar under ling tid, har vinerna en omisskinnlig
aromatisk balans savil sett till smak som till arom (busuioacd de bohotin).

9.  Visentliga ytterligare villkor (forpackning, mirkning, andra krav)

Anvisning om mdrkning

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Den skyddade ursprungsbeteckningen Husi kan, beroende pd producenternas intresse, pd mérkningen av vinerna
kompletteras med ett av foljande vingdrdsnamn: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL
DOBRINA, DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA,
CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL
ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA,
COLINA MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

For beteckningen "Husi-Vutcani” kan foljande vingdrdsnamn anges: VALEA LUI DARIE, DEALUL HERETEL

Villkor for salufring

Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Mirkningen av viner far se ut hur som helst under forutsittning att den obligatoriska informationen dterfinns inom
samma synfilt. Etiketten och baksidesetiketten dr inte obligatoriska och markningen kan ha en eller flera delar, ha

olika former och vara gjorda av olika material och med olika metoder.

Mirkningen far ocksd anvinda det traditionella uttryck som anges i den gillande lagstiftningen f6r viner och som
indikerar skordens kvalitet som en f6ljd av sockerhalten vid tidpunkten for skorden (ndr druvorna har ddelrota).

Uppgifter som anges i presentationen/mdrkningen

Rittslig ram:
EU-lagstiftning
Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning
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Beskrivning av villkoret:
Foljande uppgifter avseende vissa framstillningsmetoder far ocksa anges pa frivillig basis:

Begreppen fermentat in barrique (jast pa fat), maturat in barrique (mognadslagrat pé fat), fermentat in prezenta aschiilor de
stejar (jast under tillsats av ekspdn) och maturat in prezenta agchiilor de stejar (mognadslagrat under tillsats av ekspén)
far anges i mirkningen pd ruminska, alternativt med begrepp pd ndgot internationellt gingbart sprak for att
informera konsumenten om vilken process som tillimpats, t.ex. ndgot av féljande begrepp:

—  Fume eller smoked eller toasted pa engelska, eventuellt i kombination med en term som beskriver intensiteten pd
den virmebehandling som ekspanen genomgatt, dvs. light, medium eller heavy.

—  Fumé eller fumée pd franska, eventuellt i kombination med en term som beskriver intensiteten pd den
viarmebehandling som ekspanen genomgatt, dvs. légére, moyenne, forte eller petite fumé, demi fumé, intense fumé.

Dessa uppgifter fir anges pd ndgot annat internationellt gdngbart sprdk eller pd det sprak som anvinds i det land dar
vinprodukten ska marknadsforas, om vinproducenten s& onskar, for att informera konsumenten om vilka metoder
som anvinds virlden over for att fi fram viner med vissa sirpriglade sensoriska egenskaper.

Viner som genomgdr en mognadslagring eller lagring p4 sin jastfillning far mérkas med sur lie, bdttonnage eller aged on
the lees.

Link till produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf

14/14 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj
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