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Uverejnenie Ziadosti o schvilenie zmeny $pecifikicie vyrobku na drovni Unie podla élinku 15 ods. 4
nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 o systémoch kvality pre
polnohospodirske vyrobky a potraviny

(C/2025/6281)

Orgény ¢lenského stitu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo
md bydlisko v tretej krajine, moézu do troch mesiacov odo diia tohto uverejnenia podla clanku 17 nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 () podat ndmietku Komisii.

ZIADOST O SCHVALENIE ZMENY NA UROVNI UNIE
,Husi“
PDO-RO-A1583-AMO5
Déitum ziadosti: 17.10.2024

ZMENA
Ziadatel a oprivneny zdujem

1. ZdruZenie vyrobcov hrozna a vina Averesti-Valea Lohan

ZdruzZenie zastupujtce vyrobcov v rdmci CHOP ,Husi“

2. Odborné vinohradnicke zdruzenie Vrancea-Pietroasa

ZdruzZenie, ktoré previddzkuje vinohrady v ramci CHOP ,Husi“ a spraciva cast produkcie dopestovanej v rdmci CHOP
JHusi*.

Opis a dovody zmeny

1. Doplnenie kategdrii akostné Sumivé vino, akostné aromatické Sumivé vino, perlivé vino

Ziadame, aby sa Specifikicia vyrobku doplnila o nové kategérie vina, ako st vymedzené v ¢asti Il prilohy VII k nariadeniu
(EU) €. 1308/2013, a to o: akostné Sumivé vino, akostné aromatické Sumivé vino a perlivé vino, aby sa tieto kategdrie vina
mohli vyrdbat vo vymedzenej oblasti CHOP ,Husi“ z hrozna dopestovaného vo vymedzenej oblasti uvedeného oznacenia.

Vinohrady oblasti Husi s v tomto moldavskom regiéne zndme od 15. storocia, ked sa zacalo rozvijat vinohradnictvo.
V 19. storodi bola v Husi dokonca zaloZend vinohradnicka $kola. T4to institicia sa stala milnikom v pestovani vinica a vo
vyrobe vina. Vinohradnicka tradicia v Husi sa postupom Casu rozvijala a oblast sa stala vyznamnym vinohradnickym
strediskom moldavského regiénu. V rokoch 1950 az 1960 sa tito povest upevnila vdaka vindrskemu zdvodu, ktory ma
optimalnu kapacitu na vyrobu vina. Zndme st odrody Busuioacd de Bohotin a Zghihari de Husi z pévodnych krov vinica,
vdaka ktorym sa oblast Husi zaradila na vindrsku mapu.

() Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaleniach vina, lichovin
a polnohospoddrskych vyrobkov, ako aj o zarucenych tradi¢nych Specialitich a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodérske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 11512012
(U.v.EU L, 20241143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2024/1143oj).
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Od roku 2020 sa v oblasti Husi investovalo do rozvoja spracovatelskych kapacit v starych vyrobnych strukttirach
s vyuzitim technoldgii a zariadeni na zvysenie hodnoty mustovych odrod (najtypickejsie si odrody Busuioacd de Bohotin
a Zghihard de Husi) na vyrobu tichych aj akostnych Sumivych vin, priom staré truktiry sa zachovali a zmodernizovali
v zdujme cielovych vyrobnych kategorif (zachovala sa stard pivnica priblizne so 100 000 flasami starého vina).

Tdto zmenu si vyZiadala potreba zlepsit ochranu oblasti Husi a lepsie vyuzivat toto CHOP, pri¢om sa zdéraznil $pecificky
potencial oblasti a potencidl niektorych odrod na vyrobu akostnych sumivych vin.

Okrem toho sa vo vinohradnickej oblasti moldavského regiénu za poslednych pit rokov zvysil zdujem moldavskych
vinohradnikov o vyrobu Sumivého vina, pretoZe niektoré domace odrody — Tdmaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin,
Francusd a predovSetkym Feteascd neagrd — sa vyznacuju aromatickym potencidlom, ktory sa rozsiril nad rdmec vyroby
tichého vina, kedZe tieto odrody st vyraznejsie z hladiska buketu a farby aj v pripade inych vyrobnych linif.

Typické poziadavky na kategérie akostného Sumivého vina, akostného aromatického Sumivého vina a perlivého vina sa
doplnili do 3pecifikicii vyrobkov vyrdbanych v susediacich oblastiach s oznacenim povodu CHOP ,Cotnari“ a CHOP
,Bohotin®, ktoré st pre moldavsky regién priznacné z hladiska pestovatelskych ploch a objemov ziskavaného vina. Viedlo
to k zvySeniu poctu vyrobcov, ktori sa zaujimajii o vyber prislusnych krov a o to, aby boli vybaveni na spracovanie
Sumivych vin. Zaznamenal sa vyrazny ndrast predaja, ako aj vacSia Gcast na sttaziach s tymito druhmi vyrobkov,
odmenend ziskanymi medailami.

Ozivenie zdujmu spotrebite[ov o odrody Busuioacd de Bohotin (ruzové vino, typickd muskdtova aréma) a Zghihard de Husi
(zlatozlté vino, zivd kvetinovd aréma) ma potencidl vzkriesit tradiciu vyroby Sumivych vin v Husi. Tieto tri kategdrie vina
(akostné $umivé vino, akostné aromatické Sumivé vino, perlivé vino) sa zaclenili s cielom lepsie prezentovat dant oblast,
odrody Zghihari de Husi, Busuioac de Bohotin, Timaioasd romaneasca a Tramier roz, ako aj oznacenie povodu.

Menia sa kapitoly [, II, IV, IX, XI a XII $pecifikdcie vyrobku a bod 3 jednotného dokumentu.

2. Aktualizdcia informdcii o stvislosti medzi zemepisnou oblastou a vyrobkom

Zaclenenie novych kategérii vina v rdmci vyroby vina s CHOP ,Husi“ si vyZaduje zmenu $pecifikicie, v ktorej je potrebné
aktualizovat stvislost medzi zemepisnou oblastou a vyrobkom, aby sa zabezpecil silad s platnymi pravnymi predpismi
o CHOP (definicia oznacenia povodu) a aby sa zahrnuli odkazy na nové kategorie.

Doplnili sa podrobnosti o oblasti, kategéridch vina, [udskom faktore a pri¢innom vztahu.

Meni sa kapitola II $pecifikicie a bod 8 jednotného dokumentu.

3. Uvedenie mustovych odrod v pripade novych kategdrii vina, ktoré sa majii vyrdbat

Do 3pecifikdcie sa doplnilo oznacenie mustovych odrod, ktoré sa mozZu pouzivat na vyrobu kategérii vina pozadovanych
v oblasti CHOP (akostného sumivého vina, akostného aromatického Sumivého vina a perlivého vina).

Meni sa kapitola IV $pecifikdcie a body 4, 5.2 a 7 jednotného dokumentu.

4. Doplnenie analytickjch a organoleptickych viastnosti kategdrii v pripade akostného Sumivého vina, akostného aromatického
Sumivého vina a perlivého vina

S cielom zabezpecit silad s pravnymi predpismi o CHOP sa do $pecifikicie vyrobku musia doplnit aj analytické
a organoleptické vlastnosti novych kategorif vina, ktoré sa poZadujii na vyrobu v oblasti Husi.

Meni sa kapitola XI $pecifikdcie vyrobku a bod 4 (Casti 4, 5 a 6) jednotného dokumentu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



U.v. EU C, 19.11.2025 SK

5.

Doplnenie podmienok uvddzania vin na trh

Vzhladom na vyrobu novych kategérii vina je nutné doplnit 3pecifikiciu vyrobku o ur¢ité podmienky tykajice sa
flaSovania/prezentdcie/oznacovania novych kategérii vina pozadovanych na vyrobu v ramci CHOP ,Husi“ a o urcité
ustanovenia tykajiice sa oznacovania metdd vyroby novych kategérii vina.

Meni sa kapitola XII $pecifikdcie bez zmeny jednotného dokumentu.

6.

Doplnenie ustanoveni tykajticich sa akostnych sumivych vin/akostnych aromatickych sumivych vin

Specifikdcia vyrobku sa zmenila tak, aby zahfhala urcité podmienky tykajice sa akostnych sumivych vin a akostnych
aromatickych sumivych vin, ktoré sa takisto klasifikuji podla obsahu cukru.

Meni sa kapitola XII $pecifikicie bez zmeny jednotného dokumentu.

3.1.

]EDNOTNY’ DOKUMENT

Nazov

Husi

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chranené oznacenie povodu

Kategorie vindrskych vyrobkov

1. Vino

5 Akostné sumivé vino

6.  Akostné aromatické Sumivé vino
8

Perlivé vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiiry

22 — NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z Cerstvého hrozna, vritane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)
1. Organoleptické vlastnosti — biele vina

STRUCNY OPIS

Farba: slamovozltd/tmavozltd, zelenkastoZltd, citronovozltd, zelenkastd, zlata.

Aréma: typickd, intenzivna aréma kvetov vinica, bazového kvetu, zeleného citrusu, ovocnd, so zrenim sa objavuji
tony melona.

Vona: letné jablkd, pokosené seno, horkastd, typickd vona kvitnticeho vinica, s typickou delikdtnostou, jemna aréma
dozrievajiiceho hrozna, Cerstvych jablk, citrusového ovocia, polnych kvetov, so zrenim sa objavujii tény pokoseného
sena, medu, ovocnosti, agatovych kvetov, s ndznakom Cerstvého masla, kvetinovd, s vyvadZenym obsahom kyselin,
s vyraznymi tonmi kadidla a bazalky.

Chut: mierne kysld, Zivd, ovocnd, zaokrdhlend, prijemnd dochut, s arémou polnych kvetov, so zrenim sa objavuji
tony pokoseného sena, medu, ovocnosti, s mierne horkou dochutou.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — aromatické a poloaromatické odrody, ktoré maji
nadpriemerné aromatické hodnoty, ktoré by mohli vytvorit akumuldciu arém alebo cukrov.)

Vseobecné analytické vlastnosti:
—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,5
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—  Minimdlna celkova kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 200

2. Organoleptické vlastnosti — cervené vina

STRUCNY OPIS

Farba: rubinovd, grandtovd, fialkastocervend, svetloc¢ervend /tmavocervend.

Vona: aréma Cere$ni, jahod, visni, zamatovd, s niznakom su$enych sliviek, telnatd. Aréma: ervené ribezle, brusnice,
Cernice, kvetinovy buket, ruzové lupienky a bazalka.

Chut: taninova chut, aréma zrelého lesného ovocia, vi$ni, zamatovd, vyrazne bylinnd chut, s ndznakom susenych
sliviek.

(Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera: odrody so zvySenou akumuldciou farebnych taninov a s rovnakou
koncentriciou ich aromatického charakteru, s najvacSou pravdepodobnostou spésobenou zmenou klimy v oblasti
v poslednych rokoch.)

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,50

—  Minimdlna celkova kyslost: 4,5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

—  Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

3. Organoleptické vlastnosti akostnych Sumivych vin

STRUCNY OPIS

Bicle vina — farba tychto bielych vin méze mat rozne odtiene od zelenkastobielej po zlatozltd. Kvetinové ar6my
spojené s bielym ovocim a citrusovymi plodmi, s expresivnymi tonmi zrelej hrusky, agdtového medu, komplexna
aréma kandizovaného Zltého ovocia, medu a briosky pri vinach ziskanych kvasenim vo flasi. St hladké,
s krémovymi tonmi, perzistentnou chutou v tstach a vysokou kyslostou. Aromatické tény vin zvyraziuje trvicna
pena a jemnd, dlhotrvajtca perlivost.

Ruzové vina — od bledoruzovych odleskov po intenzivne ruzové odlesky s jemnymi fialovymi odtiefimi. Aromatické
tony, v ktorych dominuje ¢ervené ovocie — jahody a zlté citrusové plody —, pricom moézZu mat aj delikatne kvetinové

charakteristiky (pivonka, Salviové listy, bazalka). Z hladiska chuti si ovocné, s dobrou perzistenciou a kyslou
dochutou. Trvicna pena, jemnd perlivost.

Pretlak vo flasi pri 20 °C: minimdlne 3,5 baru.

Vseobecné analytické vlastnosti

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,50

—  Minimdlna celkovd kyslost: 5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximélny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185
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4. Organoleptické vlastnosti akostnych sumivych vin

STRUCNY OPIS

Cervené vina — farba tychto vin sa moze vyznacovat odleskmi od rubinovocervenej po fialovocervent. Aromatické
tony, v ktorych dominuje zrelé Cervené ovocie (ribezle a ¢remcha neskord), pricom ich mozu dopliat tény
prazenych vladskych a lieskovych orechov, korenin. Chut je mdsitd, ovocnd, s dobrou perzistenciou a kyslou
dochutou. Nie velmi bohatd pena, jemné, pretrvdvajiice perlenie.

Pretlak vo flasi pri 20 °C: minimdlne 3,5 baru.

Vieobecné analytické vlastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,50

—  Minimdlna celkova kyslost: 5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

5. Organoleptické vlastnosti akostnych aromatickych sumivyich vin

STRUCNY OPIS

Biele vina — farba siaha od slamovozltej so zelenkastymi odleskmi po zelenkastozltd so zlatymi odleskmi. Aréma —
muskatovd, tony bazalky, ruzi, Cerstvo pokosenej travy. Svieza, prijemnd a Zivd chut, tony bieleho ovocia — hrugky,
Cerstvého hrozna —, s dobrou rovnovdhou medzi sladkostou a kyslostou. Bohatd, dlhotrvajtica pena a dobré perlenie.

Ruzové vina — bledoruzovd farba s jemnym sviezim fialovym naddychom. Aréma s ténmi ¢erveného ovocia — lesnych
jahod, jahod, citrusovych plodov, grapefruitu —, doplnend kvetinovymi ténmi ruze, polnych kvetov, bazalky, kadidla.
Svieza, vyraznd chuf charakterizovand ndznakmi zrelého tropického ovocia, s rovnovdhou medzi sladkostou
a kyslostou. Bohatd, dlhotrvajiica pena a intenzivne perlenie.

Pretlak pri 20 °C: minimdlne 3 bary.

Vieobecné analytické vlastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 10,00

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 6,00

—  Minimédlna celkovd kyslost: 5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 185

6.  Organoleptické vlastnosti perlivého vina

STRUCNY OPIS

Perlivé vina - rozne odtiene zelenkastobielej az zlatozltej farby, od bledoruzovych po intenzivne ruzové odlesky alebo
rubinovolervend az fialovocervend farba. Kvetinové arémy spojené s ovocim s bielou duzinou — hruskou, jablkom
a citrusovymi plodmi (grapefruitom) —, agdtovym medom, ervenym ovocim (jahodami, Ceresiiami), delikdtne
kvetinové arémy (aromatické bylinky, bazalka), zrelé cervené ovocie (ribezle, ¢remcha neskord, slivky), doplnené
tonmi vlasskych a prazenych lieskovych orechov, korenin.

Chut - vina st svieZe, s perzistentnou chutou v tstach, s vysokou kyslostou, ovocné a s dobrou perzistenciou, kyslou
dochufou, majt bohatti alebo miernu penu a stredne pretrvavajiice perlenie, ktoré zvyraziuje aromatické tény vin.

Pretlak pri 20 °C sa pohybuje v rozmedzi od 1 do 2,5 baru.
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5.1.

5.2.

Vieobecné analytické vlastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): 15,00

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 7,00

—  Minimédlna celkovd kyslost: 5 v gramoch na liter, vyjadrend ako kyselina vinna
—  Maximdélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 20

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): 150

Vindrske vyrobné postupy
Osobitné vindrske vyrobné postupy

1. Pestovatelské postupy

Pestovatel'sky postup
minimdlne 3 000 krov/ha (alebo minimalne 75 % krov v porovnani s planovanym vinohradom);

zavlazovanie je povolené len pocas suchych rokov/za nepriaznivych poveternostnych podmienok a za predpokladu,
7e sa ozndmi Ndrodnému tiradu pre vini¢ a vino (ONVPV), pri¢om sa uplatiiuji optimdlne normy zavlazovania, aby
sa zabezpe(il rastovy potencidl rastlin a konkrétna kvalita;

preriedovanie strapcov — zniZovanie po¢tu hroznovych strapcov vo faze zaciatku dozrievania, ked potencidlny vynos
presahuje maximélne hodnoty povolené podla Specifikdcie vyrobku.

2. Vyrobavin

Relevantné obmedzenie tykajiice sa vyroby vin

Za ur¢itych klimatickych podmienok, ktoré majii v spojeni s potencidlom urcitych odrod pozitivny vplyv na vynosy
vinohradov vo vymedzenej oblasti, je mozné spractivat vina s CHOP ,Husi“ aj mimo vymedzenej oblasti, a to
v susediacej oblasti, kde vindrske strediskd pontikajii najlepsiu kapacitu.

Susediaca oblast, ktord je na tento tcel uréend (na rychlu vyrobu vina, fermentaciu pri kontrolovanej teplote,
zachovanie aromatického potencialu ur¢itych odrod vratane Feteascd regald, Sauvignon, Muscat Ottonel, Timaioasd
roméaneascd, Busuioacd de Bohotin), zahftia tieto mestd a obce v Zupe Vrancea:

—  Panciu, Movilita,
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti,

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Vyroba bielych alebo ruzovych vin

Osobitné vinarske vyrobné postupy

Biele a ruzové vina mozno v zavislosti od volby vyrobcu ziskat z odrod Pinot gris a Traminer roz pomocou
technoldgii, ktorymi sa zachovava kvalita CHOP hrozna a vin vyrobenych z tychto odrod.

Maximdlne vynosy

1. Odrody Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusd, Plavaie, Donari, Grasa de
Cotnari

16 000 kilogramov hrozna na hektar

2. Odrody Riesling Italian, Semillon, Bdbeascd Gri, Codand, Portugais Bleu

16 000 kilogramov hrozna na hektar

3. Odrody Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay, Aromat de Iasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo,
Barbera

15 000 kilogramov hrozna na hektar
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4. Odrody Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioacd de
Bohotin, Merlot, Zweigelt

13 500 kilogramov hrozna na hektar

5. Odrody Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagra

12 600 kilogramov hrozna na hektar

6.  Biele a ruzové odrody Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd, Plavaie
123 hektolitrov na hektar

7. Biele a ruzové odrody Grasd de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bdbeascd Gri, Codand, Portugais
Bleu

123 hektolitrov na hektar

8. Modré odrody Codand, Portugais bleu
119 hektolitrov na hektar

9.  Biele a ruzové odrody Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de lasi
115 hektolitrov na hektar

10. Modré odrody Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera
111 hektolitrov na hektar

11. Biele a ruzové odrody Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd romaneascd, Sarba, Traminer roz
104 hektolitrov na hektar

12.  Modré odrody Busuioaci de Bohotin, Merlot, Zweigelt
100 hektolitrov na hektdr

13.  RuZové odrody Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bdbeascd Neagrd
97 hektolitrov na hektar

14.  Modré odrody Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrd
93 hektolitrov na hektar
6. Vymedzend zemepisnd oblast

Oblast vymedzend na vyrobu vin s chrdnenym oznacenim povodu ,Husi“ moze zahfniat podoznacenia a nachadza sa
v tychto oblastiach Zupy Vaslui:

Oznacenie ,HUSI*

—  mesto Husi,

—  obec Duda-Epureni, dediny Epureni a Duda,

—  obec Pidureni, dediny Pddureni, Vileni, Leosti, Ivinesti a Rusca,

—  obec Tatidrdni, dediny Tatdrdni, Crisniseni, Biltati a Mantu,

—  obec Stinilesti, dediny Stanilesti a Poganesti,

—  obec Bunesti-Averesti, dediny Bunesti, Averesti, Armaseni, Tabalesti a Plopi,
—  obec Arsura, dediny Arsura, Funditura a Pahnesti,

—  obec Drénceni, dediny Dranceni, Gherminesti a Rasesti,

—  obec Botesti, dediny Botesti a Gugesti,

—  obec Banca, dediny Banca, Stoisesti, Sarbi a Tifu,
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—  obec Filciu, dediny Filciu, Bozia, Copaceana a Ranzesti,

—  obec Blagesti, dediny Bligesti a Igesti.
Podoznacenie ,VUTCANI“

—  obec Vutcani, dediny Vutcani a Maldiesti,

—  obec Rosiesti, dediny Rosiesti, Gara Rosiesti a Valea lui Darie,
—  obec Suletea, dediny Suletea, Réscani a Fedesti,

—  obec Epureni, dedina Horga,

—  obec Berezeni, dediny Berezeni, Ranceni a Musata.

Mustova odroda (odrody)

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Calddrusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méadchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino
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Sauvignon B - Sauvignon blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Semillon B — Semillon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasd albd de Drigasani
Zghihard de Husi B — Zghihard, Zghihari galbend, Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

Opis stvislosti

Podrobnosti o zemepisnej oblasti

Litologicky substrat tvori typologicky rozmanitt pokryvku. V rozdeleni pod mozno pozorovat vyskovi zondlnost od
stepnych a lesostepnych molisolov az po ilovito-aluvidlne pody lesného stupiia. Kambické cernozemné pody a sivé
pody, najrozsirenejsie pody v depresii Husi, st pre vinohrady takisto najcennejsie, pretoze ich piescito-hlinitd textiira
zlepsuje fyzikdlne vlastnosti v kombindcii so zdkladnymi biochemickymi vlastnostami: intenzivna biologickd aktivita,
vyrazny obsah humusu, velkd schopnost vymeny kationov, neutralna aZ mierne kysld reakcia, vysoké nasytenie zdsad
a Zivin.

Reliéf tvori rad Sirokych oblych kopcov na osi severozdpad — juhovychod. Kopce maji roznu orientdciu,
morfologické vlastnosti a sklon. Této vinohradnicka oblast spdja rozne Casti: jednu kopcovitd oblast v nadmorskej
vyske asi 300 m a niz8iu podhorskd oblast s priemernou nadmorskou vyskou 150 m. Kopce maji réznu orientéciu,
morfologické vlastnosti a sklon, ktoré tvoria prostredie niektorych vinohradov v tejto oblasti.

Depresia Husi je ohrani¢end vysokymi kopcami na juhu, zdpade a severe a tidolim rieky Prut na vychode a nachddza
sa v nej vyse 70 % z vinohradov v tejto oblasti. Udolia oddelujtice kopce tohto regiénu s mierne asymetrickymi
svahmi sa zacinajii v pobreZnej nizine s kopcovitym povrchom, pri¢om vytvdraja retazec depresii (Voloseni, Husi,
Epureni, Novaci, Diuca, Funditura, Arsura, Gherminesti), ktoré spolo¢ne s vy$simi kopcami depresie obsahujt
najcennej$ie vinohradnicke oblasti.

Podnebie je mierne kontinentalne so stredne kontinentdlnymi aspektmi v kopcoch a hemiboredlne v depresii Husi.

Intenzita globdlneho slne¢ného Ziarenia dosahuje 120 kcal/cm?[rok, priemerny pocet hodin slne¢ného svitu za rok je
2000 na vysokych kopcoch a vyse 2 100 v depresii Husi a tidoli rieky Prut. Vzhladom na priemerné ro¢né hodnoty
slne¢ného Ziarenia a tepla poznamendvame, Ze st pocas vegetaéného obdobia stdle vysoké, ¢o je prospesné pre vyvoj
a dozrievanie hrozna.

Prevladaju vetry zo zdpadu, severozdpadu a severu, ktoré spolu ro¢ne predstavuji vySe 60 % vetrov a maja vlastnosti
fohnu, ked vejt dolu svahmi kopcov do depresie. Vietor zo severovychodu, najmd Crivat, zintenziviluje mrazy, zatial
¢o vietor z vychodu a juhovychodu je v lete hortci a suchy, ¢im zintenziviiuje sucho, pricom oba st v depresii Husi
a na plosine vzniknutej z naplavenin rieky Prut velmi citelné.

Hydrografickd siet, ktord odvodnuje tizemie mesta, pozostiva z dvoch hlavnych tepien: rieky Drislivit na juhu
a rieky Raiesti, ktord sa vytvara z riek Turbata a Sara na severe. Spédjajii sa vychodne od mesta a vytvaraju rieku Husi.
Rieky Drésldvat a Riiesti maji privalové hydrografické vlastnosti. Na jar, ked sa sneh v dosledku rastiicich teplot
prudko topi, alebo v lete po privalovych dazdoch nesti rieky velké mnozstvo vody, pricom sa niekedy vylievaja
z brehov.
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Vina, ktoré sa vyrdbaji v tejto oblasti, sti suché az sladké vina, biele, ruzové alebo cervené. St to spravidla [ahké vina,
nie prili§ extraktivne, so strednym obsahom alkoholu, mierne kyslé na severe oblasti s ,najvy$sim stupfiom” kyslosti
v oblasti Averesti, kde moze prirodzend kyslost v niektorych rokoch dosiahnut 11 — 12 gramov kyseliny vinnej na

liter, vdaka ¢omu je tdto oblast vynikajtica na vyrobu Sumivych vin.
Cervené vina mozu byt svetlo sfarbené na severe oblasti az intenzivne sfarbené na juhu.

Prvé pisomné dokumenty, v ktorych sa spominala existencia vinohradov v oblastiach, kde sa nachddzaji dnesné
vinohrady, st starie nez prvy doklad, v ktorom sa vyskytoval ndzov mesta Husi. V listine knieZata Alexandra
Dobrého z roku 1415 sa stanovuja hranice starého vinohradu. V dal§om dokumente z augusta 1436 sa uvddza, ze
vo vinohradnickych oblastiach Epureni — Pahnesti — Husi boli vysadené kry vini¢a. Podla dobovych dokumentov sa
vini¢ vo vinohradoch Saca a Ochi intenzivne vysddzal v rokoch 1600 az 1662, pricom vini¢ z Husi patril
miestnemu §lachticovi.

Existuju staré zdznamy o vynikajiicej kvalite vin z Husi, ktoré napisali zahrani¢ni cestovatelia v stredovekom
Moldavsku, najmd Marco Bandinus v roku 1646: ,Husi, starobyld osada moldavskych vinohradov, vyrdba lahodné
a vonavé vino, o ktoré je velky zdujem.“ Vyznamny kartograf Dimitrie Cantemir, ktory sa narodil v dedine Silisteni
nedaleko Husi (obec bola neskor premenovand na jeho pocest), v knihe ,Descriptio Moldaviae® piSe, Ze ,najlepsie
vino sa vyraba v Cotnari a po iom nasleduje vino z Husi“.

8.2.  Podrobné tidaje o Tudskych faktoroch

Pri pestovani vinica v oblasti CHOP ,Husi“ sa vyuZiva vertikdlne vyvizovanie s Guyotovym rezom a vedenim vinica
a s kratkym rezom na Capiky na dvojramennom kordéne v zdvislosti od polohy pozemkov a zariadeni na
vykondvanie adrzbovych préc, pri¢om sa zohladiiuji produkéné a enologické parametre.

Vinohrady, v ktorych sa ziskava hrozno na vyrobu akostnych sumivych vin, perlivych vin a akostnych aromatickych
$umivych vin s oznacenim CHOP ,Husi“, maji minimalnu hustotu 3 500 krov/ha a ich ¢istota presahuje 95 %. Pocet
strapcov je obmedzeny na 28 Zivotaschopnych strapcov na ker. Prostrednictvom reguldcie produkcie hrozna
a spravneho manazmentu listovej steny sa zabezpecuje optimdlna akumuldcia polyfenolovych zliicenin potrebnych
pri zdkladnych vinach pre ruzové akostné Sumivé vina.

Hrozno sa spraciva podla odrdd, a to v 100 % istote, pricom pripadné zmesi sa ndsledne zhotovuja pri priprave
tirdznych dévok. Vinohradnici danej oblasti sa pri riadeni procesu scelovania opieraji o svoje skdsenosti z oddelenej
vinifikdcie odréd. Zmesi sa tvoria s velkou zru¢nostou, pricom sa zohladiujii odrody a ro¢nik, aby sa zabezpecila
ur¢itd miera konzistentnosti vo vztahu medzi kyslostou a ovocnostou vin. Zachovanim celistvosti hrozna
bezprostredne po zbere a pocas prepravy sa zarucuje ¢irost mustov.

V zdujme kvality druhotného kvasenia mozno odsirenie vykondvat len v obmedzenej miere. S Grodou hrozna sa
zaobchddza velmi citlivo, aby sa zabrdnilo oxiddcii mustu medzi zberom a lisovanim.

Pouzitim celého hrozna, odstranenim mustu, ktory vznikol pri preprave, opatrnou manipuldciou, lisovanim v ¢istom
prostredi pomocou vhodného zariadenia a podla pravidiel stanovujicich presny pomer medzi hmotnostou
spracovanej irody a objemom vylisovaného mustu sa zarucuje kvalita a ¢irost ziskaného mustu, umoZiiuje sa jemnd
extrakcia, vdaka ktorej sa zachovd lahkost arém, a vznikaji vina s jasnou a Ziarivou farbou. Zrenie na kaloch, pocas
ktorého sa rozvijajui tercidrne vone, prispieva ku komplexnosti vin.

Druhotné kvasenie vo flasiach prebiecha v modernizovanych podzemnych priestoroch v kontrolovanych
podmienkach prostredia tak, aby sa zabezpecili konstantné parametre kvasenia a aby sa tak presne zreprodukovala
kvalita vin ziskanych tradi¢nou metédou.

8.3. Udaje o vyrobku

Akostné sumivé vina — rozne odtiene zelenkastobielej az zlatoZltej, od bledoruzovych odleskov po intenzivne ruzové
odlesky s fialovymi odtiefimi, odlesky rubinovocervenej, fialovocervene;.
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Kvetinové arémy spojene s bielym ovocim a citrusovymi plodmi, so zrelou hruskou, s agatovym medom, komplexna
aréma kandizovaného 7ltého ovocia, medu a briosky v pripade vin ziskanych kvasenim vo flasi, tény, v ktorych
dominuje ¢ervené ovocie (jahody) a zlté citrusové plody, kvetinové tény (pivonka, Salviové listy, bazalka) alebo zrelé
Cervené ovocie (ribezle, cremcha neskord), priom ich mézu dopliat tony vlasskych orechov, prazenych lieskovych
orechov, korenin alebo korenisté tony.

Chut - hladkd, krémové vina s perzistentnou chutou a vysokou kyslostou, ovocnd s dobrou perzistenciou a kyslou
dochutou v pripade ruzovych vin, niekedy s mierne masitym ndznakom v pripade ¢ervenych vin.

Akostné aromatické sumivé vina — od slamovozltej farby so zelenkastymi odleskmi po zelenkastozlti farbu so
zlatymi odleskmi alebo bledoruzova farba s jemnym sviezim fialovym nddychom.

Muskétova aréma, ndznaky bazalky, ruze, Cerstvo pokosenej trdvy, ndznaky Cerveného ovocia (lesnych jahod, jahod,
citrusov, grapefruitu), kvetinové tény ruze, bazalky, kadidla, polnych kvetov.

Svieza, Ziva chut, tony bieleho ovocia — hrusky, Cerstvého hrozna —, s dobrou rovnovihou medzi sladkostou
a kyslostou, vyraznd, charakterizovand ndznakmi zrelého tropického ovocia. Bohatd a dlhotrvajiica pena a dobré,
intenzivne perlenie.

Perlivé vina — rozne odtiene zelenkastobielej az zlatozltej farby, od bledoruzovych po intenzivne ruzové odlesky alebo
rubinovocervend az fialovocervend farba. Kvetinové arémy, ovocie s bielou duzinou - hruska, jablko a citrusové

plody (grapefruit) —, agdtovy med, Cervené ovocie (jahody, Ceresne), citrusové, delikitne kvetinové arémy
(aromatické bylinky, bazalka), zrelé Cervené ovocie (ribezle, ¢remcha neskord, slivky), vlasské a prazené lieskové
orechy.

Z hladiska chuti sii svieze, s perzistentnou chutou v tstach, s vysokou kyslostou, ovocné a s dobrou perzistenciou,
kyslou dochutou, maji bohatti alebo miernu penu a stredne pretrvévajiice perlenie, ktoré zvyraziiuje aromatické
tony vin.

Tiché biele vina maja slamovozltd, bledd citronovozltd az zlatozltd farbu prechddzajiicu do zelenej a otvaraja sa do
sekunddrnych arém jazminu, feniklu a primdrnych arém zeleného jablka, egreSov (Zghihard de Husi), ovocnych
a rastlinnych arém, intenzivnych arém susenej bazalky a ruzového grapefruitu (Busuioaca de Bohotin), kvetinovych
ténov a vysokej kyslosti, ktord dobre dopliia plnt a osviezujtcu chut.

V chuti dominuje ovocnost s ténmi bieleho ovocia (hrusiek, marhuli) a takisto ruzovych lupienkov, pripadne
s mierne korenistymi ténmi, ténmi zrelych mirabeliek a delikitnymi ténmi vini¢nych odrezkov (Sauvignon).
V dochuti prevladajii osviezujice kyslé tony jablk a v pripade vinifikdcie polosuchych vin mozu byt pritomné aj
ostré tony.

Vo voni sa prejavuje intenzita, svieZost, tony jazminu, polnych kvetov, vinica, agitu a takisto zelenych jabfk
a citrénovej kory, ohybnd Struktdra vyplyvajica z rovnovdhy medzi kyslostou, obsahom alkoholu a ndznakom
vitanej sladkosti, s ardmami grapefruitu, limetky a li¢nych kvetov a s koncovkou, v ktorej citit dulu, hrozienka a zlté
jablkd (Feteascd albd, Feteascd regald).

Tiché Cervené vina maja intenzivnu rubinovocervent farbu, st tmavocervené s rubinovymi nddychmi.

V chuti st to velkorysé a taninové vina, ¢o im doddva prijemnt komplexnost a trpkost, s osvieZujiicimi ovocnymi
arémami Cernic, Cernych ribezli, mity a Cervenej papriky (Cabernet Sauvignon), so sviezim a ohybnym telom
a strednou dochutou, v ktorej badat pocit rovnovéhy.

Majii komplexné aromy sliviek, slivkového lekvéru a cerestiového kompétu s jemnym ndznakom dymu v pozadi.
Textlra je zamatova, s rustikdlnymi tonmi, v ktorych dominujii ¢ervené lesné plody a ¢remcha neskord (Feteascd
neagra).

Vo voni maji jemné arémy korenia a sena, ¢asto doplnené visnami, ¢ere$iami a malinami (Cabernet Sauvignon)
a ndznakom bieleho korenia.

Tiché ruzové vina st bledoruzové, lososovoruzové alebo niekedy svetloruzové.

Dominantnd chut bieleho ovocia s intenzivnymi arémami bazalky, ruzovych lupienkov, grapefruitu, mierne
korenistd, so sviezimi tonmi a arémami Cervenych ribezli, brusnic, lesnych jahod, ktoré dopliiaji ar6my malin
a zrelych jahod. Dochut je prijemnd a ovocnd s pocitom svieZosti a rovnovahy, ktory dotvara $pecifickd kyslost. Vo
vOni sa objavuji dobre definované arémy Ceredni a ribezli, doplnené zrelymi citrusmi a delikdtnymi ténmi ld¢nych
kvetov zmieSanymi s lesnym ovocim (Cernice, lesné jahody).
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8.4. Pricinnd sivislost medzi oblastou a vyrobkom

V tejto oblasti sa vyrdba Siroka skéla bielych, ruzovych alebo ¢ervenych vin, a to od suchych po sladké. V palete
rumunskych vin viak tvoria pomerne dobre definovand skupinu. St to spravidla lahké vina, nie prili§ extraktivne, so
strednym obsahom alkoholu, mierne kyslé na severe oblasti s ,najvyssim stupiom* kyslosti v oblasti Averesti, kde
moze prirodzend kyslost v niektorych rokoch dosiahnut 11 — 12 gramov kyseliny vinnej na liter, vdaka ¢omu je tito
oblast vynikajtica na vyrobu $umivych vin. Cervené vina mozu byt svetlo sfarbené na severe vinohradu az intenzivne
sfarbené na juhu. Kvalita vin z oblasti s podoznacenim , Vutcani“ je podobna ako v pripade vin ziskavanych v oblasti
CHOP ,Dealu Bujorului*.

Vlastnosti odrod v oblasti Husi dodavajii vinam znaky ako velmi vysokd kyslost, ktord je dolezitd na vyrobu
zdkladnych vin pre Sumivé vina. Takisto dodavaj telo a Struktiiru akostnym Sumivym vinam aj perlivym vinam.

Vzhladom na rozlohu oblasti mozu podne, klimatické a environmentélne podmienky v oblasti CHOP ,Husi*
umoznit dostato¢né dozrievanie hrozna na vyrobu zdkladného vina pre akostné Sumivé vina, akostné aromatické
$umivé vina a perlivé vina s optimdlnym vyberom ¢asu zberu.

Najlepsie podmienky na vyrobu Sumivych vin sa vyskytuji v lokalitich s niZ$ou nadmorskou vyskou do
200 m a s menej priaznivou expoziciou, na svahoch orientovanych na severovychod. Tieto vina sa vyznacuji
miernej$ou koncentrdciou alkoholu, nie st velmi extraktivne, maju strednd az vysok kyslost, prijemnii chut, jemnd
a dlhotrvajiicu penu (oblast Bunesti-Averesti).

Rozdiel medzi no¢nou a dennou teplotou v kombindcii s pridenim vzduchu zostupujiceho z najvyssich svahov
podporuje syntézu a uchovavanie niektorych aromatickych zlG¢enin; plati to najmi pre svahy s nizkou az strednou
nadmorskou vyskou, kde je teplotny rozdiel najvyssi. Prispieva to k vyzdvihnutiu vyraznych, ovocnych primdrnych
tonov jablk, hrusiek, broskyr a marhdl, ktoré sa zachovévaji v procese vyroby vina, ¢im sa zabezpecuji osobitné
aromatické vlastnosti zdkladnych vin pre $umivé vino. Mierne teplé noci mézu umoznit pomalé akumulovanie arém
charakteristickych pre dané odrody, ¢o umoziiuje vyrobu vin s bohatym buketom a charakteristickym ténom
typickym pre dant odrodu.

Sviezost, kyslost a aromatickd intenzita akostnych Sumivych vin, akostnych aromatickych sumivych vin a perlivych
vin st preto vysledkom stihry medzi reliéfom, druhom pody a odrodou vini¢a v kombinacii s dlhoro¢nou vinarskou
tradiciou.

Hrozno ur¢ené na vyrobu zdkladnych vin pre Sumivé vina sa zbera skoro, skor nez hrozno na vyrobu tichych vin, aby
sa zabezpecila sprdvna rovnovdha medzi cukrami a kyslostou s ciefom vyrdbat akostné sumivé vina optimalnej
kvality. Pri ziskavanych vinach sa vyzaduja fyzikdlno-chemické parametre s vyvdzenymi hodnotami, ako je pomer
kyslosti/obsahu alkoholu, a senzorické vlastnosti, ktoré zabezpecujt typicky charakter pestovanych odrod.

Vyltthovand ¢ernozem a sivé pody, ktoré sa nachddzaji na velkej casti oblasti Husi, st vdaka svojim zdkladnym
biochemickym vlastnostiam (biologicka aktivita, vyrazny obsah humusu, vysokd nasytenost zdsadami a Zivinami)
vhodné pre vinohrady (pies¢itd/hlinitd textara).

Pody typu feozem a eutrikambosol (kambisol) zabezpecuji dobré odvodnenie a vysokii zdsobu vody vo vinohradoch,
vdaka ¢omu sa pocas dozrievania zachovdvaji podmienky potrebné na dosiahnutie rovnovdhy arém, najmi
ovocnych arém, ¢o zavriuje zachovanie urcitej osvieZujiicej svieZosti vo voni.

Intenzita globdlneho slne¢ného Ziarenia mierne koli§e v rozmedzi od 110 kcal/cm?/rok na svahoch s nizkym
vystavenim slnku a 130 kcal/cm?[rok na svahoch s lep$im vystavenim slnku, pricom priemerny pocet hodin
slnecného svitu zabezpeCuje rovnomernd insoldciu, a to priblizne 2 000 hodin na vysokopoloZenych kopcoch
avySe 2 100 hodin v depresii Husi.
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Priemerné ro¢né hodnoty slne¢ného Ziarenia a tepla si pocas celého vegetatného obdobia stile vysoké, ¢o je
prospesné pre vyvoj a dozrievanie hrozna. Maly pocet hodin slne¢ného svitu na zaciatku dozrievania hrozna
v kombindcii s cyklom teplych pradov v tidoli rieky Prut prispieva k optimalnej tvorbe aromatickych latok v pripade
tichych bielych a ruzovych vin. Rozdiel medzi no¢nou a dennou teplotou na svahoch v nizkej az strednej nadmorskej
vyske (depresia Husi sa nachddza v nadmorskej vyske 70 — 120 m) prispieva k syntéze a zachovaniu aromatickych
zlt¢enin, ktoré urcuji vyrazné a typicky svieZe primdrne tény ovocia (jablk, broskyn, marhuli a grapefruitu).
V pripade neskorého zberu, ked mé hrozno vysoky obsah cukru (240 gfl), a to aj pri dlhom dozrievani, sa vina
vyznacujii nezamenitelnou aromatickou rovnovahou v chuti a vo voni (Busuioacd de Bohotin).

9.  Dalsie zdkladné podmienky (balenie, oznacovanie, iné poZziadavky)

Oznacovanie

Pravny ramec:

vniitrodtitne pravne predpisy

Druh dalsej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Na etiketdch vin moze byt chrdnené oznacenie povodu ,Husi“ doplnené v zdvislosti od zdujmov vyrobcov, a to
jednym z tychto ndzvov vinohradnickych honov: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL
DOBRINA, DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA,
CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL
ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA,
COLINA MANASTIRIL, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

Oznacenie ,Husi-Vutcani“ moze byt doplnené tymito ndzvami vinohradnickych honov: VALEA LUI DARIE, DEALUL
HERETEI

Podmienky uvddzania na trh

Pravny rdmec:

vnitrostatne pravne predpisy

Druh dalSej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani

Opis podmienky:

Oznacovanie vin sa moZe vykondvat akymkolvek sposobom za predpokladu, Ze povinné informdcie sii uvedené
v rovnakom zornom poli. Etiketa a zadnd etiketa nie st povinné, oznacovanie sa moze vykondvat jednym alebo
viacerymi komponentmi, moze mat akykolvek tvar a byt vyrobené z akéhokolvek materidlu a pomocou akejkolvek
techniky.

Na oznacovanie sa moZe pouzivat aj tradi¢ny pojem ustanoveny v platnych pravnych predpisoch pre vina, ktory

oznacuje kvalitu zberu ako vysledok obsahu cukru pri zbere (ked md hrozno uslachtild hnilobu).

Oznacenia pouZité v obchodnej tiprave/na etikete

Pravny rdmec:
v préavnych predpisoch EU
Druh dal$ej podmienky:

dodato¢né ustanovenia o oznacovani
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Opis podmienky:
Niektoré tidaje oznacujtice urciti vyrobnd metédu mozno uvadzat aj dobrovolne, a to:

udaje ,fermentat in barrique® (kvasené v drevenom sude), ,maturat in barrique“ (dozrievané v drevenom sude),
Jfermentat in prezenta aschiilor de stejar” (kvasené za pritomnosti dubovych ¢ipsov) a ,maturat in prezenta aschiilor
de stejar* (dozrievané za pritomnosti dubovych cipsov) mozu byt na etikete uvedené v rumuncine alebo
medzindrodne pouZivanych jazykoch, pricom ich tcelom je informovat spotrebitela o pouZivani daného postupu,
ide napriklad o tieto tdaje:

— fume” alebo ,smoked“ alebo ,toasted” v angliCtine, pripadne aj s pojmom opisujicim intenzitu pouZitej
tepelnej tipravy dubového dreva, t. j. light, ,medium*“ alebo ,heavy*,

— fumé” alebo ,fumée” vo franctzstine, pripadne aj s pojmom oznacujlcim intenzitu pouZitej tepelnej tpravy
dubového dreva, t. j. Jégere”, ,moyenne, ,forte alebo ,petite fumé*, ,demi fumé*, ,intense fumé*,

Tieto tdaje mozu byt uvedené v akomkolvek inom medzindrodne pouzivanom jazyku alebo v jazyku krajiny,
v ktorej sa vyrobok mé uviest na trh, ak sa vyrobca tak rozhodne so zdmerom informovat spotrebitela o pouziti
postupov vyuzivanych na celom svete na vyrobu vin s charakteristickymi senzorickymi vlastnostami.

V pripade vin, ktoré zreji ur¢ity ¢as alebo zreji na kaloch, mozu etikety obsahovat prislusné pojmy, napriklad ,sur
lie“, ,battonnage” alebo ,aged on the lees”.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.onvpv.ro[sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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