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Publicarea unei cereri de aprobare a unei modificiri la nivelul Uniunii a caietului de sarcini, in
conformitate cu articolul 15 alineatul (4) din Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului
European si al Consiliului

(C/2025/6281)

In termen de trei luni de la data prezentei publicdri, autorititile unui stat membru sau ale unei tari terte ori o persoani fizica
sau juridicd avind un interes legitim si stabilitd sau rezidentd intr-o tard tertd pot depune o opozitie la Comisie, in
conformitate cu articolul 17 din Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului ().

CERERE DE APROBARE A UNEI MODIFICARI LA NIVELUL UNIUNII
,Husi”
PDO-RO-A1583-AMO5
Data cererii: 17.10.2024

MODIFICARE

Solicitantul si interesul legitim

1. Asociatia Producdtorilor de Struguri si Vin Averesti — Valea Lohan

Asociatie reprezentativd pentru productia din DOP Husi

2. Asociatia Interprofesionald Vitivinicold Vrancea - Pietroasa

Asociatie care exploateazd plantatii in DOP Husi si prelucreazd o parte din productia obtinutd in DOP Husi

Descrierea si justificarea modificarii

1. Addugarea categoriilor vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat, vin petiant

Se solicitd completarea caietului de sarcini cu noi categorii de vinuri asa cum sunt definite in Anexa VII Partea II din
Regulamentul (UE) nr. 1308/2013, respectiv: vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat, vin petiant,
categorii de vin care si se poatd obtine in arealul delimitat DOP Husi din strugurii recoltati in aria delimitatd a acestei
denumiri.

Viile Husilor au atestare incd din secolul al XV-lea pentru cultivarea vitei-de-vie in aceastd regiune a Moldovei, viticultura
incepe sd se dezvolte iar prin secolul al XIX-lea se infiinteaza chiar si o scoald de viticulturd la Husi, institutie care devine
un reper in dezvoltarea cultivarii vitei-de-vie si a productiei vinului. Traditia viticold din Husi s-a dezvoltat de-a lungul
timpului, zona devenind un centru viticol important al zonei Moldovei, in anii 1950-1960 renumele se consolideaza cu
un combinat de prelucrare a productiei vitivinicole cu capacititi optime pentru productia vinului, cunoscute fiind soiurile
Busuioacd de Bohotin, Zghihard de Husi ca vite-de-vie autohtone care au pus zona Husi pe harta vinului.

(') Regulamentul (UE) 2024/1143 al Parlamentului European si al Consiliului din 11 aprilie 2024 privind indicatiile geografice pentru vin,
bauturi spirtoase si produse agricole, precum si privind specialitdtile traditionale garantate si mentiunile facultative de calitate pentru
produsele agricole, de modificare a Regulamentelor (UE) nr. 1308/2013, (UE) 2019/787 si (UE) 2019/1753 si de abrogare a
Regulamentului (UE) nr. 1151/2012 (JO L, 20241143, 23.4.2024, ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Incepand cu 2020 in zona Husi se face un efort investitional in capacititile de prelucrare dezvoltate pe vechile structuri de
productie investindu-se cu tehnologie si echipament pentru valorificarea soiurilor (emblematice fiind Busuioacd de
Bohotin, Zghihari de Husi) atat ca vinuri linistite, ct si ca vinuri spumante de calitate, vechile structuri fiind mentinute si
modernizate pentru categoriile vizate de producere (a fost pastratd o veche pivnitd cu aprox. 100 000 de butelii de vinuri
vechi).

Modificarea a fost impusd de nevoia de a proteja mai bine zona Husi §i a pune mai bine in valoare DOP, evidentiind
potentialul specific zonal si al unor soiuri de vinificatie de a deveni vinuri spumante de calitate.

In plus, pentru zona viticold a Moldovei, in ultimii 5 ani, productia de vinuri efervescente a devenit de maxim interes pentru
viticultorii moldoveni intrucit anumite soiuri autohtone - Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Francusi si mai
ales Feteascd neagrd - prezintd un potential aromatic diversificat in afard de vinul linistit, fiind soiuri mai expresive ca
olfactiv si culoare si pe alte linii de producere.

In denumirile de origine invecinate DOP Cotnari sau DOP Bohotin, emblematice pentru zona Moldovei prin prisma
suprafetelor cultivate si a volumelor de vin obtinute au fost addugate cerinte tipice pentru categoriile de vin spumant de
calitate, spumant de calitate aromat si petiant in specificatiile de produs, fapt ce a condus la o crestere a numdrului
producitorilor interesati sd-si selecteze corespunzitor plantatiile i sd se doteze pentru prelucrarea de vinuri efervescente.
Cresteri sensibile in vanzdri au fost inregistrate, dar si mai multe participdri la concursuri cu aceste tipuri de produse unde
s-au obtinut medalii.

O readucere a interesului consumatorului pentru soiurile Busuioacd de Bohotin (vin trandafiriu, aromd tipici de muscat),
dar si pentru Zghihard de Husi (vin galben-auriu, sprinten, aromat floral) are potential sd reinvie traditia in Husi pentru
productia vinurilor spumante, aceste trei categorii de vin (spumant de calitate, spumant de calitate aromat, petiant) au fost
introduse pentru a reprezenta mai bine arealul, unele soiuri ca Zghihard de Husi, Busuioacd de Bohotin, Timaioasd
romaneascd, Tramier roz, dar si denumirea de origine.

Se modificd Capitolul [, I1, IV, IX, XI, XII din caietul de sarcini si sectiunea 3 din documentul unic.

2. Actualizarea informatiilor privind legdtura arie geograficd - produs

Introducerea de noi categorii de vinuri in productia vinului cu DOP Husi determind modificarea caietului de sarcini la care
trebuie actualizatd legdtura arie - produs pentru a se asigura conformitatea cu legislatia aplicabild in cazul unei DOP
(definitia unei denumiri de origine) si a include referiri la noile categorii.

Se completeazd detaliile privind aria, detalii privind categoriile de vinuri, detalii privind factorul uman si interactiunea
cauzald.

Se modificd Capitolul I din caietul de sarcini si sectiunea 8 din documentul unic.

3. Indicarea soiurilor de struguri pentru noile categorii de vinuri solicitate in productie

Se completeazd caietul de sarcini cu indicarea acelor soiuri de vinificatie din care sd se permitd obtinerea categoriilor de
vinuri solicitate pentru obtinere in aria DOP (vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat, vin petiant).

Se modificd Capitolul IV din caietul de sarcini si sectiunea 4, 5,2 si 7 din documentul unic.

4. Addugarea caracteristicilor analitice si organoleptice pentru vin spumant de calitate, vin spumant de calitate de tip aromat, vin
petiant

Pentru a asigura conformitatea cu legislatia in vigoare in cazul unei denumiri de origine DOP, trebuie si fie addugate in
caietul de sarcini si caracteristicile analitice si organoleptice ale acestor noi categorii de vinuri solicitate pentru productia in
arealul Husi.

Astfel se modifica Capitolul XI din caietul de sarcini si sectiunea 4 (punctele 4, 5, 6) din documentul unic.
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5. Addugarea unor conditii privind comercializarea vinurilor

Introducerea noilor categorii de vinuri in productie semnificd necesitatea de a se completa caietul de sarcini §i cu unele
conditii referitoare la imbutelierea/prezentarea/etichetarea noilor categorii de vin solicitate pentru productie in DOP Husi,
precum si cu indicarea unor dispozitii in etichetare care privesc anumite metode de productie pentru noile categorii de
vinuri.

Se modificd Capitolul XII din caietul de sarcini, nu se modifici documentul unic.

6.  Addugarea unor dispozitii privind vinurile spumante de calitate, vinurile spumante de calitate de tip aromat

Se completeaza caietul de sarcini cu unele conditii privind tipul de vinuri spumante de calitate §i vinuri spumante de calitate
de tip aromat care se clasifici si in functie de continutul in zaharuri al acestora.

Se modificd Capitolul XII din caietul de sarcini, nu se modifici documentul unic.

DOCUMENT UNIC

1.  Denumire/Denumiri

Husi

2. Tip de indicatie geograficd

DOP - Denumire de origine protejatd

3. Categorii de produse vitivinicole
1. Vin
5. Vin spumant de calitate
6.  Vin spumant de calitate de tip aromat
8

Vin petiant

3.1. Codul Nomenclaturii combinate

— 22 - BAUTURI, LICHIDE ALCOOLICE $I OTET
2204 - Vinuri din struguri proaspeti, inclusiv vinurile imbogdtite cu alcool; musturi de struguri, altele decat cele de la
pozitia 2009

4. Descrierea vinului/vinurilor
1. Caracteristici organoleptice - vinuri albe

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Culoare galben-pai/galben intens, galben-verzui, galben-limoniu, verzui, auriu.

Aromd tipicd, aromd intensd de floare de vitd-de-vie, soc, citrice verzi, fructat, prin invechire are nuante de pepene
galben.

Olfactiv - mere de vard, fin cosit, usor amdarui, miros tipic de vitd-de-vie infloritd, cu finete tipicd, aroma find de
strugure in pargd, aromd de mere verzi, citrice, aromd de flori de cAmp, la invechire fan cosit, miere, fructuozitate,
aromd de flori de salcdm, caché de unt proaspit, floral, aciditate echilibratd, notd distinctd de timaie si busuioc.

Gust ugor acidulat, vioi, fructat, rotund, cu postgust plicut, aroma de flori de camp, la invechire fan cosit, miere,
fructuozitate, ugor amarui in postgust.

(Vinurile Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin, soiuri aromate si semiaromate ce inregistreazd
valente aromatice peste media recunoscutd, motiv pentru care vor putea avea acumuldri atat din punct de vedere
aromatic, cit si de zaharuri).

Caracteristici analitice generale
—  Concentratie alcoolicd totald maximd (in % volum): 15,00

—  Térie alcoolicd dobanditd minimi (in % volum): 10,5
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Aciditate totald minimd: 4,5 in grame pe litru, exprimati in acid tartric
Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti pe litru): 18

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): 200

Caracteristici organoleptice - vinuri rogii

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Culoare rosu-rubiniu, rosu-granat, rosu-violaceu, rosu-aprins/rosu-inchis.

Olfactiv - arom3 de cirese, cipsuni, visine, catifelare, note de prune uscate, corpolenti. Aromd de coacize rosii,
merisor, mure, buchet floral, petale de trandafiri si busuioc.

Gustativ - taninos, arom3 de fructe de pddure coapte, cu catifelare, puternic ierbos, note de prune uscate.

(Vinurile Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera prezintd o intensificare a acumuldrii de tanini de culoare si
in egald misurd §i o concentrare a caracterului aromatic, cu foarte mare probabilitate datoritd modificarilor climatice
din areal din ultimii ani).

Caracteristici analitice generale

3.

Concentratie alcoolici totald maxima (in % volum): 15,00

Térie alcoolicd dobanditid minima (in % volum): 10,50

Aciditate totald minima: 4,5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti pe litru): 20

Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): 150

Caracteristici organoleptice - vinuri spumante de calitate

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinuri albe - culoarea acestor vinuri albe poate fi de la alb-verzui in diverse nuante pana la galben-auriu. Aromele
florale asociate cu fructe albe si citrice, cu note expresive de pard coaptd, miere de salcAm, aroma complexd de fructe
galbene confiate, miere, briose pentru vinurile obtinute prin fermentare la sticli. Sunt fluide, cu note cremoase, cu
persistentd gustativa si aciditate ridicatd. Spumare persistentd, perlarea find si de duratd pune in valoare notele
aromatice ale vinurilor.

Vinuri roze - culoare de la nuante de roz-pal la nuante de roz intens cu tuge fine violet. Note aromatice dominate de
fructe rosii-cdpsune si fructe galbene-citrice, ce pot avea si valente delicate florale (bujor, frunze de salvie, busuioc).
Gustativ sunt fructate si cu o persistentd bund si final acidulat. Spumare persistentd, perlare fina.

Suprapresiunea in butelie la o temperaturd de 20 °C este min. 3,5 bari.

Caracteristici analitice generale

Concentratie alcoolici totald maxima (in % volum): 15,00

Térie alcoolicd dobanditi minima (in % volum): 10,50

Aciditate totald minimd: 5 in grame pe litru, exprimati in acid tartric
Aciditate volatild maxima (in miliechivalenti pe litru): 18

Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): 185
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4. Caracteristici organoleptice - vinuri spumante de calitate

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinuri rosii - culoarea acestor vinuri poate avea nuante de la rosu-rubiniu la rosu violaceu. Note aromatice dominate
de fructe rosii coapte-coacize, cirese negre, ce pot fi completate de note de nuci si alune prjite, de condimente.
Gustul este cidrnos, fructat si cu o persistentd buna si final acidulat. Spumare nu foarte abundentd, perlare fing,
persistenta.

Suprapresiunea in butelie la o temperaturd de 20 °C este min. 3,5 bari.

Caracteristici analitice generale

—  Concentratie alcoolicd totald maximd (in % volum): 15,00

—  Tarie alcoolicd dobanditd minima (in % volum): 10,50

—  Aciditate totald minimd: 5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
—  Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru): 20

—  Cantitatea totald maximd de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): 150

5. Caracteristici organoleptice - vinuri spumante de calitate de tip aromat

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinuri albe - culoare de la galben-pai cu reflexe verzui pand la galben-verzui cu reflexe aurii. Aroma - de muscat,
nuante de busuioc, trandafiri, iarbd proaspdt cositd. Gustul proaspit, amabil si vioi, note de fructe albe — pari,
strugure proaspdt, cu bun echilibru intre dulce si acid. Spumare abundentd, persistentd si cu perlare buni.

Vinuri roze - culoare roz-pal cu tentd usor violacee proaspiti. Aroma cu nuante de fructe rosii — fragi, cipsuni,
citrice, grapefruit, completate de note florale de trandafir, flori de camp, busuioc, timaie. Gust proaspat, crocant
caracterizat de tuse de fructe tropicale coapte, echilibru intre dulce si acid. Spumare abundentd, persistentd si perlare
intensd.

Suprapresiunea la temperatura de 20 °C este de min. 3 bari.

Caracteristici analitice generale

—  Concentratie alcoolicd totald maxima (in % volum): 10,00

—  Tdrie alcoolicd dobanditi minima (in % volum): 6,00

—  Aciditate totald minimd: 5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
— Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru): 18

—  Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): 185

6.  Caracteristici organoleptice - vinuri petiante

DESCRIERE TEXTUALA CONCISA

Vinurile petiante - culoare de la alb-verzui in diverse nuante pani la galben-auriu, roz-pal pand la nuante de roz intens
ori rogu-rubiniu pand la rosu violaceu. Arome florale asociate cu fructe cu pulpd albd - pard, mir si citrice
(grapefruit), miere de salcdm, fructe rosii (cipsune, cirese), delicate florale (ierburi aromate, busuioc), fructe rosii
coapte (coacize, cirese negre, prune), completate de note de nuci si alune prijite, condimente.

Gustativ — vinuri cu prospetime, cu persistentd gustativad si aciditate ridicatd, fructate si cu o persistentd bund, final
acidulat, spumare abundentd ori moderatd, perlare de duratd medie ce pune in valoare notele aromatice ale vinurilor.

Suprapresiune la temperatura de 20 °C este intre 1 si 2,5 bari.
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5.1.

5.2.

Caracteristici analitice generale

—  Concentratie alcoolicd totald maximd (in % volum): 15,00

—  Tdrie alcoolicd dobanditd minima (in % volum): 7,00

—  Aciditate totald minima: 5 in grame pe litru, exprimatd in acid tartric
— Aciditate volatild maximd (in miliechivalenti pe litru): 20

—  Cantitatea totald maxima de dioxid de sulf (in miligrame pe litru): 150

Practici enologice
Practici oenologice specifice

1.  Practici de cultivare

Practicd de cultivare
- minim 3 000 butuci/ha (sau minim 75 % plante fatd de plantatia proiectatd)

Irigarea este admisd numai in anii secetosi/ in anii cu conditii climatice nefavorabile cu notificarea O.N.V.P.V., prin
folosirea unor norme optime de udare care s asigure potentialul vegetativ si pentru a asigura calitatea specifica.

recoltarea in verde - reducerea numdrului de ciorchini la intrarea in pargd cind productia potentiald depaseste limitele
maxime admise prin caietul de sarcini.

2. Productia vinurilor

Restrictie relevantd privind producerea vinurilor

In anumite conditii climatice care influenteazd pozitiv nivelul de productie obtinuti, datoritd potentialului unor
anumite soiuri, pentru strugurii recoltati din plantatiile situate in arealul delimitat, se poate realiza procesarea
vinurilor care vor purta denumirea de origine controlatd Husi §i in afara ariei delimitate a denumirii, in arealul
invecinat acolo unde existd capacititi optime in centrele de vinificatie.

Arealul invecinat desemnat in acest scop (pentru vinificare rapida, fermentare la temperaturd controlatd, conservare a
potentialului aromatic al unor soiuri precum Feteascd regald, Sauvignon, Muscat Ottonel, Timaioasd romaneascd,
Busuioacd de Bohotin) este reprezentat de urmdtoarele localitati situate in judetul Vrancea:

—  Panciu, Movilita;
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti;

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Obtinerea de vinuri albe sau roze
Practici enologicd specificd

Din soiurile Pinot Gris si Traminer Roz se pot obtine in functie de alegerea producitorului si vinuri albe sau vinuri
roze, aplicand tehnologii care sd conserve calitatea DOP a strugurilor, dar si a vinurilor produse din aceste soiuri.

Productii maxime

1. soiurile Aligote, Feteasca Regald, Zghihard de Husi, Cramposie selectionatd, Francusd, Plivaie, Donaris, Grasa de
Cotnari

16 000 de kilograme de struguri pe hectar

2. soiurile Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand, Portugais Bleu

16 000 de kilograme de struguri pe hectar

3. soiurile Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo,
Barbera

15 000 de kilograme de struguri pe hectar
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4, soiurile Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tim4ioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioaci de
Bohotin, Merlot, Zweigelt

13 500 de kilograme de struguri pe hectar

5. soiurile Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bdbeascd Neagrd

12 600 de kilograme de struguri pe hectar

6.  vinuri albe si roze, soiurile Aligote, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie selectionatd, Francusd, Plavaie
123 de hectolitri pe hectar

7. vinuri albe si roze, soiurile Grasi de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codani,
Portugais Bleu

123 de hectolitri pe hectar

8. vinuri rosii, soiurile Codand, Portugais bleu
119 hectolitri pe hectar

9.  vinuri albe si roze, soiurile Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de Iasi

115 hectolitri pe hectar

10.  vinuri rosii, soiurile Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera
111 hectolitri pe hectar

11.  vinuri albe si roze, soiurile Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd romaneascd, Sarba, Traminer roz
104 hectolitri pe hectar

12.  vinuri rosii, soiurile Busuioacd de Bohotin, Merlot, Zweigelt
100 de hectolitri pe hectar

13. vinuri roze, soiurile Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagra, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrad
97 de hectolitri pe hectar

14.  vinuri rosii, soiurile Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrd
93 de hectolitri pe hectar
6.  Aria geografici delimitati

Arealul delimitat pentru producerea vinurilor cu denumirea de origine controlatd Husi poate cuprinde subdenumiri
de origine si se intinde pe teritoriul judetului Vaslui, astfel:

Denumirea ,HUSI”

—  Municipiul Husi;

—  Comuna Duda-Epureni, satele Epureni, Duda;

—  Comuna Pidureni, satele Pidureni, Vileni, Leosti, Ivdnesti, Rusca;

—  Comuna Titdrdni, satele TAtdrdni, Crasniseni, Biltati, Mantu;

—  Comuna Stanilesti, satele Stdnilesti, Poganesti;

—  Comuna Bunesti-Averesti, satele Bunesti, Averesti, Armdseni, Tabaldesti, Plopi;
—  Comuna Arsura, satele Arsura, Funditura, Pahnesti;

—  Comuna Dranceni, satele Dranceni, Ghermanesti, Rasesti;

—  Comuna Botesti, satele Botesti, Gugesti;

—  Comuna Banca, satele Banca, Stoisesti, Sarbi, Tifu;
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—  Comuna Filciu, satele Filciu, Bozia, Copdceana, Ranzesti;

—  Comuna Blagesti, satele Blagesti, Igesti.

Subdenumirea ,VUTCANI":

—  Comuna Vutcani, satele Vutcani, Mal3iesti;

—  Comuna Rosiesti, satele Rosiesti, Gara Rosiesti, Valea lui Darie;
—  Comuna Suletea, satele Suletea, Rascani, Fedesti

—  Comuna Epureni, satul Horga;

—  Comuna Berezeni, satele Berezeni, Ranceni, Musata.

Soiul/soiurile de struguri de vinificatie

Aligoté B - Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs - Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd gri G

Bibeascd neagrd N - Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N - Petit Vidure, Bourdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B - Pdsareascd albd, Poama fetei, Madchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N - Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagra, Pisdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B - Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dandsand, Galbena de Ardeal
Francusd B - Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B - Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscadelle B - Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B - Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G - Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N - Blauer Spatburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N - Spatburgunder, Pinot nero

Plivaie B - Bilang, Plivand, Poama bilaie

Portugais Bleu N - Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,

Riesling de Rhin B - Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B - Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N - Brunello di Montalcino, Morellino
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Sauvignon B - Sauvignon Blanc

Syrah N - Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B - Semillon blanc

Traminer Roz Rs - Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Timaioasd romaneasci B - Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B - Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasa albd de Drigdsani
Zghihard de Husi B - Zghihard, Zghihara galbend, Zghihara verde batuta

Zweigelt N - Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

Descrierea legiturii (legiturilor)

Detalii privind aria geograficd

Substratul litologic formeaza un invelis destul de variat tipologic. In distributia lor se poate urmari o zonalitate
altitudinald de la molisolurile stepei si silvostepei la argiluvisolurile etajului forestier. Cernoziomurile levigate si
solurile cenusii - cele mai rispandite in Depresiunea Husiului sunt si cele mai valoroase pentru plantatiile viticole,
textura lor nisipo-lutoasa care imbundtiteste proprietdtile fizice prin caracteristicile lor bio-chimice de bazi: intensa
activitate biologicd, continut apreciabil de humus, capacitate maritd de schimb cationic, reactie neutrald slab-acida,
grad ridicat de saturatie in baze si elemente nutritive.

Relieful este format dintr-o succesiune de coline larg rotunjite, orientate NV-SE. Dealurile au orientdri, caracteristici
morfologice si pante diferite. In acest areal viticol se pun in contact subunititi distincte: una deluroasa in jur de
300 m alt. abs. si una colinard depresionard cu o medie altitudinald de 150 m. Dealurile au orientdri, caracteristici
morfologice si pante diferite ca fundal pentru unele dintre plaiurile podgoriei.

Depresiunea Husiului, limitatd de rama inaltd a dealurilor din S, V si N, respectiv de valea Prutului la E, addposteste
peste 70 % din plantatiile viticole ale arealului. Viile de separatie ale colinelor din aceastd regiune cu versanti usor
asimetrici isi imping obdrsiile in planul costier al coronamentului deluros, modeland inlintuirea de golfuri
depresionare (Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca, Fundatura, Arsura, Gherminesti), care impreund cu colinele
mai Inalte ale depresiunii detin cele mai valoroase suprafete viticole.

Climatul este tip temperat continental cu nuantd moderat continentald la nivelul dealurilor inalte si excesiv-
continentald la nivelul depresiunii Husi.

Radiatia solard globala este in jur de 120 kcal/cmp/an, durata medie de strilucire a soarelui este sub 2 000 de ore pe
dealurile inalte si peste 2 100 de ore in Depresiunea Husiului si in Valea Prutului. Urmdrind regimul mediu anual al
valorilor radiative si heliotermice constatdm cd ele se mentin ridicate pe toatd perioada de vegetatie, benefice pentru
dezvoltarea vegetativi si maturarea strugurilor.

Vanturile predominante sunt cele din V, NV si N, care insumeazi anual peste 60 % din frecventd si care la coborarea
pe versantii dealurilor spre depresiune manifesta caractere foehnice. Vanturile din NE, in special crivatul, accentueaza
fenomenul de inghet, iar cele din E si SE sunt fierbinti si uscate in sezonul cald, accentuand fenomenul de secetd —
ambele fiind intens resimtite atat in Depresiunea Husiului, cat i in lunca Prutului.

Reteaua hidrograficd, ce dreneazd teritoriul orasului, este constituitd din doud artere mai importante: Drasldvatul, in
sud, si Réiesti, format din Turbata si Sara, in nord. Aceste artere se unesc la est de orag formand raul Husi. Regimul
hidrografic al paraielor Draslaviat si Riiesti are un caracter torential. Primdvara, cand topirea zépezilor se face in ritm
rapid, in urma cresterii bruste a temperaturii, sau vara, in urma ploilor torentiale, paraiele acestea transportd mari
cantitdti de apd, iesind uneori din matci.
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Vinurile produse in acest areal sunt de la seci pana la dulci, albe, roze sau rosii. In general sunt vinuri lejere, nu prea
extractive, cu continut alcoolic moderat, usor acide in nordul arealului, cu un ,varf” de aciditate in zona Averesti,
unde aciditatea naturald exprimatd in g/l acid tartric poate ajunge in unii ani la valori de 11-12 gfl, ceea ce
recomandi aceastd zond ca fiind excelentd pentru producerea de vinuri spumante.

Vinurile rosii sunt de la slab colorate in nordul arealului pani la intens colorate in sud.

Primele documente scrise despre existenta plantatiilor viticole pe plaiurile podgoriei de azi au apdrut inainte ca
denumirea de Husi sd fie mentionati. Dintr-un act al lui Alexandru cel Bun din 1415 rezultd o delimitare a vechii
podgorii. Pe firul istoriei un alt document, din august 1436, demonstreazd cd existau plantatii de vii cuprinse pe
plaiurile Epureni - Pahnesti - Husi. Documentele vremii amintesc, cd intre anii 1600-1662 s-au plantat vii intinse pe
plaiurile Saca si Ochi, la Husi fiind viile domnegti.

Despre calitatea excelentd a vinurilor de Husi existd consemndri vechi, aparinind unor cildtori strdini care au
strabdtut Moldova medievald, mai exact cele scrise de Marco Bandinus la 1646: ,Husul, strdveche asezare a
podgoriilor Moldovei, produce un vin gustos, aromat si foarte mult cdutat”. Marele cirturar Dimitrie Cantemir
ndscut in satul Silisteni in apropiere de Husi (azi comund ce-i poartd numele), mentiona in ,Descriptio Moldaviae” cd
»---. vinul cel mai bun se face la Cotnari, indatd dupa acesta vine vinul de Husi ...".

8.2. Detalii privind factorul uman

Cultivarea vitei-de-vie in arealul DOC Husi se realizeazd pe spalier vertical, cu forma de conducere i tiiere — Guyot,
cordon bilateral speronat, in functie de pozitia parcelelor si a facilititilor pentru efectuarea operatiunilor de
intretinere, avand in vedere atdt parametrii productivi, cat si cei oenologici.

Plantatiile in care se obtin strugurii pentru vinuri spumante de calitate, vinuri petiante si vinuri spumante de calitate
de tip aromat purtitoare de DOC Husi prezintd o densitate de minimum 3 500 plante/ha, iar puritatea acestora
depéseste 95 %. In ceea ce priveste incdrcitura de rod aceasta se limiteazd la 28 de ochi viabili pe plantd. Normarea
productiei de struguri si gestionarea corectd a peretelui foliar asigurd o acumulare optimd a compusilor polifenolici
necesari vinurilor bazd pentru spumantele de calitate roze.

Prelucrarea strugurilor se realizeazd pe soiuri, in puritate 100 %, urmand ca eventualele cupajiri si se realizeze
ulterior la pregitirea loturilor de tiraj. Avand aceastd experientd dobanditd in ceea ce priveste vinificarea separati a
soiurilor, producdtorii de vinuri din areal isi elaboreazd cupajele, a cdror compozitie denotd o expertizd perfect
controlatd in functie de soi si de anul de productie, pentru a asigura o anumitd constanti a echilibrului dintre
aciditatea i nota fructatd a vinurilor. Conservarea integritdtii strugurilor, imediat dupa recoltare si in timpul
transportului, garanteaza limpezimea musturilor.

Utilizarea limitatd a sulfitdrii este esentiald pentru calitatea fermentdrii secundare. Recoltarea este tratatd cu cea mai
mare grijd posibild in vederea evitdrii oxiddrii musturilor intre recoltare si presare.

Folosirea de struguri intregi, eliminarea mustului produs in timpul transportului, manipuldri atente, o presare
realizatd intr-un mediu ingrijit, cu un material adaptat, conform unor norme care stabilesc un raport precis intre
greutatea recoltei folosite si volumul musturilor extrase garanteazd calitatea si claritatea musturilor astfel obtinute,
asigurd o extractie usoard, conservind subtilitatea aromelor si permit oferirea de vinuri cu o culoare clard si
strdlucitoare. Maturarea pe drojdii, care dezvoltd aromele tertiare, intdreste complexitatea vinurilor.

In ce priveste fermentarea secundari in butelii, aceasta se realizeazi in localuri subterane modernizate si cu controlul
factorilor ambientali, in asa fel incat si se asigure o constantd a parametrilor de fermentare si astfel o acuratete si o
replicare a calitdtii vinurilor obtinute prin metoda traditionald.

8.3. Detalii privind produsul

Vinurile spumante de calitate - alb-verzui in diverse nuante pand la galben-auriu, nuante de roz-pal pand la nuante de
roz intens cu tuse violet, nuante de la rosu-rubiniu, rosu violaceu.
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Arome florale asociate cu fructe albe si citrice, pard coaptd, miere de salcdm, aromd complexd de fructe galbene
confiate, miere, briose pentru vinurile obtinute prin fermentare la sticld, note dominate de fructe rosii-cipsune si
fructe galbene-citrice, florale (bujor, frunze de salvie, busuioc) ori fructe rosii coapte (coacize, cirese negre) ce pot fi
completate de note de nuci, alune prdjite, condimente ori note picante.

Gustativ — vinuri fluide, cremoase, cu persistentd gustativd si aciditate ridicatd, fructate §i cu o persistentd bund si final
acidulat la vinul roze, uneori cu tentd usor cdrnoasi la vinurile rosii.

Vinurile spumante de calitate de tip aromat — de la galben-pai cu reflexe verzui la galben-verzui cu reflexe aurii, sau
roz-pal cu tentd usor violacee proaspata.

Aromid de muscat, nuante de busuioc, trandafiri, iarbd proaspit cositd, nuante de fructe rosii (fragi, cipsuni, citrice,
grapefruit), note florale de trandafir, busuioc, timaie, flori de cAmp.

Gust proaspdt, vioi, note de fructe albe — pard, strugure proaspit, cu bun echilibru intre dulce si acid, crocant,
caracterizat de tuse de fructe tropicale coapte. Spumare abundentd, persistentd si perlare bund, intensa.

Vinurile petiante - alb-verzui in diverse nuante pand la galben-auriu, roz-pal pana la nuante de roz intens ori rosu-
rubiniu pani la rosu violaceu. Arome florale, fructe cu pulpa albi - pard, mdr si citrice (grapefruit), miere de salcam,
fructe rosii (cdpsune, cirese), citrice, delicate florale (ierburi aromate, busuioc), fructe rosii coapte (coacize, cirese
negre, prune), nuci si alune préjite.

Gustativ au prospetime, persistentd gustativd si aciditate ridicatd, fructate, cu o persistentd bund, final acidulat,
spumare abundentd ori moderatd, perlarea buni si de duratd medie pune in valoare notele aromatice ale vinurilor.

Vinurile linistite albe au culoare galben-pai, galben-ldmai pal au galben auriu cu tentd verzui se deschid prin arome
secundare de iasomie, fenicul si arome primare de mar verde, agrise (Zghihard de Husi), arome fructat-vegetale,
arome intense de busuioc uscat si grapefruit roz (Busuioaci de Bohotin), note florale, aciditate ridicatd care se
impleteste bine cu gustul plin si rdcoritor.

Gustativ domind fructuozitatea, note de fructe albe (pere, caise), dar si note de petale de trandafir ori usor
condimentate, de corcoduse coapte si fine note de carcei de vitd (Sauvignon). In postgust predomind note de mdr,
aciditate ricoritoare, iar la vinificarea in demisec pot prezenta chiar §i o nota revigoranti.

Olfactiv au intensitate, prospetime, note de iasomie, flori de cAmp, vitd-de-vie, salcam, dar si de mere verzi si coajd de
limaie, texturd supld ca rezultat al echilibrului intre aciditate, alcool si un rest de zahdr prietenos, arome de grapefruit,
lime si flori de cAmp, cu finaluri de gutuie, stafide si mere galbene (Feteasci albi, Feteascd regald).

Vinurile linistite rosii au culoare rosu-rubiniu intens, rosu inchis cu reflexii rubinii.

Gustativ vinurile sunt ample si cu taninuri care conferd complexitate si astringentd plicutd, arome revigorante si
fructate de mure, coacize negre, menti si ardei gras rosu (Cabernet Sauvignon), cu corp proaspit si suplu, postgust
mediu cu senzatie de echilibru.

Au arome complexe de prune, magiun si compot de visine, cu nuante fine de fum in fundal. Gustul prezinta texturd
catifelatd, note rustice des dominat de fructe rosii de padure si cirese negre (Feteascd neagra).

Olfactiv, au arome suave de mirodenii si iarbd uscatd, adesea completate de fruct de visine, cirese si zmeura (Cabernet
Sauvignon) si un usor accent de piper alb.

Vinurile linigtite roze sunt de culoare roz-pal, roz-somon sau roz luminos uneori.

Gust dominat de fructe albe, cu arome intense de busuioc, petale de trandafir, grapefruit, note usor condimentate, cu
prospetime, arome de coacize rosii, merisoare, fragi, completate de zmeurd, cipsuni coapte. Postgustul este pldcut si
fructat cu senzatie de prospetime si echilibru, desivarsit de aciditatea specifici. In olfactiv au bine definite arome de
cirese si coacdze, completate de citrice coapte, note fine de flori de cAmp, amestecate cu fructe de pddure (mure, fragi).
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8.4. Interactiune cauzald arie-produs

Vinurile produse in acest areal sunt produse intr-o gama destul de largd, de la seci pand la dulci, albe, roze sau rosii.
Cu toate acestea ele formeazd o unitate destul de bine individualizatd in paleta vinurilor romanesti. In general sunt
vinuri lejere, nu prea extractive, cu continut alcoolic moderat, ugor acide in nordul arealului, cu un ,varf” de aciditate
in zona Averesti, unde aciditatea naturald exprimatd in g/l acid tartric poate ajunge in unii ani la valori de 11-12 g/l
ceea ce recomandd zona ca fiind excelentd pentru producerea de vinuri spumante. Vinurile rosii sunt de la slab
colorate in nordul podgoriei, pand la intens colorate in sud; calitatea vinurilor din arealul subdenumirii ,Vutcani”
este asemdndtoare cu cele obtinute in arealul denumirii DOC Dealu Bujorului.

Caracteristicile sojurilor din aria Husi imprimd vinurilor trdsdturi ca aciditate ridicatd foarte importantd pentru
obtinerea vinurilor bazd pentru spumante. De asemenea conferd corpolentd si structurd att vinurilor spumante de
calitate, cat si celor petiante.

Conditiile pedoclimatice si de mediu ale arealului DOP Husi pot permite, avand in vedere dimensiunea zonei, ca
strugurii sa se matureze suficient pentru a produce vinul bazd pentru vinuri spumante de calitate si vinuri spumante
de calitate de tip aromat si vinuri petiante, cu alegerea optimd a momentului de recoltare.

Cele mai bune conditii pentru producerea de vinuri spumante se gisesc la altitudini mai mici, de pand in 200 m si cu
expunere mai putin favorabild, pe pante cu expozitie nord-esticd; aceste vinuri se caracterizeaza printr-o concentratie
alcoolicd mai moderatd, nu foarte extractive, aciditate medie citre ridicatd, gust plicut, spumare find si persistentd
(zona Bunesti-Averesti).

Diferenta de temperaturd dintre noapte si zi, combinati cu fluxul de aer care coboard de pe pantele cele mai inalte,
favorizeazd sinteza si conservarea anumitor compusi aromatici; acest lucru este valabil in special pe pantele aflate la
altitudini joase pand la medii, unde diferenta de temperaturd este cea mai mare. Acest lucru contribuie la obtinerea
unor note primare fructate pronuntate de mere, pere, piersici si caise care sunt conservate in timpul procesului de
vinificatie, asigurandu-se astfel calitdtile aromatice deosebite ale vinurilor bazi pentru spumante. Noptile moderat
calde pot permite acumulare lentd a aromelor caracteristice soiurilor, permitnd obtinerea unor vinuri cu buchet
bogat, cu notd caracteristica tipicd de soi.

Prospetimea, aciditatea si intensitatea aromaticd a vinurilor spumante de calitate, spumante de calitate de tip aromat si
vinuri petiante sunt, prin urmare, rezultatul interactiunii dintre relief, tipul de sol si soiul de vitd-de -vie, care se
imbini cu traditia viticold indelungata.

Strugurii destinati obtinerii de vinuri bazd pentru spumante se recolteazd precoce, inaintea celor pentru vinuri
linigtite, pentru asigurarea echilibrului corect intre zaharuri si aciditate, in vederea obtinerii unei calitdti optime a
vinurilor spumante de calitate. Vinurile obtinute necesitd parametri fizico-chimici cu valori echilibrate, cum este
raportul aciditate/alcool si caracteristici senzoriale care asigurd tipicitatea soiurilor cultivate.

Cernoziomurile levigate si solurile cenusii prezente pe arii intinse in arealul Husi au favorabilitate pentru plantatiile
viticole (textura lor nisipo-lutoasd) prin caracteristicile lor biochimice de bazd (activitatea biologicd, continut
apreciabil de humus, gradul ridicat de saturatie in baze si elemente nutritive).

Solurile de tip faeoziom si eutricambosol (cambisolurile) asigurd un drenaj bun si o rezervd hidricd ridicatd
plantatiilor care pe durata maturdrii mentin conditiile conturirii echilibrului aromelor, in special pentru aromele
fructate care se definitiveazd cu mentinerea intr-o anumita prospetime revigoranta in olfactiv.

Radiatia solard globald are o variatie moderata intre 110 kcal/cmp/an pe versantii slab insoriti si 130 kcal/cmp/an pe
versantii cu o mai bund expozitie solard, iar durata medie de strilucire a soarelui asigurd insolatia uniformai a
dealurilor inalte prin cele aproximativ 2 000 de ore si cele peste 2 100 de ore in Depresiunea Husi.
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Din regimul mediu anual al valorilor radiative si heliotermice se constati mentinerea lor ridicatd pe toatd perioada de
vegetatie, fapt ce permite o bund dezvoltare §i maturarea strugurilor. Un numdr mic de ore de insolatie la inceput de
maturare a strugurilor combinat cu circuitul curentilor calzi de pe valea Prutului contribuie la o formare optimi a
substantelor aromate in vinurile linistite albe si roze. Diferenta intre temperaturile nocturne-diurne pentru pantele
aflate la altitudini joase pand la medii (depresiunea Husi la 70-120 m altitudine) contribuie la sintetizarea si
conservarea unor compusi aromatici care definitiveazd note primare fructate pronuntate si tipic proaspete (mere,
piersici, caise, grapefruit). La un cules tarziu cind strugurii definitiveazd un nivel ridicat de zaharuri (240 gfl), poate
chiar si la o maturare de duratd a strugurilor, vinurile prezintd echilibru aromatic gustativ-olfactiv inconfundabil
(Busuioacd de Bohotin).

9. Alte conditii esentiale (ambalarea, etichetarea, alte cerinte)

Indicare in etichetare

Cadru juridic:

in legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

In etichetarea vinului, denumirea de origine controlatd HUSI poate fi completatd in functie de interesul producatorilor
si cu una dintre urmdtoarele denumiri de plai viticol: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL
DOBRINA, DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA,
CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL
ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA,
COLINA MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

Pentru denumirea ,Husi-Vutcani”, cu denumirile de plaiuri VALEA LUI DARIE, DEALUL HERETEL

Conditii de comercializare

Cadru juridic:

in legislatia nationald

Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea

Descrierea conditiei:

Etichetarea vinurilor se poate face in orice modalitate sub conditia mentiondrii in acelasi cAmp vizual a informatiilor
obligatorii. Nu este obligatorie existenta etichetei si a contraetichetei, etichetarea poate fi realizatd din una sau mai

multe componente, avind orice forma si putind fi executate din orice material si cu orice tehnica.

In etichetare se poate utiliza si mentiunea traditionald previzuti de legislatia in vigoare pentru vinuri care indic o
maturitate calitativd a recoltei datd de continutul in zaharuri la recoltare (cules la innobilarea boabelor).

Indicatii utilizate in prezentare/etichetare

Cadru juridic:
in legislatia UE
Tipul conditiei suplimentare:

Dispozitii suplimentare privind etichetarea
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Descrierea conditiei:

Cu indicarea in mod facultativ in etichetare pot fi utilizate mentiuni referitoare la anumite metode de productie, dupd
cum urmeazd;

- mentiunile ,fermentat in barrique”, ,maturat in barrique”, ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” §i ,maturat in
prezenta agchiilor de stejar” pot fi mentionate in etichetare astfel cum sunt formulate in limba roméand sau pot fi
utilizati termeni formulati in limbi de circulatie internationald, care comunicd consumatorului in fapt utilizarea
aceluiasi procedeu, fapt pentru care se pot utiliza oricare dintre mentiunile:

—  ,Fume” sau ,Smoked” sau ,Toasted” in limba englezd insotiti sau nu de termenul care defineste intensitatea
tratamentului termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv ,Light”, ,Medium” sau ,Heavy”.

—  ,Fumé” sau ,Fumée” in limba francezd, insotiti sau nu de termenul care defineste intensitatea tratamentului
termic aplicat asupra lemnului de stejar utilizat, respectiv ,légére”, ,moyenne”, ,forte” sau ,Petite Fumé”, ,Demi
Fumé”, ,Intense Fumé”.

Acestea pot fi mentionate in orice altd limbd de circulatie internationald sau in limba tarii in care se intentioneaza
comercializarea produsului vitivinicol dacd acest fapt este ales de producitorul vinului, mentiunile indicd
consumatorului utilizarea unei practici aplicate in intreaga lume pentru obtinerea vinurilor cu caracteristici
senzoriale distincte.

Pentru acele vinuri care sunt supuse unei perioade de maturare sau invechire pe depozit de drojdie, se pot utiliza in
etichetarea produselor vitivinicole mentiunile de tipul: ,sur lie”, ,battonnage” sau ,aged on the lees”, fird a avea
caracter limitativ.

Link citre caietul de sarcini al produsului

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024 _cf_
notif_com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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