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Publica¢io de um pedido de aprovagio de uma alteracio do caderno de especificacdes a nivel da
Unido, ao abrigo do artigo 15.°, n.° 4, do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do
Conselho

(C/2025/6281)

No prazo de trés meses a contar da data da presente publicacdo, as autoridades do Estado-Membro ou do pais terceiro, ou
uma pessoa singular ou coletiva com um interesse legitimo e estabelecida ou residente num pais terceiro, podem declarar
oposicdo junto da Comissdo, nos termos do artigo 17.° do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do
Conselho ().

PEDIDO DE APROVACAO DE UMA ALTERACAO A NIVEL DA UNIAO
«Husi»
PDO-RO-A1583-AMO05
Data do pedido: 17.10.2024

ALTERACAO

Requerente e interesse legitimo

1. Associagdo de produtores de uva e vinho de Averesti-Valea Lohan

Associagdo que representa os produtores da DOP «Husi»

2. Associagdo interprofissional vitivinicola de Vrancea-Pietroasa

Associagdo que cultiva as vinhas e transforma parte da produgio obtida ao abrigo da DOP «Husi».

Descricio e fundamentagio da alteracio

1. Aditamento das categorias «winho espumante de qualidade», winho espumante de qualidade aromdtico» e «winho frisante»

Solicita-se a introduc¢do no caderno de especificacdes de novas categorias de vinho definidas no anexo VII, parte II, do
Regulamento (UE) n.° 1308/2013, nomeadamente, o vinho espumante de qualidade, o vinho espumante de qualidade
aromatico e o vinho frisante, para que possam ser produzidas na drea delimitada da DOP «Husi» a partir de uvas af
vindimadas.

Desde o século XV que se cultivam vinhas em Husi, regido da Molddvia, época em que a viticultura se comegou a
desenvolver. No século XIX, foi mesmo fundada em Husi uma escola de viticultura, que se tornou uma instituicdo
marcante para a cultura da vinha e para a produgdo de vinho. A tradigdo viticola de Husi desenvolveu-se ao longo do
tempo e a drea tornou-se um importante centro viticola na regido da Molddvia. Entre 1950 e 1960, a sua reputagdo foi
consolidada gracas a capacidade ideal da sua adega para a producio de vinho. As castas conhecidas sdo a busuioacd-de-
-bohotin e a zghihard-de-husi, com origem em videiras autdctones, que deram destaque a drea de Husi no contexto da
producdo vitivinicola.

(') Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do Conselho, de 11 de abril de 2024, relativo as indicacdes geograficas para o
vinho, as bebidas espirituosas e os produtos agricolas, bem como as especialidades tradicionais garantidas e as mencdes de qualidade
facultativas para os produtos agricolas, que altera os Regulamentos (UE) n.° 1308/2013, (UE) 2019/787 e (UE) 2019/1753 e que
revoga o Regulamento (UE) n.° 1151/2012 (JO L, 2024/1143, 23.4.2024, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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Na drea geografica de Husi, a partir de 2020, realizaram-se investimentos em antigas estruturas de producdo para
desenvolver a capacidade de transformagdo, recorrendo a tecnologia e equipamento para valorizacdo das castas (sendo as
mais embleméticas a busuioacd-de-bohotin e a zghihard-de-hugi), para a produgdo quer de vinhos tranquilos quer de vinhos
espumantes de qualidade. As antigas estruturas foram conservadas e modernizadas para produzir as categorias de vinho
em causa (foi conservada uma cave antiga com cerca de 100 000 garrafas de vinho antigo).

A alteracdo deve-se a necessidade de melhorar a protecio da drea geogréfica de Husi e de uma melhor utilizacdo da DOP,
destacando as especificidades da drea e o potencial de algumas castas de uva de vinho para a produgio de vinhos
espumantes de qualidade.

Além disso, na zona viticola da Mold4via, nos tltimos 5 anos, a producio de vinhos espumantes suscitou grande interesse
junto dos viticultores moldavos, uma vez que certas castas autdctones — tdmdioasd-romdneascd, busuioacd-de-bohotin,
francusd e, sobretudo, feteascd-neagrd — mais expressivas em termos de perfume e de cor e com um potencial aromatico
diversificado, sdo apropriadas para outros tipos de producio para além dos vinhos tranquilos.

Os requisitos caracteristicos das categorias de vinho espumante de qualidade, vinho espumante de qualidade aromatico e
vinho frisante foram aditados ao caderno de especificagdes das denominagdes de origem vizinhas DOP Cotnari e DOP
Bohotin, emblemadticas da regido da Molddvia quer pelas superficies cultivadas quer pelo volume de vinho obtido. Este
facto levou a um aumento do niimero de produtores interessados na sele¢do das vinhas apropriadas e na aquisi¢do do
equipamento para a producdo de vinhos espumantes. Estes tipos de produtos registaram aumentos significativos das
vendas, bem como uma maior participacdo em concursos, onde foram premiados com medalhas.

O ressurgimento do interesse dos consumidores pelas castas busuioaci-de-bohotin (vinho rosado, aroma tipico de moscatel) e
zghihard-de-ugi (vinho amarelo-dourado, vivo, aroma floral) tem o potencial de reanimar a tradicdo de Husi de produgio de
vinhos espumantes. Estas trés categorias de vinhos (vinho espumante de qualidade, vinho espumante de qualidade
aromético, vinho frisante) foram introduzidas para representar de forma mais adequada a drea, as castas zghihard-de-husi,
busuioacd-de-bohotin, timdioasd-romdneascd e tramier-roz e a denominagdo de origem.

Alteram-se os capitulos I, II, IV, IX, XI e XII do caderno de especifica¢des e a sec¢do 3 do documento tnico.

2. Atualizagio das informagdes relativas a relagdo do produto com a drea geogrdfica

A introdugdo de novas categorias de vinhos na produgdo de vinho com a DOP «Husi» exige a alteragdo do caderno de
especificagdes, sendo necessdrio atualizar a relagdo do produto com a drea geogréfica, de modo a cumprir a legislagdo
aplicavel as DOP (defini¢do de denominagio de origem) e incluir as novas categorias.

Completam-se os dados relativos a drea, as categorias de vinho, ao fator humano e ao nexo de casualidade.

Altera-se o capitulo II do caderno de especificagdes e o ponto 8 do documento tnico.

3. Indicacdo das castas para as novas categorias de vinho

Completa-se o caderno de especifica¢des com a indicacdo das castas que podem ser utilizadas para produzir as novas
categorias de vinhos na drea da DOP (vinho espumante de qualidade, vinho espumante de qualidade aromatico e vinho
frisante).

Altera-se o capitulo IV do caderno de especificagdes e as secgdes 4, 5.2 ¢ 7 do documento tnico.

4. Aditamento das caracteristicas analiticas e organoléticas dos vinhos espumantes de qualidade, dos vinhos espumantes de qualidade
aromdticos e dos vinhos frisantes

De forma a assegurar o cumprimento da legislacio relativa as DOP, é necessdrio acrescentar ao caderno de especificagdes as
caracteristicas analiticas e organoléticas das novas categorias de vinho a produzir na drea geografica de Husi.

Altera-se o capitulo XI do caderno de especificacdes e a sec¢do 4 (pontos 4, 5 e 6) do documento tinico.
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5. Aditamento das condicdes de comercializagio dos vinhos

A produgio de novas categorias de vinho ao abrigo da DOP «Husirexige que se complete o caderno de especificagdes com
determinadas condigdes relativas ao seu engarrafamento, apresentacdo e rotulagem, bem como com disposi¢des em
matéria de rotulagem que dizem respeito aos métodos de produgio destas novas categoria de vinhos.

Altera-se o capitulo XII do caderno de especificagdes, sem afetar o documento tnico.

6.  Aditamento de disposicdes relativas aos vinhos espumantes de qualidade e aos vinhos espumantes de qualidade aromadticos

Altera-se o caderno de especificagdes para incluir determinadas condicdes relativas aos vinhos espumantes de qualidade e
aos vinhos espumantes de qualidade aromdticos, bem como a sua classificacdo em fungdo do seu teor de agticares.

Altera-se o capitulo XII do caderno de especificagdes, sem afetar o documento tnico.

DOCUMENTO UNICO

1.  Nome(s)

Husi

2. Tipo de indicacio geogrifica

DOP — Denominagio de Origem Protegida

3. Categorias de produtos vitivinicolas
1. Vinho
5. Vinho espumante de qualidade
6.  Vinho espumante de qualidade aromatico
8

Vinho frisante

3.1. Cddigo da Nomenclatura Combinada

22 — BEBIDAS, LIQUIDOS ALCOOLICOS E VINAGRES

2204 — Vinhos de uvas frescas, incluindo os vinhos enriquecidos com édlcool; mostos de uvas, excluindo os da
posicdo 2009

4. Descrigdo do vinho ou dos vinhos
1. Caracteristicas organoléticas — vinhos brancos

DESCRICAO SUCINTA

Cor: amarelo-palhafamarelo vivo, amarelo-esverdeado, amarelo-limao, esverdeado, dourado.

Aroma: tipico, aromas intensos de flor de videira, flor de sabugueiro e citrinos verdes, frutado, com notas de meldo
que vdo surgindo com o envelhecimento.

Nariz: magds de verdo, feno acabado de ceifar, com um ligeiro amargor, odor tipico de videiras em flor, com subtileza
tipica, aroma fino de uvas maduras, magas frescas, citrinos, flores silvestres, passando, com o envelhecimento, a
aroma de feno acabado de ceifar, mel, frutos, flores de acdcia, notas de manteiga fresca, floral, acidez equilibrada,
notas distintas de incenso e manjericdo.

Boca: ligeiramente 4cido, vivo, frutado, redondo, com um final de boca agradavel, aroma de flores silvestres,
passando, com o envelhecimento, a aroma de feno acabado de ceifar, mel, frutos, final de boca ligeiramente amargo.

(Grasd-de-cotnari, muscadelle, semillon, riesling-de-rhin — castas aromaticas e semiaromadticas com notas aromaticas
superiores a média, o que pode levar a uma acumulagio de aromas ou agticares.)

Caracteristicas analiticas gerais
—  Titulo alcoométrico total mdximo (% vol.): 15,00

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10,5
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—  Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
—  Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro): 18

—  Teor médximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 200

2. Caracteristicas organoléticas — vinhos tintos

DESCRICAO SUCINTA

Cor: vermelho-rubi, vermelho-grend, vermelho arroxeado, vermelho vivo/escuro.

Nariz: aroma de cerejas, morangos e ginjas, aveludado, notas de ameixas, encorpado. Aroma: groselhas vermelhas,
arandos e amoras silvestres, perfume floral, pétalas de rosa e manjericio.

Boca: tanico, aroma de frutos silvestres maduros, ginjas, aveludado, muito herbaceo, notas de ameixas.

(Syrah, zweigelt, sangiovese, nebbiolo e barbera: castas com uma maior acumulagio de taninos coloridos e uma
concentragdo semelhante do seu cardter aromatico, muito provavelmente decorrentes das alterages climdticas
registadas na drea nos ultimos anos.)

Caracteristicas analiticas gerais

—  Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10,50

—  Acidez total minima: 4,5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
—  Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro): 20

—  Teor médximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 150

3. Caracteristicas organoléticas — vinhos espumantes de qualidade

DESCRICAO SUCINTA

Vinhos brancos — a cor pode assumir vdrias tonalidades, de brancas-esverdeadas a amarelas-douradas. Aromas
florais de frutos brancos e citrinos, com notas expressivas de pera madura, mel de acdcia, aroma complexo de frutos
amarelos cristalizados, mel e brioche, nos vinhos produzidos através de fermentagio em garrafa. Sdo fluidos, com
notas de untuosidade, persistentes na boca e de acidez elevada. A espuma persistente e as bolhas finas e duradouras
realcam as notas aromaticas dos vinhos.

Vinhos rosados — reflexos rosa-claro a rosa-intenso, com matizes purpura subtis. Notas aromaticas dominadas por
frutos vermelhos (morango) e citrinos amarelos, podendo apresentar também caracteristicas florais delicadas
(pednia, folhas de salva, manjericdo). Na boca, sdo frutados, com boa persisténcia e final dcido. Espuma persistente e
bolhas finas.

Sobrepressdo a 20 °C: minimo 3,5 bar.

Caracteristicas analiticas gerais

—  Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10,50

—  Acidez total minima: 5 gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico
—  Acidez volatil mdxima (miliequivalentes por litro): 18

—  Teor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 185
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4. Caracteristicas organoléticas — vinhos espumantes de qualidade

DESCRICAO SUCINTA

Vinhos tintos — a cor pode apresentar reflexos entre o vermelho-rubi e o vermelho-parpura. Notas aromdticas
dominadas por frutos vermelhos maduros (groselhas e cerejas negras), que podem ser complementados por notas de
nozes e avelds torradas e especiarias. Na boca, sdo carnudos, frutados, com boa persisténcia e final dcido. Espuma
pouco abundante, com bolhas finas e persistentes.

Sobrepressdo a 20 °C: minimo 3,5 bar.

Caracteristicas analiticas gerais

—  Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 10,50

—  Acidez total minima: 5 gramas por litro, expressa em 4cido tartdrico
—  Acidez volétil mdxima (miliequivalentes por litro): 20

—  Teor méximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 150

5. Caracteristicas organoléticas — vinhos espumantes de qualidade aromdticos

DESCRICAO SUCINTA

Vinhos brancos — cor de amarelo-palha com reflexos esverdeados ao amarelo-esverdeado com reflexos dourados.
Aroma de moscatel, notas de manjericio, rosa e erva acabada de cortar. Fresco, agraddvel e vivo na boca, notas de
frutos brancos (pera e uvas frescas), com bom equilibrio entre doce e dcido. Espuma abundante e persistente e boa
formacio de bolhas.

Vinhos rosados — cor rosa-claro com ligeiros reflexos ptirpura. Aroma com notas de frutos vermelhos (morangos
silvestres, morangos, citrinos e toranjas), complementadas por notas florais de rosa, flores silvestres, manjericio e
incenso. Frescos e vivos na boca, caracterizados por notas de frutos tropicais maduros e equilibrio entre o doce e o
dcido. Espuma abundante e persistente e bolhas abundantes.

Sobrepressio a 20 °C: minimo 3 bar.

Caracteristicas analiticas gerais

—  Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 10,00

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 6,00

—  Acidez total minima: 5 gramas por litro, expressa em dcido tartdrico
—  Acidez volitil maxima (miliequivalentes por litro): 18

—  Teor médximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 185

6.  Caracteristicas organoléticas — vinho frisante

DESCRICAO SUCINTA

Vinhos frisantes — vdrias tonalidades, de brancas-esverdeadas a amarelas-douradas, rosa-claro com matizes de rosa
intenso ou vermelho-rubi a vermelho-ptirpura. Aromas florais associados a frutos de polpa branca (pera e magi),
citrinos (toranja), mel de acdcia, frutos vermelhos (morangos e cerejas), florais delicados (ervas aromaticas e
manjericdo), frutos vermelhos maduros (groselhas, cerejas negras e ameixas), complementados por notas de nozes e
avelds torradas, especiarias.

Os vinhos séo frescos e persistentes na boca, com acidez elevada, frutados e com boa persisténcia, final 4cido, espuma
abundante ou moderada e bolhas de média duragdo que realcam as notas aromaticas dos vinhos.

A sobrepressdo a 20 °C situa-se entre 1 e 2,5 bar.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



PT

JO C de 19.11.2025

5.1.

5.2.

Caracteristicas analiticas gerais

—  Titulo alcoométrico total maximo (% vol.): 15,00

—  Titulo alcoométrico adquirido minimo (% vol.): 7,00

—  Acidez total minima: 5 gramas por litro, expressa em édcido tartérico
—  Acidez volatil maxima (miliequivalentes por litro): 20

—  Teor médximo de diéxido de enxofre total (miligramas por litro): 150

Préticas de vinificacdo
Prdticas enoldgicas especificas

1.  Préticas de cultivo

Prética de cultivo
Densidade minima de 3 000 plantas/ha (ou, pelo menos, 75 % de videiras em relagdo ao previsto).

A rega é autorizada unicamente em anos de seca ou de condi¢des meteoroldgicas desfavoraveis, apds notificagdo ao
ONVPV (Instituto Nacional da Vinha e do Vinho), e obedecendo a normas de rega otimizada, de forma a assegurar o
potencial de crescimento das videiras e a qualidade especifica,

A vindima em verde efetua-se por redugdo do nimero de cachos por planta na fase de amadurecimento, quando o
rendimento potencial excede os limites mdximos autorizados pelo caderno de especificagdes.

2. Vinificagdo
Restri¢des aplicaveis a vinificagdo

Em determinadas condi¢es climdticas, que em conjunto com o potencial de algumas castas, afetam positivamente o
rendimento das vinhas situadas na drea delimitada, é permitido transformar os vinhos que beneficiario da DOP
«Husi» também nas dreas circundantes a drea delimitada, dado que estas dispdem de centros de vinificagdio com
capacidades otimizadas.

A drea circundante autorizada para o efeito (para a vinificagio rdpida, fermentacdo a temperatura controlada e
conservacdo do potencial aromdtico de certas castas, nomeadamente feteascd-regald, sauvignon, muscat-ottonel,
tamaioasd-romadneascd e busuioacd-de-bohotin) compreende as seguintes localidades no distrito de Vrancea:

—  Panciu, Movilita,
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti,

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Produgdo de vinhos brancos ou rosados

Pratica enoldgica especifica

Os vinhos brancos ou rosados podem obter-se a partir das castas pinot-gris e traminer-roz, ao critério do produtor, por
meio de técnicas que preservam a qualidade DOP das uvas e dos vinhos produzidos a partir dessas castas.

Rendimentos mdximos

1. Castas aligoté, feteasci-regald, zghihard-de-husi, cramposie-selectionatd, francusd, plivaie, donaris e grasd-de-cotnari
16 000 quilogramas de uvas por hectare

2. Castas riesling-italian, semillon, babeascd-gri, codand e portugais-bleu
16 000 quilogramas de uvas por hectare

3. Castas riesling-de-rhin, muscadelle, feteascd-alba, chardonnay, aromat-de-iasi, syrah, sangiovese, nebbiolo e barbera
15 000 quilogramas de uvas por hectare
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4. Castas muscat-ottonel, sauvignon, pinot-gris, tamdioasd-romaneascd, sarba, traminer-roz, busuioacd-de-bohotin, merlot e
zweigelt

13 500 quilogramas de uvas por hectare

5. Castas cabernet-sauvignon, feteascd-neagrd, pinot-noir, negru-aromat e babeasci-neagrd

12 600 quilogramas de uvas por hectare

6.  Vinhos brancos e rosados, castas aligoté, feteasci-regald, zghihard-de-husi, cramposie-selectionatd, francusd e plivaie

123 hectolitros por hectare

7. Vinhos brancos e rosados, castas grasd-de-cotnari, donaris, riesling-italian, semillon, babeascd-gri, codand e portugais-
-bleu

123 hectolitros por hectare

8. Vinhos tintos, castas codand e portugais-bleu

119 hectolitros por hectare

9.  Vinhos brancos e rosados, castas riesling-de-rhin, muscadelle, feteasci-alba, chardonnay e aromat-de-iasi
115 hectolitros por hectare

10. Vinhos tintos, castas syrah, sangiovese, nebbiolo e barbera
111 hectolitros por hectare

11.  Vinhos brancos e rosados, castas muscat-ottonel, sauvignon, pinot-gris, tdmdioasd-romaneascd, sarba e traminer-roz
104 hectolitros por hectare

12.  Vinhos tintos, castas busuioacd-de-bohotin, merlot e zweigelt
100 hectolitros por hectare

13.  Vinhos rosados, castas cabernet-sauvignon, feteascd-neagrd, pinot-noir, negru-aromat e babeascd-neagrd

97 hectolitros por hectare

14. Vinhos tintos, castas cabernet-sauvignon, feteasci-neagrd, pinot-noir, negru-aromat e babeasci-neagrd
93 hectolitros por hectare
6.  Area geogrifica delimitada

A drea delimitada para a produgdo dos vinhos que beneficiam da DOP «Husi» pode incluir subdenominacdes e
abrange o territério do distrito de Vaslui, como segue:

Denominagdo «HUSD:

—  cidade de Husi,

—  comuna de Duda-Epureni, localidades de Epureni e Duda,

—  comuna de Pidureni, localidades de Pddureni, Vileni, Leosti, Ivinesti e Rusca,

—  comuna de Titdrdni, localidades de Tatirdni, Crindseni, Biltati e Mantu,

—  comuna de Stanilesti, localidades de Stinilesti e Poganesti

—  comuna de Bunesti-Averesti, localidades de Bunesti, Averesti, Armaseni, Tabaldesti e Plopi,
—  comuna de Arsura, localidades de Arsura, Funddtura e Pahnesti,

—  comuna de Dranceni, localidades de Dranceni, Ghermanesti e Résesti,

—  comuna de Botesti, localidades de Botesti e Gugesti,

—  comuna de Banca, localidades de Banca, Stoisesti, Sarbi e Tifu,
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—  comuna de Filciu, localidades de Filciu, Bozia, Copiceana e Ranzesti,

—  comuna de Bligesti, localidades de Bligesti e Igesti.

Subdenominag¢io «VUTCANI»:

—  comuna de Vutcani, localidades de Vutcani e Maldiesti,

—  comuna de Rosiesti, localidades de Rosiesti, Gara Rosiesti e Valea lui Darie,
—  comuna de Suletea, localidades de Suletea, Rascani e Fedesti,

—  comuna de Epureni, localidade de Horga,

—  comuna de Berezeni, localidades de Berezeni, Rinceni e Musata.

Principais castas de uva de vinho

Aligoté B — plant-de-trois, plant-gris, vert-blanc, troyen-blanc

Aromat-de-iasi B

Barbera N

Busuioacd-de-bohotin Rs — schwarzer-muscat, muscat-fioletovii, muscat-violet-cyperus, muscat-rouge-de-frontignan
Babeasca-gri G

Babeascd-neagrd N — grossmuttertraube, hexentraube, crdcana, rard-neagrd, calddrusd, serecsia
Cabernet-sauvignon N — petit-vidure, burdeos-tinto

Chardonnay B — gentil-blanc, pinot-blanc, chardonnay

Codand N

Cramposie-selectionati B

Donaris B

Feteascd-albd B — pdsareascd-albd, poama-fetei, madchentraube, leanyka, leanka

Feteasca-neagrd N — schwarze-madchentraube, poama-fetei-neagrd, pdsdreasci-neagrd, coada-randunicii
Feteascd-regald B — konigliche-mddchentraube, konigsast, kiralyleanka, dindsand e galbend-de-ardeal
Francusd B — vinoasd, mildweisser, mustoasd-de-moldova, poamd-creatd

Grasd-de-cotnari B — dicktraube, grasd, kover-szoli

Merlot N — bigney-rouge, plant-medoc

Muscadelle B— moscatello-bianco, mouscadet-doux

Muscat-ottonel B — muscat-ottonel-blanc

Nebbiolo N

Negru-aromat N

Pinot-gris G — affumé, grauer-burgunder, grauburgunder, grauer-manch, pinot-cendré, pinot-grigio, ruldnder
Pinot-noir N — blauer-spatburgunder, blauer-burgunder, burgund-mic, burgunder-roter, kldvner-morillon-noir
Pinot-noir N — spatburgunder, pinot-nero

Plivaie B — baland, plavand, poamd-balaie

Portugais-bleu N — blauer-portugieser, oporto, portugieser

Riesling-de-rhin B — weisser-riesling, white-riesling, riesling-renano, rheinriesling

Riesling-italian B — olasz-riesling, olaszriesling, welschriesling

Sangiovese N — brunello-di-montalcino, morellino
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Sauvighon B — sauvighon-blanc

Syrah N — shiraz, petit-syrah

Semillon B — semillon-blanc

Traminer-rose Rs — rosetraminer, savagnin-rose, gewiirztraminer

Tamdioasd-romaneascd B — busuioacd-de-moldova, muscat-blanc-a-petit-grains
Tamdioasd-romaneascd B — rumdanische-weihrauchtraube, tamianka, tdmadioasd-albd-de-dragdsani
Zghihard-de-hugi B — zghihard, zghihard-galbend, zghihard-verde-batutd

Zweigelt N — blauerzweigelt, negru-de-zweigelt, zweigelt-blau

Sarba B

Descrigdo da(s) relacio(des)

Descrigio da drea geogrdfica

O substrato litoldgico forma uma cobertura de tipologia diversificada, observando-se uma zonalidade altitudinal na
distribui¢do do solo, desde os molissolos de estepe e estepe arborizada aos argissolos do patamar florestal. Os
chernozemes cambicos lixiviados e os solos de cinzas — predominantes na depressio de Husi —s3o também os
mais valiosos para as vinhas, jd que a sua textura arenosa e limosa melhora as caracteristicas fisicas, aliada as suas
propriedades bioquimicas de base: intensa atividade bioldgica, elevado teor de himus, grande capacidade de troca
catiénica, reagdo neutra a levemente acida, elevado grau de saturagdo com bases e em nutrientes.

A nivel de relevo, a zona é formada por uma sucessio de colinas fortemente arredondadas, com orientagio noroeste-
-sudeste. As colinas apresentam diferentes orientagdes, propriedades morfoldgicas e declives. Esta regido viticola
reagrupa vérias subunidades: uma zona de colinas com cerca de 300 m de altitude e uma zona de sopé com 150 m
de altitude em termos médios. As colinas apresentam diferentes orientagdes, propriedades morfoldgicas e declives,
que formam o cendrio de fundo para algumas vinhas da drea.

A depressdo de Husi, delimitada pelo relevo das colinas a sul, oeste e norte, e pelo vale de Prut a leste, alberga mais de
70 % das vinhas da regido. Os vales que separam as colinas desta regido, com encostas ligeiramente assimétricas,
nascem na planicie costeira da coroa de colinas, formando uma cadeia de depressdes (Voloseni, Husi, Epureni,
Novaci, Diuca, Funditura, Arsura e Gherminesti) que, juntamente com as colinas mais elevadas da depressio,
compreendem as regides viticolas mais importantes.

O clima ¢ do tipo continental temperado, com uma variagdo moderadamente continental ao nivel das colinas mais
altas e fortemente continental ao nivel da depressdo de Husi.

A irradidncia solar global é de aproximadamente 120 kcal/cm?/ano, a insolagdo média é de 2 000 horas por ano nas
colinas mais altas e superior a 2 100 horas na depressdo de Husi e no vale de Prut. O regime médio anual de valores
de radiagdo e heliotérmicos mostra que permanecem elevados ao longo de todo o periodo de crescimento, o que é
benéfico para o desenvolvimento vegetativo e para a maturagdo das uvas.

Os ventos dominantes s3o ventos de oeste, noroeste e norte que, no seu conjunto, representam mais de 60 % da
frequéncia anual de ventos e que, ao descer as encostas das colinas até a depressdo, criam um efeito de sotavento. Os
ventos de nordeste, em especial o «crivdt», aumentam os fenémenos de geada, enquanto que os ventos de leste e
sudeste quentes e secos durante a época estival, agravam o fenémeno da seca — tanto na depressdo de Husi como na
planicie de Prut.

A rede hidrogrifica que drena o territdrio da cidade é composta por dois cursos principais: o Drislavile, a sul, e o
Riiesti, formado pelos ribeiros Turbata e Sara, a norte. Estes cursos de dgua confluem na parte leste da cidade,
formando o rio Husi. Os regimes hidrogrificos do Drislavdt e do Riiesti apresentam um cardter torrencial. Na
primavera, com o rapido derretimento da neve por forca do forte aumento das temperaturas, ou no verdo, apés as
chuvas torrenciais, estes rios transportam grandes quantidades de dgua, saindo por vezes do seu leito.
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Nesta regido, produzem-se vinhos secos a doces, brancos, rosados ou tintos. Trata-se geralmente de vinhos leves, com
extracdo equilibrada, teor alcodlico moderado, ligeiramente dcidos na parte norte da drea, com um pico de acidez na
zona de Averesti, onde a acidez natural, expressa em g/l (dcido tartdrico), pode, consoante os anos, atingir 11-12 gfl, o
que faz desta uma zona ideal para a producio de vinhos espumantes.

A cor dos vinhos tintos varia entre ténue, a norte, e intensa, a sul.

Os primeiros documentos escritos que referem a existéncia de vinhas nas zonas onde estas existem atualmente s3o
anteriores ao primeiro registo que nomeia a cidade de Husi. Um ato de Alexandre o Bom, datado de 1415,
estabelece os limites da antiga vinha. Outro documento, datado de agosto de 1436, indica que existiam plantacdes
de vinhas nas zonas viticolas de Epureni-Pahnesti-Husi. De acordo com documentos dessa época, entre 1600
e 1662, foram plantadas vinhas nas zonas de Saca e Ochi de forma intensiva; as vinhas de Husi pertenciam a casa
senhorial.

Documentos antigos, escritos por estrangeiros que viajaram pela Molddvia medieval, nomeadamente Marco
Bandinus, em 1646, testemunham a excelente qualidade dos vinhos de Husi: «<Em Husi, antiga regido de vinhas
moldavas, produz-se um vinho saboroso e perfumado, muito procurado». Nas palavras de Dimitrie Cantemir —
grande cartégrafo romeno natural de Silisteni, localidade situada perto de Husi (presentemente municipio com o
mesmo nome) —, na sua obra «Descriptio Moldaviae», «(...) o melhor vinho ¢é produzido em Cotnari, e o de Husi
vem imediatamente a seguir (...)».

8.2.  Pormenores relativos a fatores humanos

Avinha na drea da DOC «Husi» ¢ conduzida em espaldeira vertical, com poda e condugio em Guyot e corddo bilateral
em poda curta, em funcdo da localizagdo das parcelas e das instalagdes onde se realizam as operagdes de manutengio,
tendo em conta pardmetros produtivos e enoldgicos.

As vinhas de produgdo de uvas para os vinhos espumantes de qualidade, vinhos frisantes e vinhos espumantes de
qualidade aromdticos com DOC «Husi» apresentam uma densidade minima de 3 500 plantas/ha e pureza de 95 %. A
carga de frutos deve ser igual ou inferior a 28 cachos vidveis por planta. A regulagdo da produgdo e a gestdo correta
da sebe foliar garantem uma acumulagdo 6tima dos compostos polifendlicos necessdrios aos vinhos base dos vinhos
espumantes de qualidade rosados.

A transformacio das uvas faz-se por casta, com uma pureza de 100 %, sendo a lotacio efetuada no momento da
preparacdo dos lotes de tiragem. A experiéncia adquirida com a vinificagdo separada das castas permite aos
vinicultores compor os lotes com grande mestria, em fun¢do das castas e do ano de colheita, de forma a assegurar
uma certa consisténcia entre a acidez e o cardter frutado dos vinhos. Para garantir a limpidez dos mostos é
importante preservar as uvas intactas a seguir a vindima e durante o transporte.

E essencial limitar a sulfitacdo para assegurar a qualidade da fermentagdo secunddria. A vindima é feita com o maior
dos cuidados para evitar a oxidagdo dos mostos entre a colheita e a prensagem.

A utilizagdo de uvas inteiras, a remo¢do do mosto produzido durante o transporte, a manipulac¢do cuidadosa, a
prensagem num ambiente limpo com equipamento adequado e segundo regras que definem relagdo precisa entre o
peso da uva transformada e o volume do mosto extraido garantem a qualidade e a limpidez do mosto obtido,
permitem uma extragdo cuidada que preserva a subtileza dos aromas e ddo origem a vinhos de cor clara e viva. O
estagio sobre borras propicia o desenvolvimento de aromas tercidrios que consolidam a complexidade dos vinhos.

A fermentagdo secunddria em garrafa ocorre em instalacdes subterrineas modernizadas, em condi¢des ambientais
controladas que garantem a consisténcia dos pardmetros de fermentagio e, por conseguinte, a replicagdo precisa da
qualidade dos vinhos produzidos segundo o método tradicional.

8.3. Descrigdo do produto

Vinhos espumantes de qualidade — vdrias tonalidades, de brancas-esverdeadas a amarelas-douradas, reflexos rosa-
~claro a rosa-intenso com matizes violetas, reflexos de vermelho-rubi a vermelho-ptirpura.
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Aromas florais associados a frutos brancos e citrinos, pera madura, mel de acicia; aromas complexos de frutos
amarelos cristalizados, mel e brioche nos vinhos produzidos através de fermentacdo em garrafa; notas dominadas
por frutos vermelhos (morangos) e citrinos amarelos, floral (pednia, folhas de salva e manjericdo) ou frutos
vermelhos maduros (groselhas e cerejas negras), que podem ser complementados por notas de nozes, avelds
torradas, condimentos ou notas especiadas.

Os vinhos sdo fluidos e untuosos na boca, persistentes e de acidez elevada, frutados; boa persisténcia e final dcido nos
vinhos rosados, por vezes ligeiramente encorpados no caso dos vinhos tintos.

Vinhos espumantes de qualidade aromdticos — do amarelo-palha com reflexos esverdeados a amarelo-esverdeado
com reflexos dourados ou rosa-pdlido com ligeiros reflexos ptirpura.

Aroma de moscatel, notas de manjericdo, rosa, erva acabada de cortar, notas de frutos vermelhos (morangos
silvestres, morangos, citrinos e toranjas), notas florais de rosa, manjericdo, incenso e flores silvestres.

Fresco e vivo na boca, notas de frutos brancos (pera e uvas frescas), com bom equilibrio entre doce e 4cido, fresco,
caracterizado por notas de frutos tropicais maduros. Espuma abundante e persistente e bolhas abundantes.

Vinhos frisantes — vdrias tonalidades, de brancas-esverdeadas a amarelas-douradas, rosa-claro com matizes de rosa
intenso ou vermelho-rubi a vermelho-pirpura. Aromas florais, frutos de polpa branca (pera e maci), citrinos
(toranja), mel de acdcia, frutos vermelhos (morangos e cerejas), citrinos, florais delicados (ervas aromdticas,
manjericio), frutos vermelhos maduros (groselhas, cerejas pretas, ameixas), nozes e avelds torradas.

Na boca, sdo frescos, persistentes, com acidez elevada, frutados; boa persisténcia e um final cido, espuma abundante
ou moderada e bolhas de média duracdo que realgam as notas aromdticas dos vinhos.

Os vinhos brancos tranquilos sdo de cor amarelo-palha, amarelo-limio claro a amarelo-dourado, tendendo para o
verde, aromas secunddrios de jasmim, funcho e aromas primarios de maga verde, groselhas espinhosas (zghihard-de-
-usi), aromas frutados e botdnicos, aromas intensos de manjericdo seco e toranja rosada (busuioacd-de-ohotin), notas
florais e elevada acidez, que complementa bem o sabor pleno e refrescante.

Na boca, domina o frutado, com notas de frutos brancos (peras e damascos) e também de pétalas de rosa, notas
ligeiramente especiadas, ameixas mirabelas maduras e notas delicadas de estacas de videira (sauvignon). No fim de
boca, predominam as notas refrescantes de magas 4cidas, podendo estar também presentes notas frescas, no caso da
vinificagdo em meio-seco.

No nariz, a impressdo é de intensidade, frescura, notas de jasmim, flores do campo, videiras, acicia e também de
macis verdes e raspa de lima, textura macia resultante do equilibrio entre acidez, dlcool e agraddveis notas doces,
com aromas de toranja, lima e flores de prados, e um final de marmelo, uvas passas e macds amarelas (feteascd-albd,
feteascd-regald).

Os vinhos tintos tranquilos apresentam cor vermelho-rubi intensa, vermelha-escura com reflexos rubi.

Na boca, os vinhos sdo generosos e tinicos, o que lhes confere uma complexidade e adstringéncia agraddveis, com
aromas refrescantes e frutados de amoras-silvestres, groselhas-negras, horteld e pimentos vermelhos (cabernet-
-sauvignon), com um corpo fresco e suave e um final de boca médio e equilibrado.

Apresentam aromas complexos de ameixas, conservas de ameixas e compota de cereja, com notas de fumo. A textura
¢ aveludada, com notas rusticas dominadas por frutos vermelhos do bosque e cerejas pretas (feteasci-neagra).

No nariz, apresentam aromas suaves de especiarias e feno, frequentemente complementados por ginjas, cerejas e
framboesas (cabernet-sauvignon) e notas de pimenta branca.

Os vinhos rosados tranquilos sdo rosa-claro, rosa-salmio ou, por vezes, rosa-vivo.

Predominam os sabores a frutos brancos, com aromas intensos de manjericdo, pétalas de rosa, toranja, ligeiramente
especiados, notas frescas e aromas de groselha-vermelha, arandos, morangos silvestres, complementados por
framboesas e morangos maduros. O fim de boca é agradavel e frutado, com sensagdo de frescura e equilibrio,
aperfeicoados por uma acidez especifica. No nariz, estdo presentes aromas bem definidos de cerejas e groselhas,
complementados por citrinos maduros e notas delicadas de flores de prados em combinagio com frutos do bosque
(amoras silvestres e morangos silvestres).
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8.4. Nexo de casualidade entre a drea e o produto

Produz-se uma vasta gama de vinhos nesta drea geografica, desde vinhos secos a doces, brancos, rosados ou tintos.
Contudo, estes vinhos formam um grupo bastante bem definido dentro da paleta dos vinhos romenos. Trata-se
geralmente de vinhos leves, com extracio equilibrada, teor alcodlico moderado, ligeiramente 4cidos na parte norte
da drea, com um pico de acidez na zona de Averesti, onde a acidez natural, expressa em g/l (dcido tartdrico), pode,
consoante os anos, atingir 11-12 gfl, o que faz desta uma zona ideal para a producio de vinhos espumantes. A cor
dos vinhos tintos varia entre ténue, no norte dos vinhedos, a intensa, a sul. A qualidade dos vinhos da
subdenominacio «Vutcani» é semelhante a obtida na drea da DOC «Dealu Bujorului».

As caracteristicas das castas na drea geografica de Husi conferem aos vinhos caracteristicas como uma acidez muito
elevada, que sdo importantes para a produgdo de vinhos de base para vinhos espumantes. Além disso, conferem
corpo e estrutura tanto aos vinhos espumantes de qualidade como aos vinhos frisantes.

Dada a dimensdo e as condi¢des edafoclimdticas e ambientais da drea da DOP «Husi», é possivel atingir uma
maturacdo das uvas suficiente para produzir o vinho de base para vinhos espumantes de qualidade, vinhos
espumantes de qualidade aromadticos e vinhos frisantes, definindo uma data de vindima ideal.

As melhores condicbes para a produgdo de vinhos espumantes encontram-se a altitudes mais baixas, até 200 m e nas
exposicoes menos favordveis, nas encostas viradas a nordeste; estes vinhos caracterizam-se por uma concentragio
alcodlica mais moderada, extragdo ndo muito elevada, acidez média a elevada, sabor agradavel e espuma fina e
persistente (zona de Bunesti-Averesti).

A diferenga de temperatura entre a noite e o dia, combinada com o fluxo de ar que desce das encostas mais elevadas,
favorece a sintese e a preservacio de determinados compostos aromdticos; em particular nos declives de baixa a
média altitude, onde a amplitude térmica é maior. Estas particularidades contribuem para a obtengdo de notas
primdrias pronunciadas e frutadas de magd, pera, péssego e alperce que sdo preservadas no processo de vinificagdo,
assegurando assim as qualidades aromdticas especificas dos vinhos de base para os vinhos espumantes. As noites
moderadamente quentes possibilitam a acumulagio lenta dos aromas caracteristicos das castas, permitindo a
producdo de vinhos com um perfume rico e uma nota caracteristica da tipicidade da casta.

A frescura, acidez e intensidade aromdtica dos vinhos espumantes de qualidade, dos vinhos espumantes de qualidade
aromdticos e dos vinhos frisantes resultam, portanto, da interacdo entre orografia, tipo de solo e casta, conjugado
com uma longa tradigdo vitivinicola.

As uvas destinadas a produgdo de vinhos de base para vinhos espumantes sdo vindimadas numa fase precoce,
anterior a dos vinhos tranquilos, a fim de assegurar um equilibrio correto entre agtcares e acidez, tendo em vista a
produgdo de vinhos espumantes de grande qualidade. Os vinhos obtidos exigem pardmetros fisico-quimicos com
valores equilibrados, como a relagdo acidez/dlcool, e caracteristicas sensoriais que conservem a tipicidade das castas
cultivadas.

Os chernozemes lixiviados e os solos de cinza presentes em extensas partes da drea de Husi sdo favordveis a cultura da
vinha (textura arenosaargilosa) devido as suas caracteristicas bioquimicas bdsicas (atividade bioldgica, teor
significativo de himus, elevada saturacdo em bases e nutrientes).

Os solos feozeme e os cambissolos éutricos asseguram uma boa drenagem e uma elevada capacidade de reserva de
dgua nas vinhas, o que permite preservar durante a maturagdo as condigdes necessdrias ao equilibrio aromdtico, em
especial dos aromas frutados, e manutengdo de uma certa frescura revigorante final no nariz.

A irradiancia solar global varia moderadamente entre 110 kcal/cm?/ano em declives com pouca exposicdo solar
e 130 kcal/cm?fano em declives com melhor exposicdo. O niimero médio de horas de luz solar assegura uma
insolagdo uniforme de 2 000 horas nas colinas de alta altitude, e de mais de 2 100 horas na depressdo de Husi.

12/14 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



JO C de 19.11.2025 PT

O regime médio anual de valores de radiagio e heliotérmicos permanecem elevados ao longo de todo o periodo de
crescimento, o que é benéfico para o desenvolvimento vegetativo e para a maturagdo das uvas. Um niimero reduzido
de horas de sol no inicio da maturagdo das uvas, conjugado com o ciclo de correntes quentes no vale do Prut,
contribui para uma produgdo 6tima de substancias aromadticas nos vinhos brancos e rosados tranquilos. A diferenga
entre as temperaturas noturnas e diurnas nas encostas situadas a baixa e média altitude (a depressdo de Husi situa-se
a 70-120 m de altitude) contribui para a sintese e preservagdo dos compostos aromaticos que conferem as notas
primdrias pronunciadas e tipicamente frescas de frutos (magas, péssegos, damascos e toranjas). No caso da vindima
tardia, quando as uvas apresentam um elevado teor de actiicares (240 g/l), os vinhos apresentam um equilibrio
aromadtico indiscutivel no palato e no nariz (busuioacd-de-bohotin) mesmo quando envelhecidos durante um longo
periodo.

9.  Outras condi¢des essenciais (acondicionamento, rotulagem, outros requisitos)

Mengdes nos rétulos

Quadro juridico:

Legislagdo nacional

Tipo de condi¢do adicional:

Disposi¢des adicionais sobre a rotulagem
Descricdo da condigdo:

Relativamente aos rétulos dos vinhos, em fungio dos interesses dos produtores, a denominagéo de origem protegida
«Husi» pode ser completada com uma das denominagdes viticolas seguintes: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL
LOHAN, DEALUL DOBRINA, DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL
PODGORIA, CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII AVERESTI, PTHNESTI, ARSURA, DEALUL
DRAGALINA, DEALUL ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI,
DEALUL CALCEA, COLINA MANASTIRIL LA SCHIT e DEALUL LUl MOTOC.

A denominagio «Husi-Vutcani» pode ser completada com uma das denominacdes de viticolas seguintes: VALEA LUI
DARIE e DEALUL HERETEL

Condigdes de comercializacdo

Quadro juridico:

Legislacdo nacional

Tipo de condig¢do adicional:

Disposi¢des adicionais sobre a rotulagem
Descricdo da condigdo:

A rotulagem dos vinhos ndo obedece a regras especificas, desde que as mengdes obrigatdrias constem do mesmo
campo visual. O rétulo e o contrarrétulo sdo facultativos. O rétulo pode incluir um ou mais componentes, de
qualquer tipo, utilizando qualquer material ou técnica.

O rétulo pode igualmente ostentar a mengdo tradicional prevista na legislacio em vigor para os vinhos, que indica a
qualidade da colheita resultante do teor de aclicares no momento da vindima (quando as uvas apresentam podriddo
nobre).

Mengdes utilizadas na apresentagdo/rotulagem

Quadro juridico:
Legislagdo da UE
Tipo de condig¢do adicional:

Disposi¢des adicionais sobre a rotulagem
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Descrigdo da condicio:

Podem também ser utilizadas na rotulagem algumas mengdes facultativas relativas a determinados métodos de
producdo. Em especial:

as mencdes «fermentat in barrique» [fermentado em barrica], «maturat in barrique» [amadurecido em barrica],
«fermentat in prezenta aschiilor de stejar» [fermentado na presenga de aparas de madeira de carvalho] e «maturat in
prezenta aschiilor de stejar» [envelhecido na presenca de aparas de madeira de carvalho] podem figurar no rétulo em
romeno, ou em linguas de comunicagio internacional que indiquem ao consumidor a utiliza¢io do mesmo processo,
nomeadamente sob a forma de qualquer uma das seguintes mencdes:

—  «fume», «<smoked» ou «toasted», em inglés, com ou sem o termo que descreve a intensidade do tratamento
térmico aplicado a madeira de carvalho utilizada, ou seja, dight», «medium» ou <heavy»,

—  «umé» ou dumée», em francés, com ou sem os termos que descrevem a intensidade do tratamento térmico
aplicado a madeira de carvalho utilizada, ou seja, légére», «moyenne», «forte» ou «petite fumé, «demi fumé,
«ntense fumé».

Estas mengdes podem ser redigidas em qualquer outra lingua de comunicacio internacional ou na lingua do pais em
que o produto vitivinicola se destina a ser comercializado, se o produtor assim o entender, informando o consumidor
sobre a utilizacdo de praticas aplicadas em todo o mundo para obtencio de vinhos com caracteristicas organoléticas
distintivas.

O rétulo dos vinhos sujeitos a um periodo de maturagio ou envelhecimento sobre borras pode incluir mengdes
como «sur lie», «battonnage» ou «aged on the lees».

Hiperligagdo para o caderno de especificagdes

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf

14/14 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_com_11.03.2025_no_track_changes.pdf

	Publicação de um pedido de aprovação de uma alteração do caderno de especificações a nível da União, ao abrigo do artigo 15.o, n.o 4, do Regulamento (UE) 2024/1143 do Parlamento Europeu e do Conselho (C/2025/6281)

