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W terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji organy pafistwa czlonkowskiego lub pafistwa trzeciego, badz
osoba fizyczna lub prawna majgca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w panstwie trzecim,
moga, zgodnie z art. 17 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 ('), wnie$¢ sprzeciw do Komisji.

WNIOSEK O ZATWIERDZENIE ZMIANY NA POZIOMIE UNII
,Husi”
PDO-RO-A1583-AMO5
Data zlozenia wniosku: 17.10.2024

ZMIANA

Grupa skladajaca wniosek i majgca uzasadniony interes

1. Stowarzyszenie Producentow Winogron i Wina Averesti-Valea Lohan

Stowarzyszenie reprezentujgce producentéw win objetych ChNP ,Husi”

2. Stowarzyszenie Branzowe Plantatoréw Winorosli Vrancea-Pietroasa

Stowarzyszenie prowadzace winnice objete ChNP ,Husi"i przetwarzajace cze$¢ produkgji uzyskanej w ramach ChNP ,Husi”.

Opis i uzasadnienie zmiany

1. Dodanie kategorii: gatunkowe wino musujgce, aromatyczne gatunkowe wino musujgce, wino péhmusujgce

Whnosimy o wigczenie do specyfikacji produktu nastgpujacych nowych kategorii wina okreslonych w czesci I zalacznika
VII do rozporzgdzenia (UE) nr 1308/2013: gatunkowe wino musujgce, aromatyczne gatunkowe wino musujace oraz wino
poéimusujace, tak aby wino tych kategorii moglo by¢ produkowane na wyznaczonym obszarze ChNP ,Husi” z winogron
zebranych na wyznaczonym obszarze objetym ta nazwa.

Winnice Husi sa znane z uprawy winoro$li w tym regionie Moldawii od XV wieku, kiedy to zaczgto rozwija¢ uprawe
winoro$li. Do XIX wieku w Husi utworzono nawet szkole uprawy winorosli. Jej utworzenie stanowito przetomowy krok
w uprawie winoroéli i produkcji wina. Tradycja uprawy winoroéli Husi rozwijala si¢ z biegiem czasu, a obszar ten stal sig
waznym oSrodkiem uprawy winoroéli w regionie Moldawii. W latach 1950-1960 jej renoma zostata wzmocniona dzigki
wytwérni wina posiadajacej optymalng zdolno$¢ produkcji. Znane odmiany to Busuioacd de Bohotin i Zghihard de Husi
pochodzace z rodzimych winorosli, dzigki ktérym obszar Husi pojawil si¢ na mapie wina.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/o0j).
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Poczawszy od 2020 r. na obszarze Husi realizowano inwestycje w rozwoéj zdolnosci przetwoérczych dawnych struktur
produkeyjnych, z wykorzystaniem technologii i sprzgtu w celu zwigkszenia warto$ci odmian winorosli (najwazniejsze
odmiany to Busuioacd de Bohotin i Zghihard de Husi) zaréwno w odniesieniu do niemusujacych, jak i gatunkowych win
musujacych; dawne struktury utrzymano i zmodernizowano pod katem docelowych kategorii produkgji (zachowywano
starg piwnice z okoto 100 000 butelek starego wina).

Zmiana ta byla podyktowana potrzeba lepszej ochrony obszaru Husi i lepszego wykorzystania ChNP, podkreslajac
szczegblny potencjal tego obszaru oraz potencjal niektrych odmian winorodli do produkeji gatunkowych win
musujgcych.

Ponadto w przypadku moldawskiego obszaru uprawy winoro$li w ciggu ostatnich 5 lat produkcja wina musujgcego
spotkala si¢ z duzym zainteresowaniem moltdawskich plantatoréw winorosli, poniewaz niektére rodzime odmiany —
Timaioasd roméneascd, Busuioacd de Bohotin, Francusd, a przede wszystkim Feteascd neagrd — wykazuja potencjal
aromatyczny, ktéry rézni si¢ od wina niemusujacego, gdyz odmiany te sg bardziej wyraziste pod wzgledem bukietu
i barwy réwniez w przypadku innych linii produkcyjnych.

Do specyfikacji produktu sgsiadujacych nazw pochodzenia ChNP ,Cotnari” i ChNP ,Bohotin”, ktére s3 charakterystyczne
dla regionu Moldawii pod wzgledem uprawianych obszaréw i ilosci uzyskanego wina, dodano typowe wymogi dla
kategorii gatunkowego wina musujgcego, aromatycznego gatunkowego wina musujgcego i wina pdimusujgcego.
Doprowadzilo to do wzrostu liczby producentéw zainteresowanych wyborem odpowiednich winoroli i wyposazeniem
si¢ do przetwarzania win musujacych. Odnotowano znaczny wzrost sprzedazy, a takze wigkszy, nagradzany medalami
udzial w konkursach dotyczacych tego rodzaju produktéw.

Wzrost zainteresowania konsumentéw odmianami Busuioacd de Bohotin (wino rézowe, typowy aromat Muscat)
i Zghihard de Husi (zlotozétte wino, zywe, z kwiatowym aromatem) moze ponownie ozywi¢ tradycj¢ Husi w zakresie
produkeji win musujacych. Te trzy kategorie wina (gatunkowe wino musujace, aromatyczne gatunkowe wino musujace
i wino pétmusujace) wprowadzono, aby lepiej reprezentowa¢ obszar, odmiany Zghihard de Husi, Busuioacd de Bohotin,
Tamaioasd romaneascd i Tramier roz, a takze nazwe pochodzenia.

Zmieniono rozdzialy I, II, IV, IX, XI i XII specyfikacji produktu oraz pkt 3 jednolitego dokumentu.

2. Aktualizacja informacji na temat zwigzku migdzy obszarem geograficznym a produktem

Wprowadzenie nowych kategorii wina do produkcji wina objgtego ChNP ,Husi” wymaga zmiany specyfikacji, w ktorej
nalezy zaktualizowal zwiazek migdzy obszarem geograficznym a produktem w celu zapewnienia zgodnosci
z obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi ChNP (definicja nazwy pochodzenia) oraz w celu uwzglednienia odniesien do
nowych kategorii.

Uzupelniono informacje dotyczace obszaru, kategorii wina, czynnika ludzkiego oraz zwiazku przyczynowego.

Zmieniono rozdzial Il specyfikacji produktu i pkt 8 jednolitego dokumentu.

3. Wskazanie odmian winorosli na potrzeby nowych kategorii produkowanych win

Specyfikacje uzupelniono o wskazanie odmian winorosli, ktére moga by¢ wykorzystywane do produkcji kategorii wina,
ktérych dotyczy wniosek, na obszarze objetym ChNP (gatunkowe wino musujace, aromatyczne gatunkowe wino musujace
i wino pélmusujace).

Zmieniono rozdzial IV specyfikacji produktu oraz pkt 4, 5.2 i 7 jednolitego dokumentu.

4. Dodanie analitycznych i organoleptycznych cech charakterystycznych gatunkowego wina musujgcego, aromatycznego
gatunkowego wina musujgcego i wina pétmusujgcego

Aby zapewni¢ zgodno$¢ z przepisami dotyczacymi ChNP, w specyfikacji produktu nalezy réwniez dodaé analityczne
i organoleptyczne cechy charakterystyczne nowych kategorii wina, ktérych dotyczy wniosek, do produkcji na obszarze
Husi.

Zmieniono rozdzial XI specyfikacji produktu oraz czes¢ 4 (pkt 4, 5 i 6) jednolitego dokumentu.
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5. Dodanie warunkéw wprowadzania do obrotu win

Produkcja nowych kategorii wina wymaga uzupelnienia specyfikacji produktu o pewne warunki dotyczace butelkowania/
prezentacji/etykietowania nowych kategorii wina przeznaczonych do produkcji w ramach ChNP ,Husi” oraz o niektdre
przepisy dotyczace etykietowania w odniesieniu do metod produkcji nowych kategorii wina.

Zmieniono rozdzial XII specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

6.  Dodanie przepiséw dotyczgcych gatunkowych win musujgcych/aromatycznych gatunkowych win musujgcych

Zmieniono specyfikacje produktu w celu uwzglednienia pewnych warunkéw dotyczacych gatunkowych win musujacych
i aromatycznych gatunkowych win musujgcych, ktére rowniez klasyfikuje si¢ w zaleznosci od zawartosci cukru w tych
winach.

Zmieniono rozdziat XII specyfikacji produktu, natomiast jednolity dokument pozostaje bez zmian.

JEDNOLITY DOKUMENT

1.  Nazwa lub nazwy
Husi

2. Rodzaj oznaczenia geograficznego

ChNP — chroniona nazwa pochodzenia

3. Kategorie produktéw sektora wina
1.  Wino
5 Gatunkowe wino musujace
6.  Gatunkowe aromatyzowane wino musujace
8

Wino pétmusujace

3.1. Kod Nomenklatury scalonej

22 - NAPOJE BEZALKOHOLOWE, ALKOHOLOWE I OCET
2204 — Wina ze $wiezych winogron, wlacznie z winami wzmocnionymi; moszcz gronowy, inny niz ten objety

pozycja 2009

4. Opis wina lub win
1. Organoleptyczne cechy charakterystyczne — wina biale

ZWIEZLY OPIS

Barwa: stomkowozolta/intensywnie z6lta, zielonkawozélta, cytrynowozélta, zielonkawa, zlota.

Aromat: typowy, intensywny aromat kwiatéw winorodli, czarnego bzu, zielonych cytruséw, owocowy, w miarge
dojrzewania pojawiaja si¢ nuty melona.

Bukiet: letnie jablka, $wiezo skoszone siano, lekko gorzki, typowy zapach kwitngcej winorosli o subtelnym
charakterze, delikatny aromat dojrzewajacych winogron, aromat $wiezych jablek, owocéw cytrusowych i dzikich
kwiatéw zmieniajacy si¢ wraz z uplywem czasu w aromat skoszonego siana; aromat miodu, owocowy, aromat
kwiatéw akacji, nuty $wiezego masta z bukietem kwiatowym, wywazona kwasowo$¢, wyrazne nuty kadzidel
i bazylii.

Smak: lekko kwasny, zywy, owocowy, okragly, z przyjemnym posmakiem, aromat dzikich kwiatéw zmieniajacy sie
wraz z uplywem czasu w aromat skoszonego siana, aromat miodu, owocowy, z lekko gorzkim posmakiem.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — te odmiany aromatyczne i pélaromatyczne wykazuja
silne nuty aromatyczne, co moze prowadzi¢ do akumulacji zar6wno aromatéw, jak i cukréw).

Ogodlne cechy analityczne
—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,5
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—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 200

2. Organoleptyczne cechy charakterystyczne — wina czerwone

ZWIEZLY OPIS

Barwa: rubinowa, czerwona przypominajagca barwe owocu granatu, rubinowoczerwona, jasnoczerwona|
ciemnoczerwona.

Bukiet: aromat czere$ni, truskawek, wisni, aksamitny, nuty Sliwek, intensywny. Aromat: czerwone porzeczki,
zurawina, jezyny, bukiet kwiatowy, platki rézy i bazylia.

Smak: taninowy, o aromacie dojrzatych owocéw lesnych, wisni, aksamitny, mocno ziotowy, z nutami liwek.

(Wina produkowane z odmian Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo i Barbera charakteryzujg si¢ wigksza
akumulacja kolorowych tanin i podobnym stezeniem aromatéw, najprawdopodobniej ze wzgledu na zmiang
klimatu na tym obszarze w ostatnich latach.)

Ogolne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,50

—  Minimalna kwasowo$¢ ogdlna: 4,5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

3. Organoleptyczne cechy charakterystyczne gatunkowych win musujgcych

ZWIEZLY OPIS

Wina biale — barwa tych win bialych moze mie¢ rézne odcienie — od zielonkawobialej do zlotozoltej. Aromaty
kwiatowe kojarzone z bialymi owocami i cytrusami, z wyrazistymi nutami dojrzalej gruszki, miodu akacjowego,
zlozony aromat kandyzowanych zéltych owocéw, miodu i chatki w winach otrzymywanych w drodze fermentacji
w butelce. Sa one harmonijne, o kremowych nutach, o dlugotrwalym smaku i wysokiej kwasowosci. Trwala pianka
i delikatne, dtugo utrzymujace si¢ babelki wzmacniajg nuty aromatyczne win.

Wina rézowe — odcien bladorézowy do intensywnie rézowego z delikatnymi fioletowymi refleksami. Nuty
aromatyczne zdominowane przez czerwone owoce (truskawka) i zélte owoce cytrusowe, ewentualnie réwniez
delikatne akcenty kwiatowe (peonia, liScie szalwii, bazylia). Wina majg owocowy, dlugo utrzymujacy si¢ na
podniebieniu smak i kwaskowy finisz. Trwala pianka, delikatne babelki.

Nadci$nienie tych win w temperaturze 20 °C: minimum 3,5 bara.

Ogolne cechy analityczne

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,50

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185
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4. Organoleptyczne cechy charakterystyczne gatunkowych win musujgcych

ZWIEZLY OPIS

Wina czerwone — barwa tych win moze mie¢ odcienie od rubinowoczerwonej do purpurowoczerwonej. Nuty
aromatyczne zdominowane przez aromat dojrzalych czerwonych owocéw (porzeczki i ciemne czeresnie), ktory
moze by¢ uzupelniony nutami prazonych orzechéw wiloskich oraz orzechéw laskowych i przypraw. Wina majg
migsisty, owocowy, dlugo utrzymujacy si¢ na podniebieniu smak i kwaskowy finisz. Niezbyt obfita pianka
i delikatne, dtugo utrzymujace si¢ babelki.

Nadci$nienie tych win w temperaturze 20 °C: minimum 3,5 bara.

Ogolne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,50

—  Minimalna kwasowos¢ ogélna: 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

—  Maksymalna calkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

5. Organoleptyczne cechy charakterystyczne gatunkowych aromatycznych win musujgcych

ZWIEZLY OPIS

Wina biate — barwa od stomkowozéltej z zielonkawymi refleksami po zielonkawozélty ze ztotymi refleksami.
Aromat — odmiana Muscat, nuty bazylii, r6z, $wiezo skoszonej trawy. Swiezy, przyjemny i Zywy smak, nuty bialych
owocow — gruszek, Swiezych winogron, z odpowiednia réwnowaga miedzy stodycza a kwasowoscig. Obfita, dtugo
utrzymujgca si¢ pianka i odpowiednie babelki.

Wina rézowe — barwa bladorézowa z lekkim $wiezym fioletowym odcieniem. Aromat z nutami czerwonych
owocow — poziomek, truskawek, owocoéw cytrusowych, grejpfrutéw, uzupelniony kwiatowymi nutami rézy, dzikich
kwiatow, bazylii i kadzidta. Swiezy, orzeiwiajacy smak charakteryzujacy si¢ akcentami dojrzalych owocéw
tropikalnych, o odpowiedniej rownowadze miedzy stodyczg a kwasowoscig. Obfita, dtugo utrzymujaca sie pianka
i liczne babelki.

Nadci$nienie tych win w temperaturze 20 °C: minimum 3 bara.

Ogdlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 10,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 6,00

—  Minimalna kwasowo$¢ ogélna: 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 18

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 185

6.  Organoleptyczne cechy charakterystyczne wina pétmusujgcego

ZWIEZLY OPIS

Wina péimusujace — rézne odcienie od zielonkawobialych po zlotozélte, od bladorézowych po intensywnie rézowe
lub od rubinowoczerwonych po purpurowoczerwone. Aromaty kwiatowe kojarzone z owocami o bialym migzszu —
gruszka, jablkiem i owocami cytrusowymi (grapefruit), miodem akacjowym, czerwonymi owocami (truskawki
i czeresnie), delikatne aromaty kwiatowe (ziola aromatyczne, bazylia), dojrzalych czerwonych owocéw (porzeczki,
ciemne czeresnie, $liwki), uzupelnione nutami orzechéw wloskich i prazonych orzechéw laskowych oraz przypraw.

Smak — wina s3 $wieze, smak dlugo utrzymuje si¢ w ustach, charakteryzuje si¢ wysokim poziomem kwasowosci,
owocowym aromatem i duzg trwaloscia, kwasnym finiszem, obfitg lub umiarkowang piankg oraz $redniotrwatymi
babelkami, ktére wzmacniajg nuty aromatyczne win.

Nadci$nienie tych win w temperaturze 20 °C wynosi od 1 do 2,5 bara.
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5.1.

5.2.

Ogodlne cechy analityczne

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ alkoholu (w % objetosci): 15,00

—  Minimalna rzeczywista zawarto§¢ alkoholu (w % objetosci): 7,00

—  Minimalna kwasowos¢ og6lna: 5 grama na litr, wyrazona jako kwas winowy
—  Maksymalna kwasowo$¢ lotna (w miliekwiwalentach na litr): 20

—  Maksymalna catkowita zawarto$¢ dwutlenku siarki (w miligramach na litr): 150

Praktyki enologiczne
Szczegdlna praktyki enologiczne

1. Praktyki uprawy
Praktyka uprawy

— minimum 3 000 krzewéw/ha (lub minimum 75 % krzewéw w stosunku do planowanej winnicy).

Nawadnianie dozwolone jest wylacznie w latach suszy lub niekorzystnych warunkéw meteorologicznych i pod
warunkiem zgloszenia tej praktyki do ONVPV (Krajowego Urzedu ds. Winorodli i Wina); wymaga si¢ réwniez
przestrzegania optymalnych norm nawadniania w celu zapewnienia potencjatu wzrostu i szczegdlnej jakosci owocu.

— zielone zbiory — zmniejszanie liczby gron w fazie véraison, gdy potencjalna wydajno$¢ przekracza maksymalne
limity dozwolone w ramach specyfikacji produktu.

2. Produkcja win

Ograniczenie majace zastosowanie do produkcji win

W pewnych warunkach klimatycznych, ktére w polaczeniu z potencjalem niektérych odmian maja pozytywny
wplyw na wydajno$¢ na plantacjach na wyznaczonym obszarze, mozliwe jest przetwarzanie win objetych ChNP
,Husi” réwniez poza wyznaczonym obszarem, na obszarze s3siadujacym, gdzie oSrodki uprawy winorosli oferujg
najlepsza zdolnos¢ produkceyijna.

Sasiadujacy obszar przeznaczony do tego celu (szybki proces produkcji wina, fermentacja w kontrolowanej
temperaturze, zachowanie potencjatu aromatycznego niektérych odmian, w tym Feteascd Regald, Sauvignon, Muscat
Ottonel, Timéioasd Romaneascd, Busuioacd de Bohotin) obejmuje nastepujace miasta i wsie w okregu Vrancea:

—  Panciu, Movilita;
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti;

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Produkcja wina bialego lub rézowego

Szczegdlna praktyka enologiczna

Z odmian Pinot Gris i Traminer roz mozna otrzymywac wina biale i rézowe, w zaleznosci od wyboru producenta,
stosujac technologie, ktére zachowuja jakos¢ winogron objetych ChNP i win produkowanych z tych odmian.

Maksymalna wydajnosé

1. Odmiany Aligoté, Feteascd Regald, Zghihara de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd, Plavaie, Donaris i Grasd
de Cotnari

16 000 kg winogron z hektara

2. Odmiany Riesling Italian, Semillon, Babeascd Gri, Codani i Portugais Bleu

16 000 kg winogron z hektara

3. Odmiany Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese,
Nebbiolo i Barbera

15 000 kg winogron z hektara
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4. Odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdmaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioaci de
Bohotin, Merlot i Zweigelt

13 500 kg winogron z hektara

5. Odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat i Bibeascd Neagra
12 600 kg winogron z hektara

6.  Wina biale i czerwone, odmiany Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd,
Plivaie
123 hektolitréw z hektara

7. Wina biale i rézowe, odmiany Grasd de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bdbeascd Gri, Codand,
Portugais Bleu

123 hektolitréw z hektara

8. Wina czerwone, odmiany Codand, Portugais bleu
119 hektolitréw z hektara

9.  Wina biale i r6Zowe, odmiany Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay, Aromat de lasi
115 hektolitréw z hektara

10. Wina czerwone, odmiany Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera
111 hektolitréw z hektara

11. Wina biale i réZowe, odmiany Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdmiioasd roméneascd, Sarba,
Traminer roz

104 hektolitry z hektara

12.  Wina czerwone, odmiany Busuioacd de Bohotin, Merlot, Zweigelt
100 hektolitréw z hektara

13.  Wina rézowe, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bdbeascd Neagrd
97 hektolitréw z hektara

14. Wina czerwone, odmiany Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagra, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrad
93 hektolitry z hektara
6. Wyznaczony obszar geograficzny

Obszar wyznaczony na potrzeby produkcji win objetych kontrolowang nazwa pochodzenia ,Husi” moze obejmowac
podnazwy i znajduje si¢ na nastepujacych obszarach okregu Vaslui:

Nazwa ,HUSI™:

—  miasto Husi;

—  gmina Duda-Epureni, miejscowosci Epureni i Duda;

—  gmina Pidureni, miejscowosci Pddureni, Vileni, Leoti, Ivineti i Rusca;

—  gmina Tatdrdni, miejscowosci Tatdradni, Crdsndseni, Baltati i Mantu;

—  gmina Stanilesti, miejscowosci Stanilesti i Poganesti;

—  gmina Buneti-Avereti, miejscowosci Buneti, Avereti, Armaneni, Tabal3eti i Plopi;
—  gmina Arsura, miejscowosci Arsura, Fundatura i Pahnesti;

—  gmina Dranceni, miejscowo$ci Dranceni, Ghermanesti i Rasesti;

—  gmina Botesti, miejscowosci Botesti i Gugesti;

—  gmina Banca, miejscowosci Banca, Stoisesti, Sarbi i Tifu;
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—  gmina Filciu, miejscowosci Filciu, Bozia, Copdceana i Ranzesti;

—  gmina Blagesti, miejscowosci Blagesti i Igesti.

Podnazwa ,VUTCANI":

—  gmina Vutcani, miejscowosci Vutcani i Maldiesti;

—  gmina Rosiesti, miejscowosci Rosiesti, Gara Rosiesti i Valea lui Darie;
—  gmina Suletea, miejscowosci Suletea, Rascani i Fedegti;

—  gmina Epureni, miejscowo$¢ Horga;

—  gmina Berezeni, miejscowosci Berezeni, Ranceni, Musata.

ODMIANY WINOROSLI

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Babeascd gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Calddrusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kirdlyleanyka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulidnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino
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Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B — Semillon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat Blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B— Rumdanische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasa albd de Dragdsani
Zghihara de Husi B — Zghihard, Zghihard galbend, Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

Opis zwigzku lub zwigzkéw

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Podloze skalne tworzy typologicznie zréznicowang pokrywe. W rozmieszczeniu gleb mozna zaobserwowac strefy
wysokosciowe, od mollisoli stepowych i lesno-stepowych po gliniasto-muliste gleby pigtra lasu. Wytugowane
czarnoziemy i szaroziemy bedace najbardziej rozpowszechnionymi glebami w depresji Husi sa rowniez najbardziej
warto$ciowe dla winnic, poniewaz ich piaszczysto-gliniasta struktura poprawia wlasciwosci fizyczne wraz z ich
podstawowymi wilasciwoSciami biochemicznymi: intensywna aktywnoscia biologiczna, znaczng zawartoscia
prochnicy, wysoka pojemno$cia wymiany kationéw, odczynem obojetnym do lekko kwasnego, wysokim
nasyceniem zasadami i sktadnikami odzywczymi.

Rzezbe terenu tworzy szereg rozleglych, zaokraglonych wzgérz wzdluz osi péinoc—zachéd i poludnie—wschéd.
Wzgbrza majg rézne ekspozycje, cechy morfologiczne i nachylenie. Ten obszar uprawy winoroli taczy w sobie
rézne podjednostki: pagérkowaty obszar na wysokosci okolo 300 m, a nizej pogérze polozone na Sredniej
wysokosci 150 m. Wzgdrza majg rézne ekspozycje, cechy morfologiczne i nachylenia, ktére stanowig tlo dla
niektérych winnic na tym obszarze.

Na terenie depresji Husi, ktéra wyznaczajg wysokie wzgérza na potudniu, zachodzie i péinocy oraz dolina Prutu na
wschodzie, znajduje si¢ ponad 70 % winnic na tym obszarze. Doliny rozdzielajagce wzgdrza regionu, o lekko
asymetrycznych zboczach, zaczynajg si¢ na przybrzeznej réwninie o pagérkowatym pokryciu, tworzac laicuch
depresji (Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca, Fundatura, Arsura, Ghermanesti), ktére wraz z wyzszymi
wzgbrzami depresji obejmujg najcenniejsze obszary uprawy winorosli.

Panuje tu klimat umiarkowany kontynentalny, na wzgérzach majacy charakter umiarkowany kontynentalny,
a w depresji Husi hemiborealny.

Calkowite nat¢zenie promieniowania stonecznego wynosi okoto 120 kcal/cm?[rok, $redni czas nastonecznienia
w ciagu roku wynosi 2 000 godzin na wysokich wzgérzach i ponad 2 100 godzin w depresji Husi i dolinie Prutu.
Biorgc pod uwage Srednie roczne wartosci promieniowania i ciepla stonecznego, mozna zauwazy¢, ze pozostajg one
wysokie przez caly sezon wegetacyjny, co jest korzystne dla rozwoju i dojrzewania winogron.

Przewazajg wiatry z zachodu, pénocnego-zachodu i péinocy, ktére tacznie stanowig ponad 60 % rocznych wiatréw
i maja cechy fenu, gdy wieja w dét zboczy wzgdrz w kierunku depresji. Wiatr pélnocnowschodni, zwlaszcza Crivi,
wzmaga mrozy, natomiast latem wiatry ze wschodu i poludniowego-wschodu sg gorace i suche, zwigkszajac susze,
ktore sg intensywnie odczuwane zaréwno w depresji Husi, jak i na réwninach zalewowych Prutu.

Sie¢ hydrograficzna, ktéra odwadnia terytorium miasta, sktada si¢ z dwoch gtéwnych arterii: Draslivit na potudniu,
a na pétnocy Riiesti, ktora tworza Turbata i Sara. Zbiegaja si¢ one na wschod od miasta, tworzac rzeke Husi. Potoki
Drislavit i Rdiesti pod wzgledem hydrograficznym maja charakter wezbraniowy. Wiosng, gdy $nieg szybko topnieje
na skutek wzrostu temperatury, lub latem po ulewnych deszczach strumienie niosa duze ilosci wody, niekiedy
zrywajac brzegi.
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Na tym obszarze produkuje si¢ biale, rézowe lub czerwone wina — od wytrawnych po stodkie. Sg to na ogét wina
lekkie, niezbyt ekstraktywne, o umiarkowanej zawartosci alkoholu, lekko kwaskowate na pélnocy obszaru, przy
czym ,szczyt” kwasowosci wystepuje na obszarze Averesti, gdzie naturalna kwasowo$¢ moze w niektorych latach
osiagna¢ 11-12 graméw kwasu winowego na litr, co sprawia, Ze obszar ten nadaje si¢ doskonale do produkcji win
musujacych.

Wina czerwone z péinocy regionu sg jasno zabarwione, natomiast na poludniu majg intensywng barwe.

Pierwsze pisemne dokumenty dotyczace istnienia winnic na terenach, na ktérych znajduja si¢ dzisiejsze winnice,
pojawily si¢, zanim po raz pierwszy umieszczono w dokumentach nazwe miasta Husi. Granice starej winnicy
wyznaczono w 1415 r. aktem Aleksandra Dobrego. Z innego dokumentu z sierpnia 1436 r. wynika, Ze na
obszarach uprawy winoroéli Epureni — Pahnesti — Husi istnialy plantacje winorosli. Z dokumentéw z tamtego czasu
wynika, ze winorol byla intensywnie sadzona w winnicach Saca i Ochi w latach 1600-1662, a winorosle w Husi
nalezaly do lokalnego wiadcy.

O doskonalej jakosci win z Husi wspominali w starych zapiskach zagraniczni podréznicy, ktérzy przybywali do
Sredniowiecznej Moldawii, w szczegdlnosci Marco Bandinus w 1646 r.. ,Husi, stara osada moldawskich winnic,
produkuje pyszne i aromatyczne wino, ktére cieszy si¢ duzym zainteresowaniem”. Urodzony w polozonej niedaleko
Husi wsi Silisteni wielki kartograf Dimitrie Cantemir (na ktorego cze$¢ zmieniono nazwe wsi) pisze w ,Descriptio
Moldaviae”, ze ,najlepsze wino produkuje si¢ w Cotnari, a drugie miejsce zajmuje wino z Husi”.

8.2. Szczegdtowy opis czynnika ludzkiego

W uprawie winoroéli na obszarze objetym kontrolowang nazwg pochodzenia Husi stosuje si¢ pionowe treliaze,
przycinanie metoda Guyota oraz przycinanie krotkie w formie dwuramiennego sznura, w zaleznoci od
umiejscowienia dzialek i urzadzen do prowadzenia czynnosci konserwacyjnych, z uwzglednieniem zaréwno
parametrow produkcyjnych, jak i enologicznych.

Winnice, w ktorych uzyskuje si¢ winogrona do produkeji gatunkowych win musujacych, win pélmusujacych
i aromatycznych gatunkowych win musujacych opatrzonych ChNP ,Husi”, maja minimalng gestos¢ 3 500 krzewow/|
ha, a ich czysto$¢ odmianowa przekracza 95 %. Obciazenie owocami jest ograniczone do 28 zywotnych kisci na
krzew. Regulacja produkcji winogron i wlasciwe zarzadzanie $cianami liSci zapewnia optymalng akumulacje
zwigzkow polifenolowych potrzebnych w winach bazowych do produkeji rézowych gatunkowych win musujacych.

Winogrona s3 przetwarzane w podziale na odmiany, o czystosci wynoszacej 100 %, a nastgpnie powstajg
poszczegélne kupaze po przygotowaniu partii tirage. Producenci wina na tym obszarze zarzadzajg procesem
kupazowania, bazujagc na swoich do$wiadczeniach zwiazanych z produkcja wina z poszczegdlnych odmian
winorosli. Kupaze komponuje si¢ z wykorzystaniem zaawansowanych umiejetnosci, z uwzglednieniem odmian
i rocznika, aby zapewni¢ odpowiedni stopien spdjnosci migdzy kwasowoscia a owocowym charakterem win.
Zachowanie calych winogron, bezposrednio po zbiorach i podczas transportu, gwarantuje klarowno$¢ moszczu.

Zastosowanie ograniczonego siarkowania jest niezbedne w celu zapewnienia jakoSci drugiej fermentacji. Zbiory
traktowane sa z najwyzsza ostroznoscia w celu uniknigcia utleniania si¢ moszczu w czasie migdzy zbiorami
a tloczeniem.

Wykorzystanie calych winogron, usuwanie moszczu wytworzonego podczas transportu, staranna obrébka, tloczenie
w czystym Srodowisku przy uzyciu odpowiedniego sprzetu — przestrzegajac zasad okreslajacych dokladny stosunek
masy przetworzonych zbioréw do objetosci uzyskanego moszczu — zapewniaja jako$¢ i klarowno$¢ uzyskanego
moszczu oraz umozliwiaja delikatna ekstrakcje, ktora zachowuje subtelno$é¢ aromatéw owocowych i nadaje winom
klarowng i jasng barwe. Dojrzewanie na osadzie, w czasie ktérego powstaja aromaty trzeciorzedne, zapewnia
ztozonos¢ win.

Druga fermentacja w butelkach odbywa si¢ w zmodernizowanych podziemnych pomieszczeniach w kontrolowanych

warunkach $rodowiskowych w taki sposdb, aby zapewni¢ stale parametry fermentacji, a tym samym dokladnie
odwzorowac jako$¢ win otrzymywanych metodg tradycyjna.

8.3.  Szczegdtowe informacje na temat produktu

Gatunkowe wina musujace — rozne odcienie od zielonkawobialych po ztotozélte, z refleksami od bladorézowych po
intensywnie rézowe z fioletowymi akcentami, z rubinowoczerwonymi i purpurowoczerwonymi refleksami.

10/14 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



Dz.U. C z 19.11.2025 PL

Aromaty kwiatowe kojarzone z bialymi owocami i cytrusami, dojrzala gruszks, miodem akacjowym, zlozony
aromat kandyzowanych Z6ltych owocéw, miodu i chatki w winach otrzymywanych w drodze fermentacji w butelce,
nuty zdominowane przez czerwone owoce (truskawka) i z6tte owoce cytrusowe, aromaty kwiatowe (peonie, liscie
szalwii, bazylia) lub dojrzatych czerwonych owocéw (porzeczka, ciemne czeresnie), ktére moga by¢ uzupelnione
nutami orzechéw wloskich, prazonych orzechéw laskowych, przypraw lub nutami korzennymi.

Smak — harmonijny, kremowy, dlugo utrzymujacy sie i o wysokiej kwasowosci, owocowy o dobrej trwalosci
i kwasnym finiszem w winach rézowych, czasami z lekko migsistymi niuansami w winach czerwonych.

Aromatyczne gatunkowe wina musujace — barwa od stomkowozéltej z zielonkawymi refleksami do
zielonkawoz6ltej ze ztotymi refleksami lub bladorézowa z lekko intensywnym fioletowym odcieniem.

Aromat odmiany Muskat, nuty bazylii, rézy, Swiezo skoszonej trawy, czerwonych owocow (poziomki, truskawki,
cytrusy, grejpfruty), kwiatowe nuty rézy, bazylii, kadzida, dzikich kwiatow.

Swiezy, zywy smak, nuty bialych owocéw — gruszek, $wiezych winogron, z odpowiednia réwnowaga miedzy
stodycza a kwasowoscig, orzeZwiajace, charakteryzujgcy si¢ nutami dojrzalych owocéw tropikalnych. Obfita i dtugo
utrzymujgca si¢ pianka oraz odpowiednie liczne babelki.

Wina pdélmusujace — rozne odcienie od zielonkawobiatych po zlotozélte, od bladorézowych po intensywnie rézowe
lub od rubinowoczerwonych po purpurowoczerwone. Aromaty kwiatowe, owocéw o bialym migzszu — gruszki,
jablka i owocéw cytrusowych (grapefruit), miodu akacjowego, czerwonych owocéw (truskawki i czeresnie),
cytrusow, delikatne aromaty kwiatowe (ziola aromatyczne, bazylia), dojrzalych czerwonych owocéw (porzeczki,
ciemne czeresnie, $liwki), orzechéw wloskich i prazonych orzechéw laskowych oraz przypraw.

Smak jest swiezy, dlugo utrzymuje si¢ w ustach, charakteryzuje si¢ wysokim poziomem kwasowosci, owocowym
aromatem i duza trwalodcia, kwasnym finiszem, obfita lub umiarkowang pianka oraz odpowiednimi,
Sredniotrwatymi bagbelkami, ktére wzmacniaja nuty aromatyczne win.

Biale wina niemusujace majg barwe stomkowozélta, od bladozéttej do zlotozdltej przechodzacy w zielen, i rozwijaja
wtérne aromaty jasminu, kopru wloskiego i pierwotne aromaty zielonych jablek, agrestu (Zghihard de Husi),
aromaty owocowe i botaniczne, intensywne aromaty suszonej bazylii i rézowych grejpfrutéw (Busuioacd de
Bohotin), nuty kwiatowe i o wysokiej kwasowosci, ktore uzupelnia pelny i orzezwiajacy smak.

Na podniebieniu dominuje smak owocowy, z nutami bialych owocéw (gruszki, morele) oraz platkéw rézy lub lekko
korzenne nuty, nuty dojrzalych mirabelek i delikatne nuty sadzonek winorodli (Sauvignon). Orzezwiajace kwasne
nuty jablek dominujg w posmaku, a $wieze nuty moga by¢ réwniez obecne w winach pétwytrawnych.

Aromat sprawia wrazenie intensywnego, wyczuwa si¢ w nim $wiezo$¢, nuty jaSminu, polnych kwiatéw, winorosli,
akacji, a takze zielonych jablek i skorki cytrynowej; sprezysta tekstura wynika z harmonijnego polaczenia
kwasowosci, alkoholu i odrobiny pozadanej stodyczy z aromatami grejpfruta, limonki i kwiatéw lakowych;
w finiszu wyczuwalne sg nuty pigwy, rodzynek i z6ltych jablek (Feteasci albd, Feteascd regald).

Czerwone wina niemusujagce majg intensywnie rubinowoczerwona barwe, ciemnoczerwong z rubinowymi
refleksami.

W smaku wina sg pelne i taninowe, co nadaje im przyjemna zlozono$¢ i cierpko$é; wyczuwa si¢ owocowe aromaty
jezyn, czarnych porzeczek, migty i czerwonej papryki (Cabernet Sauvignon); $wieza i gladka tekstura oraz $redni
finisz sprawiajacy wrazenie harmonii.

Wina charakteryzuj si¢ ztozonymi aromatami $liwek, dzemu $liwkowego i konfitury z wisni, z delikatnymi nutami
dymu w tle. Konsystencja jest aksamitna, z nutami rustykalnymi zdominowanymi przez czerwone owoce le$ne
i ciemne czere$nie (Feteascd neagrd).

Bukiet charakteryzuje si¢ delikatnymi aromatami przypraw i siana, czgsto uzupelnionymi aromatem wisni, czere$ni
i maliny (Cabernet Sauvignon) oraz nutg bialego pieprzu.

Rézowe wina niemusujgce majg barwe bladorézowa, fososiowor6zowg lub czasami jasnorézows.

Dominujgcy smak bialych owocéw z intensywnymi aromatami bazylii, platkéw rézy, grejpfruta, lekko korzenny,
oraz §wieze nuty i aromaty czerwonej porzeczki, zurawiny i poziomki uzupelnione aromatami malin i dojrzalych
truskawek. Posmak jest przyjemny i owocowy z odczuciem $wiezosci i harmonii, wzmocniony dzigki specyficznej
kwasowosci. W bukiecie wystepuja dobrze wyczuwalne aromaty wisni i porzeczek, uzupelnione aromatem
dojrzalych owocéw cytrusowych i delikatnymi nutami kwiatéw fakowych zmieszanych z owocami lesnymi (jezyny,
poziomki).
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8.4.  Zwigzek przyczynowy migdzy obszarem a produktem

Na tym obszarze produkuje si¢ rozmaite wina biale, r6zowe lub czerwone — od wytrawnych po stodkie. Stanowig
one jednak do$¢ dobrze zdefiniowang grupe w palecie win rumunskich. Sg to na ogél wina lekkie, niezbyt
ekstraktywne, o umiarkowanej zawartosci alkoholu, lekko kwaskowate na pélnocy obszaru, przy czym ,szczyt”
kwasowosci wystepuje na obszarze Averesti, gdzie naturalna kwasowo$¢ moze w niektérych latach osiagnac 11-12
graméw kwasu winowego na litr, co sprawia, ze obszar ten nadaje si¢ doskonale do produkcji win musujgcych.
Wina czerwone z péinocnej czeSci winnic sg lekko zabarwione, natomiast te pochodzace z poludnia majg
intensywng barwe. Jako$¢ win z obszaru podnazwy ,Vutcani” jest podobna do jakodci win uzyskiwanych na
obszarze objetym kontrolowang nazwa pochodzenia ,Dealu Bujorului”.

Cechy charakterystyczne odmian na obszarze Husi nadaja winom cechy takie jak bardzo wysoka kwasowo$¢, ktora
jest wazna przy wytwarzaniu win bazowych do produkeji win musujacych. Nadaja one réwniez petno$¢ i strukture
zar6wno gatunkowym winom musujacym, jak i winom pétmusujacym.

Biorgc pod uwage wielkos$¢ obszaru, warunki glebowe, klimatyczne i srodowiskowe obszaru objetego ChNP ,Husi”,
winogrona moga dojrzewaé w stopniu wystarczajagcym do otrzymania wina bazowego do produkcji gatunkowych
win musujacych, aromatycznych gatunkowych win musujacych i win pétmusujacych, przy optymalnym doborze
czasu zbiorow.

Najlepsze warunki do produkcji win musujgcych wystepuja na nizszych wysokosciach, do 200 m n.p.m., i przy mniej
korzystnej ekspozycji, na zboczach o wystawie na poélnocny wschdd; wina te charakteryzuja si¢ bardziej
umiarkowanym stezeniem alkoholu, nie sg bardzo ekstraktywne i cechuje je $rednia lub wysoka kwasowosé,
przyjemny smak, delikatna i dtugo utrzymujaca si¢ pianka (obszar Bunesti-Averesti).

Réznica temperatur miedzy nocg a dniem, w polaczeniu z przeplywem powietrza schodzacego z najwyzszych
zboczy sprzyja syntezie i zachowaniu niektorych zwigzkéw aromatycznych; dotyczy to w szczegdlnosci zboczy
poltozonych na malej i Sredniej wysokosci, gdzie réznica temperatur jest najwicksza. Pozwala to na wydobycie
wyraznych, owocowych nut pierwotnych jablka, gruszki, brzoskwini i moreli, ktére s3 zachowywane w procesie
produkeji wina, a tym samym zapewniajg szczegdlne wlasciwosci aromatyczne win bazowych do produkcji win
musujacych. Umiarkowanie cieple noce umozliwiaja powolne gromadzenie si¢ aromatéw charakterystycznych dla
poszczegdlnych odmian, co pozwala na produkcje win o bogatym bukiecie i nucie charakterystycznej dla danej
odmiany.

Swiezo§¢, kwasowos¢ oraz intensywno$¢ aromatéw gatunkowych win musujacych, aromatycznych gatunkowych
win musujacych i win pétmusujacych sg zatem wynikiem interakcji miedzy rzezbg terenu, rodzajem gleby i odmiang
winorosli w polaczeniu z dlugoletnia tradycjg produkcji wina.

Winogrona przeznaczone do wytwarzania win bazowych do produkeji win musujacych zbiera si¢ wczesnie, przed
zbiorem winogron przeznaczonych do produkcji win niemusujacych, aby zapewni¢ odpowiednig réwnowage
miedzy cukrami a kwasowoscig w celu produkeji gatunkowych win musujacych o optymalnej jakosci. Otrzymywane
wina wymagaja przestrzegania parametréw fizykochemicznych o zréwnowazonych wartosciach, takich jak stosunek
kwasowosci do alkoholu, oraz wilasciwosci sensorycznych, ktére zapewniaja typowy charakter uprawianych odmian.

Wylugowane czarnoziemy i szaroziemy wystepujace w duzych czesciach obszaru Husi sa korzystne dla winnic
(piaszczysta/glinopodobna struktura) ze wzgledu na swoje podstawowe wlasciwosci biochemiczne (aktywno$é
biologiczna, znaczna zawarto$¢ préchnicy, wysokie nasycenie zasadami i skfadnikami odzywczymi).

Faoziemy i eutroficzne gleby kambisolowe (kambisole) zapewniaja dobrg przepuszczalno$¢ i duza ilos¢ wody
w winnicach, co podczas dojrzewania winogron utrzymuje warunki niezbedne do zachowania réwnowagi
aromatéw, w szczegdlnosci aromatéw owocowych, dajac ostatecznie wrazenie pewnej orzezwiajacej Swiezosci
w bukiecie.

Catkowite natezenie promieniowania stonecznego waha si¢ umiarkowanie miedzy 110 kcal/cm?/rok na zboczach
o niewielkim nastonecznieniu i 130 kcal/cm?[rok na zboczach o lepszej ekspozycji na stonce, a Srednia liczba
godzin naslonecznienia zapewnia jednolite nastonecznienie wzgdrz polozonych na wigkszych wysokosciach,
z okoto 2 000 godzin i ponad 2 100 godzin w depresji Husi.
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Srednie roczne wartosci promieniowania i ciepla stonecznego pozostaja wysokie przez caly sezon wegetacyjny, co
sprzyja rozwojowi i dojrzewaniu winogron. Niewielka liczba godzin nastonecznienia, kiedy winogrona zaczynaja
dojrzewad, w polgczeniu z cieplymi strumieniami powietrza w dolinie Prutu przyczyniaja si¢ do optymalnego
powstawania substancji aromatycznych w bialych i rézowych winach niemusujacych. Réznica temperatur w nocy
i w dziefi na zboczach potozonych na niskiej lub $redniej wysokosci (depresja Husi znajduje si¢ na wysokosci
70-120 m n.p.m.) przyczynia si¢ do syntezy i zachowania zwigzkéw aromatycznych, ktére definiujg wyraZne
i typowo $wieze nuty pierwotne owocow (jablek, brzoskwin, moreli i grejpfrutéw). W przypadku péznych zbiordw,
gdy winogrona charakteryzuja si¢ wysoka zawarto$cig cukru (240 gfl), wina wykazuja niepowtarzalng réwnowage
aromatyczng na podniebieniu i w bukiecie (Busuioacd de Bohotin), nawet jesli dojrzewaja przez dugi czas.

9.  Dodatkowe wymogi zasadnicze (pakowanie, etykietowanie i inne wymogi)

Informacje na etykietach

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

W zaleznosci od intereséw producentéw chroniong nazwe pochodzenia HUSI mozna uzupetni¢ na etykietach win
jedng z nastepujacych nazw pojedynczych winnic: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL
DOBRINA, DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA,
CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL
ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA,
COLINA MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUI MOTOC,

a odniesieniu do nazwy ,HUSI-VUTCANI” — nastepujgcymi nazwami winnic: VALEA LUI DARIE i DEALUL HERETEL

Warunki w zakresie wprowadzania do obrotu

Ramy prawne:

Okreslone w przepisach krajowych

Rodzaj wymogéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania

Opis wymogu

Wina mozna etykietowaé w dowolny sposéb, pod warunkiem ze obowigzkowe informacje zostang podane w tym
samym polu widzenia. Etykieta i tylna etykieta nie s3 obowigzkowe, etykieta moze sktada¢ si¢ z jednego lub kilku
elementéw, mie¢ dowolny ksztalt i by¢ wykonana z dowolnego materialu i przy uzyciu dowolnej techniki.

Na etykiecie mozna réwniez umiesci¢ okreslenie tradycyjne przewidziane w obowigzujacych przepisach dotyczacych

win, ktére wskazuje na jako$¢ zbioréw wynikajaca z zawartosci cukru podczas zbioréw (gdy winogrona pokrywa
szlachetna plesn).

Oznaczenia wykorzystane w prezentacji/na etykietach

Ramy prawne:
Okreslone w prawodawstwie UE
Rodzaj wymogdéw dodatkowych:

Przepisy dodatkowe dotyczace etykietowania
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Opis wymogu
Niektore oznaczenia odnoszace si¢ do niektérych metod produkcji moga by¢ réwniez stosowane na zasadzie
dobrowolnosci, jak np.:

— oznaczenia ,fermentat in barrique” [poddane fermentacji w beczkach], ,maturat in barrique” [dojrzewajace
w beczkach], ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” [fermentowane w obecnosci kawatkéw drewna dgbowego]
oraz ,maturat in prezenta aschiilor de stejar” [dojrzewajace w obecnosci kawatkéw drewna debowego] moga byé
umieszczone na etykiecie w jezyku rumunskim lub w celu poinformowania konsumenta o zastosowaniu
odpowiedniego procesu mozna uzy¢ okreslen w jezykach uzywanych na calym $wiecie, takich jak ktérekolwiek
z ponizszych oznaczen:

—  fumé” lub ,smoked” lub ,toasted” w jezyku angielskim, ktorym moze, ale nie musi towarzyszy¢ zwrot
okreslajacy intensywnoS¢ obrébki cieplnej zastosowanej do uzytego drewna debowego, . ,light”, ,medium”
lub ,heavy”;

—  fumé lub fumée” w jezyku francuskim, ktérym moze, ale nie musi towarzyszy¢ zwrot okreslajacy
intensywno$¢ obrébki cieplnej zastosowanej do uzytego drewna dgbowego, tj. ,1égere”, ,moyenne”, ,forte” lub
Lpetite fumé”, ,demi fumé”, ,intense fumé”.

Oznaczenia te moga by¢ przedstawione w jakimkolwiek innym jezyku uzywanym na $wiecie lub w jezyku kraju,
w ktérym produkt sektora wina ma by¢ sprzedawany, jezeli producent wina tak zdecyduje, w celu poinformowania
konsumenta o stosowaniu praktyk wykorzystywanych na calym S$wiecie, ktére nadaja winom ich wyjatkowe
wlasciwosci sensoryczne.

W przypadku win, ktére przechodza okres dojrzewania lub dojrzewania na osadzie, etykieta moze zawieraé
okreslenia takie jak ,sur lie”, ,battonnage” lub ,aged on the lees” [dojrzewajace na osadzie].

Link do specyfikacji produktu

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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