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Produkta specifikacija izdarama Savienibas grozijuma apstiprinasanas pieteikuma publikacija saskana
ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 2024/1143 15. panta 4. punktu

(C/2025/6281)

Tris méne$u laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tresa valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 17. pantu () var iesniegt Komisijai iebildumu.

SAVIENIBAS GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS
“Husi”
PDO-RO-A1583-AMO05
Pieteikuma iesniegSanas diena: 17.10.2024.

GROZIJUMS

Pieteikuma iesniedzéjs un ta likumigas intereses

1. Averesti-Valea Lohan vinogu un vina raZotaju apvieniba

Apvieniba, kas parstav razotajus ar ACVN “Husi”

2. Vrancea-Pietroasa profesionald vinkopibas apvieniba

Apvieniba, kas apsaimnieko vindarzus, kuri registréti ar ACVN “Husi”, un apstrada dalu no produkcijas, kas iegtita ar ACVN
“Husi” apzimétaja apgabala.

Grozijuma apraksts un pamatojums

” o«

1. Kategoriju “kvalitativs dzirkstoSais vins”, “kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins” un “pusdzirkstosais vins” pievienosana

Tiek pieprasits produkta specifikacija pievienot jaunas vina kategorijas, kas noteiktas Regulas (ES) Nr. 1308/2013
VII pielikuma II dala, proti, kvalitativs dzirkstosais vins, kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins un pusdzirkstosais vins,
lai varétu So kategoriju vinu razot ACVN “Husi” noteiktaja apgabala no vinogam, kuras novaktas ar o nosaukumu
apzimétaja apgabala.

Ir zinams, ka Husi vindarzos $aja Moldavijas regiona vinogulaji audzéti kop$ 15. gadsimta, kad saka attistities vinkopiba.
Lidz 19. gadsimtam Husi pat bija izveidota vinkopibas skola. Sis iestides dibinasana kluva par pagrieziena punktu
vinogulaju audzé$ana un vina razosana. Husi vinkopibas tradicija laika gaita attistijas, un $is apgabals kluva par svarigu
vinkopibas centru Moldavijas regiona. No 1950. lidz 1960. gadam apgabala reputacija nostiprinajas, pateicoties vina
razotnei ar optimalu vina raZo$anas jaudu. Ir zinams, ka no vietgjiem vinogulajiem tiesi $kirnes “Busuioacd de Bohotin” un
“Zghihara de Husi” iezim&ja Husi apgabalu pasaules vina karté.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas
produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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Lai palielinatu vinogu $kirnu (no kuram visraksturigakas ir “Busuioacd de Bohotin” un “Zghihard de Husi”) vértibu gan
nedzirkstoso, gan kvalitativo dzirksto$o vinu razo$and, no 2020. gada Husi apgabala, izmantojot tehnologijas un
aprikojumu, ir veikti ieguldijumi veco razo$anas struktiiru parstrades jaudas palielinasan3, un razosanas mérkkategoriju
vajadzibam tiek uzturétas un modernizétas vecas struktiras (saglabats sens pagrabs ar aptuveni 100 000 nogatavinata vina

pudelu).

Grozijjumu noteica nepiecieSamiba nodrosinat labaku Husi apgabala aizsardzibu un efektivaku ACVN izmantosanu,
uzsverot §T apgabala IpaSo potencialu un atsevisku vindaribas skirnu potencialu kvalitativu dzirksto$o vinu razosana.

Turklat pédéjo piecu gadu laika Moldavijas vinkopibas apgabala dzirkstoSo vinu razoSana ir piesaistijusi lielu Moldavijas
vinkopju interesi, jo noteiktam viet&jam $kirném — “Tdmaioasd romaneascd”, “Busuioacd de Bohotin”, “Francusd” un it Ipasi
“Feteascd neagrd” — piemit aromatiskais potencials, ko var izmantot ne tikai nedzirksto$o, bet ari citu vinu raZoSanai, tade]
ka $is Skirnes ir izteiksmigakas gan buketes, gan krasas zina un piemérotas ari citam razo$anas linijjam.

Kaiminregionu cilmes vietas nosaukumu ACVN “Cotnari” un ACVN “Bohotin” produktu specifikacijas ir pievienotas
tipiskas prasibas kvalitativa dzirksto3a vina, kvalitativa aromatiska dzirksto3a vina un pusdzirksto$a vina kategorijam; Sie
ACVN Moldavijas regionam ir raksturigi, jo aptver plasas apstradatas platibas un sarazo lielus vina apjomus. Ta rezultata ir
palielinajies to raZzotaju skaits, kuri intereséjas par attiecigo vinogulaju izvéli un aprikojuma nodrosinasanu dzirkstoso vinu
parstradei. Ir registréts ievérojams pardosanas apjoma pieaugums, ka arf lielaka daliba sada veida produktu konkursos,
kuros ir iegiitas medalas.

Patérétaju intereu atjaunosanas par $kirném “Busuioacd de Bohotin” (sartvins ar tipisku muskata aromatu) un “Zghihara de
Husi” (zeltaini dzeltens vins ar dzivigu ziedu aromatu) var dot jaunu sparu Husi dzirksto$o vinu raZo$anas tradicijai. Sis tris
vina kategorijas (kvalitativs dzirkstosais vins, kvalitativs aromatisks dzirksto3ais vins un pusdzirkstosais vins) tika ieviestas,

X9

lai labak parstavétu apgabalu, skirnes “Zghihard de Husi”, “Busuioacd de Bohotin”, “Tdmaioasd romaneascd” un “Tramier
roz”, ka ari cilmes vietas nosaukumu.

Ir grozita produkta specifikacijas I, II, IV, IX, XI un XII iedala un vienota dokumenta 3. punkts.

2. Atjauninata informdcija par saikni starp geografisko apgabalu un produktu

Lai ar ACVN “Husi” apzIméta vina raZo$ana ieviestu jaunas vina kategorijas, ir jagroza specifikacija, kura ir jaatjaunina
saikne starp geografisko apgabalu un produktu, lai nodro$inatu atbilstibu tiesibu aktiem, kas piemeérojami ACVN (cilmes
vietas nosaukuma definicija), un ieklautu atsauces uz jaunajam kategorijam.

Ir papildinata informacija par apgabalu, vina kategorijam, cilvékfaktoru un célopsakaribam.

Grozijums attiecas uz produkta specifikacijas I iedalu un vienota dokumenta 8. punktu.

3. Noraditas vinogu Skirnes jaunajam raZojamo vinu kategorijam

Specifikacija ir papildinata ar noradi uz vinogu 3kirném, kuras var izmantot ACVN apgabala razojamo pieprasito vina
kategoriju (kvalitativa dzirksto$a vina, kvalitativa aromatiska dzirksto$a vina un pusdzirkstosa vina) razo3anai.

Grozijums attiecas uz specifikacijas IV nodalu un vienota dokumenta 4., 5.2. un 7. punktu.

4. Pievienotas kvalitativa dzirkstosa vina, kvalitativa aromatiska dzirksto$a vina un pusdzirkstosa vina analitiskas un
organoleptiskas Tpasibas

Lai nodroginatu atbilstibu tiesibu aktiem par ACVN, produkta specifikacija jaieklauj ari Husi apgabala razojamo jauno
kategoriju vinu analitiskas un organoleptiskas ipasibas.

Ir grozita produkta specifikacijas XI iedala un vienota dokumenta 4. punkts (4., 5. un 6. apak§punkts).
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5.

Pievienoti vinu tirdzniecibas nosacijumi

Lai raZotu jauno kategoriju vinus, produkta specifikacija ir japapildina ar konkrétiem nosacijumiem attieciba uz $o jauno
kategoriju vinu pildiSanu pudelés, noformé$anu un markesanu, kas pieprasitas razo$anai ar ACVN “Husi”, un ar daZiem
markeSanas noteikumiem attieciba uz jauno kategoriju vinu razo$anas metodém.

Grozita specifikacijas XII nodala, bet vienotais dokuments nav grozits.

6.

Pievienoti noteikumi attieciba uz kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem | kvalitativiem aromatiskajiem dzirkstoSajiem viniem

Produkta specifikacija ir grozita, ieklaujot atseviskus nosacijumus attieciba uz kvalitativajiem dzirkstoSajiem viniem un
kvalitativajiem aromatiskajiem dzirkstosajiem viniem, kurus klasificé arT péc to cukuru satura.

Grozita specifikacijas XII nodala, bet vienotais dokuments nav grozits.

3.1.

VIENOTAIS DOKUMENTS

Nosaukums(-i)

Husi

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

Vinkopibas produkta kategorijas

1.  Vins

5. Kvalitativs dzirkstosais vins

6.  Kvalitativs aromatiskais dzirkstosais vins

8.  Pusdzirkstosais vins

Kombinetas nomenklatiiras kods

22 — DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2204 — Svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 ieklauto.

Vina(-u) apraksts
1. Organoleptiskas ipasibas — baltvini

ISS APRAKSTS

Krasa: salmu dzeltena/dzildzeltena, zalgandzeltena, citrondzeltena, zalgana, zeltaina.

Aromats: tipisks, ar intensivu vinkoku ziedu, plaskoka ziedu, zalo citrusauglu aromatu, auglains, ilgak izturétam
vinam atklajas melonu nianses.

Bukete: vasaras abolu, plauta siena, nedaudz riigtena, tipiska ziedo$u vinkoku smarza, ar tipisku izsmalcinatu niansi,
nogatavojusos vinogu, svaigu abolu, citrusauglu, savvalas ziedu, nobriedusa siena smarza, medus, auglainuma,
akacijas ziedu, svaiga sviesta niansu, ziedu niansu, lidzsvarota skabuma, izteikta viraka un bazilika niansu.

Garsa: nedaudz skabena, dziviga, auglaina, apala, patikama pécgarsa, savvalas ziedu aromata, nobriedusa siena garsa,
medus, auglainuma, nedaudz riigtena pécgarsa.

» o«

(“Grasd de Cotnari”, “Muscadelle”, “Semillon”, “Riesling de Rhin” — aromatiskas un pusaromatiskas skirnes, kuram
piemit aromatu nianses, kas parsniedz vidéjo raditaju un varétu izraisit aromatu vai cukuru uzkrasanos)

Visparigas analitiskas ipasibas
—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10,5
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—  Minimalais kopgjais skabums: 4,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
—  Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 200

2. Organoleptiskas fpasibas — sarkamvini

ISS APRAKSTS

Krasa: rubinsarkana, granatsarkana, violeti sarkana, spilgti/tumsi sarkana.

Bukete: kir$u, zemenu un skabo kirSu notis, samtaina, ar zavétu pliimju niansém, pilnmiesiga. Smarza: sarkano
janogu, dzérvenu, kazenu, dazadu ziedu, rozu ziedlapinu un bazilika.

GarSa: taniniem piesatinata, ar nogatavojusos meza ogu, skabo kir§u aromatu, samtaina, izteikti zalaina, ar Zavétu
plimju niansém.

(“Syrah”, “Zweigelt”, “Sangiovese”, “Nebbiolo”, “Barbera™ Skirnes ar paaugstinatu krasas taninu uzkraganos un
aromatisko ipasibu koncentraciju, visticamak, klimata parmainu dé| $aja apgabala pédgjos gados.)

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10,50

—  Minimalais kopgjais skabums: 4,5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
—  Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): 20

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 150

3. Kuvalitativu dzirkstoSo vinu organoleptiskas ipasibas

ISS APRAKSTS

Baltvini - $o baltvinu krasa var biit no dazadiem zalganbaltas [idz zeltaini dzeltenas nokrasas toniem. Ziedu aromati,
kas saistiti ar baltajiem augliem un citrusaugliem, ar izteiktam nogatavojusos bumbieru un akaciju medus notim, ka
arl sarezgitu cukurotu dzelteno auglu, medus un brioche aromatu viniem, ko iegist, fermentgjot pudelés. Tie ir
plastosi, ar krémigam notim, ar noturigu gar§u muté un ar augstu skabuma limeni. Noturigas putas un smalki,
noturigi burbulisi pastiprina vinu aromatiskas notis.

Sartvini — no gaisi sartiem lidz kosi sartiem topiem ar smalkam purpursarkanam niansém. Aromatiskas notis, kuras
doming sarkano auglu — zemenu un dzelteno citrusauglu nianses, kam var bat arf maigas ziedu (peoniju, salvijas
lapu, bazilika) ipasibas. Tiem ir auglaina gar$a ar labu noturibu un skabenu pécgar$u. Noturigas putas, smalki
burbulisi.

Parspiediens pudelé 20 °C temperatiira: vismaz 3,5 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10,50

—  Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
—  Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 185
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4. Kuvalitativu dzirkstoSo vinu organoleptiskas ipasibas

ISS APRAKSTS

Sarkanvini — $o vinu krasa var biit no rubinsarkanas lidz purpursarkanai. Aromatiskas notis, kuras dominé
nogatavojusas sarkanogas (janogas, upenes un melnie kirsi), ko var papildinat grauzdetu valriekstu un lazdu riekstu,
ka arT gar$vielu notis. Garsa ir pilnmiesiga, auglaina, ar labu noturibu un skabenu pécgarsu. Ne parak daudz putu,
smalki un noturigi burbulisi.

Parspiediens pudelé 20 °C temperatiira: vismaz 3,5 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 10,50

—  Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
—  Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): 20

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 150

5. Organoleptiskas Tpasibas — kvalitativi aromatiskie dzirkstosie vini

ISS APRAKSTS

Baltvini — krasa no salmu dzeltenas ar zalganam niansém lidz zalgani dzeltenai ar zeltainu nokrasu. Aromats —
muskata, ar bazilika, roZu, svaigi plautas zales niansém. Svaiga, patikama un dziviga garsa, balto auglu — bumbieru,
svaigu vinogu — notis ar labi sabalansétu saldumu un skabumu. Bagatigas, noturigas putas un laba burbuosana.

Sartvini — gaisi sarta krasa ar vieglu, svaigu violetu nokrasu. Aromats ar sarkano auglu — meZa zemenu, zemenu,
citrusauglu un greipfriitu — niansém, ko papildina rozu, savvalas ziedu, bazilika un viraka notis. Svaiga, dzirkstosa
garSa ar nogatavojuSos tropu auglu niansém, ar sabalansétu saldumu un skabumu. Bagatigas, noturigas putas un
intensiva burbulosana.

Parspiediens 20 °C temperatiira: vismaz 3 bari.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 10,00

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 6,00

—  Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
—  Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 185

6.  Pusdzirkstosa vina organoleptiskds ipasibas

ISS APRAKSTS

Pusdzirkstosie vini — dazados tonos, no zalgani balta lidz zeltaini dzeltenam, no gaisi sarta lidz kosi sartam vai no
rubinsarkana lidz purpursarkanam. Ziedu aromati, kas saistiti ar augliem ar baltu mikstumu — bumbieriem, aboliem
un citrusaugliem (greipfratiem), akaciju medu, sarkano auglu (zemenu, kir§u) un maigu ziedu (aromatisko garSaugu,
bazilika) toni. Aromata jitami ari nogatavojusies sarkanie augli (janogas un upenes, melnie kirsi, plames), ko
papildina valriekstu, grauzdétu lazdu riekstu un gar$vielu notis.

Gar$a — vini ir svaigi, ar noturigu gar§u un izteiktu skabumu, auglaini, ar skabenu pécgaru, ar bagatigam vai
mérenam putam un vidgji noturigiem burbuliSiem, kas pastiprina vinu aromatiskas notis.

Parspiediens 20 °C temperatiira ir no 1 lidz 2,5 bariem.
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5.1.

5.2.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %): 15,00

—  Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %): 7,00

—  Minimalais kopgjais skabums: 5 grami uz litru (izteikts ar vinskabi)
—  Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru): 20

—  Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 150

Vindaribas metodes
Ipasas vindaribas metodes

1.  AudzéSanas metodes

AudzéSanas prakse
Vismaz 3 000 augu uz hektaru (vai vismaz 75 % augu, salidzinot ar planoto vindarzu).

Aptidenosana atlauta tikai sausuma | nelabvéligu laikapstaklu gados un ar ONVPV (Valsts vinkopibas un vina biroja)
pazinojumu, piemérojot optimalus apiidenosanas standartus, lai nodro$inatu augu augsanas potencialu un noteiktu
kvalitati.

Priekslaiciga razas novaksana — vinogu kekaru skaita samazinasana auglu nobrieanas perioda sakuma, ja potenciala
raZa parsniedz maksimalas robezvértibas, kas atlautas produkta specifikacija.

2. VinurazoSana
Attiecigi ierobeZojumi vinu razo$ana

Konkrétos klimatiskajos apstaklos, kuriem kopa ar konkrétu $kirnu potencialu ir pozitiva ietekme uz noteikta
apgabala stadijumos iegiito razu, ar ACVN “Husi” apzimétos vinus var gatavot ari arpus noteikta apgabala — blakus
esoSaja apgabala, kur vinkopibas centri nodrosina labako razotspéju.

Sim noliikam (atrai vina gatavosanai, fermentacijai kontroléta temperatiira, dazu skirnu — to vidii “Feteascd regald”,
“Sauvignon”, “Muscat Ottonel”, “Timiioasi romineasci”, “Busuioacd de Bohotin” — aromatiska potenciala
saglabasanai) paredzétaja blakus eso$aja apgabala ietilpst $adas pilsétas un ciemati Vrancas [Vrancea] Zudeca:

—  Panciu, Movilita,
—  Odobegti, Unirea, Jaristea, Bolotesti,

—  Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cdmpineanca.

3. Baltvina vai sartvina razosana

Ipasa vindaribas metode

Baltvinus un sartvinus péc razotdja izvéles var iegiit no $kirném “Pinot gris” un “Traminer roz”, izmantojot
tehnologijas, kas saglaba vinogu un no $im $kirném raZoto vinu ACVN kvalitati.

Maksimalais raZas iznakums

1.  Skirnes “Aligoté”, “Feteascd Regald”, “Zghihard de Husi’, “Cramposie Selectionatd”, “Francusd”, “Plivaie”,
“Donaris”, “Grasi de Cotnari”

16 000 kilogramu vinogu no hektara

” o« o«

2. Skirnes “Riesling Italian”, “Semillon”, “Babeasci Gri”, “Codand”, “Portugais Bleu”

16 000 kilogramu vinogu no hektara

3. Skirnes “Riesling de Rhin”, “Muscadelle”, “Feteascd Alba”, “Chardonnay”, “Aromat de Iasi”, “Syrah”, “Sangiovese”,
“Nebbiolo”, “Barbera”

15 000 kg vinogu no hektara
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4, Slgirnes “Muscat Ottonel”, “Sauvignon”, “Pinot Gris”, “Tdmaioasd Romaéneasci”, “Sarba”, “Traminer roz”,
“Busuioacd de Bohotin”, “Merlot”, “Zweigelt”

13 500 kg vinogu no hektara

5. Skirnes “Cabernet Sauvignon”, “Feteascd Neagrd”, “Pinot Noir”, “Negru Aromat”, “Bibeascd Neagrd”
12 600 kg vinogu no hektara

6.  Baltvina un sartvina Skirnes “Aligoté”, “Feteasci Regald”, “Zghihard de Husi”, “Crdmposie Selectionatd”,
“Francusd”, “Pldvaie”

123 hektolitri no hektara

7. Baltvina un sartvina Skirnes “Grasd de Cotnari”, “Donaris”, “Riesling Italian”, “Semillon”, “Babeascd Gri”,
“Codand”, “Portugais Bleu”

123 hektolitri no hektara

8.  Sarkanvina skirnes “Codand”, “Portugais bleu”
119 hektolitri no hektara

9.  Baltvina un sartvina skirnes “Riesling de Rhin”, “Muscadelle”, “Feteascd Albd”, “Chardonnay”, “Aromat de lasi”
115 hektolitri no hektara

10. Sarkanvina kirnes “Syrah”, “Sangiovese”, “Nebbiolo”, “Barbera”
111 hektolitri no hektara

Xn o«

11. Baltvina un sartvina $kirnes “Muscat Ottonel”, “Sauvignon”, “Pinot Gris”, “Timaioasd romdneascd”, “Sarba”,
“Traminer roz”

104 hektolitri no hektara

12.  Sarkanvina kirnes “Busuioacd de Bohotin”, “Merlot”, “Zweigelt”
100 hektolitri no hektara

13. Sartvina $kirnes “Cabernet Sauvignon”, “Feteascd Neagrd”, “Pinot Noir”, “Negru Aromat”, “Bibeasci Neagrd”
97 hektolitri no hektara

14. Sarkanvina kirnes “Cabernet Sauvignon”, “Feteascd Neagrd”, “Pinot Noir”, “Negru Aromat”, “Bibeascd Neagrd”
93 hektolitri no hektara
Noteiktais geografiskais apgabals

Apgabals, kas noteikts ar kontrolétu cilmes vietas nosaukumu “Husi” apzimétu vinu raZoSanai, var ietvert
apaksnosaukumus un atrodas turpmak uzskaititajas Vaslujas [Vaslui] Zudeca teritorijas.

Apziméjums “HUSI™:

—  Husi pilséta,

—  Duda-Epureni pasvaldibas teritorija, ciemati: Epureni un Duda,

—  Pddureni pagvaldibas teritorija, ciemati: Pddureni, Vileni, Leogti, Ivanesti un Rusca,

—  Tatdrani pasvaldibas teritorija, ciemati: Tdtdrdni, Crasndseni, Baltati un Mantu,

—  Stanilegti pasvaldibas teritorija, ciemati: Stanilesti un Pogdnesti,

—  Bunegti-Averesti pasvaldibas teritorija, ciemati: Bunegti, Averesti, Armdseni, Tabdldesti un Plopi,
—  Arsura pasvaldibas teritorija, ciemati: Arsura, Funddtura un Pahnegti,

—  Drdnceni pasvaldibas teritorija, ciemati: Dranceni, Ghermdnesti un Rdsesti,

—  Bofesti pasvaldibas teritorija, ciemati: Boesti un Gugesti,

—  Banca pasvaldibas teritorija, ciemati: Banca, Stoisesti, Sarbi un Tifu,
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—  Falciu pagvaldibas teritorija, ciemati: Falciu, Bozia, Copdceana un Ranzesti,

—  Bldgesti pa$valdibas teritorija, ciemati: Bligesti un Igesti.

Papildapziméjums “VUTCANI":

—  Vutcani pagvaldibas teritorija, ciemati: Vutcani un Mdldiesti,

—  Rogiesti pasvaldibas teritorija, ciemati: Rosiesti, Gara Rosiesti un Valea lui Darie,
—  Suletea pasvaldibas teritorija, ciemati: Suletea, Rascani un Fedesti,

—  Epureni pa$valdibas teritorija, Horga ciemats,

—  Berezeni pagvaldibas teritorija, ciemati: Berezeni, Rinceni un Musata.

Vina vinogu skirne(-s)

“Aligoté B” — “Plant de trois”, “Plant gris”, “Vert blanc”, “Troyen blanc”
“Aromat de Jasi B”

“Barbera N”

“Busuioacd de Bohotin Rs” — “Schwarzer Muscat”, “Muscat fioletovii”, “Muscat violet cyperus”, “Muscat rouge de
Frontignan”

“Babeasca gri G”

“Bibeascd neagrd N” — “Grossmuttertraube”, “Hexentraube”, “Cricana”, “Rard neagra”, “Cildirusa”, “Serecsia”
“Cabernet Sauvignon N” — “Petit Vidure”, “Burdeos tinto”

“Chardonnay B” — “Gentil blanc”, “Pinot blanc Chardonnay”

“Codand N”

“Cramposie selectionatd B”

“Donaris B”

“Feteascd albd B” — “Pdsdreascd albd”, “Poama fetei”, “Maddchentraube”, “Leanyka”, “Leanka”

“Feteascd neagrd N” — “Schwarze Méadchentraube”, “Poama fetei neagrd”, “Pdsdreascd neagrd”, “Coada randunicii”
“Feteascd regald B” — “Konigliche Madchentraube”, “K6nigsast”, “Kiralyleanka”, “Dindsand”, “Galbend de Ardeal”
“Francusd B” — “Vinoasd”, “Mildweisser”, “Mustoasd de Moldova”, “Poami creatd”

“Grasd de Cotnari B” — “Dicktraube”, “Grasa”, “Kover sz6l6”

“Merlot N” — “Bigney rouge”, “Plant Medoc”

“Muscadelle B” — “Moscatello bianco”, “Mouscadet doux”

“Muscat Ottonel B” — “Muscat Ottonel blanc”

“Nebbiolo N”

“Negru Aromat N”

» o« » o«

“Pinot Gris G” — “Affumé”, “Grauer Burgunder”, “Grauburgunder”, “Grauer Monch”, “Pinot cendré”, “Pinot Grigio”,
“Ruliander”

“Pinot noir N” — “Blauer Spatburgunder”, “Blauer Burgunder”, “Burgund mic”, “Burgunder roter”, “Klavner Morillon
Noir”

“Pinot noir N” — “Spatburgunder”, “Pinot nero”

“Plavaie B” — “Bdland”, “Plivand”, “Poama bilaie”

“Portugais Bleu N” — “Blauer Portugieser”, “Oporto”, “Portugieser”

“Riesling de Rhin B” — “Weisser Riesling”, “White Riesling”, “Riesling Renano”, “Rheinriesling”
“Riesling italian B” — “Olasz Riesling”, “Olaszriesling”, “Welschriesling”

“Sangiovese N” — “Brunello di Montalcino”, “Morellino”
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»

“Sauvignon B” — “Sauvignon Blanc’
“Syrah N” — “Shiraz”, “Petit Syrah”

“Semillon B” — “Semillon blanc”

” o«

“Traminer Roz Rs” — “Rosetraminer”, “Savagnin Rose”, “Gewiirztraminer”
“Timaioasd romaneascd B” — “Busuioacd de Moldova”, “Muscat blanc a petit grains”
“Tdmaioasd romaneascd B” — “Rumanische Weihrauchtraube”, “Tamianka”, “Tdmaioasa albd de Drigisani”

“Zghihard de Husi B” — “Zghihard”, “Zghihard galbena”, “Zghihard verde batuti”

” o«

“Zweigelt N” — “Blauerzweigelt”, “Negru de Zweigelt”, “Zweigelt blau”

“Sarba B”

Saiknes vai saiknu apraksts

Geografiska apgabala specifika

Litologiskais substrats veido tipologiski daudzveidigu segumu. Augsnes sadalijuma var novérot augstuma
zongjumu — no stepém un meZa stepém raksturigiem elementiem lidz mala-aluvialajas augsném meza slani.
Karbonatiska melnzeme un pelekzeme ir izplatitakas augsnes Husi ieplaka un vienlaikus ari vindarziem vértigakas
augsnes, jo to smilSaina vai smilmalaina konsistence uzlabo to fizikalas ipasibas un biokimiskas pamatipasibas:
intensivu biologisko aktivitati, ievérojamu humusa saturu, augstu katjonu apmainas spéju, neitralu vai nedaudz
skabu reakciju, augstu bazisko un baribas vielu piesatindjumu.

Reljefu veido virkne plasu ieapalu pauguru, kas stiepjas ZR-DA virziena. Pauguriem ir dazadi vérsumi, morfologiskas
ipasibas un slipumi. Saja vinkopibas apgabala ir atskirigi apaksapgabali: paugurains apgabals aptuveni 300 m
augstuma virs jiras limepa un zemaks pakajes apgabals, kura vidgjais augstums ir 150 m. Pauguriem ir dazadi
vérsumi, morfologiskas ipasibas un slipumi, kas veido pamatu daziem apgabala vindarziem.

Husi ieplaku dienvidos, rietumos un ziemelos norobezo augsti pauguri, bet austrumos — Prutas [Prut] ieleja, un taja
atrodas vairak neka 70 % 3a apgabala vindarzu. lelejas, kas atdala regiona paugurus ar nedaudz asimetriskam
nogazém, sakas piekrastes lidzenuma ar paugurainu segumu, veidojot ieplaku virkni (Voloseni, Husi, Novaci, Diuca,
Funddtura, Arsura), un kopa ar ieplakas augstakajiem kalniem ietver vértigakos vinkopibas apgabalus.

Klimats ir méreni kontinentals, kalnos tam raksturigas vidéji izteiktas kontinentala klimata iezimes, bet Husi ieplaka
tas ir izteikti kontinentals.

Globalais saules starojums ir aptuveni 120 kcal/cm? gada, vid&jais saulesgaismas daudzums ir 2 000 stundu gada
augstos kalnos un vairak neka 2 100 stundu Husi ieplaka un Prutas ieleja. Nemot véra vidéjas gada starojuma un
saules siltuma vértibas, noradam, ka tas saglabajas augstas visu augSanas sezonu un tapéc labveligi ietekmé vinogu
attistibu un nogatavosanos.

Dominéjosie v&ji ir rietumu, ziemelrietumu un ziemelu v&ji, kuri kopa veido vairak neka 60 % gada v&ju un kuriem,
kad tie pus lejup pa kalnu nogazém lidz ieplakai, piemit “fena” Ipasibas. ZA v§js, jo ipasi Crivdt, palielina salu,
savukart A un DA v&ji vasara ir karsti un sausi un palielina sausumu, un abi ir intensivi jitami gan Husi ieplaka, gan
Prutas paliené.

Hidrografisko tiklu, kas drené pilsétas teritoriju, veido divas galvenas “artérijas”: Drdslavdt dienvidos un Rdiegti, ko
veido Turbata un Sara, ziemelos. Tas satek kopa pilsétas austrumos, veidojot Husi upi. Drdslavdt un Rdiesti upém
piemit straumém raksturigas hidrografiskas ipasibas. Pavasarl, kad pieaugosas temperatiiras ietekmé strauji kiist
sniegs, vai vasara péc lietusgazém minétas upes nes lielu daudzumu tdens, dazkart arf parplistot.
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Saja apgabala razotie vini ir sausi lidz saldi vini: baltvini, sartvini vai sarkanvini. Parasti tie ir viegli vini, ne parak
koncentréti, ar mérenu spirta saturu, nedaudz skabi apgabala zieme]os un ar maksimalo skabumu Averesti apgabala,
kur dazos gados dabiskais skabums var sasniegt 11-12 gramus uz litru (izteikts ar vinskabi), un tapéc 3is apgabals ir
izcili piemérots dzirksto$o vinu raZo$anai.

Sarkanvinu krasa ir no gaisas apgabala ziemelos lidz intensivai dienvidos.

Pirmas rakstiskas liecibas par vindarzu pastavéSanu apgabalos, kur atrodas misdienu vindarzi, ir senakas par
pirmajiem rakstiem, kuros minéta Husi pilséta. Akta, ko Aleksandrs Labais izdevis 1415. gada, ir noteiktas veca
vindarza robezas. Cita dokumentd, kas datéts ar 1436. gada augustu, noradits, ka Epureni, Pdhnesti un Husi
vinkopibas apgabalos atradusies vinkoku stadijumi. Ta laika dokumentos teikts, ka laikposma no 1600. lidz
1662. gadam vinkoki tikusi intensivi staditi Saca un Ochi vindarzos; Husi vinogulaji piederéja vietéjam valdniekam.

Husi vinu izcilo kvalitati apliecina celojuma piezimes, kuras viduslaiku Moldavija rakstijusi arvalstu celotaji, jo ipasi
Marco Bandinus 1646. gada: “Husi, sendas Moldavijas vindarzu zemeés, razo gar$igu un smarzigu vinu, kas ir loti
pieprasits”. levérojamais kartografs Dimitrije Kantemirs [Dimitrie Cantemir], kas dzimis Silisteni ciemata netalu no
Husi (ciemats kops ta laika ir pardévéts vinam par godu), darba “Descriptio Moldaviae” raksta, ka “labakais vins tiek
gatavots Cotnari, bet nakamais labakais — Husi".

8.2. Informacija par cilvekfaktoriem

Vinogulaji ACVN “Husi” apgabala tiek audzéti, izmantojot vertikalos $palerus, apgriesanu un piesiesanu péc Gijo
metodes, ka ari Tsus divpus€jus kordonus atkariba no zemesgabalu atrasanas vietas un apkopes darbu veikSanas
iekartam, nemot véra gan raZoanas, gan vindaribas parametrus.

Vindarzos, kuros iegist vinogas kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem, pusdzirkstoSajiem viniem un kvalitativiem
aromatiskajiem dzirkstosajiem viniem ar ACVN “Husi”, minimalais blivums ir 3 500 augu uz hektaru, un to tiriba
parsniedz 95 %. Auglu daudzums ir ierobezots lidz 28 dzivotspéjigiem kekariem uz vienu augu. Vinogu raZas
reguléSana un pareiza lapu sienu parvaldiba nodro$ina optimalu polifenolu savienojumu uzkrasanos, kas
nepiecieSami bazes viniem kvalitativu dzirkstoso sartvinu raZo$anai.

Vinogas parstrada pa $kirném, ar 100 % tiribu, un maisijumi tiek izveidoti tirdzas partiju sagatavosanas laika.
Apgabala vindari kupaZzéSanas procesa izmanto pieredzi, ko guvusi vienskirnes vinu vinifikacija. Lai nodrosinatu
zinamu skabuma un auglainuma lidzsvara konsekvenci, maisijumi tiek veidoti loti prasmigi, nemot véra skirnes un
razas gadus. Vinogu veseluma saglabasana tdilit péc razas novaksanas un transportéSanas laika garanté misas
dzidrumu.

Sulfitu ierobeZota izmantosana ir bitiska otréjas fermentacijas kvalitates nodrosinasanai. Vinogu razu Joti ripigi
apstrada, lai nepielautu misas oksidéSanos laika starp razas novaksanu un vinogu izspiesanu.

Veselu vinogu izmanto$ana, transportéSanas laika radu$as misas iznemsana, riipiga apstrade, vinogu spiesana tira
vidé ar piemérotu aprikojumu un saskapa ar noteikumiem, kas nosaka precizu attiecibu starp parstradatas razas
svaru un iegitas misas tilpumu, garanté iegfitas misas kvalitati un dzidrumu, nodrosina saudzigu ekstrakciju,
saglabajot aromatu izsmalcinatibu un nodro$inot vinam spilgtu un mirdzosu krasas ietérpu. Vinus izturot uz
nogulsném, tajos veidojas terciari aromati, kas pastiprina to sarezgitibu.

Otrgja raudzésana pudelés notiek modernizétas pazemes telpas kontrolétas vides apstaklos ta, lai nodro$inatu, ka
fermentacijas parametri ir nemainigi un tadgjadi ar tradicionalo metodi iegiito vinu kvalitate tiek precizi replicéta.

8.3. Informacija par produktu

Kvalitativi dzirkstosie vini — dazados tonos, no zalgani balta lidz zeltaini dzeltenam, ar niansém no gaisi sarta lidz kosi
sartam ar violetiem atspulgiem, ka ari ar rubinsarkaniem un purpursarkaniem toniem.
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Ziedu aromati, kas saistiti ar baltajiem augliem un citrusaugliem, gataviem bumbieriem, akaciju medu, sareZgits
cukurots dzelteno auglu, medus un brioche aromats viniem, ko iegiist, fermentéjot pudelés, notis, kuras dominé
sarkano auglu (zemenu) un dzelteno citrusauglu, ziedu (peoniju, salvijas lapu, bazilika) vai nogatavojusos sarkano
auglu (janogu un upenu, melno kir§u) aromats, ko var papildinat valriekstu, grauzdétu lazdu riekstu, garvielu vai
pikantas notis.

Garsa — plastosi, krémigi vini ar noturigu gar§u un augstu skabuma limeni, auglaini, ar labu noturibu un skabenu
pécgariu sartvinos, dazkart ar nelielu pilniguma niansi sarkanvinos.

Kvalitativi aromatiskie dzirkstosie vini — no salmu dzeltenas krasas ar zalganam niansém lidz zalgani dzeltenai ar
zeltainiem topiem vai gaisi sarti ar vieglu, svaigu violetu nokrasu.

Muskata aromats, bazilika, rozu un svaigi plautas zales nianses, sarkano auglu (meza zemenu, zemenu, citrusauglu,
greipfriitu) nianses, un ziedu — roZu, bazilika, viraka un savvalas ziedu notis.

Svaiga, dziviga garsa, balto auglu — bumbieru, svaigu vinogu — notis ar labi sabalansétu saldumu un skabumu,
dzirkstoss ar nogatavoju$os tropu auglu niansém. Bagatigas un noturigas putas un laba, intensiva burbulosana.

Pusdzirkstosie vini — dazados tonos, no zalgani balta lidz zeltaini dzeltenam, no gaisi sarta lidz kosi sartam vai no
rubinsarkana lidz purpursarkanam. Ziedu aromati, augli ar baltu mikstumu — bumbieri, aboli un citrusaugli
(greipfrati), akaciju medus, sarkanie augli (zemenes, kirsi), citrusaugli, maigas ziedu notis (aromatiskie garSaugi,
baziliks), nogatavojusies sarkanie augli (janogas un upenes, melnie kirsi, plimes), ka ari valriekstu un grauzdetu
lazdu riekstu nianses.

Péc garSas tie ir svaigi, noturigi un ar izteiktu skabumu, auglaini, ar skabenu pécgarsu, ar bagatigam vai mérenam
putam un labiem, vidgji noturigiem burbuliSiem, kas pastiprina vinu aromatiskas notis.

Nedzirkstosie baltvini ir salmu dzeltena, gaisi citrondzeltena lidz zeltaini dzeltena krasa ar zalganu nokrasu un atklaj
sekundaras aromata notis — jasminu, fenheli — un primaras notis — zalo abolu, érkskogas (“Zghihara de Husi”), auglu
un augu aromatus, ka ari intensivu kaltéta bazilika un roza greipfrata (‘Busuioacd de Bohotin”) aromatu, ar ziedu
notim un augstu skabumu, kas labi papildina pilnigo un atsvaidzinoso garsu.

Garsas zina dominé auglainums, ar balto auglu (bumbieru, aprikozu) un ari rozu ziedlapu notim, viegli pikantam
niansém, gatavu mirabeles plimju un maigiem vinoguldju spraudenu (“Sauvignon”) toniem. Pécgarsa dominé
atsvaidzinogas, skabenas abolu notis, un, ja vins vinificéts pussausa veida, var bt arf dzivigas nianses.

Smarza jitama intensitate un svaigums, jasmina, plavas ziedu, vinogulju, akaciju, ka ari zalo abolu un citrona mizas
notis, izsmalcinata konsistence, ko rada lidzsvars starp skabumu, spirtu un viegli jitamu salduma niansi, greipfrita,
laima un plavas ziedu aromati, ka ari cidoniju, rozinu un dzelteno abolu (“Feteasci alba”, “Feteascd regald”) pécgarsa.

Nedzirkstoajiem sarkanviniem ir intensiva rubinsarkana krasa, tumsi sarkana ar rubinsarkanu nokrasu.

GarSas zina vini ir dasni un taniniem piesatinati, kas pieskir tiem patikamu sarezgitibu un savelkosu gar3u, ar
atsvaidzinosiem, auglainiem aromatiem -kazeném, upeném, piparmeétru un sarkanajiem pipariem (“Cabernet
Sauvignon”). Tiem ir svaiga, maiga pécgar3a, kas nodrosina lidzsvaru.

Tiem ir sarez§its aromats ar plimju, plamju ievarfjuma un kir$u kompota notim, ko papildina smalkas diimu nianses.
Konsistence ir samtaina, ar zemes notim, kuras dominé sarkanas meza ogas un melnie kirsi (“Feteascd neagrd”).

Smarza tiem jlitams maigs garSvielu un siena aromats, ko biezi papildina skabo kirsu, kirSu un avenu (“Cabernet
Sauvignon”) notis, ka ari vieglas balto piparu nianses.

Nedzirkstosie sartvini ir gaisi sarti, la$sarti vai dazkart spilgti sarti.

Dominé balto auglu garSa ar intensivu bazilika, rozu ziedlapu un greipfriita aromatu, viegli pikantam niansém,
svaigam sarkano janogu, dzérvenu un meZa zemenu notim, ko papildina avenu un nogatavojuos zemenu aromats.
Pécgarsa ir patikama un auglaina, ar svaigumu un lidzsvaru, ko papildina ipass skabums. Smarza jutami skaidri
izteikti kir§u un janogu aromati, ko papildina nogatavojusos citrusauglu un maigas plavas ziedu notis, kas saplst ar
mezZa ogu (kazenes, savvalas zemenes) aromatiem.
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8.4. Celoniska saikne starp apgabalu un produktu

Saja apgabala tiek razots plass vinu klasts — no sausiem lidz saldiem, baltviniem, sartviniem un sarkanviniem. Tomér
tie Rumanijas vinu klasta veido labi atpazistamu produktu grupu. Parasti tie ir viegli vini, ne parak koncentréti, ar
mérenu spirta saturu, nedaudz skabi apgabala ziemelos un ar maksimalo skabumu Averesti apgabala, kur dazos
gados dabiskais skabums var sasniegt 11-12 gramus uz litru (izteikts ar vinskabi), un tapéc $is apgabals ir izcili
piemérots dzirksto§o vinu razo$anai. Sarkanvinu krasa ir no gaiSas vindarza ziemelos lidz intensivai dienvidos.
Papildapziméjuma “Vutcani” apgabala razoto vinu kvalitate ir lidziga tai, kada raksturiga ACVN “Dealu Bujorului”
apgabala iegiitajiem viniem.

Husi apgabala skirnu Ipasibas pieskir viniem tadas pazimes ka loti augsts skabums, kas ir svarigi dzirkstoso vinu
bazes vinu razoSanai. Tie arl pieskir pilnmiesigumu un struktiru gan kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem, gan
pusdzirkstosajiem viniem.

Nemot véra apgabala lielumu, ar ACVN “Husi” apziméta produkta apgabala augsnes, klimata un vides apstakli lauj
vinogam pietickami nogatavoties, lai iegiitu bazes vinus kvalitativiem dzirkstoSajiem viniem, kvalitativiem
aromatiskajiem dzirksto$ajiem viniem un pusdzirkstosajiem viniem, optimali izvéloties razas novaksanas laiku.

Labakie dzirksto$o vinu raZoSanas apstakli ir zemak, lidz 200 m augstuma virs jiras limena, un mazak labveéligi
nogazés, kas atrodas ziemelaustrumos; $iem viniem raksturiga mérenaka spirta koncentracija, tie nav loti ekstraktivi,
tiem ir vidéjs lidz augsts skabums, patikama garsa, smalkas un ilgi paliekoSas putas (Bunesti-Averesti apgabals).

Atskiriba starp temperatiru nakti un diena apvienojuma ar gaisa plismu no augstakajam nogazém veicina noteiktu
aromatisko savienojumu sintézi un saglabasanos; tas jo Ipasi attiecas uz nogazém, kuras atrodas zema lidz vidéja
augstuma virs jiras limena, kur temperatiiras at3kiriba ir vislielaka. Tas palidz izcelt izteiktas, auglainas primaras
abolu, bumbieru, persiku un aprikoZu notis, kas vindaribas procesa tiek saglabatas, un tadéjadi nodrosina dazado
dzirksto$a vina bazes vinu specifiskas aromatiskas ipasibas. Méreni siltas naktis lauj léni uzkraties $kirném
raksturigajiem aromatiem, nodro$inot iespé&ju razot vinus ar bagatigu buketi un izteikti $kirnei raksturigu noti.

Tapéc kvalitativo dzirksto$o, aromatisko dzirksto$o un pusdzirkstoso vinu svaigumu, skabumu un aromatisko
intensitati nosaka reljefa, augsnes veida un vinogu $kirnes mijiedarbiba, ka ari senas vindaribas tradicijas.

Dzirksto$o vinu bazes vinu raZoSanai paredzétas vinogas novac agrak neka tas, kas paredzétas nedzirkstosajiem
viniem, lai nodro$inatu pareizu lidzsvaru starp cukuru un skabumu un iegtitu augstas kvalitates dzirkstoSos vinus.
legiitajiem viniem jabat ar lidzsvarotiem fizikali kimiskajiem parametriem, pieméram, skabuma un spirta attiecibu,
ka arT ar organoleptiskajam ipasibam, kas nodrosina audzéto skirnu raksturigo tipiskumu.

Izskalota melnzeme un pelékzeme, kas sastopamas liela Husi apgabala dala, ir piemérotas vindarziem (smilsaina/
malaina struktiira) to biokimisko pamatipasibu (biologiskas aktivitates, ievérojama humusa satura un augsta
pamatvielu un baribas vielu piesatindjuma) dél.

Feozema un eitrofiskas briinzemes augsnes nodro$ina labu drenazu un augstu tidens rezervi vindarzos, kas vinogu
nogatavo$anas laika saglaba apstaklus aromatu lidzsvaram, Ipasi auglainajiem toniem, un palidz uzturét patikamu,
dzivigu svaigumu aromata.

Globalais saules starojums méreni svarstas no 110 kcal/cm? gada nogazes ar nelielu saulesgaismu un 130 kcal/cm?
gada nogazes ar labaku saulesgaismu, un vidgjais saulesgaismas stundu skaits nodrosina vienmérigu izolaciju
augstakajos pakalnos — aptuveni 2 000 stundu un vairak neka 2 100 stundu Husi ieplaka.
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Gada vidgjas starojuma un saules siltuma vértibas visa augSanas perioda laika saglabajas augstas, nodro$inot
labveligus apstaklus vinogu attistibai un nogatavoSanas procesam. Neliels saulesgaismas stundu skaits vinogu
nogatavo$anas sakuma, apvienojuma ar silto straumju ciklu Prutas ieleja, veicina optimalu aromatisko vielu
veidosanos nedzirkstoSajos baltvinos un sartvinos. Nakts un dienas temperatiiras atskiriba nogazes, kas atrodas zema
lidz vidéja augstuma (Husi ieplaka atrodas 70-120 m virs juras limena), veicina aromatisko savienojumu sintézi un
saglabasanos, kas nosaka izteiktas un svaigas auglu (abolu, persiku, aprikozu un greipfriitu) primaras notis. Vélinas
razas novaksanas gadijuma, kad vinogas ir augsts cukuru saturs (240 g/l), pat ilgstoSas nogatavinasanas gadijuma
viniem ir neparprotams aromatisks lidzsvars gan gar$a, gan smarza (“Busuioacd de Bohotin”).

9.  Butiski papildu nosacijumi (iepakojums, markéjums, citas prasibas)

Markejuma norades

Tiesiskais regulgjums:

valsts tiesibu aktos.

Papildu nosacjjuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markéjumu.

Nosacijuma apraksts

Vinu mark&juma aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Husi” atkariba no razotaju interesém var papildinat ar kadu no
$adiem atsevisku vindarzu nosaukumiem: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA,
DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI
VODA, DEALUL MANASTIRII, AVEREST], PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL ROSIOR],
PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREIL, DEALUL CALCEA, COLINA
MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUI MOTOC.

Attieciba uz nosaukumu “Husi-Vutcani” — ar $adiem vindarzu nosaukumiem: VALEA LUI DARIE, DEALUL HERETEI.

Tirdzniectbas nosacijumi

Tiesiskais regulgjums:

valsts tiesibu aktos.

Papildu nosacjjuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markéjumu.

Nosacijuma apraksts

Vinus var markét jebkada veida, ja vien obligata informacija ir noradita taja pasa redzamibas lauka. Etikete un
kontretikete nav obligatas, markéjumam var bt viena vai vairakas dalas, jebkada forma, un tas var bit izgatavots no

jebkada materiala un izmantojot jebkadu panémienu.

Markéjuma var izmantot ari tradicionalo apzimé&jumu, kas paredzéts spéka esosajos tiesibu aktos par viniem un kura
ir noradita razas kvalitate, par ko liecina cukuru saturs razas novaksanas laika (kad vinogas ir skarusi céla puve).

Noformejuma/markejuma izmantotas norades

Tiesiskais reguléjums:
ES tiesibu aktos.
Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markéumu.
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Nosacijuma apraksts
Péc brivpratibas principa var izmantot ari dazas norades par konkrétam razoanas metodém, proti:

lai patérétaju informétu par kada procesa izmantoSanu, mark&uma var ieklaut tadas norades rumanu valoda ka
“fermentat in barrique” [raudzéts mucas], “maturat in barrique” [nogatavinats mucas], “fermentat in prezenta
aschiilor de stejar” [raudzéts, izmantojot ozolkoksnes gabalus] un “maturat in prezenta aschiilor de stejar”
[nogatavinats, izmantojot ozolkoksnes gabalus] vai arl var izmantot apziméumus starptautiski lietotas valodas,
pieméram, jebkuru no $adam noradém:

—  “fume” vai “smoked”, vai “toasted” anglu valoda, pievienojot vai nepievienojot apziméjumu, kas apraksta
izmantotas ozolkoksnes termiskas apstrades intensitati, t. i, “light”, “medium” vai “heavy”,

—  “fumé” vai “fumée” francu valoda, pievienojot vai nepievienojot apziméumu, kas apraksta izmantotas
” ” 29«

ozolkoksnes termiskas apstrades intensitati, t. i., “légére”, “moyenne”, “forte” vai “petite fumé”, “demi fumé”,
“intense fumé”.

Sis norades var biit jebkura cita starptautiski lietota valoda vai tas valsts valoda, kura vina produktu paredzéts tirgot,
ja vina razotajs ta vélas, lai informétu patérétaju par visa pasaulé izmantotajam metodém, kuru meérkis ir iegfit vinus
ar savdabigam organoleptiskajam ipasibam.

To vinu markéuma, kas nogatavinati vai izturéti uz nogulsném, var ieklaut tadus apzimejumus ka “sur lie”,
“battonnage” vai “aged on the lees”.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[www.onvpv.ro[sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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