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Produkto specifikacijos Sgjungos lygmens pakeitimo patvirtinimo paraiskos paskelbimas pagal
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 15 straipsnio 4 dalj

(C/2025/6281)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybeés institucijos arba teisétg interesg turintis ir
treciojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti priestaravimg pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 20241143 (')17 straipsni.

PARAISKA PATVIRTINTI SAJUNGOS LYGMENS PAKEITIMA,
,Husi“
PDO-RO-A1583-AMO5
Paraiskos pateikimo data: 2024 10 17

PAKEITIMAS

Pareiskéjas ir teisétas interesas

1. Vynuogiy ir vyno gamintojy asociacija ,,Averesti-Valea Lohan“

SKVN ,Husi“ gamintojams atstovaujanti asociacija

2. Vrandos ir Pietroasos profesionaliy vyno augintojy asociacija

v

Asociacija, prizitrinti SKVN ,Husi“ vynuogynus ir perdirbanti dalj SKVN ,Husi“ Zymimos produkcijos.

Pakeitimo apras$ymas ir pagrindimas

1. Rusinio putojancio vyno, risinio aromatinio putojancio vyno, pusiau putojancio vyno kategorijy jtraukimas

Prajoma j produkto specifikacijg jtraukti naujas vyno kategorijas, kaip apibrézta Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo
11 dalyje, t. y. riSinio putojancio vyno, rii§inio aromatinio putojancio vyno, pusiau putojancio vyno, kad $iy kategorijy vynai
galéty biti gaminami SKVN ,Husi“ nustatytoje vietovéje i§ vynuogiy, uzauginty nustatytoje $ios nuorodos vietovéje.

Siame Moldovos regione plytinciuose Husio vynuogynuose vynmedZiai auginami dar nuo tada, kai XV a. ¢ia émé plétotis
vynuogininkysté, o XIX a. Sioje vietovéje netgi buvo ijkurta vynuogininkystés mokykla. Sios institucijos jkiirimas tapo
svarbiu etapu vynmedziy auginimo ir vyno gamybos istorijoje. Laikui bégant susiformavo Husio vietovei budinga
vynuogininkystés tradicija, leidusi Siai vietovei tapti svarbiu vynuogininkystés centru Moldovos regione. Nuo 1950 iki
1960 m. vietovés gerg varda padéjo jtvirtinti vyna gamings cechas, turéjes pakankamai pajégumy vyno gamybos
poreikiams patenkinti. Garsios io regiono vietiniy vynmedziy veislés — ,Busuioacd de Bohotin“ ir ,Zghihard de Husi“ —
uztikrino Husio vietovei vieta vyno Zemélapyje.

() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,
kuriuo i§ dalies keiciami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas
(ES)Nr. 1151/2012 (OL L, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.europa.eu/elireg/2024/1143/o0j).
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Nuo 2020 m. Husio vietovéje imta investuoti | senyjy gamybos struktiry perdirbimo pajégumy plétra. Tam buvo
naudojamos technologijos ir jranga, padéjusios padidinti vynuogiy veisliy verte (garsiausi pavyzdziai — ,Busuioacd de
Bohotin“ ir ,Zghihard de Husi“) gaminant tiek neputojancius, tiek rGSinius putojancius vynus, o i§saugotos senosios
struktiros buvo modernizuotos tiksliniy kategorijy vyny gamybai (i§saugotas senasis riisys, kuriame laikoma mazdaug
100 000 seny vyno buteliy).

Sis pakeitimas atliktas, nes reikéjo geriau apsaugoti Husio vietove ir tinkamiau iSnaudoti SKVN galimybes, pabréziant
ypatingg vietovés potencialg ir kai kuriy vynuogiy veisliy potenciala gaminant rii$inius putojancius vynus.

Be to, per pastaruosius penkerius metus Moldovos vynuogininkystés vietovéje putojancio vyno gamyba sulauké didelio
Moldovos vynuogiy augintojy susidoméjimo, nes kai kurios vietinés veislés — ,Tdmaioasd roméneascd®, ,Busuioacd de
Bohotin®, ,Francusd“ ir visy pirma ,Feteascd neagrd“ — pasiZymi jvairu aromatiniu potencialu, kuris neapsiriboja vien
neputojancio vyno gamyba, nes i $iy veisliy vynuogiy galima gaminti ir kity rii$iy vyna, kuriam budingas ryskesnis
aromatas bei spalva.

Tipiniai rG$inio putojancio vyno, ridinio aromatinio putojancio vyno ir pusiau putojancio vyno kategorijy reikalavimai
buvo jtraukti ir | kaimyniniy SKVN ,Cotnari“ ir SKVN ,Bohotin®, kurios pagal auginamus plotus ir gaminamo vyno kiekj
yra biidingos Moldovos regionui, produkty specifikacijas. Dél to padaugéjo gamintojy, norindiy atsirinkti atitinkamus

vynmedZius ir jais uZsodinti vynuogynus putojantiems vynams gaminti. Pastebéta, kad Zenkliai iSaugo pardavimo apimtis,
taip pat pradéta aktyviau dalyvauti parodose su $iy rsiy produktais, kuriems pavyko pelnyti medalius.

Vartotojy susidoméjimas vynuogiy veislémis ,Busuioacd de Bohotin® (tipinio muskatiniy vynuogiy aromato roZinis vynas)
ir ,Zghihard de Husi“ (géliy aromato auksaspalvis geltonasis vynas) gali atgaivinti Husio putojanciy vyny gamybos tradicijg.
Sios trys vyno kategorijos (rfiSinis putojantis vynas, riiSinis aromatinis putojantis vynas, pusiau putojantis vynas) buvo
jtrauktos siekiant geriau atspindéti vietovés tradicijas, veisliy ,Zghihard de Husi“, ,Busuioaci de Bohotin®, ,Timaioasd

i

romaneascd” ir , Tramier roz” potencialg, taip pat tinkamiau i$naudoti kilmés vietos nuorodos galimybes.

I3 dalies kei¢iami produkto specifikacijos I, II, IV, IX, XI ir XII skyriai ir bendrojo dokumento 3 skirsnis.

2. Informacijos apie geografing vietove ir produkty siejantj rysj atnaujinimas

Kadangi jtrauktos naujos SKVN ,Husi“ Zymimo vyno kategorijos, reikia i§ dalies pakeisti specifikacija: atnaujinti geografinés
vietovés ir produkto rysj, kad baty uztikrinta atitiktis SKVN taikomiems teisés aktams (kalbant apie kilmés vietos nuorodos
apibréztj) ir jtrauktos nuorodos j naujas kategorijas.

Nurodyta i$sami informacija apie vietove, vyno kategorijas, Zmogiskuosius veiksnius ir priezasting saveika.

I§ dalies kei¢iamas produkto specifikacijos II skyrius ir bendrojo dokumento 8 skirsnis.

3. Naujy kategorijy vynui gaminti skirty vynuogiy veisliy nurodymas

Specifikacija papildyta nurodant vynuogiy veisles, kurios gali biiti naudojamos gaminant SKVN vietovei pra§omas priskirti
vyno kategorijy vyna (ri$inj putojantj vyna, ri$inj aromatinj putojantj vyna ir pusiau putojantj vyng).

I dalies kei¢iamas produkto specifikacijos IV skyrius ir bendrojo dokumento 4, 5.2 ir 7 skirsniai.

4. Rusinio putojancio vyno, riisinio aromatinio putojancio vyno ir pusiau putojancio vyno analitiniy ir jusliniy savybiy jtraukimas

Siekiant uztikrinti, kad baty laikomasi teisés akty dél SKVN, j specifikacijg taip pat turi biti jtrauktos naujy kategorijy vyno,
kurj prasoma gaminti Husio vietovéje, analitinés ir juslinés savybés.

I dalies kei¢iamas produkto specifikacijos XI skyrius ir bendrojo dokumento 4 skirsnis (4, 5 ir 6 punktai).
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5. Papildomy sqlygy dél prekybos vynais jtraukimas

Kadangi pra§oma gaminti naujy kategorijy vyna, i produkto specifikacija turi bati jtrauktos tam tikros salygos, susijusios su
naujy kategorijy vyno, kurj prasoma priskirti SKVN ,Husi“, i$pilstymu | butelius, pateikimu ir Zenklinimu, taip pat tam
tikros Zenklinimo nuostatos, susijusios su naujy kategorijy vyno gamybos metodais.

I§ dalies kei¢iamas produkto specifikacijos XII skyrius, taciau bendrasis dokumentas kei¢iamas nebuvo.

6.  Nuostaty dél riisiniy putojanciy vyny ir riiSiniy aromatiniy putojanciy vyny jtraukimas

Produkto specifikacija i§ dalies pakeista, jtraukiant j ja tam tikras rasiniy putojanciy vyny ir rasiniy aromatiniy putojanciy
vyny, kurie taip pat klasifikuojami pagal cukraus kieki, salygas.

I3 dalies kei¢iamas produkto specifikacijos XII skyrius, taciau bendrasis dokumentas kei¢iamas nebuvo.

BENDRASIS DOKUMENTAS

1.  Pavadinimas (-ai)

Husi

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkto kategorijos
1. Vynas
5 RiiSinis putojantis vynas
6.  Rasinis aromatinis putojantis vynas
8

Pusiau putojantis vynas

3.1. Kombinuotosios nomenklatiiros kodas

— 22 -SKIRSNIS. NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS

2204 - Vynas i§ §vieziy vynuogiy, jskaitant spirituotus vynus; vynuogiy misa, i§skyrus priskiriamg 2009 pozicijai.

4. Vyno (-y) aprasymas
1. Baltyjy vyny juslinés savybeés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva: Siaudy geltonumo | ryskiai geltona, gelsvai Zalia, citriny geltonumo, blyskiai Zalia, aukso.

Kvapas: biidingo aromato, juntami intensyviis vynmedzio Ziedy, Seivamedzio, Zaliyjy citrusiniy vaisiy aromatai,
brandinant atsiranda meliony pokvapiai.

Aromatas: vasariniy obuoliy, nupjauto Sieno, neZymiai kartus, budingas zydinciy vynuogiy kvapas su tipisku
subtilumu, subtilus prinokusiy vynuogiy aromatas, Zaligjy obuoliy, citrusiniy vaisiy ir lauko géliy aromatas, o
brandesnio vyno aromatas primena $vieZiai nupjauto Sieno kvapg, medaus aromatas, vaisinis, akacijy Ziedy
aromatas, Siek tiek juntamas sviestinis aromatas, géliy aromatas, subalansuotas rigstumas, i§skirtinis smilkaly ir
baziliko poskonis.

Skonis: Siek tiek rtigstokas, gaivus vaisinis, $velnus, malonus poskonis, lauko géliy aromatas, o brandesnio vyno
aromatas primena $vieZiai nupjauto $ieno kvapg, medaus aromatas ir vaisiskas skonis su $velniu kartumu poskoniu.

(Vynai ,Grasd de Cotnari“, ,Muscadelle®, ,Semillon” ir ,Riesling de Rhin“: $iy aromatiniy ir pusiau aromatiniy rasiy
vyny aromatas yra stipresnis nei vidutinis, todél su laiku gali kauptis ne tik aromatas, bet ir cukris.)

Bendrosios analitinés savybés:
—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %): 15,00

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %): 10,5
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MaZiausias bendrasis rtigstingumas: 4,5 g/l vyno riigsties
Didziausias lakusis riigitingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 200

Raudonyjy vyny juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Spalva: rubino raudonumo, granato raudonumo, raudonai violeting, ryskiai raudonos arba tamsiai raudonos.

Aromatas: vysniy, braskiy, riig§¢iyjy vysniy aromatas, aksominis, su dziovinty slyvy pokvapiais, sodrus. Kvapas:
raudonyjy serbenty, spanguoliy, gervuogiy aromatas su géliy natomis ir susiliejanciu baziliky bei roziy ziedlapiy
aromatu.

Skonis: taniny, juntamas prinokusiy misko uogy skonis, aksominis, intensyvus Zolinis, praturtintas slyvy pokvapiais.

(Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera: i§ $iy veisliy pagamintuose vynuose juntamas intensyvesnis taniny
poskonis ir tolygiai pasiskirs¢iusios jy aromatinés savybés. Labai didelé tikimybé, kad tai lemia pastaryjy keleriy
mety oro salygy pokyciai Sioje vietovéje.)

Bendrosios analitinés savybés

3.

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %): 15,00
Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %): 10,50
MaZiausias bendrasis rigstingumas: 4,5 g/l vyno riigsties

Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): 20

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 150

Riisiniy putojanciy vyny juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Baltieji vynai. Sie baltieji vynai biina jvairiy atspalviy — nuo Zalsvai baltos iki aukso geltonumo spalvos. Jiems biidingi
geliy aromatai, siejami su baltaisiais ir citrusiniais vaisiais, aiSkiai juntami prinokusiy kriausiy, akacijy medaus
pokvapiai, o butelyje rauginti vynai issiskiria kompleksiniu geltonyjy vaisiy cukaty, medaus ir sviestiniy bandeliy
aromatu. Ragaujant juntamas ilgai isliekantis $velnus kreminis skonis, pasiZymintis dideliu rigstingumu. Greitai
neissisklaidanti ir nedidelé puta, kaip ir ilgai isliekantys burbuliukai, sustiprina vyny aromata.

Roziniai vynai blina nuo blyskiai rausvos iki ryskiai rozinés spalvos ir subtiliy violetiniy atspalviy. Vyrauja raudonyjy
uogy (braskiy) ir geltonyjy citrusiniy vaisiy kvapas, kuris taip pat gali pasiZyméti subtiliais géliy pokvapiais (bijuny,
Salavijy lapy, baziliko). Skonis vaisiskas, ilgai isliekantis ir rigstus. Puta greitai neissisklaido, o burbuliukai biina
smulkds.

Perteklinis slégis butelyje laikant 20 °C temperatiiroje: maZiausiai 3,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %): 15,00
Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %): 10,50
Maziausias bendrasis riigstingumas: 5 g/l vyno riigsties

DidzZiausias lakusis rugstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 185
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4. Rusiniy putojanciy vyny juslinés savybeés
TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Raudonieji vynai. Sie vynai biina nuo rubino raudonumo iki violetiskai raudony atspalviy. Vyrauja sunokusiy
raudonyjy vaisiy (serbenty ir vélyvosios ievos vaisiy) kvapas, kurj gali papildyti skrudinty graikiniy ir lazdyny
rieSuty bei prieskoniy pokvapiai. Tai stipraus, vaisisko, ilgai iliekancio ir riigstaus skonio vynai. Puta — negausi,
nedidelé, bet burbuliukai islieka ilgai.

Perteklinis slégis butelyje laikant 20 °C temperatiiroje: maziausiai 3,5 baro.

Bendrosios analitinés savybés

—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %): 15,00

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tario %): 10,50

—  Maziausias bendrasis riigstingumas: 5 g/l vyno riigsties

—  Didziausias lakusis riig§tingumas (miliekvivalentais viename litre): 20

—  DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 150

5. Rasiniy aromatiniy putojanciy vyny juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Baltieji vynai. Jy spalva — nuo $iaudy geltonumo su Zalsvais atspalviais iki Zalsvai geltonos su aukso atspalviais.
Aromatas — muskatas, baziliko, roZiy, $vieZiai nupjautos Zolés pokvapiai. Gaivus, malonus ir ry$kus skonis, juntami
baltyjy vaisiy — kriausiy, $vieziy vynuogiy — poskoniai, ragaujant vynai biina subalansuotai saldis ir riigstds. Vynai
turi gausia, ilgai i8liekancia puta ir pakankamai burbuliuky.

Roziniai vynai. Jy spalva — $viesiai rausva su vos matomu ryskios violetinés spalvos atspalviu. Juntamas raudonyjy
vaisiy — Zemuogiy, braskiy, citrusiniy vaisiy, greipfruty — aromatas, kurj papildo roziy, laukiniy géliy pokvapiai, taip
pat baziliko ir smilkaly aromatai. Gaivus, ryskus skonis, kuriam badingi prinokusiy atograzy vaisiy poskoniai,
ragaujant vynai biina subalansuotai saldis ir riig$tds. Vynai turi gausia, ilgai ilickancig puta ir daug burbuliuky.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje: maZiausiai 3 barai.

Bendrosios analitinés savybés

—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %): 10,00

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %): 6,00

—  Maziausias bendrasis riig§tingumas: 5 g/l vyno riigsties

—  Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

—  Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 185

6. Pusiau putojanciy vyny juslinés savybés

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Pusiau putojantys vynai. Jie bina jvairiy atspalviy — nuo Zalsvai baltos iki aukso geltonumo spalvos, nuo blyskiai
rausvos iki ryskiai roZinés spalvos arba nuo rubino raudonumo iki violetiskai raudonos spalvos. Géliy aromatai,
siejami su balto minkstimo vaisiais — kriau§émis, obuoliais ir citrusiniais vaisiais (greipfrutais), akacijy medumi,
raudonyjy uogy (Zemuogiy, vysniy), subtiliy géliy (aromatiniy Zoleliy, baziliko), prinokusiy raudonyjy vaisiy
(serbenty, vélyvyjy ievy vaisiy, slyvy) aromatais, kurivos papildo graikiniy rie$uty ir skrudinty lazdyny riesuty,
prieskoniy pokvapiai.

Vynai bina gaivaus, burnoje ilgai iSliekancio skonio, pasizymincio dideliu riig§tingumu, greit neisbléstanciu
vaisiSkumu, o vyny poskonis — rigstus. Gausi arba vidutiné puta ir vidutiniskai ilgai iSliekantys burbuliukai
sustiprina vyny aromatg.

Perteklinis slégis laikant 20 °C temperatiiroje: 1-2,5 baro.
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5.1.

5.2.

Bendrosios analitinés savybés

—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (ttrio %): 15,00

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (ttirio %): 7,00

—  Maziausias bendrasis riig§tingumas: 5 g/l vyno riigsties

—  Didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename litre): 20

—  DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): 150

Vyno gamybos metodai
Specialiis vynininkystés metodai
1. Auginimo metodai

Auginimo praktika:

ne maziau kaip 3 000 sodinuky viename hektare arba ne maziau kaip 75 proc. sodinuky, palyginti su numatomu
tankumu.

Laistymas leidziamas tik sausros metais arba esant tokioms nepalankioms klimato sglygoms, jei apie tai pranesa
NAAO (Nacionaliné vynuogiy ir vyno tarnyba), laikantis optimaliy drégmés standarty, kad baty uzZtikrintas vaisiaus
vegetatyvinis potencialas ir specifiné kokybé.

Neprinokusiy vynuogiy derliaus nuémimas — vynuogiy kekiy skai¢iaus sumazinimas nokimo pradzioje, kai galimas
derlius virsija didZiausias leistinas ribas pagal produkto specifikacija.

2. Vyno gamyba
Atitinkami vyny gamybos apribojimai

Esant tam tikroms oro salygoms, kurios teigiamai veikia tam tikry veisliy savybiy nulemta vynuogiy derliy
nustatytoje geografinéje vietovéje, SKVN ,Husi“ Zymimus vynus galima perdirbti ir uZ nustatytos geografinés
vietovés riby esancios gretimos vietovés vyndarystés centruose, kuriy pajégumai yra optimalds.

Siuo tikslu nustatyta gretima vietové (kurioje galima greitai gaminti vyna, fermentuoti ji kontroliuojamoje
temperatiiroje, iSsaugoti tam tikry vynuogiy veisliy, jskaitant ,Feteascd regald“, ,Sauvignon“, ,Muscat Ottonel®,
,Tdmaioasd romaneascd“, ,Busuioacd de Bohotin®“, aromatines savybes) apima $iuos Vrancos apskrities miestus ir
kaimus:

—  Panciu, Movilita;
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti;

—  Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Campineanca.

3. Baltyjy arba roziniy vyny gamyba
Specialiis vynininkystés metodai

Baltieji ir roZiniai vynai gali bati gaminami i§ veisliy ,Pinot gris“ ir ,Traminer roz“ vynuogiy, priklausomai nuo
gamintojo pasirinkimo, taikant technologijas, kuriomis i§saugoma vynuogiy ir i§ $iy veisliy vynuogiy gaminamy
vyny SKVN kokybe.

DidZiausias derlius ir iSeiga

X

1. Veisliy ,Aligoté“, ,Feteascd Regald“, ,Zghihard de Husi“, ,Cramposie Selectionatd“, ,Francusd“, ,Plavaie®,
,Donaris“, ,Grasi de Cotnari*

16 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

2. Veisliy ,Riesling Italian®, ,Semillon*, ,Bibeascd Gri“, ,Codana“, ,Portugais Bleu*

16 000 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

3. Veisliy ,Riesling de Rhin“, ,Muscadelle®, ,Feteascd Albd“, ,Chardonnay®, ,Aromat de lasi“, ,Syrah*, ,Sangiovese®,
,Nebbiolo*, ,Barbera“

15 000 kilogramy vynuogiy i$ hektaro
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4, Veisliy ,Muscat Ottonel“, ,Sauvignon®, ,Pinot Gris“, ,Tdmaioasd Romaneascd“, ,Sarba“, ,Traminer roz‘
,Busuioaci de Bohotin®“, ,Merlot®, ,Zweigelt“

13 500 kilogramy vynuogiy i§ hektaro

5. Veisliy ,Cabernet Sauvignon®, ,Feteascd Neagrd“, ,Pinot Noir“, ,Negru Aromat®, ,Bdbeascd Neagra“
12 600 kilogramy vynuogiy i$ hektaro

6.  Baltieji ir roziniai vynai, veislés ,Aligoté”, ,Feteascd Regald“, ,Zghihard de Husi“, ,Cramposie Selectionatd®,
JFrancusd*, ,Plivaie*

123 hektolitrai i hektaro

7.  Baltieji ir roziniai vynai, veislés ,Grasd de Cotnari“, ,Donaris®, ,Riesling Italian®, ,Semillon®, ,Bibeascd Gri“,
,Codand"“ ir ,Portugais Bleu*

123 hektolitrai i$ hektaro

8. Raudonieji vynai, veislés ,Codand“ ir ,Portugais Bleu*
119 hektolitrai i§ hektaro

9.  Baltieji ir roZiniai vynai, veislés ,Riesling de Rhin“, ,Muscadelle®, ,Feteascd Albid“, ,Chardonnay* ir ,Aromat de
lagi*

115 hektolitrai i§ hektaro

10. Raudonieji vynai, veislés ,Syrah“, ,Sangiovese®, ,Nebbiolo“ ir ,Barbera“
111 hektolitrai i$ hektaro

11. Baltieji ir roziniai vynai, veislés ,Muscat Ottonel®, ,Sauvignon®, ,Pinot Gris“, ,Tdmdioasi Romaneasci®, ,Sarba“,
»Iraminer roz"

104 hektolitrai i$ hektaro

12. Raudonieji vynai, veislés ,Busuioacd de Bohotin®, ,Merlot*, ,Zweigelt*
100 hektolitrai i§ hektaro

S

13. Roziniai vynai, veislés ,Cabernet Sauvignon®, ,Feteascd Neagrd“, ,Pinot Noir“, ,Negru Aromat®, ,Bibeascd
Neagrd“

97 hektolitrai i$ hektaro

14. Raudonieji vynai, veislés ,Cabernet Sauvignon®, ,Feteascd Neagra®, ,Pinot Noir“, ,Negru Aromat, ,Bibeascd

i

Neagrd
93 hektolitrai i$ hektaro

6.  Nustatyta geografiné vietové

Nustatyta SKVN ,Husi“ Zymimy vyny gamybos vietové gali biiti taikoma ir smulkesnéms kilmés vietos nuorodoms, ir
apimti Vaslui departamento teritorijg, kaip nurodyta toliau.

Nuoroda ,HUSI*

—  Husio miestas;

—  Dudos—Epurenio komuna, Epurenio ir Dudos kaimai;

—  Pedurenio komuna, Pedurenio, Velenio, Leoscio, Ivenescio, Ruskos kaimai;

—  Teteranio komuna, Teteranio, KresneSenio, Belcacio, Mancu kaimai;

—  Stenile$¢io komuna, Steniles¢io, Pogenes¢io kaimai;

—  Bunesc¢io—Avere$¢io komuna, Bunescio, Averesc¢io, Armesenio, Tebelejescio, Plopio kaimai;
—  Arsiiros komuna, Arsiiros, Fundetiiros, Pihnes¢io kaimai;

—  Boces¢io komuna, Boceicio, Gudzescio kaimai;

—  Bankos komuna, Bankos, Stoises¢io, Sirbio, Cifu kaimai;
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—  Fel¢iu komuna, Fel¢iu, Bozijos, Kopecanos, Rinzes¢io kaimai;

—  BledZesc¢io komuna, BledZescio, IdZescio kaimai.

Smulkesné nuoroda ,VUTCANI*

—  Vutkanio komuna, Vutkanio, Melejes¢io kaimai;

—  Suletios komuna, Suletios, Reskanio, Fedes¢io kaimai;
—  Epurenio komuna, Horgos kaimas;

—  Berezenio komuna, Berezenio, Rincenio, Musatos kaimai.

Vyniniy vynuogiy veislé (-és)

,Aligoté B“ — ,Plant de trois“, ,Plant gris®, ,Vert blanc*, ,Troyen blanc*
»Aromat de lasi B

,Barbera N“

,Busuioacd de Bohotin Rs“ — ,Schwarzer Muscat®, ,Muscat fioletovai“, ,Muscat violet cyperus®, ,Muscat rouge de
Frontignan®

,Babeasca gri G*

,Bdbeascd neagrd N“ — ,Grossmuttertraube®, ,Hexentraube®, ,Crdcana“, ,Rard neagra®, ,Calddrusa“, ,Serecsia“
,Cabernet Sauvignon N“ — ,Petit Vidure®, ,Bourdeos tinto*

,Chardonnay B“ - ,Gentil blanc*, ,Pinot blanc Chardonnay*

,Codand N*

,Cramposie selectionatd B

~Donaris B“

,Feteascd albd B“ — ,Pdsdreascd albd“, ,Poama fetei®, ,Mddchentraube®, ,Leanyka“, ,Leanka*

,Feteascd neagrd N“ — ,Schwarze Madchentraube®, ,Poama fetei neagrd®, ,Pisireascd neagra“, ,Coada randunicii“
,Feteascd regald B“ — ,Konigliche Madchentraube®, ,K6nigsast®, ,Kirdlylednyka“, ,Ddndsana“, ,Galbend de Ardeal”
JFrancusd B“ — ,Vinoasd“, ,Mildweisser*, ,Mustoasd de Moldova*“, ,Poama creatd“

,Grasd de Cotnari B“ -, Dicktraube®, ,Grasd*, ,K6ver sz6lo*

,Merlot N“ — ,Bigney rouge®, ,Plant Medoc*

~Muscadelle B* — ,Moscatello bianco®, ,Muscadet doux*

,Muscat Ottonel B“ — ,Muscat Ottonel blanc*

,Nebbiolo N*

»Negru Aromat N*

L6

,Pinot Gris G* — ,Affumé®, ,Grau Burgunder®, ,Grauburgunder®, ,Grauer Monch, ,Pinot cendré®, ,Pinot Grigio®,
~Ruliander”

,Pinot noir N — ,Blauer Spatburgunder®, ,Blauer Burgunder®, ,Burgund mic®, ,Burgunder roter*, ,Kldvner Morillon
Noir*

,Pinot noir N“ — ,Spatburgunder®, ,Pinot nero”

,Plavaie B“ — ,Balana“, ,Plivani“, ,Poama balaie*

,Portugais Bleu N“ — ,Blauer Portugieser®, ,Oporto*, ,Portugieser”

,Riesling de Rhin B“ — ,Weisser Riesling“, ,White Riesling®, ,Riesling Renano®, ,Rheinriesling*
,Riesling italian B“ — ,Olasz Riesling®, ,Olaszriesling*, , Welschriesling”

,Sangiovese N — Brunello di Montalcino®, ,Morellino®
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,Sauvignon“ — ,Sauvignon-Blanc*

,Syrah N“— Shiraz*, ,Petit Syrah“

,Semillon B“ - ,Semillon blanc*

»Iraminer Roz Rs® — ,Rosetraminer®, ,Savagnin roz*, ,Gewiirztraminer”

,Tdmaioasd romaneascd B — ,Busuioacd de Moldova*“, ,Muscat blanc a petits grains*

,Tdmaioasd romane‘ascd B — ,Ruminische Weihrauchtraube, ,Tamianka“, ,Timaioasa albd de Dragdsani*
,Zghihard de Husi B“ — ,Zghihara“, ,Zghihara galbend*, ,Zghihara verde batuti“

,<Zweigelt N — Blauerzweigelt”, ,Negru de Zweigelt“, ,Zweigelt blau*

~Sarba B¢

8. RySys (-iai) su geografine vietove

8.1. Informacija apie geografing vietove

I§ nuosédiniy uolieny susidedantis podirvis sudaro tipologiniu poZitiriu jvairialype dangg. [vairiame aukstyje esanciy
vietoviy skirtumus galima pastebéti pazvelgus | dirvoZemio pasiskirstymg: nuo stepése ir miskingose stepése
vyraujan¢iy puveningy dirvoZemiy su juodZemiu iki molingy ir aliuviniy dirvoZemiy miskuose. RudZemiy
juodZemiai ir rudZemiai, kurie vyrauja Husio Zemumoje, taip pat yra vynuogynams vertingiausi dirvoZemiai, nes jy
sméliska | priemolinga struktfira kartu su savo pagrindinémis biocheminémis savybémis — dideliu biologiniu
aktyvumu, dideliu humuso kiekiu, dideliu katijony mainy rodikliu, neutraliomis arba Siek tiek rtigstinémis

reakcijomis, aukstu prisotinimo bazémis ir maisto medziagomis lygiu — gerina dirvos fizines savybes.

Reljefa sudaro Siaurés vakary ir pietry¢iy asimi besidriekianti pla¢iy apvaliy kalvy eilé. Kalvos skiriasi viena nuo kitos
savo pakrypimo kryptimi, morfologinémis savybémis ir nuolydZio kampu. Sioje vynuogiy auginimo vietovéje
susijungia skirtingi krastovaizdzio subvienetai — viena mazdaug 300 m aukstyje esanti kalvota vietové ir Zemiau,
vidutinikai 150 m aukstyje esanti prieskalnés vietové. Kalvos skiriasi viena nuo kitos savo pakrypimo kryptimi,

morfologinémis savybémis ir nuolydzio kampu ir sudaro kai kuriy Sioje vietovéje esanciy vynuogyny fona.

Vynuogynai, augantys Husio Zemumoje, kurig pietuose, vakaruose ir Siauréje juosia aukstos kalvos, o rytuose — Pruto
slénis, sudaro 70 proc. visy Sioje vietovéje auginamy vynuogyny. Regiono kalvas skiriantys sléniai su Siek tiek
asimetriskais $laitais prasideda pakrantés lygumoje su kalvota danga, sudarydami granding Zemumy (Volosenio,
Husio, Epurenio, Novacio, Diukos, Fundetiiros, Arsfiros, Germenes¢io), kurios kartu su aukstesnémis Zemumos

kalvomis yra vertingiausios vynmedzZiy auginimo vietovés.

Kalvose vyrauja vidutiniy platumy Zemyninis klimatas su $velnaus Zemyninio klimato aspektais, o Husio Zemumoje —

drégnas Zemyninis klimatas.

Visuminé saulés energiné apsvieta siekia mazdaug 120 kcal/cm® per metus, aukstos kalvos apsviestos saulés
vidutiniskai 2 000 valandy per metus, o Husio Zemuma ir Pruto slénis — daugiau kaip 2 100 valandy. AtsiZvelgiant j
vidutines metines spinduliuotés ir saulés Siluminés energijos reik§mes, pazymétina, kad jos islieka didelés visg augimo

sezona, o tai teigiamai veikia vynuogiy augima ir nokima.

Sioje vietovéje vyrauja vakary, Siaurés vakary ir Siaurés véjai, kurie kartu sudaro daugiau kaip 60 proc. kasmetiniy
véjy, ir kurie pisdami kalvy $laitais | Zemuma jgauna feno savybiy. Siaurés ryty véjas, ypac krivecas, didina $altj, o
ryty ir pietry¢iy véjai, kurie yra kardti ir sausi vasara, stiprina sausrg; abu jie intensyviai jauciami tiek Husio

Zemumoje, tiek Pruto salpoje.

Hidrografinj tinklg, i kurj suteka vanduo i§ miesto teritorijos, sudaro dvi pagrindinés arterijos — Dreslevecas pietuose
ir Rejestis, kurj sudaro i viena susijunge Turbatos ir Saros upeliai, siauréje. I rytus nuo miesto Dresleveco ir Rejescio
upeliai susijungia j Husio upe¢. Dresleveco ir Rejes¢io upeliams badinga hidrografiné ypatybé — srautingumas.
Pavasarj, kai kylant temperatiirai sparciai tirpsta sniegas, arba vasarg po lititingo lietaus $iais upeliais nuteka didelis

kiekis vandens, dél to jie kartais iSsilieja i3 kranty.
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Sioje vietoje gaminami jvairiis vynai — nuo sausy iki saldZiy baltyjy, roZiniy ir raudonyjy vyny. Dazniausiai tai lengvi,
tinkamai i§spausty vynuogiy vynai, vidutinio stiprumo, $iek tiek rugstoki Siaurinéje vietovés dalyje ir labai riigstiis
Averescio kaimo teritorijoje, kur nattiralus rtigstingumas (vyno ragsties kiekis), priklausomai nuo mety, gali siekti
11-12 g1, todél §i vietové puikiai tinka putojantiems vynams gaminti.

Raudonyjy vyny spalva jvairuoja nuo $viesiai raudonos $ios vietovés Siauréje iki ryskiai raudonos pietuose.

Pirmieji radytiniai $altiniai, kuriuose minimi vynuogynai tose vietovése, kur Siandien yra vynuogynai, datuojami
ankstesne data nei pirmasis dokumentas, kuriame paminétas HuS$io miestas. 1415 m. Aleksandro Gerojo akte
apibréztos senojo vynuogyno ribos. I§ kito dokumento, datuojamo 1436 m. rugpjii¢io mén., matyti, kad Epurenio,
Pihne$¢io ir Husio vynmedziy auginimo vietovése driekési vynmedziy plantacijos. Remiantis to meto dokumentais,
1600-1662 m. Sakos ir Okio vynuogynuose buvo intensyviai sodinami vynmedziai; Huio vynmedziai priklausé
vietos dvarininkui.

Yra seny jrasy apie puikig Husio vyny kokybe, kuriy autoriai buvo po viduramziy Moldavija keliave uZsienio
keliautojai, pvz., Markas Bandinas, kuris 1646 m. ra$¢: ,Labai senoje Moldovos vynuogyny apsuptoje Husio
gyvenvietéje gaminamas nepaprastai skanus ir aromatingas vynas, kuris yra labai paklausus“. Didysis kartografas
Dimitrijé Kantemiras, gimes netoli Husio esanciame Silistenio kaime (véliau jo garbei kaimas buvo pervadintas
Dimitrijé Kantemiro vardu) knygoje ,Descriptio Moldaviae* rao, kad ,geriausias vynas gaminamas Kotnaryje, o
antras pagal kokybe — Husio vynas®.

8.2. IS$sami informacija apie Zmogiskuosius veiksnius

SKVN ,Husi vietovéje vynmedziai riami vertikaliai, genimi ir formuojami pagal Guyot metoda, taip pat genimi, kad
islikty Zemi, paliekant dviSakj kordong. Atitinkama metodg nulemia sklypy buvimo vieta ir prieZifiros operacijoms
atlikti skirta infrastruktdra, atsizvelgiant tiek  naumo, tiek i vynininkystés parametrus.

Vynuogyny, kuriuose vynuogés auginamos risiniams putojantiems vynams, pusiau putojantiems vynams ir
rusiniams aromatiniams putojantiems vynams su SKVN ,Husi“ gaminti, maZiausias tankumas — 3 500 augaly
viename hektare, o veislinis grynumas yra didesnis kaip 95 proc. I§ vieno augalo iSauginama ne daugiau kaip 28
gyvybingos kekés. Reguliuojant vynuogiy auginimg ir tinkamai priZidrint lapija uZtikrinama, kad vynuogése
susikaupty pakankamai polifenoliniy junginiy, reikalingy roZiniy rt$iniy putojanéiy vyny baziniams vynams.

Vynuogés perdirbamos pagal veisle, iSlaikant visiskg veislinj grynuma, o kupazo stiliumi vynai kuriami tik paruosus
veisles patirtimi. Kupaziniai vynai kuriami pasitelkiant didelj meistriskumg, kai siekiant uztikrinti tam tikrg vyny
rigdtingumo ir vaisiSkumo konsistencija atsizvelgiama tiek j vynuogiy veisles, tiek j derliaus metus. I$saugant
vynuogiy veislinj grynuma i§ karto po derliaus nuémimo ir gabenimo metu uztikrinama skaidri misa.

Ribotas sulfitavimas yra bitinas burbuliuky susidarymo kokybei uztikrinti. Derlius nuimamas labai kruops¢iai, kad
misa nesioksiduoty nuo derliaus nuémimo iki spaudimo momento.

Netraiskyty vynuogiy naudojimas, gabenimo metu susidariusios misos pasalinimas, kruopstus ranky darbas, $varioje
aplinkoje naudojant tinkamg jranga atliekamas vynuogiy spaudimas pagal taisykles, kuriomis nustatytas tikslus
perdirbamo vynuogiy derliaus svorio ir i§spaustos misos kiekio santykis, uZztikrina gautos misos kokybe ir
skaidrumg, $velny sul¢iy iSspaudimg, kuris padeda i$saugoti aromaty subtilumg ir suteikia vynams aiskig ir ryskia
spalvg. Brandinimas su nuosédomis leidzZia atsiskleisti tretiniams aromatams ir sustiprina kompleksinj vyno skonj.

Antriné fermentacija buteliuose vyksta atnaujintose poZeminése patalpose, kuriose aplinkos salygos kontroliuojamos
taip, kad rigimo parametrai islikty nepakite ir kad baty tiksliai atkartota pagal tradicinj metoda gaminamy vyny
kokybe.

8.3. ISsami informacija apie produktq

Rasiniai putojantys vynai. Jie bina jvairiy atspalviy — nuo Zalsvai baltos iki aukso geltonumo spalvos, nuo blyskiai
rausvos iki ryskiai rozinés spalvos ir violetiniy atspalviy, taip pat rubino raudonumo, violetiskai raudony atspalviy.
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Jiems baidingi géliy aromatai, siejami su baltaisiais ir citrusiniais vaisiais, aiskiai juntami prinokusiy kriausiy, akacijy
medaus pokvapiai, o butelyje rauginti vynai i$siskiria kompleksiniu geltonyjy vaisiy cukaty, medaus ir sviestiniy
bandeliy aromatu. Vyrauja raudonyjy uogy (braskiy) ir geltonyjy citrusiniy vaisiy kvapas, taip pat géliy pokvapiai
(bijuny, Salavijy lapy, baziliko) arba sunokusiy raudonyjy vaisiy (serbenty ir vélyvosios ievos vaisiy) kvapas, kurj gali
papildyti graikiniy rie$uty ir skrudinty lazdyny rie$uty, pagardy ar prieskoniy pokvapiai.

Ragaujant juntamas ilgai iSliekantis $velnus kreminis skonis, pasizymintis dideliu ragstingumu. RoZiniai vynai biina
ilgai isliekancio vaisisko skonio su rigi¢iu poskoniu, o raudonieji vynai — kartais stiproko skonio.

RiSiniai aromatiniai putojantys vynai blina nuo $iaudy geltonumo su zalsvais atspalviais iki Zalsvai geltonos su aukso
atspalviais arba blyskiai rausvos spalvos su ryskoku violetiniu atspalviu.

Aromatas — muskatas, baziliko, roZiy, §vieziai nupjautos Zolés pokvapiai. Juntamas raudonyjy vaisiy (Zemuogiy,
braskiy, citrusiniy vaisiy, greipfruty) aromatas, kurj papildo roziy géliy, baziliko, smilkaly ir laukiniy géliy pokvapiai.

Gaivus ir rySkus skonis, juntami baltyjy vaisiy — kriausiy, $vieZiy vynuogiy — poskoniai, ragaujant vynai biina
subalansuotai saldas ir ragstas, ryskds, jiems badingi prinokusiy atograzy vaisiy poskoniai. Vynai turi gausia, ilgai
isliekancig putg ir pakankamai daug burbuliuky.

Pusiau putojantys vynai. Jie bina jvairiy atspalviy — nuo Zalsvai baltos iki aukso geltonumo spalvos, nuo blyskiai
rausvos iki ryskiai rozinés spalvos arba nuo rubino raudonumo iki violetiskai raudonos spalvos. Juntami géliy
aromatai, balto minkstimo vaisiy (kriausiy, obuoliy) ir citrusiniy vaisiy (greipfruty), akacijy medaus, raudonyjy uogy
(Zemuogiy, vy$niy) aromatai, taip pat citrusiniy vaisiy, subtiliy géliy (aromatiniy Zoleliy, baziliko), prinokusiy
raudonyjy vaisiy (serbenty, vélyvyjy ievy vaisiy, slyvy), graikiniy riesuty ir skrudinty lazdyny riesuty pokvapiai.

Vynai biina gaivaus, burnoje ilgai iSliekancio skonio, pasizymincio dideliu riigstingumu, greit neisbléstanciu
vaisiSkumu, o vyny poskonis — riigstus. Gausi arba vidutiné puta ir vidutiniskai ilgai iSliekantys burbuliukai
sustiprina vyny aromatg.

Baltieji neputojantys vynai biina nuo siaudy geltonumo, blyskaus citrinos geltonumo iki aukso geltonumo spalvos,
pereinancios i Zalsvumg. Juntami antriniai jazminy, pankoliy ir pirminiai Zaliyjy obuoliy, agrasty (,Zghihard de
Husi“), vaisiy ir augaly aromatai, taip pat ryskis dziovinty baziliky ir greipfruty (,Busuioacd de Bohotin“) aromatai,
géliy pokvapiai ir didelis rfigstingumas, gerai derantis su sodriu ir gaiviu skoniu.

Ragaujant vyrauja vaisiSkumas, juntami baltyjy vaisiy (kriausiy, abrikosy) ir roZiy Ziedlapiy pokvapiai arba vos
juntami prieskoniy pokvapiai, prinokusiy geltonyjy slyvy ir subtiliy vynmedziy auginiy (,Sauvignon“) pokvapiai.
Daugiausia iSlieka gaiviai rigstus obuoliy poskonis, o pusiau sausam vynui gali bati baidingas ir poskonio ry$kumas.

Uodziant juntamas intensyvumas, gaivumas, jazminy, lauko géliy, vynmedziy, akacijy, taip pat Zaliyjy obuoliy ir
citriny Zievelés pokvapiai. Tekstiira — $velni, ja lemia rigstingumo, alkoholio ir malonaus saldumo dermé, taip pat

greipfruty, Zaliyjy citriny ir pievy géliy aromatai ir svarainiy, raziny ir geltonyjy obuoliy (,Feteascd albd“, ,Feteascd
regald“) pokvapiai.

Neputojantiems raudoniesiems vynams bidinga ryski rubino raudonumo, tamsiai raudona su rubino atspalviais
spalva.

Skonis — sodrus taniny, Siems vynams suteikiantis malony kompleksiskumg ir aitruma. Juntami gaivis, vaisiski
gervuogiy, juodyjy serbenty, méty ir raudonyjy papriky (,Cabernet Sauvignon) aromatai, taip pat gaivus ir velnus
sodrumas bei vidutiniskai ilgai iSliekantis poskonis, suteikiantis subalansuoto skonio pojiti.

Ju kvapas — kompleksinis slyvy, konservuoty slyvy ir vy$niy kompoto, vos juntamas diimy pokvapis. Tekstiira —
aksomiska, daugiausia juntami raudonyjy misko uogy ir vélyvyjy ievy vaisiy (,Feteascd neagrd“) pokvapiai.

Uodziant juntami $velniis prieskoniy ir Sieno kvapai, kuriuos daznai papildo paprastyjy vy$niy, vysniy ir avieCiy
(,Cabernet Sauvignon®) aromatai ir baltyjy pipiry pokvapis.

Roziniai neputojantys vynai bina blyskiai rausvos, lasiSos rausvumo arba kartais ryskios rausvos spalvos.

Vyrauja baltyjy vaisiy skonis, intensyvus baziliko, roZiy Ziedlapiy, greipfruty, aitrokas kvapas, taip pat juntami gaivis
raudonyjy serbenty, spanguoliy, Zemuogiy pokvapiai, kuriuos papildo avieCiy bei sunokusiy braskiy aromatai.
Poskonis — malonus, vaisiskas, juntamas gaivumas ir skoniy pusiausvyra, i§baigtas savitu rigstingumu. Kvapas —
aisktis vysniy ir serbenty aromatai, kuriuos papildo prinokusiy citrusiniy vaisiy ir subtilis su misko uogomis
(gervuogémis, Zemuogémis) sumise pievy géliy pokvapiai.
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8.4. PrieZastiné vietovés ir produkto sgveika

Sioje vietoje gaminami jvairiis vynai — nuo sausy iki saldziy baltyjy, roZiniy ir raudonyjy vyny. Tadiau kartu jie
sudaro gana aiskiai apibrézta grupe rumunisky vyny asortimente. DaZniausiai tai lengvi, tinkamai iSspausty
vynuogiy vynai, vidutinio stiprumo, Siek tiek rigstoki Siaurinéje vietoves dalyje ir labai riigdtiis Avere$¢io kaimo
teritorijoje, kur natdiralus riigstingumas (vyno rugsties kiekis), priklausomai nuo mety, gali siekti 11-12 g/l, todél si
vietové puikiai tinka putojantiems vynams gaminti. Raudonyjy vyny spalva jvairuoja nuo $viesiai raudonos Sio
vynuogyno Siauréje iki ryskiai raudonos pietuose. Smulkesnés nuorodos ,Vutcani“ vietovéje gaminami panasios
kokybés vynai kaip ir SKVN ,Dealu Bujorului“ vietovéje gaminamy vyny.

Dél Husio vietovéje auginamy vynuogiy veisliy savybiy vynai pasiZymi labai dideliu rtigstingumu, kuris yra svarbus
gaminant putojantiems vynams gaminti skirtus bazinius vynus. Be to, $ios savybés tiek r@i§iniams putojantiems
vynams, tiek pusiau putojantiems vynams suteikia stiprumg ir struktirg.

Atsizvelgiant | vietovés dydj, SKVN ,Husi“ vietovés dirvozemio, klimato ir aplinkos salygos yra palankios vynuogéms
pakankamai sunokti, kad bty galima pagaminti rGSiniams putojantiems vynams, rusiniams aromatiniams
putojantiems vynams ir pusiau putojantiems vynams gaminti skirtg bazinj vyng, pasirenkant optimaly derliaus
nuémimo laika.

Tinkamiausios sglygos putojantiems vynams gaminti vyrauja Zemesnése vietose, esanciose ne didesniame nei 200 m
aukstyje, kur Siaurés ryty kryptimi nusidrieke $laitai gauna ne tiek daug saulés spinduliy: $ie vynai biina maZesnés
alkoholio koncentracijos, ten iSaugintos vynuogés ekstrahuojamos ne taip nasiai, vyny skonis — nuo vidutinio iki
didelio riigstingumo, malonus, jie turi negausig ir ilgai isliekancia putg (Bunescio-Averescio vietovéje).

Dél besiskirian¢ios nakties ir dienos temperatiiros, taip pat dél i§ auksCiausiy $laity parslenkancio oro srauto
sudaromos palankios sglygos tam tikry aromatiniy junginiy sintezei ir isaugojimui; tai ypa¢ pasakytina apie Zemo ir
vidutinio aukscio $laitus, kuriuose temperatiiros skirtumas yra didZiausias. Tai padeda atskleisti ryskius vaisinius
obuoliy, kriausiy, persiky ir abrikosy pokvapius, kurie i§saugomi vyno gamybos procese, ir taip uztikrina ypatingas
putojantiems vynams naudojamy baziniy vyny aromatines savybes. Vidutiniskai iltomis naktimis veisléms badingi
aromatai formuojasi létai, todél galima i$gauti sodraus kvapo vynus su veislei biidingu aromatu.

Todél rasiniy putojanciy vyny, risiniy aromatiniy putojanciy vyny ir pusiau putojanciy vyny gaivumg, rigstinguma
ir aromato intensyvumg lemia reljefo, dirvoZemio tipo ir vynuogiy veislés saveika ir ilgalaiké vyno gamybos tradicija.

Vynuogés, skirtos putojanéiy vyny baziniams vynams gaminti, skinamos anksti, anksc¢iau nei vynuogés, skirtos
neputojantiems vynams gaminti, kad bty uZtikrinta tinkama cukry ir rig§tingumo pusiausvyra ir baty galima
pagaminti optimalios kokybés putojancius vynus. Gauti vynai turi atitikti subalansuotas fiziniy ir cheminiy savybiy
vertes, kaip antai ragstingumo ir alkoholio santykis, ir pasizyméti juslinémis savybémis, kuriomis uztikrinamas
tipiskas auginamy veisliy pobudis.

Dél pagrindiniy biocheminiy savybiy (biologinis aktyvumo, gausaus humuso sluoksnio, didelio Sarmy ir maistingyjy
medziagy prisotinimo) vynuogynams yra palanks i$plauti juodZemiai ir pilkZemiai, randami dideléje Husio vietovés
dalyje.

Feozeminiuose dirvozemiuose ir pasotintuose rudZemiuose uztikrinamas geras drenazas ir didelis vandens rezervas
vynuogynams, taigi nokstant uogoms iSsaugomos sglygos, reikalingos aromatams, visy pirma vaisiskiems,
subalansuoti, ir galiausiai i§laikomas tam tikras intensyvus aromato gaivumas.

Visuminé saulés energiné ap$vieta vidutiniskai svyruoja nuo 110 kcal/cm? per metus $laituose, kuriuose saulés
gaunama nedaug, ir 130 kcal/cm? per metus $laituose, kuriuose saulékaita geresné, o vidutinis sauléty valandy
skai¢ius uztikrina tolygia aukstumos kalvy ap3vieta — mazdaug 2 000 valandy ir daugiau kaip 2 100 valandy Husio
Zemumoje.
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Vidutinés metinés spindulivotés ir saulés Siluminés energijos vertés iSlieka didelés visa augimo sezong, todél
vynuogéms sudaromos tinkamos sglygos augti ir sunokti. Dél nedidelio sauléty valandy skaic¢iaus vynuogéms
pradéjus nokti ir $iltyjy oro sroviy ciklo Pruto slényje aromatinés medziagos baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose
susidaro optimaliai. Zemo ir vidutinio auks¢io $laituose egzistuojantis nakties ir dienos temperatiiry skirtumas
(Husio zemuma yra 70-120 m aukstyje) prisideda prie aromatiniy junginiy, kurie nulemia ryskius ir paprastai
gaivius pirminius vaisiy (obuoliy, persiky, abrikosy ir greipfruty) aromatus, sintezés ir i§saugojimo. Jei derlius
nuimamas vélai, kai vynuogése gausu cukraus (240 g/l), net jei brandinama ilga laikg, vynai pasizZymi neprilygstama
aromaty pusiausvyra tiek ragaujant, tiek uodziant (,Busuioacd de Bohotin®).

9.  Kitos pagrindinés salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)

Zenklinimo nuoroda

Teisineé sistema:

Nacionalinés teisés aktai.

Papildomos sglygos riisis:

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos aprasymas:

Atsizvelgiant | gamintojy interesus, registruotg kilmés vietos nuoroda ,Husi" galima papildyti jtraukiant kurig nors i
toliau nurodyty vynuogyny pavadinimy: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA,
DEALUL SARA, DEA}UI: OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI
VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL ROSIORI,
PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA, COLINA
MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

Smulkesne nuorodg ,Husi-Vutcani“ galima papildyti jtraukiant toliau nurodytus vynuogyny pavadinimus: VALEA LUI
DARIE, DEALUL HERETEL

Prekybos sglygos

Teisiné sistema:

Nacionalinés teisés aktai.

Papildomos sglygos rasis:

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos aprasymas:

Vynai gali biti Zenklinami bet kuriuo biidu, ta¢iau privaloma informacija turi biti pateikta tame paciame matymo
lauke. Etiketé ir specialioji etiketé néra privalomos; produktas gali biti Zenklinamas naudojant vieng arba kelias
etiketes, jos gali biiti bet kokios formos ir pagamintos i§ bet kokios medziagos, naudojant bet kokia technika.

Taip pat Zenklinant produktus galima naudoti galiojanciuose teisés aktuose, kuriais reglamentuojami vynai, numatyta

tradicinj terming, kuriuo apibiidinama derliaus kokybé atsizvelgiant i cukraus kiekj derliaus nuémimo metu (kai
vynuogeés yra paveiktos tauriojo puvinio).

Pateikiant arba Zenklinant produktg naudojamos nuorodos

Teisiné sistema:
nustatyta ES teisés aktuose
Papildomos sglygos rasis:

papildomos nuostatos dél Zenklinimo
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Salygos aprasymas:

Kai kurios nuorodos, susijusios su tam tikrais vyny gamybos metodais, taip pat gali bati pasirinktinai naudojamos
zenklinant vynus:

etiketése rumuny kalba gali biiti pateikiamos nuorodos ,fermentat in barrique” (fermentuota statinése), ,maturat in
barrique” (brandinta statinése), ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” (fermentuota naudojant gZuolo drozles),
,maturat in prezenta agchiilor de stejar“ (brandinta naudojant gzuolo drozles), arba gali bati nurodomi terminai
tarptautiniu mastu vartojamomis kalbomis, siekiant informuoti vartotoja apie tam tikro proceso taikyma gaminant
vyna, pavyzdziui, gali biti nurodyta bet kuri i§ $iy nuorody:

— nuorodos angly kalba ,fume“ arba ,smoked” (riikyta), arba ,toasted” (apdorota kaitinant ugnimi), prie kuriy gali
biti nurodytas arba nenurodytas, kuriuo apibréZiamas azuolo medienai taikyto terminio apdorojimo
intensyvumas, bitent ,light“ (lengvas), ,medium* (vidutinis) arba ,heavy* (sunkus);

— nuorodos pranciizy kalba ,fumé“ arba ,fumée (rikyta), prie kuriy gali bati nurodytas arba nenurodytas
terminas, kuriuo apibréziamas gZuolo medienai taikyto terminio apdorojimo intensyvumas, t. y. ,légeére

(lengvas), ,moyenne” (vidutinis), ,forte” (sunkus) arba ,petite fumé* (silpai riikyta), ,demi fumé“ (pusiau rtkyta),
Jintense fumé” (stipriai riikyta).

Sios nuorodos gali biiti pateikiamos bet kuria kita tarptautiniu mastu vartojama kalba arba 3alies, kurioje vyna
ketinama parduoti, kalba, jei taip nusprendZzia vyno gamintojas. Tokiu biidu vartotojas informuojamas apie visame
pasaulyje taikomus vyno gamybos metodus, kuriais i§gaunami i$skirtinémis juslinémis savybémis pasiZymintys
vynai.

Vyny, kurie brandinami su nuosédomis, etiketése gali bati pateikiami tokie terminai, kaip ,sur lie“ (su nuosédomis),
,battonnage“ (batonazas) arba ,aged on the lees* (brandintas su nuosédomis).

Nuoroda j produkto specifikacija

https:/[www.onvpv.ro[sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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