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C[2025/6281 2025.11.19.

Egy termékleirds uni6s médositisinak jovahagydsara irinyulé kérelem kozzététele az
(EU) 2024/1143 eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet 15. cikkének (4) bekezdése alapjin

(C/2025/6281)

E kozzététel id6pontjatél szamitva hdrom hénapon beliil barmely tagallam vagy harmadik orszdg hatdsdga, vagy barmely
olyan, harmadik orszdgban lakéhellyel rendelkezd, illetve letelepedett természetes vagy jogi személy, akinek, illetve
amelynek ahhoz jogos érdeke flizédik, felszolaldst nydjthat be a Bizottsdghoz az (EU) 20241143 eurdpai parlamenti és
tandcsi rendelet (') 17. cikkével 6sszhangban.

UNIOS MODOSITAS JOVAHAGYASARA IRANYULO KERELEM
,»Husi”
PDO-RO-A1583-AMO5
A kérelem benydjtisinak idGpontja: 2024.10.17.

MODOSITAS
Kérelmez§ és jogos érdek

1. A Sz6l6- és Bortermeldk Averesti-Valea Lohan Szivetsége

A Husi OEM termel6it képvisel§ szovetség

2. AVrancea-Pietroasa Hivatdsos Bortermeldi Szovetség

A Husi OEM-mel elldtott termékeket elGdllité szélGiiltetvényeket tizemeltet§ szovetség, amely a Husi OEM-el elldtott
termékek egy részét feldolgozza.

A moédositds leirdsa és indokoldsa

1. A mindségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgdk és gyongyizéborok kategdridinak felvétele

Kérjiik, hogy a termékleirdst egészitsék ki az 1308/2013/EU rendelet VIL. mellékletének II. részében meghatdrozott dj
borkategoridkkal, nevezetesen az aldbbiakkal: minGségi pezsgd, illatos mindségi pezsgd, és gyongyozébor, hogy ezeket a
borkategéridkat a Husi OEM koriilhatdrolt teriiletén, az emlitett megjelolés koriilhatdrolt teriiletén sziiretelt sz6l6bdl el§
lehessen allitani.

Husi (Huszvéros) sz6lGultetvényein a 15. szdzad Ota, azaz a sz6lGtermesztés kezdete Ota termesztenek sz6l6t ebben a
moldovai régidban. A 19. szdzadra még egy sz8lészeti iskoldt is alapitottak Husiban. Ez az intézmény mérfoldkdvé vilt a
sz6l6termesztés és a bortermelés terén. Husi sz6l6termesztési hagyomadnya idGvel fejl6dott, és a teriilet fontos sz6l6termd
kozponttd vélt a moldovai régidban. 1950 és 1960 kozott az optimdlis bortermelési kapacitdssal rendelkezd bortermeld
tizemének koszonhet8en a régié hirneve meger6sodott. Az ismert fajtdk az Gshonos sz8l6fajtakbol szarmazé Busuioacd de
Bohotin és Zghihard de Husi, amelyeknek koszonhetGen Husi teriilete felkeriilt a bordszat térképére.

(") Az Eurdpai Parlament és a Tandcs (EU) 2024/1143 rendelete (2024. dprilis 11.) a borokra, a szeszes italokra és a mez&gazdasagi
termékekre vonatkozé foldrajzi drujelz6krdl, valamint a hagyomanyos kilonleges termékekrsl és a mezSgazdasdgi termékek
mindségére utalé vélaszthaté kifejezésekrdl, az 1308/2013/EU, az (EU) 2019/787 és az (EU) 2019/1753 rendelet médositdsardl,
tovabbd az 1151/2012/EU rendelet hatalyon kiviil helyezésér6l (HL L, 2024/1143, 2024.4.23., ELL: http://data.europa.eu/elifreg/
2024/11430j).
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2020-t6] kezd6dSen Husi teriiletén beruhdzasokat hajtottak végre a régi termelési struktarak feldolgozasi kapacitdsanak
fejlesztése céljabol a sz8léfajtak — amelyek koziill a Busuioacd de Bohotin és a Zghihard de Husi a legemblematikusabb —
értékének novelésére szolgdld technolégidk és berendezések alkalmazdsdval mind a csendes, mind a mindségi pezsgék
esetében, és a régi struktirdkat a megcélzott termelési kategdridk szdmdra fenntartottdk és korszerdsitették (egy koriilbeliil
100 000 palack mennyiség( régi bort tarolé régi pincészetet megtartottak).

A modositast a Husi teriilet fokozott oltalmdnak és az OEM jobb felhaszndldsdnak sziikségessége indokolta, kiemelve a
teriilet sajatos potencidljat, valamint azt, hogy egyes borsz8l6fajtakbol mindségi pezsgdk készithetsk.

Emellett Moldova sz8l6termd teriiletén az elmdlt 5 évben a moldovai sz6l6termeszt8k nagy érdekl6dést mutattak a
pezsgbtermelés irdnt, mivel egyes Gshonos fajtdk — a Tdmaioasd romaneascd, a Busuioacd de Bohotin, a Francusd és
mindenekel6tt a Feteascd neagrd — olyan aromds potencidllal rendelkeznek, amely a csendes boron tdalmutatd
véltozatossagot mutat, mivel ezek a fajtak buké és szin tekintetében mds termékkorok esetében is kifejezbben.

A szomszédos teriiletek Cotnari és Bohotin OEM oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léseinek termékleirdsai kiegésziiltek a
mindségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgk és gyongyozdborok kategéridira vonatkozo tipikus kovetelményekkel; ezek az
oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolések a megmiivelt teriiletek és az elallitott bor mennyisége tekintetében a moldovai régiot
jelképezik. Ez azt eredményezte, hogy nétt azoknak a termelSknek a szdma, akik érdekl8dnek a megfelel§ sz8lGiiltetvények
szelekcidja és a pezsgBkészitésre vald felkésziilés irdnt. JelentSs novekedést regisztraltak az értékesitésekben, és nagyobb

mértékben vettek részt az ilyen tipust termékek versenyein, amelyeken érmeket is nyertek.

A Busuioacd de Bohotin (jellegzetes muskotdlyos aroméval rendelkez$ rozé bor) és a Zghihard de Husi (élénk virdgos
aromdjt, aranysdrga szind bor) fajtdk irdnti fogyasztéi érdeklddés vjjaéledése tjraélesztheti a pezsgGkészités hagyomdanyat
Husiban. Ezt a hdrom borkategériat (mindségi pezsgd, illatos mindségi pezsgd, gyongyozdbor) azért vezették be, hogy

jobban reprezentdljdk a teriiletet, a Zghihard de Husi, a Busuioacd de Bohotin, a Tdimaioasd romaneascd és a Tramier roz
fajtait, valamint az eredetmegjelolést.

Médosult a termékleirds L., IL., IV., IX., XL és XII. fejezete, valamint az egységes dokumentum 3. szakasza.

2. Afoldrajzi teriilet és a termék kozotti kapcsolatra vonatkozd informdcidk naprakésszé tétele

Az 0j borkategéridknak a Husi OEM-mel elldtott borok termelésébe vald bevezetése szitkségessé teszi a termékleirds
modositdsat, amelyben a foldrajzi terillet és a termék kozotti kapcsolat leirdsdt naprakésszé kell tenni az OEM-re
alkalmazand¢ jogszabdlyoknak valé megfelelés biztositdsa (az eredetmegjelolés meghatdrozdsa) és az 1ij kategéridkra vald
hivatkozdsok beillesztése érdekében.

A termékleirds kiegésziilt a teriiletre, a borkategéridkra, az emberi tényezdre és az ok-okozati Osszefliggésre vonatkozé
adatokkal.

Médosult a termékleirds II. fejezete és az egységes dokumentum 8. szakasza.

3. A termelésbe bevezetett 1ij borkategdridk szdldfajtdinak feltiintetése

A termékleirds kiegészillt az OEM teriiletén kérelmezett borkategdridk (mindségi pezsgd, illatos minGségi pezsgd és

gyongyo6zdbor) elddllitdsahoz felhaszndlhato sz8l6fajték feltiintetésével.

Médosult a termékleirds IV. fejezete és az egységes dokumentum 4., 5.2. és 7. szakasza.

4. A mindségi pezsgdk, illatos mindségi pezsgdk és gyingyszéborok analitikai és érzékszervi jellemzdinek feltiintetése

Az OEM-ekre vonatkozé jogszabalyoknak valé megfelelés biztositdsa érdekében a Husi OEM teriiletén torténd eldallitdsra
kérelmezett j borkategéridk analitikai és érzékszervi jellemzéit is fel kell venni a termékleirasba.

Médosult a termékleirds XI. fejezete és az egységes dokumentum 4. szakasza (4., 5. és 6. pont).
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5. A borok forgalmazsi feltételeinek beillesztése

2

Az 10 borkategéridk elééllitdsdhoz a termékleirdst ki kell egésziteni a Husi OEM-mel torténd el@illitdsra kérelmezett 0
borkategoridk palackozasdra/kiszerelésére/cimkézésére vonatkozd bizonyos feltételekkel, valamint az Gj borkategéridk
eldallitdsi modszereire vonatkozé bizonyos cimkézési rendelkezésekkel.

Mdédosult a termékleiras XII. fejezete, dm az egységes dokumentum nem valtozott.

6. A mindségi pezsg6kre/illatos mindségi pezsgdkre vonatkozd rendelkezések beillesztése

A termékleirdst iigy modositottdk, hogy az tartalmazzon a mindéségi pezsgGkre és az illatos mindségi pezsgGkre vonatkozé
bizonyos feltételeket, amelyeket szintén cukortartalmuk szerint osztalyoznak.

Mobdosult a termékleiras XII. fejezete, dm az egységes dokumentum nem valtozott.

EGYSEGES DOKUMENTUM

1.  Elnevezés(ek)

Husi

2. A foldrajzi drujelzé tipusa

OEM - oltalom alatt 4116 eredetmegjel6lés

3. A sz6l6bél késziilt termékek kategoridi

1.  Bor

5. MinGségi pezsgd

6.  Illatos mindségi pezsgl
8. Gyongyozbbor

3.1. Kombindlt Némenklatiira-kéd

22 — ITALOK, SZESZES ITALOK ES ECET

2204 — Bor friss sz816bél, beleértve a szeszezett bort is; sz8l6must a 2009 vtsz. ald tartozo kivételével

4. Abor(ok) leirdsa
1. Erzékszervi jellemzok — fehérborok

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Szin: szalmasdrga/mélysarga, z6ldessdrga, citromsarga, zoldes, aranyszind.

Aroma: jellegzetes, a sz6lévirdgok intenziv aromdja, bodzavirdg, zold citrus, gylimolcsos izek; az id6 muldsaval
sargadinnyejegyek jelennek meg.

Buké: nydri alma, széna, enyhén kesernyés, virdgzo sz6l6 jellegzetes illata, jellegzetes kifinomultsdg, érett sz8l6, friss
alma, citrusfélék, vadvirdgok finom aromdja, az id6 muldsaval széna, méz, gyiimolcsosség, akdcvirdg, friss vajra
emlékeztets jegyek, virdgillat, kiegyensilyozott savtartalom, tomjén és bazsalikom hatarozott jegyei.

Iz: enyhén savanykds, iide, gyimolcsos, kerek; kellemes utéiz, vadvirdgok aromdja, az id6 muldsdval széna, méz,
gyiimolcsosség, enyhén kesernyés utéiz.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — aromds és félaromds fajtdk az dtlagosnal nagyobb
aromaértékkel, ami aromak vagy cukrok felhalmozddasahoz vezethet.)

Altaldnos analitikai jellemzSk
—  Maximalis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00

—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 10,5
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—  Minimdlis 6sszes savtartalom: 4,5 g/l, borkdsavban kifejezve
—  Maximdlis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

—  Maximdlis osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 200

2. Erzékszervi jellemzok — vordsborok

ROVID SZOVEGES LEIRAS
Szin: rubinvoros, grandtvoros, mélyvapiros, élénk-[sotétvoros.

Buké: cseresznye, szamdca, meggy aromdja, barsonyos, aszalt szilva jegyei; testes. Aroma: piros ribizli, t6zegafonya,
foldi szeder; virdgos buké, rézsaszirom és bazsalikom illata.

[z: tanninos, érett erdei gyiimolcsok és meggy aromdja, barsonyos, erds gyogynovényes jelleg, aszalt szilva jegyeit
mutaté.

(Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera: a szines tanninok fokozott felhalmozdddasat és az aromds jelleg
hasonlé koncentracidjat mutatd fajtak, nagy valoszintséggel a teriilet éghajlatinak utobbi években bekovetkezett
valtozdsa miatt.)

Altaldnos analitikai jellemz6k

—  Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 10,50
—  Minimdlis Osszes savtartalom: 4,5 g/l, borkdsavban kifejezve
—  Maximdlis illsavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

—  Maximélis osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 150

3. A mindségi pezsgdk érzékszervi jellemzdi

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Fehérborok — e fehérborok szinei a zoldesfehértSl az aranysargdig terjedd kiilonb6z6 drnyalatok lehetnek. A fehér
hist gytimolesokhoz és citrustélékhez kapcsolddd virdgos aromdk, az érett kortére, az akdcmézre, a kandirozott
sdrga husti gyiimolcsok oOsszetett aromdira, a mézre és a bridsra emlékeztet§ expressziv jegyekkel a palackos
erjesztéssel eldallitott borok esetében. Kdnnyen fogyaszthatd, krémes jegyekkel és magas savtartalommal rendelkezd
borok, amelyek ize hosszan megmarad a szdjban. A tart6s hab és a finom, hosszan tarté6 buborékok felerdsitik a
borok aromds jegyeit.

Rozé borok — halviny rézsaszintSl élénk rézsaszinig terjed§ drnyalatok, finom lilds ténusokkal. Aromds jegyek,
amelyekben a piros gylimolesok, a szaméca és a sdrga citrusfélék domindlnak, esetenként finom virdgos
jellemzdkkel (bazsardzsa, zsdlyalevél, bazsalikom). Tartés, gyiimolesos iz, savas lecsengéssel. Tartds hab, finom
buborékok.

Tdlnyomds a palackban 20 °C-on: legaldbb 3,5 bar.

Altaldnos analitikai jellemzék

—  Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,50
—  Minimdlis 9sszes savtartalom: 5 g[l, borkGsavban kifejezve
—  Maximdlis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

—  Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 185
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4. A mindségi pezsg6k érzékszervi jellemzdi

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Vorosborok — szinitk a rubinvords-biborvords drnyalatokig terjedhet. Az érett piros gytimolesok (ribizli és fekete
cseresznye) altal dominalt aromds jegyek, amelyeket porkolt di6 és mogyord, illetve fliszerek jegyei egészithetnek ki.
Husos, gyiimolcesos, hosszan tart6 iz, savas lecsengéssel. Nem tal bSséges hab, finom, tart6s buborékképzédés.

Talnyomds a palackban 20 °C-on: legaldbb 3,5 bar.

Altaldnos analitikai jellemzék

—  Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 15,00
—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,50
—  Minimélis 6sszes savtartalom: 5 gfl, borkGsavban kifejezve
—  Maximdlis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

—  Maximdlis osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 150

5. Azillatos mindségi pezsgdk érzékszervi jellemzdi

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Fehérborok — sziniik a z6ldes arnyalatd szalmasdrgdtdl az arany drnyalatii zoldessargdig terjed. Aroma — muskotély,
bazsalikom, rézsa, frissen nyirt fd jegyei. Friss, kellemes és élénk iz, fehér gytimolcsokre (kortére és friss sz6ldre)
emlékeztets jegyek, j6 egyenstly az édesség és a savassdg kozott. Béséges, hosszan tartd hab és j6 buborékképzddés.

Rozé borok — halvany rézsaszin, enyhe, friss lila drnyalattal. Piros gytimolcsokre — szamocara, eperre, citrusfélékre,
grépfritra emlékeztet§ jegyekkel, valamint a rézsa, a vadvirdgok és a bazsalikom virdgos jegyeivel, és tomjénre
emlékeztets jegyekkel kiegészitett aroma. Friss, ropogds iz, amelyet érett tropusi gyliimolesok drnyalatai jellemeznek,
kiegyenstlyozott édes és savas {z. BGséges, hosszan tart6 hab és intenziv buborékképzsdés.

Talnyomads 20 °C-on: legalabb 3 bar.

Altaldnos analitikai jellemz6k

—  Maximdlis 6sszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 10,00
—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszazalék): 6,00
—  Minimdlis dsszes savtartalom: 5 g[l, bork@savban kifejezve
—  Maximdlis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 18

—  Maximdlis osszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 185

6. A gyingyozébor érzékszervi jellemz6i

ROVID SZOVEGES LE[RAS

Gyongyo6zéborok — a zoldesfehértl az aranysargdig terjedS drnyalatok, a halvany rézsaszintdl az élénk rézsaszinig
vagy rubinvordstdl a biborvorosig terjedd drnyalatok. Fehér hiis gyiimolesok — korte, alma és citrusfélék (grépfriit)
— virdgos aromdi, akdcméz, piros gyimolcsok (szaméca, cseresznye) aromdi, finom virdgos aromdk (aromds
fliszernovények, bazsalikom), érett piros gytimolesok (ribizli, fekete cseresznye, szilva) aromdi, amelyeket di6ra és
porkolt mogyordra, fiiszerekre emlékeztets jegyek egészitenek ki.

[z — a borok frissek, iziik a szdjban tartésan megmarad, magas savtartalommal, gyiimolcsosséggel és jo tartéssaggal,
savas lecsengéssel, béséges vagy mérsékelt habbal és kozepesen tartds buborékokkal rendelkeznek, amelyek
felerdsitik a borok aromds jegyeit.

A tdlnyomds 20 °C-on 1 és 2,5 bar kozott van.
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5.1.

5.2.

Altaldnos analitikai jellemzék

—  Maximélis osszes alkoholtartalom (térfogatszazalék): 15,00
—  Minimdlis tényleges alkoholtartalom (térfogatszdzalék): 7,00
—  Minimélis 6sszes savtartalom: 5 gfl, borkGsavban kifejezve
—  Maximdlis illosavtartalom (milliekvivalens/liter): 20

—  Maximdlis 6sszes kén-dioxid-tartalom (milligramm/liter): 150

Boridszati eljardsok
Kiilgnleges bordszati eljdrdsok

1. Mivelési gyakorlatok

Miivelési gyakorlat
minimum 3 000 t6ke/hektdr (vagy a t6kék minimum 75 %-a a tervezett sz6lGiiltetvényhez képest),

2

ontozés: kizdrolag aszdlyos években/kedvezétlen idGjardsi korilmények kozott és az ONVPV (Nemzeti Sz8lészeti és
Bordszati Hivatal) értesitése mellett megengedett, optimdlis ontozési szabvdnyok alkalmazdsdval a novényi
novekedési potencidl és a sajatos mingség biztositdsa érdekében,

zoldsziiret: a sz6l6fiirtok szdmdnak csokkentése a zsendiilés id@szakdban, ha a potencidlis hozam meghaladja a
termékleirdsban megengedett fels§ hatdrokat.

2. Aborok eléallitdsa

A borkészitésre vonatkozo korldtozas

Bizonyos éghajlati viszonyok kozott, amelyek egyes fajtdk potencidljdval egyiitt kedvezd hatdssal vannak a
koriilhatdrolt tertilet dltetvényeinek hozamaira, a ,Husi” oltalom alatt all6 eredetmegjel6léssel elldtott borok a
koriilhatdrolt teriileten kiviil, a szomszédos teriileten is feldolgozhatdk, ahol a bortermel6 kozpontok a legjobb
kapacitast biztositjak.

Az e célra (gyors borkészités, ellendrzott hémérsékleten torténd erjesztés, egyes fajtdk, koztik a Feteascd regald,
Sauvignon, Muscat Ottonel, Tdmdioasi romaneascd és Busuioaci de Bohotin aromapotencidljdnak megdrzése)
kijelolt szomszédos teriilet Vrancea megye alabbi varosait és falvait foglalja magdban:

—  Panciu, Movilita,
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti,

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Fehér- vagy rozé bor eldillitasa
Kilonleges bordszati eljards

A termeld valasztdsatdl figgSen a Pinot gris és Traminer roz fajtakbdl fehér- és rozé borok készithet6k olyan
technoldgidk alkalmazasaval, amelyek meg6rzik a sz6l6 és az e fajtakbdl elGallitott borok OEM mindségét.

Maximdlis hozamok

1. Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusd, Pldvaie, Donaris és Grasd de
Cotnari fajtak

16 000 kilogramm sz616 hektdronként

2. Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand és Portugais Bleu fajtak

16 000 kilogramm sz616 hektdronként

3. Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo és
Barbera fajtak

15 000 kilogramm sz616 hektaronként
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4. Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioacd de Bohotin,
Merlot és Zweigelt fajtak

13 500 kilogramm sz418 hektdronként

5. Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat és Bibeascd Neagra fajtdk
12 600 kilogramm sz616 hektaronként

6.  Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusi és Plivaie fehér és rozé fajtak
123 hektoliter hektdronként

7. Grasd de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Babeascd Gri, Codand és Portugais Bleu fehér és rozé fajtdk
123 hektoliter hektdronként

8.  Codani és Portugais bleu voros fajtak
119 hektoliter hektdronként

9.  Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay és Aromat de lasi fehér és rozé fajtdk
115 hektoliter hektdronként

10. Syrah, Sangiovese, Nebbiolo és Barbera voros fajtak
111 hektoliter hektdronként

11.  Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdmaioasd romaneascd, Sarba és Traminer roz fehér és rozé fajtak
104 hektoliter hektdronként

12.  Busuioacd de Bohotin, Merlot és Zweigelt voros fajtdk
100 hektoliter hektaronként

13. Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat és Bibeascd Neagra rozé fajtdk
97 hektoliter hektdronként

14. Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat és Bibeascd Neagrd voros fajtdk
93 hektoliter hektdronként
6.  Koriilhatdrolt foldrajzi teriilet

A HUSI” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellatott borok el@allitdsdhoz koriilhatdrolt teriilet almegjeloléseket
foglalhat magédban és Vaslui megye aldbbi teriiletein helyezkedik el:

L,HUSI” megjelolés:

—  Husi véros,

—  Duda-Epureni korzet: Epureni és Duda falvak,

—  Pidureni korzet: Pidureni, Vileni, Leosti, Ivdnesti és Rusca falvak,

—  Tdtdrdni korzet: Tatdrdni, Crasndseni, Biltati és Mantu falvak,

—  Stanilesti korzet: Stanilesti és Pogadnesti falvak,

—  Bunesti-Averesti korzet: Bunesti, Averesti, Armaseni, Tdbaldesti és Plopi falvak,
—  Arsura korzet: Arsura, Funditura és Pahnesti falvak,

—  Dranceni korzet: Dranceni, Ghermanesti és Résesti falvak,

—  Botesti korzet: Botesti és Gugesti falvak,

—  Banca korzet: Banca, Stoisesti, Sarbi és Tifu falvak,
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—  Filciu korzet: Flciu, Bozia, Copiceana és Ranzesti falvak,

—  Blagesti korzet: Blagesti és Igesti falvak.

,VUTCANTI" almegjelolés:

—  Vutcani korzet: Vutcani és Mildiesti falvak,

—  Rosiesti korzet: Rosiesti, Gara Rosiesti €s Valea lui Darie falvak,
—  Suletea korzet: Suletea, Rascani és Fedegti falvak,

—  Epureni korzet: Horga falu,

—  Berezeni korzet: Berezeni, Rinceni és Musata falvak.

Borszdldfajta (borszdléfajtik)

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Babeascd gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Calddrusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Crampoéie seleciionati B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Lednyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kirdlyleanyka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kovérszdl6

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N.

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulidnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Porto, Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling (Fehér rizling), Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling (Olaszrizling), Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



HL C, 2025.11.19.

HU

8.1.

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B — Semillon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Drigisani
Zghihara de Husi B — Zghihard, Zghihara galbend, Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

A kapcsolat(ok) leirdsa

A foldrajzi teriiletre vonatkozd informdcidk

A litolégiai szubsztrdtum tipolégiailag sokszind fedSréteget alkot. A talaj megoszldsiban a tengerszint feletti
magassdg szerint valtoz6 z6ndk figyelhet6k meg: erdészinten az agyagos-alluvidlis talajban sztyepp és erd@ssztyepp
molliszolok valtakozhatnak. A Husi-medence legelterjedtebb talajai a kambikus csernozjom és sziirkefold, amelyek a
sz6l6iiltetvények szempontjabol egyittal a legértékesebb talajok is, mivel homokos/agyagszerii texttrdjuk és alapvetd
biokémiai tulajdonsdgaik (intenziv bioldgiai aktivitds, jelentds humusztartalom, nagy kationcseréld képesség,
semleges és enyhén savas kozotti kémbhatds, bazisok és tdpanyagok magas telitettsége) javitjak a fizikai jellemzdket.

Az északnyugati/délkeleti tengelyen széles, kerek dombok sora alakitja a domborzatot. A dombok eltér§ tdjoldssal,
morfolégiai jellemzdkkel és lejtéssel rendelkeznek. E sz6l6termd teriileten killonbozg alegységek taldlhatok: egy kb.
300 méter tengerszint feletti magassdgi dombos teriilet és egy dtlagosan 150 méter tengerszint feletti magassagt
alacsony dombos teriilet. A teriilet egyes sz8lGiiltetvényeinek hétterét képez6 dombok eltérd tdjoldssal, morfoldgiai
jellemzdkkel és lejtéssel rendelkeznek.

A Husi-medence hatérat délen, nyugaton és északon magas dombok, keleten pedig a Prut-volgy alkotjak, és a teriilet
sz6l6iiltetvényeinek tobb mint 70 %-a itt taldlhaté. A régié6 dombjait enyhén aszimmetrikus lejt6kkel elvalasztd, a
partvidéken dombos felszinnel kezd8dd volgyek olyan medencék (Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca,
Funditura, Arsura, Ghermanesti) ldncolatdt alkotjak, amelyek a medence magasabb dombjaival egyiitt a
legértékesebb sz6lGtermd teriileteket foglaljdk magukban.

A mérsékelten kontinentalis éghajlat a dombokon mérsékelt kontinentdlis, a Husi-medencében pedig hemiboredlis
jelleget mutat.

A teljes napsugarzas értéke koriilbelil 120 kcal/cm?/év, a napsiités dtlagos éves idGtartama a magas dombokon
2000 6ra, a Husi-medencében és a Prut-volgyben pedig tobb mint 2 100 6ra. Az éves dtlagos sugdrzasi és naphd
értékeit illetden megjegyzendd, hogy azok a teljes tenyészidében magasak maradnak, ami kedvezden hat a sz6l6
fejlédésére és érésére.

A nyugati, északnyugati és északi irdnyt uralkodd szelek egyiittesen az éves szelek tobb mint 60 %-dt teszik ki és f6n
tulajdonsdgokat mutatnak, amikor a dombok lejtSir6l a medence felé fijnak. Az északkeleti sz€l, killonosen a Crivag
fokozza a fagyot, mig a nydron forrd és szdraz keleti és délkeleti szél aszdlyfokozd hatdst, és mindkettd intenziven
érezhetd a Husi-medencében és a Prut drterében.

A viros teriiletének elvezetését biztosit6 vizrajzi halézatot két {6 artéria képezi: délen a Draslavit, északon pedig a
Turbata és a Sara alkotta Riiesti. A varostdl keletre osszefolyva ezekbdl jon létre a Husi folyd. A Drislavig és a Riiesti
patakok torrencidlis hidrogréfiai jellemzdékkel rendelkeznek. Tavasszal, amikor a hémérséklet emelkedése miatt
gyorsan olvad a hd, vagy nydron a viharos eszést kovetSen a patakok nagy mennyiségd, néha a sajat partjukat is
attord vizet széllitanak.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj



HU HL C, 2025.11.19.

Az e teriileten termelt fehér-, rozé vagy vorosborok a szdraztdl az édesig terjednek. A teriilet északi részén rendszerint
konnyt, nem tiil extraktiv, mérsékelt alkoholtartalmd, enyhén savanykds borok késziilnek, és a savassdgi ,cstics” az
Averesti teriiletre jellemzd, ahol a természetes savtartalom literenként akdr 11-12 gramm borkdsav is lehet egyes
években, igy ez a teriilet kivaloan alkalmas pezsgdk elGallitdsdra.

A vorosborok szine a teriilet északi részén elGallitott vildgostol a délen készitett sotétig terjed.

A mai sz6l6iltetvények helyén talalhaté sz8l6iltetvényekre utalé elsd frdsos dokumentumok kordbbiak, mint a Husi
véros nevét tartalmazd elsg okirat. J6 Sandor (I. Sdndor) 1415-ben kelt torvénye a régi sz6lGiiltetvény hatdrait rogziti.
Egy mdsik, 1436. augusztusi keltezésti dokumentum azt mutatja, hogy az Epureni-Pahnesti-Husi sz6l6termd
teriileteken sz6lGiltetvények voltak. A korabeli dokumentumok éllitdsa szerint 1600 és 1662 kozott intenziv
sz6l6telepités folyt Saca és Ochi sz8lGiiltetvényein; Husi sz616je a helyi foldestrhoz tartozott.

A kival6é min6ségti Husi borokrdl régi feljegyzések talalhatok a kozépkori Moldavidban utazé kalfoldiek, killonosen
Marco Bandinus tollabdl, aki 1646-ban igy irt: ,Husi, a moldaviai sz618iiltetvények 6si telepiilése izes és illatos bort
termel, amely irdnt ugyancsak nagy a kereslet”. Dimitrie Cantemir nagy kartografus, aki a Husi melletti Silisteni
faluban sziiletett (a falut azéta a tiszteletére dtnevezték), ,Descriptio Moldaviae” cim(i mdvében azt irja, hogy ,a
legjobb bort Cotnariban készitik, a Husi bor pedig rogton utdna kovetkezik”.

8.2. Az emberi tényezGkre vonatkozd informdciok

A Husi OEM teriiletén a sz8l6termesztést fiiggbleges tamrendszerrel végzik, Guyot metszéssel és miiveléssel, valamint
rovidcsapos metszéssel, a parcelldk elhelyezkedésétl és a fenntartdsi mveletek elvégzéséhez szitkséges
létesitményektd] fiiggen, figyelembe véve mind a termelési, mind a bordszati paramétereket.

Azokon a sz6l6iiltetvényeken, amelyekrsl a Husi OEM-mel elldtott minGségi pezsgSk, gyongyozéborok és illatos
mingségi pezsgbk elillitdsdra szolgdldé sz6l8 szdarmazik, a minimdlis dltetési strtiség 3 500 novény/hektdr,
fajtatisztasdguk pedig meghaladja a 95 %-ot. A maximadlis gyiimolcsterhelés t8kénként 28 életképes furtre
korlatozédik. A sz8lGtermesztés szabdlyozdsa és a lombfal helyes kezelése biztositja a rozé minGségi pezsgék

alapboraihoz sziikséges polifenolos vegyiiletek optimélis felhalmozodasat.

A sz8l6t 100 %-os tisztasagu fajtinként dolgozzdk fel, majd a hazasitdsokat a tirdzs likdr tételeinek elkészitésekor
hozzak létre. A teriilet borkészitSi a hazasitasi folyamatot a fajtdk elkilonitett erjesztésével szerzett tapasztalataikra
tdmaszkodva irdnyitjdk. A hdzasitdsokat nagy szakértelemmel alkotjdk meg, figyelembe véve a fajtdkat és az
évjaratot, hogy biztositsdk a borok savassdga és gylimolcsossége kozotti bizonyos foki konzisztencidt. A sz8l§
épségének meglrzése kozvetlenill a sziiret utan és a szllitds sordn garantdlja a mustok tisztasdgat.

A korlatozott kénezés elengedhetetlen a mindségi palackos erjesztéshez. A termést kiilonos gonddal kezelik annak
érdekében, hogy a must ne oxiddlédjon a sziiretelés és a préselés kozott.

Az egész sz8l6 haszndlata, a szdllitds sordn keletkez8 must eltdvolitdsa, a gondos kezelés, a megfelel§ felszereléssel,
tiszta kornyezetben torténd préselés, valamint a feldolgozott sziiretelt sz616 tomege és a kivont must mennyisége
kozotti pontos ardnyt meghatdrozé szabdlyok betartdsa garantdljdk a kapott must mingségét és tisztasdgit,
biztositjdk az aromdk finomsdgdt biztosité kiméletes extrakciot, valamint attetszé és vildgos szindi borokat
eredményeznek. A borseprdén torténd érlelés, amely alatt harmadlagos aromdk alakulnak ki, fokozza a borok
Osszetettségét.

A palackokban torténé mdsodlagos erjesztésre korszersitett fold alatti létesitményekben, ellenérzott kornyezeti
feltételek mellett keriil sor, oly médon, hogy az erjesztési paraméterek dllanddak legyenek, és igy a hagyomanyos

27

modszerrel elGéllitott borok mindsége pontosan reprodukalhatd legyen.

8.3. Termékadatok

MinGségi pezsg6k — a zoldesfehértSl az aranysdrgdig terjed§ drnyalatok, a halvdny rézsaszintdl a lilds élénk
rozsaszinig terjedd drnyalatok, rubinvoros, biborvords drnyalatok.
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A fehér hiist gytimolesok és citrusfélék virdgos aromai, az érett korte, az akdcméz, a kandirozott sdrga gyiimolcsok
Osszetett aromadja, a palackos erjesztéssel elGallitott borok esetében a mézre és a bridsra emlékeztet§ aromak, a piros
gyumolesok (szamoca) és a sdrga citrusfélék dltal dominalt jegyek, virdgok (bazsardzsa, zsdlyalevél, bazsalikom) vagy
érett piros gyiimolcsok (ribizli, fekete cseresznye) aromdi, amelyeket di6, porkolt mogyord, izesit6k vagy fiiszerek

jegyei egészithetnek ki.

Iz — kénnyen fogyaszthatd, krémes borok, tartds izzel és magas savtartalommal, a rozé borok gyiimolcsosek, tartés
iztiek és savas lecsengéstiek, a vorosborokban néha enyhén hisos jegyek érzehetdk.

Ilatos mindségi pezsgSk — a zoldes drnyalati szalmasargatdl az arany drnyalatd zoldessdrgdig terjedd szindek, illetve
halvany rézsaszintek, enyhe, friss lila drnyalatokkal.

Muskotdlyos aroma, bazsalikomra, rézsara, frissen kaszalt fiire emlékeztet6 jegyek, piros gyiimolesok (szamdca, eper,
citrusfélék, grépfrit) jegyei, rézsara, bazsalikomra, tomjénre, vadviragra emlékeztetd virdgos jegyek.

Friss, élénk iz, fehér gyiimolcsokre (kortére és friss sz6l6re) emlékeztetd jegyek, jo egyenstly az édesség és a savassdg
kozott, ropogés iz, az érett trépusi gyimélesok jegyei jellemzSek. Béséges és hosszan tartd hab és jo, intenziv
buborékképz8dés.

Gyongyo6zéborok — a zoldesfehértl az aranysargdig terjedS drnyalatok, a halvany rézsaszintdl az élénk rézsaszinig
vagy rubinvordstdl a biborvorosig terjedS drnyalatok. Virdgos aromdk, fehér hiisa gyiimélesok — korte, alma és
citrusfélék (grépfrat) — aromdi, akdcméz, piros gyiimélcsok (szamoca, cseresznye), citrusfélék aromdi, finom virdgos
aromdk (aromds flszernovények, bazsalikom), érett piros gyimolesok (ribizli, fekete cseresznye, szilva) aromdi,
didra és porkolt mogyorora emlékeztetd jegyek.

A pezsg6k ize friss, a szdjban tartésan megmarad, magas savtartalommal, gyiimolcsosséggel és jo tartdssaggal, savas
lecsengéssel, béséges vagy mérsékelt habbal és jo, kozepesen tartds buborékokkal rendelkeznek, amelyek felerdsitik a
borok aromds jegyeit.

A csendes fehérborok szalmasarga, zold felé hajlo halvany citromsargatdl aranysargdig terjed szintek, a jazmin, az
édeskomény, valamint a zold alma, az egres (Zghihard de Husi) els6dleges aromdival, gyiimolesos és novényi
aromdkkal, a szdritott bazsalikom és a rdzsaszin grépfrit (Busuioacd de Bohotin) intenziv aromdival, virdgos
jegyekkel, valamint a testes és friss izt jol kiegészitd magas savtartalommal rendelkezhetnek.

[zleléskor a gyiimolcsosség domindl, fehér gyiimolesokre (korte, kajszibarack) és rozsasziromra emlékeztetd
jegyekkel, vagy enyhén flszeres jegyekkel, érett mirabelle szilvara és a sz6lGvessz8kre (Sauvignon) jellemz6 finom
jegyekkel. Az utdizben a friss savas alma jegyei dominalnak, a félszraz borokban ropogds jegyek is megjelenhetnek.

[latukban az intenzitds, a frissesség, a jdzmin, a mezei virdgok, a sz616k, az akdc, valamint a z6ld alma és a citromhéj
jegyei érzédnek, amelyhez a savassdg, az alkoholtartalom és az édesség egyensilydbdl ad6dé rugalmas textira, a
grépfrit, a lime és a mezei virdgok aromdi, valamint a birsre, a mazsoldra és a sdrga almakra (Feteascd albd, Feteascd
regald) jellemz6 aromdk tdrsulnak.

A csendes vorosborok intenziv rubinvords szindek, sotétvoros rubin drnyalatokkal.

[zitkben a borok nemesek és tanninosak, ami kellemes komplexitdst és fanyarsigot kolcsonoz, amelyet a frissitd,
szederre, feketeribizlire, mentdra és piros kaliforniai paprikdra (Cabernet Sauvignon) emlékeztet§ gyimolcsos
aromadk, friss és rugalmas testesség és kozepes utdiz egészit ki, amely a kiegyensiilyozottsdg érzetét adja.

A szilvira, a szilvabef6ttre és a cseresznyére emlékeztetd osszetett aromdkkal rendelkeznek, a hdttérben finom fiistos
drnyalatokkal. A borok textirdja barsonyos, a piros erdei gytimolesok és a fekete cseresznye (Feteascd neagrd) dltal
domindlt rusztikus jegyekkel.

Hlatukban a ftiszerek és a széna ldgy aromadi érz6dnek, amelyeket gyakran a meggy, a cseresznye és a mdlna (Cabernet
Sauvignon) illatai egészitenek ki, valamint fehérborsra emlékeztetd jegyek.

A csendes rozé borok szine halvany rézsaszin, lazacrézsaszin vagy néha élénk rézsaszin.

Ezekben a borokban a fehér gyiimélcsok ize domindl, amely a bazsalikom, a rézsaszirom és a grépfrat intenziv
aromdival, enyhe ftiszeres jegyekkel, valamint a piros ribizli, a t6zegéfonya, a vadon termd szamoéca friss aromdival
rendelkezik, amelyekhez a mdlna és az érett szamoca friss jegyei tdrsulnak. Az utdiziik kellemes és gyiimolcsos,
frissesség és kiegyensulyozottsag érzetét keltve, amelyet sajatos savassdg tesz tokéletessé. Illatukra a cseresznye és a
ribizli jol kivehetS aromadi jellemzd8ek, amelyeket az érett citrusfélékre és az erdei gyiimolcsokkel (fekete dfonya, erdei

szamoca) kevert mezei virdgokra emlékeztetd finom jegyek egészitenek ki.
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8.4. A teriilet és a termék kozotti ok-okozati Gsszefiiggés

A teriileten a szdrazt6l az édesig terjedd fehér-, rozé és vorosborok széles skéldjat termelik. A romdn borok palettdjan
beliil azonban meglehetdsen j6l meghatdrozott csoportot alkotnak. A teriilet északi részén rendszerint konnyt, nem
tal extraktiv, mérsékelt alkoholtartalmii, enyhén savanykds borok késziilnek, és a savassgi ,csics” az Averesti
teriiletre jellemz&, ahol a természetes savtartalom literenként akdr 11-12 gramm borkdsav is lehet egyes években,
igy ez a teriilet kivdl6an alkalmas pezsgdk elGdllitdsdra. A vorosborok szine a szélGiiltetvény északi részén elGillitott
vildgostdl a délen készitett sotétig terjed. A ,Vutcani” almegjel6lés teriiletérdl szdrmazd borok mindsége hasonld a

s

Dealu Bujorului DOC teriiletén el6éllitott borokéhoz.

A Husi térség sz616fajtdi olyan jellemzdket kolesondznek a boroknak, mint a nagyon magas savtartalom, ami fontos a
pezsgdk alapborainak elgdllitdsahoz. Ezenkiviil testességet és struktirat kolesonoznek mind a mindségi pezsgknek,
mind a gyongyozéboroknak.

Tekintettel a teriilet nagysagara, a Husi OEM teriilet talaj-, éghajlati és kornyezeti viszonyai lehet§vé tehetik a sz8l6
megfelel§ érését ahhoz, hogy azokbdl a sziireti id6 optimélis megvalasztisival el§ lehessen dllitani a mindségi
pezsgdk, illatos mindségi pezsgbk és gyongyozdborok alapborait.

A pezsgGkészitéshez legjobb feltételek a kevésbé kedvezd észak-keleti fekvésti lankdkon, az alacsonyabb, legfeljebb
200 méteres tengerszint feletti magassdgon taldlhatok; ezeket a borokat mérsékeltebb alkoholkoncentrécié jellemzi;
nem til extraktiv, kozepes vagy magas savtartalommal, kellemes izzel, finom és tarts habbal rendelkez8 borok
(Bunesti-Averesti teriilet).

Az éjszakai és a nappali h6mérséklet kozotti kiilonbség, valamint a legmagasabb lejtSkrdl érkezd levegGaramlas
elGsegiti egyes aromds vegyiiletek szintézisét és megSrzését; ez killonosen igaz az alacsony és a kozepesen magas
lejtékre, ahol a legnagyobb a h&mérséklet-kiilonbség. Ez segit kiemelni az alma, a korte, az Gszibarack és a
sdrgabarack hangsulyos, gyiimolcsos alapjegyeit, amelyek a borkészités sordn meg6rzédnek, és gy biztositjdk a
pezsgSkészitéshez hasznalt alapborok kiilonleges aromatikus tulajdonsdgait. A mérsékelten meleg éjszakdk lehetGvé
tehetik a fajtdkra jellemzd8 aromdk lasst felhalmozodésdt, lehetSvé téve a gazdag bukéja és az adott fajta tipikus
jegyeivel rendelkezd borok el6allitasat.

A mindségi pezsgdk, illatos minéségi pezsgSk és gyongyozéborok frissessége, savassdga és aromaintenzitdsa ezért a
domborzat, a talajtipus és a sz6l6fajta kolcsonhatdsdnak, valamint a hosszii miltra visszatekint§ borkészitési
hagyomanynak koszonhetd.

Az optimalis mindségli mindségi pezsgdk elGillitasa céljdbdl a pezsgbk alapborainak el@dllitdsdra szant sz6l6t a
csendes borokhoz felhasznalt sz618 el6tt, kordn sziiretelik a cukrok és a savassdg kozotti megfelel6 egyensily
biztositasa érdekében. Az igy el6éllitott borok kiegyensilyozott értékeket mutatd fizikai-kémiai paramétereket
igényelnek, mint példdul a savassdg/alkoholtartalom ardny, valamint a termesztett fajtdk tipikus jellegét biztositd

érzékszervi jellemzdk.

Alapvet8 biokémiai jellemzgik (bioldgiai aktivitds, jelentGs humusztartalom, a bazisok és a tdpanyagok magas

telitettsége) miatt a Husi terillet nagy részén jelen 1év6 kiligozott csernozjom és sziirke erdétalaj kedvezd a
sz6l6iltetvények szdmdara (homokos/agyagszerd textiira).

A phaeozem és az eutricambosol (cambisol) talajok jo vizelvezetést és magas viztartalmat biztositanak a sz8lGiltet-
vényeken, ami az érlelés sordn megdrzi az aromak egyensulydhoz sziikséges feltételeket, kiilonosen a gyiimolcsos
aromdk esetében, ami egy bizonyos élénk frissességgel rendelkezd, tartds illatot k6lcs6noz a boroknak.

A teljes napsugdrzas mérsékelten véltozik: 110 kcal/cm?/év a napsugdrzasnak alacsony mértékben kitett lejt6kon,
és 130 kcal/cm?[év azokon a lankdkon, amelyeket jobban ér a napsiités, a napsiitéses 6rak dtlagos szdma (koriilbeliil
2000 éra, és tobb mint 2100 6ra a Husi-medencében) pedig biztositja, hogy a magas tengerszint feletti
magassagban fekvé dombok egyenletes napfényhez jussanak.
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Az éves atlagos sugarzasi és naphd értékeit illetSen megjegyzendd, hogy azok a teljes vegetacids idGszakban magasak
maradnak, ami kedvezden hat a sz6l6 fejlddésére és érésére. A sz6l6 érésekor a napsiitéses ordk alacsony szdma, a
Prut-volgyben a meleg dramlatok ciklusdval 6tvozve hozzdjarul az aromaanyagok optimalis kialakuldsdhoz a csendes
fehér- és rozé borokban. Az alacsony-kozepes tengerszint feletti magassigban elhelyezkedd lankdkon (a Husi-
medence 70-120 méteres tengerszint feletti magassdgban helyezkedik el) az éjszakai és nappali h6mérsékletek
kozotti kilonbség hozzdjarul a gyiimolesok (alma, Gszibarack, kajszibarack és grépfrat) markdns és jellemzd8en friss
elsGdleges jegyeit meghatdrozd aromds vegyiiletek szintéziséhez és megdrzéséhez. Késdi sziiret esetén, amikor a
sz6l6 magas cukortartalommal (240 g/l) rendelkezik, még ha hosszu ideig érlelik is, a borok ize és illata Gsszetéveszt-
hetetlen aromaegyenstlyt mutat (Busuioacd de Bohotin).

9.  Tovdabbi alapvet§ feltételek (csomagolds, cimkézés, egyéb kovetelmények)

Cimkézés jelolése

Jogi keret:

A nemzeti jogszabalyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkozé kiegészitS rendelkezések

A feltétel lefrdsa:

A borok cimkéjén a Husi oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés a termeldk érdekeitdl fiiggden kiegészithet az aldbbi
egyiiltetvényes elnevezések valamelyikével: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA,
DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI
VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL ROSIORI,
PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA, COLINA
MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

A Husi-Vutcani” eredetmegjelolés esetében a kovetkezd sz6lGiiltetvények nevével: VALEA LUI DARIE, DEALUL
HERETEIL

A forgalmazdsra vonatkozd feltételek

Jogi keret:

A nemzeti jogszabélyokban

A tovébbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészit6 rendelkezések

A feltétel leirdsa:

A borok cimkézése barmilyen médon elvégezhet$, amennyiben a kotelezs informaci6kat ugyanabban a latémezdében
tintetik fel. A cimke és a hatsé cimke nem kotelezd, a cimkézés egy vagy tobb alkotdelemen, barmilyen forméban,

barmilyen anyagbdl és barmilyen technika alkalmazdsdval végezhetd.

A cimkézés a hatédlyos jogszabdlyokban a borokra el8irt hagyomdanyos kifejezést is haszndlhatja, amely a sziireti
cukortartalom eredményeként a sziiret mindségét jelzi (a sz616 nemes rothaddsa esetén).

A kiszerelés/cimkézés sordn haszndlt jelolések
Jogi keret:

Az uni6s jogszabélyokban

A tovabbi feltétel tipusa:

A cimkézésre vonatkoz6 kiegészits rendelkezések
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A feltétel lefrdsa:
Egyes termelési modszerekre utal6 jelolések is haszndlhatok onkéntes alapon, az aldbbiak szerint:

a ,fermentat in barrique” [horddban erjesztett], a ,maturat in barrique” [hordéban érlelt], a ,fermentat in prezenta
aschiilor de stejar” [tolgyfadarabok felhaszndldsdval erjesztett] és a ,maturat in prezenta aschiilor de stejar”
[t6lgyfadarabok felhasznaldsdval érlelt] roman nyelvi megjeloléseket fel lehet tiintetni a cimkén, vagy nemzetkozi
kommunikdciés nyelvli kifejezések haszndlhatok a fogyasztd tdjékoztatdsdra arrdl, hogy az emlitett eljdrdst
alkalmazzak, példaul az aldbbi megjelolések barmelyike,

—  fume” vagy ,smoked” (fiistolt) vagy ,toasted” (porkolt) kifejezés angol nyelven, amelyeket a felhasznalt tolgyfa
hékezelésének intenzitdsat leird, azaz a light” (enyhe), ,medium” (kozepes) vagy ,heavy” (intenziv) kifejezések
egészithetnek ki,

—  fumé” vagy ,fumée” francia nyelven, amelyet a felhaszndlt tolgyfa hékezelésének intenzitdsit leird, azaz a
Jégere”, a ,moyenne”, a forte” vagy a ,petite fumé”, a ,demi fumé”, a ,intense fumé” kifejezések
egészithetnek ki.

Ezeket a megjel6léseket barmely mas nemzetkozi kommunikaciés nyelven vagy — ha a bortermeld tigy dont — annak
az orszdgnak a nyelvén is fel lehet tiintetni, amelyben a bordszati terméket forgalmazni kivanjdk, tdjékoztatva a
fogyasztét az egyedi érzékszervi jellemzdkkel rendelkezd borok eldallitasra vildgszerte alkalmazott gyakorlatok
alkalmazasdrol.

A borseprén érlelt borok cimkéjén szerepelhetnek olyan kifejezések, mint a ,sur lie”, a ,battonnage” vagy az ,aged on
the lees” (seprén érlelt).

A termékleirdshoz vezetd link

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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