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Objava zahtjeva za odobrenje izmjene specifikacije proizvoda na razini Unije na temelju ¢lanka 15.
stavka 4. u vezi s Uredbe (EU) br. 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijeéa

(C/2025/6281)

U roku od tri mjeseca od datuma ove objave tijela drzave clanice ili treCe zemlje ili fizicka ili pravna osoba s legitimnim
interesom koja ima poslovni nastan ili boraviite u trecoj zemlji mogu Komisiji podnijeti prigovor u skladu s ¢lankom 17.
Uredbe (EU) 20241143 (") Europskog parlamenta i Vijeca.

ZAHTJEV ZA ODOBRENJE IZMJENE NA RAZINI UNJJE
,Husi”
PDO-RO-A1583-AMO05
Datum podnosenja zahtjeva: 17.10.2024.

IZMJENA

Podnositelj zahtjeva i legitiman interes

1. UdruzZenje vinogradara i vinara Averesti-Valea Lohan

Udruzenje koje zastupa proizvodace obuhvaéene ZOI-jem Husi

2. Strukovno vinogradarsko udruZenje Vrancea-Pietroasa

UdruzZenje koja upravlja vinogradima obuhvaéenima ZOI-jem Husi i preraduje dio proizvodnje u okviru ZOI-ja Husi

Opis i razlozi za izmjenu

1. Dodavanje kategorija kvalitetnih pjenusavih vina, kvalitetnih aromaticnih pjenuavih vina i biser vina

Zahtijevamo da se specifikacija proizvoda dopuni sljede¢im novim kategorijama vina kako su definirane u dijelu IL
Priloga VIL. Uredbi (EU) br. 1308/2013: kvalitetna pjenusava vina, kvalitetna aromati¢na pjenusava vina i biser vina kako
bi se te kategorije vina mogle proizvoditi na razgrani¢enom podrucju ZOI-ja Husi od grozda ubranog na razgrani¢enom
podrudju te oznake.

Poznato je da se u vinogradima na podru¢ju Husi u pokrajini Moldaviji vinova loza uzgaja od 15. stoljeca, kada se
vinogradarstvo pocelo razvijati. Ve¢ u 19. stoljecu na tom je podrucju postojala i vinogradarska $kola. Ta je ustanova
prekretnica u vinogradarstvu i vinarstvu. Vinogradarska tradicija Husija razvijala se s vremenom i to je podrugje postalo
vazno vinogradarsko srediSte u pokrajini Moldaviji. U 50-im godinama 20. stoljeta njegov je ugled porastao zahvaljujuci
tvornici vina, koja ima optimalne kapacitete za proizvodnju vina. Podru¢je Husi postalo je poznato po proizvodnji vina
zahvaljujudi autohtonim sortama vinove loze pod nazivom Busuioacd de Bohotin i Zghihard de Husi.

() Uredba (EU) 2024/1143 Europskog parlamenta i Vijea od 11. travnja 2024. o oznakama zemljopisnog podrijetla za vino, jaka
alkoholna pica i poljoprivredne proizvode, te zajamceno tradicionalnim specijalitetima i neobveznim izrazima kvalitete za
poljoprivredne proizvode, izmjeni uredaba (EU) br. 1308/2013, (EU) 2019/787 i (EU) 2019/1753 te stavljanju izvan snage Uredbe
(EU) br. 1151/2012 (SL L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.europa.cu/eli/reg/2024/11430j).
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0d 2020. ulagalo se u razvoj kapaciteta za preradu u starim proizvodnim postrojenjima na podrudju Husi, uz koristenje
tehnologije 1 opreme za povecanje vrijednosti sorti grozda (najistaknutije su Busuioacd de Bohotin i Zghihard de Husi) za
mirna vina i kvalitetna pjenusava vina. Stara postrojenja odrZavana su i modernizirana za ciljne kategorije proizvodnje
(zadrzan je i stari podrum s priblizno 100 000 boca starog vina).

Izmjena se uvodi kako bi se bolje zastitilo podrucje Husi i bolje iskoristio ZOI, uz isticanje specificnog potencijala tog
podrudja i potencijala nekih sorti za proizvodnju kvalitetnih pjenusavih vina.

Osim toga, medu vinarima na vinogradarskom podru¢ju Moldavije u posljednjih pet godina pojavio se velik interes za
proizvodnju pjenusavih vina jer odredene autohtone sorte, Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Frincusa i prije
svega Feteascd neagrd, imaju raznolik aromatski potencijal koji nije ogranien na mirna vina, bududi da te sorte imaju
izrazeniji buke i boju i za druge proizvodne linije.

Tipi¢ni zahtjevi za kategorije kvalitetnih pjenusavih vina, kvalitetnih aromati¢nih pjenusavih vina i biser vina dodani su
specifikacijama proizvoda za susjedne oznake izvornosti ZOI Cotnari i ZOI Bohotin, koje se isti¢u u pokrajini Moldaviji po
obradenim povriinama i koli¢inama proizvedenog vina. Zbog toga se povecao broj proizvodaca zainteresiranih za odabir
odgovarajuce vinove loze i nabavu opreme za preradu pjenusavih vina. ZabiljeZeno je znatno povecanje prodaje i vece
sudjelovanje u natjecanjima s tim vrstama proizvoda, na kojima su osvojene i medalje.

Otzivljavanje interesa potro$aca za sorte Busuioacd de Bohotin (ruZiCasto vino tipi¢ne muskatne arome) i Zghihard de Husi
(zlatnozuto vino Zivahne, cvjetne arome) moze dati novi zamah tradiciji proizvodnje pjenusavih vina na podrucju Husi. Te
tri kategorije vina (kvalitetna pjenusava vina, kvalitetna aromati¢na pjenusava vina i biser vina) uvedene su radi boljeg
predstavljanja tog podrudja, sorti Zghihard de Husi, Busuioacd de Bohotin, Tdmadioasd romaneascd i Tramier roz, kao i
oznake izvornosti.

Izmijenjeni su poglavlja L, IL, IV., IX., XL i XIL specifikacije proizvoda i odjeljak 3. jedinstvenog dokumenta.

2. Azuriranje informacija o povezanosti zemljopisnog podrudja i proizvoda

Uvodenje novih kategorija vina u proizvodnju vina sa ZOI-jem Husi zahtijeva izmjenu specifikacije, u kojoj je potrebno
aZurirati povezanost zemljopisnog podru¢ja i proizvoda radi uskladivanja sa zakonodavstvom koje se primjenjuje na ZOI
(definicija oznake izvornosti) i dodavanja upuéivanja na nove kategorije.

Dopunjene su pojedinosti o podrucju, kategorijama vina, ljudskom ¢imbeniku i uzro¢no-posljedi¢noj vezi.

Izmijenjeno je poglavlje II. specifikacije i odjeljak 8. jedinstvenog dokumenta.

3. Navodenje sorti grozda za nove kategorije vina koje Ce se proizvoditi

Specifikacija je dopunjena navodenjem sorti od kojih se mogu proizvoditi kategorije vina za koje se podnosi zahtjev na
podrugju ZOl+ja (kvalitetna pjenusava vina, kvalitetna aromati¢na pjenusava vina i biser vina).

Izmijenjeni su poglavlje IV. specifikacije i odjeljci 4., 5.2. 1 7. jedinstvenog dokumenta.

4. Dodavanje analitickih i organoleptickih svojstava za kvalitetna pjenusava vina, kvalitetna aromaticna pjenusava vina i biser vina

Analiticka i organolepticka svojstva novih kategorija vina za koje se podnosi zahtjev za proizvodnju na podrucju Husi
moraju se dodati u specifikaciju proizvoda radi uskladivanja sa zakonodavstvom kojim su uredeni ZOI-ji.

Izmijenjeni su poglavlje XI. specifikacije proizvoda i odjeljak 4. (tocke 4., 5.1 6.) jedinstvenog dokumenta.
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5. Dodavanje uvjeta za stavljanje vina na trZiste

Za proizvodnju novih kategorija vina specifikacija proizvoda mora se dopuniti odredenim uvjetima koji se odnose na
punjenje u boce [ prezentaciju | oznacivanje novih kategorija vina za koje se podnosi zahtjev za proizvodnju sa ZOl-jem
Husi i odredenim odredbama o oznacivanju koje se odnose na metode proizvodnje za nove kategorije vina.

Izmijenjeno je poglavlje XII. specifikacije bez izmjene jedinstvenog dokumenta.

6.  Dodavanje odredbi o kvalitetnim pjenusavim vinima / kvalitetnim aromaticnim pjenusavim vinima

U specifikaciju proizvoda dodani su odredeni uvjeti za kvalitetna pjenusava vina i kvalitetna aromati¢na pjenusava vina,
koja su takoder razvrstana prema sadrZaju Secera.

Izmijenjeno je poglavlje XII. specifikacije bez izmjene jedinstvenog dokumenta.

JEDINSTVENI DOKUMENT

1. Naziv(i)

Husi

2. Vrsta oznake zemljopisnog podrijetla

Z0I — zastiena oznaka izvornosti

3. Kategorije proizvoda od vinove loze
1.  Vino
5. Kuvalitetno pjenusavo vino
6.  Kvalitetno aromati¢no pjenusavo vino
8

Biser vino

3.1. Oznaka kombinirane nomenklature

— 22 - PICA, ALKOHOLI I OCAT

2204 - Vino od svjezega grozda, ukljucujudi pojacano vino; most od grozda, osim onog iz tarifnog broja 2009

4. Opis vina
1. Organolepticka svojstva — bijela vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja: slamnatoZuta/tamnoZuta, zelenkastozuta, limun-Zuta, zelenkasta, zlatna.

Aroma: tipi¢an pun intenzivan miris cvjetova loze, cvjetova bazge, zelenih citrusa, a osjete se voéne note i note dinje
koje se pojavljuju s dozrijevanjem.

Buke: ljetne jabuke, pokoseno sijeno, blago gorak, tipi¢an miris vinove loze u cvatu, tipi¢n suptilnost, fine arome
grozda koje dozrijeva, svjeze jabuke, agrumi, poljsko cvijece, a s dozrijevanjem se pojavljuju arome pokosenog
sijena, meda, voca, cvije¢a bagrema, svjeZeg maslaca, cvijeca, uravnoteZene kiselosti te prepoznatljive note tamjana i

bosiljka.

Okus: blago kiseo, osvjezavajué, voéni, pun, s okusom koji se ugodno zadrzava, aroma poljskog cvijeca, a s
dozrijevanjem se javljaju tonovi pokosenog sijena, meda i voca, uz blago gorak trag na nepcu.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — aromati¢ne i poluaromati¢ne sorte koje imaju
nadprosjecne aromatske vrijednosti koje mogu dovesti do akumulacije aroma ili $ecera.)

Op¢a analiticka svojstva
—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): 15,00

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 10,5
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—  Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 200

2. Organolepticka svojstva — crna vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja: rubin-crvena, granatnocrvena, svijetla/tamnocrvena.

Buke: aroma tresnje, jagode, visnje, barSunast, puni okus. Aroma: crveni ribiz, brusnice, kupine, cvjetni buke, ruzine
latice i bosiljak.

Okus: taninski, aroma zrelog $umskog voca, visnje, bar§unast okus i jake biljne note i note sljiva.

(Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera: sorte s poveanom akumulacijom obojenih tanina i sli¢nom
koncentracijom aromatskog karaktera, najvjerojatnije zbog klimatskih promjena na tom podru¢ju posljednjih
godina.)

Op¢a analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): 15,00

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 10,50

—  Najmanja ukupna kiselost: 4,5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 20

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 150

3. Organolepticka svojstva kvalitetnih pjenusavih vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja bijelih vina moze varirati od razli¢itih nijansi zelenkastobijele do zlatnoZute. Odlikuju se cvjetnim aromama koje
se povezuju s bijelim voéem i agrumima, uz izraZajne note zrele kruske i bagremova meda, odnosno slozenim
aromama kandiranog Zutog voca, meda i briosa ako su vina proizvedena fermentacijom u boci. Tekuca su, s
kremastim notama, postojanog okusa i visoke kiselosti. Postojana pjena i sitni, dugotrajni mjehuri¢i pojacavaju
aromaticne note vina.

Boja ruziastih vina mozZe varirati od naznaka blijedoruZicaste do naznaka intenzivne ruZicaste boje sa suptilnim
ljubicastim nijansama. Njihovim aromati¢nim notama dominiraju crveno voce (jagoda) i Zuti agrumi, a mogu imati i
njezna cvjetna svojstva (bozur, lis¢e kadulje, bosiljak). Okus je voéni i postojan, s kiselim zavrsnim okusom. Pjena je
postojana, sa sitnim mjehuri¢ima.

Nadtlak u boci na 20 °C: najmanje 3,5 bara.

Op¢a analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): 15,00

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 10,50

—  Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 185
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4. Organolepticka svojstva kvalitetnih pjenusavih vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja crnih vina moZe imati naznake koje se kreu od rubin-crvene do ljubicastocrvene boje. Aromatskim notama
dominira zrelo crveno voée (ribiz i crna tre$nja), koje mozZe biti dopunjeno notama przenih oraha i ljesnjaka te
zacina. Okus je socan, voéni i postojan, s kiselim zavr$nim okusom. Pjena nije jako obilna, a mjehuriéi su sitni i
postojani.

Nadtlak u boci na 20 °C: najmanje 3,5 bara.

Op¢a analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): 15,00

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 10,50

—  Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 20

—  Najvedi ukupni sadrzZaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 150

5. Organolepticka svojstva kvalitetnih aromaticnih pjenusavih vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Boja bijelih vina mozZe varirati od slamnatozute s naznakama zelene do zelenkastoZute s naznakama zlatne. Aroma se
sastoji od muskata, naznaka bosiljka, ruza i svjeze pokoSene trave. Okus je svjez, ugodan i Zivahan, s notama bijelog
voca (kruska, svjeze grozde), uz dobru ravnotezu slatkoCe i kiselosti. Pjena je obilna i dugotrajna, s dosta mjehurica.

Ruzicasta vina blijedoruzZicaste su boje sa suptilnim zZivim naznakama ljubicaste. Aroma obuhvaca naznake crvenog
voca (divlja jagoda), jagode, agruma i grejpa, uz cvjetne note ruze, divljeg cvijeca, bosiljka i tamjana. Svjez, trpki okus
karakteriziraju nijanse zrelog tropskog voca, uz ravnotezu slatkoce i kiselosti. Pjena je obilna i dugotrajna, uz
intenzivne mjehurice.

Nadtlak na 20 °C: najmanje 3 bara.

Op¢a analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): 10,00

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 6,00

—  Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 18

—  Najvedi ukupni sadrZaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 185

6.  Organolepticka svojstva biser vina

SAZET TEKSTUALNI OPIS

Biser vina mogu imati razne nijanse zelenkastobijele do zlatnoZute, blijedoruzicaste do naznaka intenzivne ruZzicaste
ili rubin-crvene do ljubicastocrvene boje. Odlikuju se cvjetnim aromama koje se povezuju voem bijele pulpe —
kruskom, jabukom i agrumima (grejp), bagremovim medom, crvenim voéem (jagoda, tresnja) te njeZnim cvjetnim
aromama (aromati¢no bilje, bosiljak) odnosno aromama zrelog crvenog voca (ribiz, crna tre$nja, $ljiva), koje su
dopunjene notama oraha, przenih lje$njaka i za¢ina.

Voénog su, svjezeg i postojanog okusa, visoke kiselosti i kiselog zavrsnog okusa, pri ¢emu obilna ili umjerena pjena te
srednje postojani mjehuri¢i pojacavaju njihove aromati¢ne note.

Nadtlak na 20 °C iznosi izmedu 11 2,5 bara.
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5.1.

5.2.

Op¢a analiticka svojstva

—  Najveca ukupna alkoholna jakost (u % vol.): 15,00

—  Najmanja stvarna alkoholna jakost (u % vol.): 7,00

—  Najmanja ukupna kiselost: 5 grama po litri, izraZeno kao vinska kiselina
—  Najvedi sadrzaj hlapljivih kiselina (u miliekvivalentima po litri): 20

—  Najvedi ukupni sadrzaj sumporova dioksida (u miligramima po litri): 150

Postupak proizvodnje vina
Posebni postupci u proizvodnji vina

1. Postupak uzgoja

Postupak uzgoja
— najmanje 3 000 trsova/ha ili najmanje 75 % trsova u usporedbi s planiranim vinogradom

Navodnjavanje je dopusteno samo tijekom suse | nepovoljnih vremenskih uvjeta i uz obavijest ONVPV-a (Nacionalni
ured za vinogradarstvo i vinarstvo), uz primjenu optimalnih standarda navodnjavanja kako bi se ostvarili potencijal
rasta biljaka i specifi¢na kvaliteta.

zelena berba: uklanjanje grozdova na pocetku dozrijevanja ako potencijalni prinos premasuje najveu dopustenu
koli¢inu iz specifikacije proizvoda.

2. Proizvodnja vina

Relevantna ogranienja u proizvodnji vina

U odredenim klimatskim uvjetima koji, zajedno s potencijalom odredenih sorti, imaju pozitivan u¢inak na prinose u
nasadima na razgrani¢enom podrucju moguce je preradivati vina obuhvadena ZOIjem Husi i izvan razgrani¢enog
podrugja, na susjednom podrudju na kojem vinogradarska sredista omogucuju najbolje uvjete.

Susjedno podruéje odredeno za ovu svrhu (za brzu proizvodnju vina, fermentaciju pri kontroliranoj temperaturi,
ocuvanje aromatskog potencijala odredenih sorti, ukljuCujuci sorte Feteascd regald, Sauvignon, Muscat Ottonel,
Tdmaioasd romaneascd, Busuioaci de Bohotin) obuhvaca sljedee gradove i sela u okrugu Vrancea:

—  Panciu, Movilita,
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti,

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Proizvodnja bijelog ili ruzicastog vina
Posebni postupci u proizvodnji vina

Ovisno o izboru proizvodaca, bijela i ruZicasta vina mogu se dobiti od sorti Pinot gris i Traminer roz primjenom
tehnologija kojima se ¢uva kvaliteta zasticene oznake izvornosti grozda i vina proizvedenih od tih sorti.

Maksimalni prinosi

1. Sorte Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Craimposie Selectionatd, Francusd, Plavaie, Donaris, Grasa de
Cotnari

16 000 kilograma grozda po hektaru

2. Sorte Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand, Portugais Bleu

16 000 kilograma grozda po hektaru

3. Sorte Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de Iasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo,
Barbera

15 000 kilograma grozda po hektaru
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4, Sorte Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdimaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioacd de
Bohotin, Merlot, Zweigelt

13 500 kilograma grozda po hektaru

5. Sorte Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrd

12 600 kilograma grozda po hektaru

6.  Bijele i ruzicaste sorte Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusd, Plivaie
123 hektolitra po hektaru

7. Bijele i ruziCaste sorte Grasi de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand, Portugais
Bleu

123 hektolitra po hektaru

8. Crne sorte Codand, Portugais bleu
119 hektolitara po hektaru

9.  Bijele i ruzicaste sorte Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay, Aromat de Iasi
115 hektolitara po hektaru

10.  Crne sorte Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera
111 hektolitara po hektaru

11. Bijele i ruZicaste sorte Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd roméneascd, Sarba, Traminer roz
104 hektolitra po hektaru

12.  Crne sorte Busuioacd de Bohotin, Merlot, Zweigelt
100 hektolitara po hektaru

13. Ruzicaste sorte Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bdbeascd Neagrd
97 hektolitara po hektaru

14.  Crne sorte Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat, Bibeascd Neagrd
93 hektolitra po hektaru
6.  Razgranifeno zemljopisno podrucje

RazgraniCeno podrudje za proizvodnju vina s kontroliranom oznakom izvornosti ,Husi” moze uklju¢ivati podoznake
i nalazi se na sljede¢im podru¢jima okruga Vaslui:

Oznaka ,HUSI”

—  grad Husi,

—  op¢ina Duda-Epureni, mjesta Epureni i Duda;

—  op¢ina Padureni, mjesta Pddureni, Vileni, Leogti, Ivinesti i Rusca;

—  opdina Tatdrdni, mjesta Tatdrdni, Crdsndseni, Baltati i Mantu;

—  opdina Stanilesti, mjesta Stdnilesti i Pogdnesti;

—  opdina Bunesti-Averesti, mjesta Bunesti, Averesti, Armdaseni, Tdbaldesti i Plopi;
—  opdina Arsura, mjesta Arsura, Fundatura i Pahnesti;

—  op¢ina Dréanceni, mjesta Dranceni, Ghermanesti i Rasesti;

—  op¢ina Botesti, mjesta Botesti i Gugesti;

—  opdina Banca, mjesta Banca, Stoisesti, Sarbi i Tifu;
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—  op¢ina Filciu, mjesta Filciu, Bozia, Copiceana i Ranzesti;

—  opdina Blagesti, mjesta Blagesti i Igesti.

Podoznaka ,VUTCANI":

—  opdina Vutcani, mjesta Vutcani i Maldiesti;

—  opdina Rosiesti, mjesta Rosiesti, Gara Rosiesti i Valea lui Darie;
—  op¢ina Suletea, mjesta Suletea, Rascani i Fedesti

—  op¢ina Epureni, mjesto Horga;

—  opdina Berezeni, mjesta Berezeni, Ranceni i Musata.

Sorte vinove loze

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs - Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Babeasca gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Calddrusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méadchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal

Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B - Dicktraube, Grasd, Kover sz6lo

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulidnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, Bijeli Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino
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Sauvignon B — Sauvignon blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B — Semillon blanc

Traminer Rose Rs - Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B - Ruménische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasi albd de Drigdsani
Zghihard de Husi B — Zghihard, Zghihari galbend, Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

Opis povezanosti

Pojedinosti o zemljopisnom podrudju

Litoloski supstrat ¢ini tipoloski raznolik pokrov. Vrste tla razlikuju se ovisno o nadmorskoj visini, od molisola u stepi
i Sumskoj stepi do glinasto-aluvijalnih tala u Sumskom pojasu. Kambi¢ni ¢ernozem i sivo tlo najrasirenija su tla u
depresiji Husi te su najvrednija za vinograde jer njihova pjeskovita tekstura sli¢na glini poboljsava fizicka svojstva u
kombinaciji s osnovnim biokemijskim svojstvima: intenzivnom bioloskom aktivnosti, znatnim sadrzajem humusa,
velikim kapacitetom izmjene kationa, neutralnom do blago kiselom reakcijom, visokom zasicenosti luzinama i
hranjivim tvarima.

Reljef ¢ini niz Sirokih zaobljenih brezuljaka koji se protezu po osi sjeverozapad-jugoistok. Brezuljci imaju razlicite
orijentacije, morfoloske karakteristike i nagibe. To vinogradarsko podrucje obuhvaca vise podjedinica: jedno
brezuljkasto podrugje od priblizno 300 m nadmorske visine i nize podru¢je podnozja s prosje¢nom nadmorskom
visinom od 150 m. Brezuljci imaju razli¢ite orijentacije, morfoloske karakteristike i nagibe koji su podloga za neke
vinograde na tom podrudju.

Depresija Husi, u kojoj se nalazi vise od 70 % vinograda tog podru¢ja, omedena je visokim brezuljcima na jugu,
zapadu i sjeveru te dolinom rijeke Prut na istoku. Doline koje razdvajaju brezuljke te regije s blago asimetri¢nim
padinama pocinju u priobalnoj ravnici s brezuljkastim pokrovom te ¢ine lanac depresija (Voloseni, Husi, Epureni,
Novaci, Diuca, Funddtura, Arsura, Ghermanesti) koje zajedno s visim brezuljcima depresije ¢ine najvrednija podrudja
za uzgoj vinove loze.

Klima je blaga kontinentalna s umjereno kontinentalnim znacajkama na breZuljcima i polusjeverna u depresiji Husi.

Globalno suncevo zralenje iznosi priblizno 120 kcal/CMP/godi$nje, a prosjecno je trajanje sunceve svjetlosti 2 000
sati godi$nje na visokim breZuljcima te viSe od 2 100 sati u depresiji Husi i dolini Prut. Napominjemo da prosje¢ne
godisnje vrijednosti sunceva zracenja i sunceve topline ostaju visoke tijekom sezone rasta, §to pogoduje razvoju i
dozrijevanju grozda.

Prevladavaju vjetrovi sa zapada, sjeverozapada i sjevera koji zajedno ¢ine vise od 60 % godi$njih vjetrova i imaju
karakteristike fena kad pusu niz padine breZuljaka prema depresiji. Sjeveroistocni vjetrovi, osobito Crivi,
povecavaju mraz, a ljeti su isto¢ni i jugoisto¢ni vjetrovi topli i suhi te povecavaju susu, §to se intenzivno osjeti u
depresiji Husi i poplavnom podrucju Prut.

Hidrografska mreZa koja isusuje podrudje toga grada sastoji se od dvije glavne arterije: Drdsldvata na jugu i Riestija,
kojeg stvaraju Turbata i Sara na sjeveru. Sastaju se isto¢no od grada i stvaraju rijeku Husi. Potoci Draslavit i Rdiesti
imaju buji¢ne hidrografske karakteristike. U proljee kad se uslijed visih temperatura topi snijeg ili ljeti nakon buji¢ne
kie potoci nose velike koli¢ine vode, ponekad prskajudi svoje obale.
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Vina proizvedena na ovom podrucju suha su do slatka bijela, ruzicasta ili crna. Uglavnom su lagana, ne previse
ekstraktivna, s umjerenim alkoholnim sadrzajem, blago kisela na sjeveru podrugja s ,vrsnom” kiselosti na podrucju
Averesti, na kojem prirodna kiselost u nekim godinama moze dosegnuti 11-12 grama vinske kiseline po litri, stoga
je to podrugje odli¢no za proizvodnju pjenusavih vina.

Boja crnih vina svjetlija je na sjevernom dijelu podrugja, a intenzivnija na juZnom.

Prvi pisani dokumenti koji upucuju na postojanje vinograda na podrucjima na kojima se nalaze danasnji vinogradi
stariji su od prvog zapisa u kojem se spominje grad Husi. Aktom Aleksandra Dobrog iz 1415. odredene su granice
starog vinograda. Jo$ jedan dokument iz kolovoza 1436. navodi da su na vinogradarskim podru¢jima Epureni —
Pahnesti — Husi postojali nasadi vinove loze. U dokumentima iz onog vremena navodi se da se od 1600. do 1662.
vinova loza intenzivno sadila u vinogradima Saca i Ochi; trsovi Husija pripadali su lokalnom gospodaru.

Postoje stari zapisi o odli¢noj kvaliteti vina iz Husija, ¢iji su autori bili strani putnici u srednjovjekovnoj Moldovi, kao
na primjer Marco Bandinus 1646.: ,Husi, drevno mjesto moldavskih vinograda, proizvodi vrlo trazeno ukusno i
mirisno vino.” Veliki kartograf Dimitrie Cantemir, roden u selu Silisteni u blizini Husija (selo je poslije preimenovano
njemu u Cast), u djelu ,Descriptio Moldaviae” piSe da se ,najbolje vino proizvodi u Cotnariju, a slijedi ga vino iz
Husija”.

8.2. Pojedinosti o ljudskim cimbenicima

Na podrudju kontrolirane oznake izvornosti Husi vinova loza uzgaja se sustavom vertikalnog naslona, uz rezidbu na
uzgojni oblik Guyot i kratku rezidbu na dvostrani kordonac, ovisno o lokaciji Cestica i objekata u kojima seodrzava,
pri ¢emu se uzimaju u obzir proizvodni i enoloski parametri.

Vinogradi u kojima se uzgaja grozde za kvalitetna pjenusava vina, biser vina i kvalitetna aromati¢na pjenusava vina s
kontroliranom oznakom izvornosti Husi imaju najmanju gustocu od 3 500 biljaka/ha, uz stupanj ¢istoée veéi od
95 %. Koli¢ina plodova ogranicena je na 28 zdravih grozdova po trsu. Reguliranjem proizvodnje grozda i pravilnim
odrzavanjem lid¢a postiZze se optimalno nakupljanje polifenolnih spojeva potrebnih za osnovna vina od kojih se
proizvode ruzicasta kvalitetna pjenusava vina.

Svaka sorta grozda preraduje se zasebno, pri Cemu stupanj Cistoce iznosi 100 %, a mjeSavine se zatim stvaraju pri
pripremi tiraznih serija. U postupku mijeSanja vinari s tog podrugja vode se iskustvom stecenim zasebnom
vinifikacijom sorti. Vrlo vjesto sastavljaju mjeSavine, pri ¢emu uzimaju u obzir sorte i berbu radi uskladivanja
kiselosti i voénosti vina. Odmah nakon berbe i tijekom prijevoza pazi se da grozde ostane cijelo, ¢ime se jamci
bistrina mosta.

Ograniceno sulfitiranje nuzno je za kvalitetu druge fermentacije. S grozdem se postupa s najve¢om brizljivos¢u kako
bi se sprijecilo oksidiranje sokova izmedu berbe i presanja.

Iskoristavanjem cijelog grozda, uklanjanjem mosta koji nastaje tijekom prijevoza, opreznim rukovanjem, presanjem u
Cistom okruZenju odgovarajuéom opremom i u skladu s pravilima kojima se ureduje precizni omjer mase obradenog
ubranog grozda i koli¢ine ekstrahiranog mosta jamci se kvaliteta i bistrina dobivenog mosta, omogucuje njezna
ekstrakcija kojom se ¢uvaju suptilne voéne arome te dobivaju bistra i svijetla vina. Sazrijevanje na talogu, tijekom
kojeg se razvijaju tercijarne arome, naglasava sloZenost vina.

Sekundarna fermentacija u bocama odvija se u moderniziranim podzemnim prostorima u kontroliranim uvjetima
kako bi parametri fermentacije bili konstantni i kako bi se postigla ista kvaliteta kao kod vina proizvedenih
tradicionalnom metodom.

8.3. Pojedinosti o proizvodu

Boja kvalitetnih pjenusavih vina mozZe varirati od nijansi zelenkastobijele do zlatnoZute odnosno od naznaka
blijedoruzicaste do intenzivne ruzicaste s ljubi¢astim nijansama ili naznaka rubin-crvene ili ljubicastocrvene.
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Odlikuju se cvjetnim aromama koje se povezuju s bijelim voéem i agrumima, zrelom kruskom i bagremovim
medom, odnosno slozenom aromom kandiranog Zutog vo¢a, meda i briosa ako su vina proizvedena fermentacijom
u boci, s notama kojima dominiraju crveno voce (jagoda) i Zuti agrumi te cvjetnim aromama (boZur, listovi kadulje,
bosiljak) ili aromama zrelog crvenog voca (ribiz, crna tre$nja) koje mogu biti dopunjene notama oraha, przenih
lje$njaka ili za¢ina odnosno pikantnim notama.

Ova su vina fluidna i kremasta, postojanog okusa i visoke kiselosti. RuZicasta su vina postojanog voénog okusa s
kiselim zavr$nim okusom, a crna vina ponekad imaju blagu nijansu so¢nosti.

Boja kvalitetnih aromati¢nih pjenusavih vina varira od slamnatozute s naznakama zelene do zelenkastozute s
naznakama zlatne ili blijedoruzicaste s blagom Zivom ljubi¢astom nijansom.

Prisutne su arome muskata, naznake bosiljka, ruze, svjeZe pokosene trave i crvenog voca (divlja jagoda, jagoda,
agrumi, grejp) te cvjetne note ruze, bosiljka, tamjana i divljeg cvijeca.

Okus je svjez i zivahan, s notama bijelog voca (kruska, svjeze grozde), uz dobru ravnotezu slatkoce i kiselosti, a
karakteriziraju ga nijanse zrelog tropskog voca. Pjena je obilna i dugotrajna, uz dobre, intenzivne mjehurice.

Biser vina mogu imati razne nijanse zelenkastobijele do zlatnoZute, blijedoruzicaste do naznaka intenzivne ruzicaste
ili rubin-crvene do ljubicastocrvene boje. Odlikuju se cvjetnim aromama voca bijele pulpe — kruske, jabuke i agruma
(grejpa), bagremova meda, crvenog voca (jagoda, tresnja) i agruma te njeznim cvjetnim aromama (aromati¢no bilje,
bosiljak) i aromama zrelog crvenog voca (ribiz, crna tresnja, $ljiva), oraha i przenih ljesnjaka.

Vocénog su, sviezeg i postojanog okusa, visoke kiselosti i kiselog zavr$nog okusa, a njihove aromati¢ne note
pojacavaju obilna ili umjerena pjena te dobri, srednje postojani mjehuriéi.

Mirna bijela vina slamnatoZute su boje ili svijetle boje limuna do zlatnoZute boje koja naginje zelenoj i odlikuju se
sekundarnim aromama jasmina i komoraca te primarnim aromama zelene jabuke, ogrozda (Zghihard de Husi),
voénim i biljnim aromama, intenzivnim aromama suSenog bosiljka i ruzicastog grejpa (Busuioacd de Bohotin),
cvjetnim notama i visokom kiselo$¢u koja dobro nadopunjuje njihov puni i osvjezavajuéi okus.

Okus je dominantno vo¢ni, s notama bijelog voca (kruska, marelica) i latica ruzZe ili blago pikantnim notama, notama
zrelih $ljiva mirabela i njeZnim notama reznica vinove loze (Sauvignon). U zavr§nom okusu prevladavaju
osvjezavajuce kisele note jabuke, a kad se vinificiraju kao polusuha vina, mogu biti prisutne i trpke note.

Miris odaje dojam intenziteta i svjeZine, s notama jasmina, poljskog cvijeca, vinove loze, bagrema te zelenih jabuka i
korice limuna. Njihova meka tekstura proizlazi iz ravnoteze izmedu kiselosti, alkohola i naznake dobrodosle
slatkoce, s aromama grejpa, limete i livadnog cvijeca te zavrsnim okusom dunje, groZdica i Zute jabuke (Feteascd
alba, Feteascd regald).

Mirna crna vina intenzivne su rubin-crvene boje ili tamnocrvene boje s nijansama rubina.

Bogata su i taninskog okusa, §to im daje ugodnu sloZenost i trpkost, uz osvjezavajuce voéne arome kupine, crnog
ribiza, metvice i crvene paprike (Cabernet Sauvignon), svjezinu i podatnost te srednji zavrsni okus koji daje osjecaj
ravnoteze.

Odlikuju se slozenim aromama ljive, slatkog od sljiva i kompota od tresanja, s blagim nijansama dima u pozadini.
Tekstura je bar$unasta, s rustiénim notama kojima dominiraju crveno Sumsko voce i crne tre$nje (Feteascd neagri).

Njihov se miris sastoji od blagih aroma zacina i sijena, Cesto dopunjenih vi$njom, tresnjom i malinom (Cabernet
Sauvignon) te naznakom bijelog papra.

Mirna ruZicasta vina mogu biti blijedoruzicaste boje, boje lososa ili ponekad jarkoruzicaste boje.

U njihovu okusu prevladava bijelo voée, s intenzivnim aromama bosiljka, ruzinih latica i grejpa, blago pikantnim i
svjezim notama i aromama crvenog ribiza, brusnice i divlje jagode, nadopunjenih malinom i zrelom jagodom.
Zavr$ni okus ugodan je i vocni, s osjeCajem svjeZine i ravnoteZe, kojeg savrseno nadopunjuje specifi¢na kiselost. U
mirisu su prisutne jasno definirane arome tresanja i ribiza, dopunjene zrelim agrumima i njeznim notama livadnog
cvijeéa, pomijesanim sa Sumskim voéem (kupine, divlje jagode).
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8.4. Uzrocha povezanost podrudja i proizvoda

Na ovom se podrudju uzgajaju vrlo raznolika vina, od suhih do slatkih, bijela, ruzicasta ili crna. Medutim, ta vina
tvore jasno definiranu skupinu u okviru palete rumunjskih vina. Uglavnom su lagana, ne previse ekstraktivna, s
umjerenim alkoholnim sadrzajem, blago kisela na sjeveru podrudja s ,vr$nom” kiselosti na podru¢ju Averesti, na
kojem prirodna kiselost u nekim godinama moze dosegnuti 11-12 grama vinske kiseline po litri, stoga je to
podru¢je odliéno za proizvodnju pjenusavih vina. Boja crnih vina svjetlija je u sjevernom dijelu vinograda, a
intenzivnija u juznom. Kvaliteta vina s podpodrudja oznake ,Vutcani” sli¢na je kvaliteti vina koja se proizvode na
podrudju kontrolirane oznake izvornosti Dealu Bujorului.

Obiljezja sorti koje se uzgajaju na podrucju Husi daju vinima svojstva kao 3to je vrlo visoka kiselost, koja je vazna za
proizvodnju osnovnih vina za pjenusava vina. Osim toga, daju kvalitetnim pjenusavim vinima i biser vinima punocu i
strukturu.

S obzirom na veli¢inu podrué¢ja ZOI-ja Husi, pedoklimatski uvjeti i uvjeti okoli§a omoguéuju dozrijevanje grozda u
dovoljnoj mjeri za proizvodnju osnovnog vina za kvalitetna pjenusava vina, kvalitetna aromati¢na pjenusava vina i
biser vina, uz optimalan odabir vremena berbe.

Na niZim nadmorskim visinama (do 200 m) i lokacijama s manje povoljnom izloZenos¢u, na padinama okrenutim
sjeveroistoku, najbolji su uvjeti za proizvodnju pjenusavih vina. Ta vina imaju umjereniju koncentraciju alkohola,
manje su ekstraktivna, srednje su do visoke kiselosti i ugodnog okusa te fine i dugotrajne pjene (podrucje Bunesti-
Averesti).

Razlika u temperaturi izmedu no¢i i dana, uz dotok zraka s najvisih padina, pogoduje sintezi i o¢uvanju odredenih
aromatskih spojeva. To se posebno odnosi na obronke na nizoj do srednjoj nadmorskoj visini jer je ondje razlika u
temperaturi najveca. To pridonosi isticanju izraZzenih, voénih primarnih nota jabuke, kruske, breskve i marelice, koje
ostaju ocuvane u postupku proizvodnje vina, $to daje specificna aromatska svojstva osnovnim vinima za pjenusava
vina. Arome karakteristicne za sorte akumuliraju se polako zahvaljuju¢i umjereno toplim nocima, $to omoguéuje
proizvodnju vina s bogatim bukeom i karakteristiénom notom tipi¢nom za sortu.

SvjeZina, kiselost i aromatski intenzitet kvalitetnih pjenusavih vina, kvalitetnih aromati¢nih pjenusavih vina i biser
vina stoga su rezultat medudjelovanja reljefa, vrste tla i sorte vinove loze, u kombinaciji s dugom vinarskom
tradicijom.

Grozde namijenjeno proizvodnji osnovnih vina za pjenusava vina bere se rano, prije grozda za mirna vina, kako bi se
postigla odgovarajuca ravnoteza Secera i kiselosti za proizvodnju kvalitetnih pjenusavih vina optimalne kvalitete.
Proizvedena vina moraju imati fizikalno-kemijske parametre uravnotezenih vrijednosti, kao $to su omjer kiselosti i
alkohola, te senzorna svojstva koja jamée tipi¢na svojstva uzgojenih sorti.

Isprani Cernozem i sivo tlo koji se nalaze na velikim dijelovima podru¢ja Husi pogodni su za vinograde (pjeskovito-
glinasta tekstura) zbog svojih osnovnih biokemijskih svojstava (bioloska aktivnost, znatan sadrZaj humusa, visoka
zasi¢enost luZinama i hranjivim tvarima).

Tla koja se sastoje od feozema i eutri¢nog kambisola (kambisol) omogucuju dobru odvodnju i veliku zalihu vode u
vinogradima, ¢ime se tijekom dozrijevanja ¢uvaju uvjeti potrebni za uravnoteZenje aroma, posebno voénih aroma i
zadrzavanje odredene svjezine u zavrsnom mirisu.

Globalno sunéevo zracenje umjereno varira od 110 kcal/cm? godiSnje na padinama sa slabom izloZeno$¢u suncu
i 130 kcal/cm® godiSnje na padinama s boljom izloZeno§¢u suncu, a prosjecni broj suncanih sati omoguluje
ujednacenu osuncanost brezuljaka na visokoj nadmorskoj visini, s otprilike 2 000 sati i viSe od 2 100 sati u depresiji
Husi.
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Prosje¢ne godidnje vrijednosti sunceva zraenja i topline postojano su visoke tijekom sezone rasta, $to omogucuje
povoljan razvoj i dozrijevanje grozda. Mali broj suncanih sati u vrijeme kad grozde pocinje dozrijevati u kombinaciji
s ciklusom toplih struja u dolini rijeke Prut pridonosi optimalnom stvaranju aromatskih tvari u mirnim bijelim i
ruZzicastim vinima. Razlika u noénim i dnevnim temperaturama na padinama koji se nalaze na niskoj do srednjoj
nadmorskoj visini (depresija Husi nalazi se na visini od 70 — 120 m) pridonosi sintezi i o¢uvanju aromatskih spojeva
koji odreduju izraZene i obi¢no svjeze primarne note voca (jabuka, breskva, marelica i grejp). U slu¢aju kasne berbe,
kad grozde ima visok sadrzaj Secera (240 gl), ¢ak i ako dugo dozrijevaju, vina imaju prepoznatljivu aromatsku
ravnotezu okusa i mirisa (Busuioacd de Bohotin).

9.  Osnovni dodatni uvjeti (pakiranje, oznacivanje, ostali zahtjevi)

Informacije na ozhakama

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe o oznacivanju

Opis uvjeta:

Ovisno o interesima proizvodaca zasticena oznaka izvornosti Husi moZe se nadopuniti na etiketama vina jednim od
sljedec¢ih naziva pojedinih vinograda: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA, DEALUL
SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI VODA,
DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL ROSIORI, PODINA,
ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA, COLINA MANASTIRIL LA
SCHIT, DEALUL LUIMOTOC.

Oznaka ,Husi-Vutcani” moze se nadopuniti sljede¢im nazivima vinograda: VALEA LUI DARIE, DEALUL HERETEL

Upvjeti za stavljanje na trZiste

Pravni okvir:

Nacionalno zakonodavstvo

Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe o oznacivanju

Opis uvjeta:

vina se mogu oznaciti na bilo koji na¢in pod uvjetom da se obvezni podaci navedu u istom vidnom polju. Etiketa i
straznja etiketa nisu obvezne, ona se moze istaknuti na jednom ili viSe dijelova, moZe biti bilo kojeg oblika i od bilo

kojeg materijala te se moZze primijeniti bilo koja tehnika.

NA etiketi se moZe upotrijebiti i tradicionalni pojam naveden u vazeem zakonodavstvu o vinima, u kojem se navodi
kvaliteta berbe kao rezultat sadrzaja Secera pri berbi (kad grozde ima plemenitu plijesan).

Oznake koje se upotrebljavaju na pakiranju/na etiketi

Pravni okvir:
propisi EU-a
Vrsta dodatnog uvjeta:

Dodatne odredbe o oznacivanju
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Opis uvjeta:

Neke oznake koje upuéuju na odredene metode proizvodnje mogu se upotrijebiti i na dobrovoljnoj osnovi kako
slijedi:

— oznake ,fermentat in barrique [fermentirano u ba¢vama]”, ,maturat in barrique [dozrelo u ba¢vama]”, ,fermentat
in prezenta aschiilor de stejar [fermentirano u prisutnosti hrastovih strugotina]” i ,maturat in prezenta aschiilor de
stejar [dozrelo u prisutnosti hrastovih strugotina]” mogu se navesti na etiketama na rumunjskom jeziku ili se
pojmovima na medunarodno koristenim jezicima moze potrosacima dati do znanja da se primjenjuje navedeni
postupak, kao $to su bilo koje od sljede¢ih oznaka:

—  oznake ,fume”, ,smoked” ili ,toasted” na engleskom jeziku, bez obzira na to jesu li popracene izrazom koji
opisuje intenzitet toplinske obrade upotrijebljenog hrastova drva, tj. light”, ,medium” ili ,heavy”,

—  oznake ,fumé” ili ,fumée” na francuskom jeziku, bez obzira na to jesu li popralene izrazom koji opisuje
intenzitet toplinske obrade upotrijebljenog hrastova drva, tj. ,légere”, ,moyenne”, ,forte” ili ,petite fumé”,
,demi fumé”, ,intense fumé”.

Te se oznake mogu navesti na bilo kojem drugom jeziku medunarodne komunikacije ili na jeziku zemlje u kojoj se
proizvod od vina namjerava stavljati na trZiste ako proizvodac vina tako odlu¢i, a njima se potrosaci obavjeséuju o
primjeni postupaka koji su u svijetu uobicajeni za dobivanje vina s izraZenim osjetilnim svojstvima.

Pri oznacivanju vina koja dozrijevaju ili stare na talogu mogu se navesti izrazi kao §to su ,sur lie”, ,batonnage” ili
,odleZano na vinskom talogu”.

Poveznica na specifikaciju proizvoda

https:/[www.onvpv.ro[sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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