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Offentliggorelse af en ansegning om godkendelse af en EU-@ndring af produktspecifikationen i
henhold til artikel 15, stk. 4, i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) 20241143

(C/2025/6281)

Inden for en frist pd tre mineder fra datoen for denne offentliggorelse kan myndighederne i en medlemsstat eller i et
tredjeland eller en fysisk eller juridisk person med en legitim interesse, og som er etableret eller har bopeal i et tredjeland,
indgive en indsigelse til Kommissionen, jf. artikel 17 i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 (').

ANS@GNING OM GODKENDELSE AF EN EU-A£ANDRING
»Husi«
PDO-RO-A1583-AMO05
Ansegningsdato: 17.10.2024

ZNDRING

Anseger og legitim interesse

1. Sammenslutningen af drue- og vinproducenter for Averesti-Valea Lohan

Sammenslutning, der reprasenterer producenterne af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husic.

2. Den professionelle vindyrkningssammenslutning for Vrancea-Pietroasa

Sammenslutning, der driver vinmarker til fremstilling af den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husi« og forarbejder en del
af den produktion, der opndr den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husic.

Beskrivelse af og begrundelse for @ndringen

1. Tilfojelse af kategorierne mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende kvalitetsvin og perlevin

Der ansgges om, at produktspecifikationen suppleres med nye vinkategorier som defineret i bilag VII, del II, til forordning
(EU) nr. 1308/2013, nemlig mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende kvalitetsvin og perlevin, s& disse
vinkategorier kan fremstilles i det afgraensede omréde for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husi« af druer hostet i det
afgreensede omréde for denne betegnelse.

Vinmarkerne i Husi har vearet kendt for at dyrke vin i denne del af Moldova siden det 15. drhundrede, hvor vindyrkningen
begyndte at udvikle sig. I det 19. drhundrede blev der endda oprettet en vinavlsskole i Husi. Denne institution blev en
milepal inden for vindyrkning og vinproduktion. Vindyrkningstraditionen i Husi udviklede sig med tiden, og omradet blev
et vigtigt vindyrkningscentrum i regionen Moldova. Mellem 1950 og 1960 blev omdgmmet konsolideret takket vare
vinfabrikken, som har en optimal kapacitet til vinproduktion. De kendte sorter er Busuioacd de Bohotin og Zghihari de
Husi, som stammer fra hjemmeherende vinstokke og placerede Husiomradet pa vinkortet.

() Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2024/1143 af 11. april 2024 om geografiske betegnelser for vin, spiritus og
landbrugsprodukter samt garanterede traditionelle specialiteter og fakultative kvalitetsudtryk for landbrugsprodukter, om @ndring af
forordning (EU) nr. 1308/2013, (EU) 2019/787 og (EU) 2019/1753 og om ophvelse af forordning (EU) nr. 1151/2012 (EUT L,
2024[1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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Fra 2020 blev der i Husiomrddet foretaget investeringer i at udvikle forarbejdningskapaciteten i de gamle produktions-
strukturer ved hjalp af teknologi og udstyr for at gge vaerdien af druesorterne (hvoraf de mest karakteristiske er Busuioacd
de Bohotin og Zghihara de Husi) til bade stille vine og mousserende kvalitetsvine. De gamle strukturer er blevet bevaret og
moderniseret til de pdgaldende produktionskategorier (en gammel keelder med ca. 100 000 flasker gammel vin er blevet
bevaret).

Andringen skyldtes behovet for en bedre beskyttelse af Husiomrddet og for en bedre udnyttelse af den beskyttede
oprindelsesbetegnelse, sd omradets specifikke potentiale og visse vindruesorters potentiale til at blive til mousserende
kvalitetsvine bliver fremhavet.

Derudover har produktionen af mousserende vin i Moldovas vindyrkningsomrédde i de seneste fem dr vaeret genstand for
stor interesse fra de moldoviske vinavleres side, fordi visse hjemmeherende sorter — Timaioasd romaneascd, Busuioacd de
Bohotin, Frincusd og frem for alt Feteascd neagrd — har et aromatisk potentiale, der har diversificeret sig, si det ikke blot
omfatter stille vine, eftersom disse sorter er mere udtryksfulde med hensyn til bouquet og farve, ogsd nér det galder andre
produktionslinjer.

De typiske krav til kategorierne mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende kvalitetsvin og perlevin er blevet tilfajet
til produktspecifikationerne for nabooprindelsesbetegnelserne Cotnari BOB og Bohotin BOB, som er emblematiske for
regionen Moldova, nir det gelder de dyrkede arealer og de fremstillede vinmzangder. Dette har fort til en stigning i antallet
af producenter, der er interesserede i at udvalge de tilsvarende vinstokke og anskaffe sig udstyr til fremstilling af
mousserende vine. Der er registreret betydelige stigninger i salget og 0gsa en storre deltagelse med disse produkttyper i
konkurrencer, hvor der er vundet medaljer.

En fornyet interesse fra forbrugernes side for sorterne Busuioacd de Bohotin (rosévin med en typisk aroma af Muscat) og
Zghihard de Husi (livlig gyldengul vin med blomsteraroma) har potentiale til at genoplive Husis tradition for at fremstille
mousserende vine. Disse tre vinkategorier (mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende kvalitetsvin og perlevin) blev
indfert for bedre at reprasentere omradet, sorterne Zghihard de Husi, Busuioacd de Bohotin, Tdmaioasd roméneascd og
Traminer roz sdvel som oprindelsesbetegnelsen.

Kapitel I, II, IV, IX, XI og XII i produktspecifikationen og punkt 3 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

2. Ajourforing af oplysningerne om sammenhengen mellem det geografiske omrade og produktet

Indferelsen af nye vinkategorier i produktionen af vin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husi« kraever en andring
af produktspecifikationen, hvor sammenhangen mellem det geografiske omrade og produktet ajourferes, for at sikre
overholdelsen af gzldende lovgivning for en beskyttet oprindelsesbetegnelse (definitionen af en oprindelsesbetegnelse) og
for at medtage henvisninger til de nye kategorier.

Oplysningerne om omréadet, vinkategorierne, den menneskelige faktor og drsagssammenhzngen er blevet suppleret.

Kapitel I i produktspecifikationen og punkt 8 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

3. Angivelse af druesorter for de nye vinkategorier, der skal produceres

Produktspecifikationen er blevet suppleret med en angivelse af de druesorter, som kan anvendes til produktion af de
vinkategorier, der anmodes om, i BOB-omrddet (mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende kvalitetsvin og
perlevin).

Kapitel IV i produktspecifikationen og punkt 4, 5.2 og 7 i enhedsdokumentet er blevet @ndret.

4. Tilfojelse af de analytiske kendetegn og organoleptiske egenskaber for mousserende kvalitetsvin, aromatisk mousserende
kvalitetsvin og perlevin

For at sikre overholdelsen af lovgivningen om beskyttede oprindelsesbetegnelser skal de analytiske kendetegn og
organoleptiske egenskaber for de nye vinkategorier, der anmodes om produktion af i Husiomradet, ogsd tilfejes i
produktspecifikationen.

Kapitel XI i produktspecifikationen og punkt 4 (punkt 4.4, 4.5 og 4.6) i enhedsdokumentet er blevet aendret.
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5. Tilfojelse af betingelser for afseetningen af vinene
Produktion af nye vinkategorier kraver, at produktspecifikationen suppleres med visse betingelser for aftapning|

prasentation/mearkning af de nye vinkategorier, der enskes produceret med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husic,
samt med visse markningsbestemmelser vedrerende produktionsmetoderne for de nye vinkategorier.

Kapitel XII i produktspecifikationen er blevet andret, mens enhedsdokumentet forbliver uandret.

6.  Tilfojelse af bestemmelser for mousserende kvalitetsvine og aromatiske mousserende kvalitetsvine

Produktspecifikationen er blevet @ndret for at medtage visse betingelser for mousserende kvalitetsvine og aromatiske
mousserende kvalitetsvine, som ogsd klassificeres efter deres sukkerindhold.

Kapitel XII i produktspecifikationen er blevet @ndret, mens enhedsdokumentet forbliver usendret.

ENHEDSDOKUMENT

1.  Betegnelse(r)

Husi

2. Type geografisk betegnelse

BOB - beskyttet oprindelsesbetegnelse

3. Kategorier af vinavlsprodukter

1. Vin
5. Mousserende kvalitetsvin
6.  Aromatisk mousserende kvalitetsvin
8.  Perlevin
3.1. KN-kode

22 — DRIKKEVARER, ETHANOL (ETHYLALKOHOL) OG EDDIKE

2204 — Vin af friske druer, herunder vin tilsat alkohol; druemost, undtagen druemost henhgrende under pos. 2009

4. Beskrivelse af vinen/vinene
1. Organoleptiske egenskaber — hvidvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Farve: korngul/dyb gul, grengul, citrongul, grenlig, gylden.
Duft: typiske, intense aromaer af vinblomster, hyldeblomst og gren citrus og med alderen frugtagtige noter af melon.

Bouquet: sommerabler, sldet hg, let bitter, typisk duft af vinstokke i blomst, med typisk subtilitet, fin aroma af modne
druer, friske abler, citrusfrugter, vilde blomster, med alderen sliet hg, honning, frugtagtig, akacieblomster,
antydninger af frisk smor, blomsteragtig, afbalanceret syrlighed, tydelige noter af rogelse og basilikum.

Smag: let syrlig, livlig, frugtagtig, rund, behagelig eftersmag, aroma af vilde blomster, med alderen sldet hg, honning,
frugtagtig, let bitter eftersmag.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — aromatiske og halvaromatiske sorter, der har aromatiske
vardier over gennemsnittet, hvilket kan fore til en akkumulering af aromaer eller sukker).

Generelle analytiske kendetegn
—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 15,00

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 10,5
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—  Minimalt totalt syreindhold: 4,5 g/l udtrykt som vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 200

2. Organoleptiske egenskaber — radvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Farve: rubinred, granatred, violetred, lys red/merkerad.

Bouquet: aroma af kirsebaer, jordber, surkirseber, flgjlsagtig, antydninger af svesker, fyldig. Duft: ribs, tranebeer,
brombeer, blomsteragtig bouquet, rosenblade og basilikum.

Smag: tannin, aroma af modne skovfrugter, surkirseber, flgjlsagtig, staerkt urteagtig, antydninger af svesker.

(Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera: sorter med en gget akkumulering af farvede tanniner og en lignende
koncentration af deres aromatiske karakter, sandsynligvis pd grund af klimazndringer i omradet i de seneste dr).

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 15,00

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 10,50

—  Minimalt totalt syreindhold: 4,5 g/l udtrykt som vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 20

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 150

3. Organoleptiske egenskaber — mousserende kvalitetsvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Hvidvine — farven pé disse hvidvine kan vare forskellige nuancer fra grenlig hvid til gyldengul. Blomsteragtige
aromaer forbundet med hvide frugter og citrusfrugter, med udtryksfulde noter af moden pzre og akacichonning og
en kompleks aroma af kandiseret gul frugt, honning og brioche for vine fremstillet ved flaskegaering. De er
letflydende med cremede noter, vedvarende i munden og har et hgjt syreindhold. Det vedvarende skum og de fine,
langvarige bobler fremhzaver vinenes aromatiske noter.

Rosévine — fra nuancer af lys rosa til nuancer af intens rosa med fine lilla strejf. Aromatiske noter, som er domineret af
rade frugter, jordbar og gule citrusfrugter, og som o0gsd kan have delikate blomsteragtige karakteristika (paon,
salvieblade og basilikum). Smagen er frugtagtig med en god vedholdenhed og en syrlig eftersmag. Vedvarende skum
og fine bobler.

Overtryk i flasken ved 20 °C: mindst 3,5 bar.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 15,00

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 10,50

—  Minimalt totalt syreindhold: 5 g/l udtrykt som vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 185
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4. Organoleptiske egenskaber — mousserende kvalitetsvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Redvine — farven pé disse vine kan have nuancer, der gér fra rubinred til purpurred. Aromatiske noter, som er
domineret af modne rede frugter (ribs og sorte kirsebzr), og som kan suppleres med noter af ristede valngdder og
hasselnedder samt krydderier. Smagen er fyldig og frugtagtig med en god vedholdenhed og en syrlig eftersmag.
Begranset skum og fine og vedvarende bobler.

Overtryk i flasken ved 20 °C: mindst 3,5 bar.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 15,00

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 10,50

—  Minimalt totalt syreindhold: 5 g/l udtrykt som vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 20

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 150

5. Organoleptiske egenskaber — aromatiske mousserende kvalitetsvine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Hvidvine — farven gar fra strdgul med grenlige nuancer til grengul med gyldne nuancer. Aroma — muskat, strejf af
basilikum, roser og nysldet gres. Frisk, behagelig og livlig smag med noter af hvide frugter (perer og friske druer),
med en god balance mellem sedme og syre. Rigeligt, langvarigt skum og god bobledannelse.

Rosévine — lys rosa farve med et let og frisk lilla skeer. Aroma med noter af rede frugter (vilde jordber, jordbeer,
citrusfrugter og grapefrugt) suppleret med blomsteragtige noter af roser, vilde blomster, basilikum og regelse. Frisk,
sprod smag kendetegnet ved noter af modne tropiske frugter og en balance mellem sgdme og syre. Rigeligt,
langvarigt skum og intens bobledannelse.

Overtryk ved 20 °C: mindst 3 bar.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 10,00

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 6,00

—  Minimalt totalt syreindhold: 5 g/l udtrykt som vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 18

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 185

6.  Organoleptiske egenskaber — perlevine

KORTFATTET TEKSTBESKRIVELSE

Perlevine — forskellige nuancer fra gronlig hvid til gyldengul, fra lys rosa til nuancer af intens rosa eller fra rubinred til
purpurred. Blomsteragtige aromaer forbundet med frugter med hvidt frugtked (paerer, @bler og citrusfrugter
(grapefrugt)), akaciehonning, rede frugter (jordbar og kirsebeer), delikate blomsteragtige aromaer (aromatiske urter
og basilikum), modne rede frugter (ribs, sorte kirsebar og blommer), suppleret med noter af valnedder og ristede
hasselnedder samt krydderier.

Smag — vinene er friske, vedvarende i munden og har et hejt syreindhold. De er frugtagtige med en god
vedholdenhed, en syrlig eftersmag, rigeligt eller moderat skum og bobler med moderat varighed, der fremhaver
vinenes aromatiske noter.

Overtrykket ved 20 °C er mellem 1 og 2,5 bar.
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5.1.

5.2.

Generelle analytiske kendetegn

—  Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.): 15,00

—  Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.): 7,00

—  Minimalt totalt syreindhold: 5 g/l udtrykt som vinsyre
—  Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l): 20

—  Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l): 150

Vinfremstillingsmetoder
Veesentlige onologiske fremgangsmdder

1. Dyrkningspraksis
Dyrkningspraksis
Mindst 3 000 planter/ha (eller mindst 75 % planter i forhold til det forventede vindyrkningsareal).

Vanding er kun tilladt i &r med terke/ugunstige vejrforhold og pé betingelse af anmeldelse til ONVPV (det nationale
kontor for vindyrkning og vin), idet der anvendes optimale vandingsstandarder for at sikre planternes
vakstpotentiale og specifikke kvalitet.

Gren hest: reduktion af antallet af drueklaser ved modningens begyndelse, ndr det potentielle udbytte overstiger de
maksimumsgranser, der er tilladt i henhold til produktspecifikationen.

2. Produktion af vine

Relevante restriktioner for vinfremstillingen

Under visse klimatiske forhold, der kombineret med visse sorters potentiale har en positiv indvirkning pd udbyttet af
beplantninger i det afgrensede omrdde, er det ogsd muligt at fremstille vine med den beskyttede oprindelsesbe-
tegnelse »Husi« uden for det afgraensede omrdde, nemlig i det narliggende omrade, hvor vindyrkningscentrene har
den bedste kapacitet.

Det nerliggende omrdde, som er udpeget til dette formdl (til hurtig vinfremstilling, gering ved kontrolleret
temperatur og bevarelse af visse sorters aromatiske potentiale, herunder Feteascd regald, Sauvignon, Muscat Ottonel,
Tdmaioasd romaneascd og Busuioacd de Bohotin), omfatter folgende byer og landsbyer i amtet Vrancea:

—  Panciu og Movilita
—  Odobesti, Unirea, Jaristea og Bolotesti

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu og Campineanca.

3. Fremstilling af hvidvinene og rosévinene

Vasentlig gnologisk fremgangsméde

Hvidvinene og rosévinene kan fremstilles af sorterne Pinot Gris og Traminer roz alt efter producentens valg og ved
hjalp af teknologier, som bevarer BOB-kvaliteten i druer og vine, der fremstilles af disse sorter.

Maksimale udbytter
1. Sorterne Aligoté, Feteascd regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusd, Plivaie, Donaris og

Grasd de Cotnari
16 000 kg druer pr. hektar

2. Sorterne Riesling Italian, Semillon, Bibeascd Gri, Codand og Portugais Bleu

16 000 kg druer pr. hektar

3. Sorterne Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd albd, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo
og Barbera

15000 kg druer pr. hektar
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4, Sorterne Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdimaioasd romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioacd de
Bohotin, Merlot og Zweigelt

13 500 kg druer pr. hektar

5. Sorterne Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat og Bibeascd neagrd
12 600 kg druer pr. hektar

6.  Hvidvins- og rosésorterne Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd og
Plivaie
123 hektoliter pr. hektar

7. Hvidvins- og rosésorterne Grasd de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bdbeascd Gri, Codand og
Portugais Bleu

123 hektoliter pr. hektar

8.  Redvinssorterne Codand og Portugais bleu
119 hektoliter pr. hektar

9.  Hvidvins- og rosésorterne Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Albd, Chardonnay og Aromat de lasi
115 hektoliter pr. hektar

10. Redvinssorterne Syrah, Sangiovese, Nebbiolo og Barbera
111 hektoliter pr. hektar

11. Hvidvins- og rosésorterne Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Tdmadioasi romdneascd, Sarba og
Traminer roz

104 hektoliter pr. hektar

12. Redvinssorterne Busuioacd de Bohotin, Merlot og Zweigelt
100 hektoliter pr. hektar

13. Rosésorterne Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat og Bibeascd neagrd
97 hektoliter pr. hektar

14. Redvinssorterne Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat og Bdbeascd neagrd
93 hektoliter pr. hektar
6.  Afgraenset geografisk omride

Det afgrensede omréde til fremstilling af vine med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Husi« kan omfatte
underbetegnelser og ligger i folgende omrédder i amtet Vaslui:

Betegnelsen »HUSI«

—  byen Husi

—  landsbyerne Epureni og Duda i kommunen Duda-Epureni

—  landsbyerne Pddureni, Vileni, Leosti, Ivinesti og Rusca i kommunen Pidureni

—  landsbyerne Tatdrini, Crasndseni, Biltati og Mantu i kommunen Titdrdni

—  landsbyerne Stinilesti og Poganesti i kommunen Stinilesti

—  landsbyerne Bunegti, Averesti, Armaseni, Tabalidesti og Plopi i kommunen Bunegti-Averesti
— landsbyerne Arsura, Funditura og Pahnesti i kommunen Arsura

— landsbyerne Dranceni, Ghermdnesti og Rasesti i kommunen Drinceni

— landsbyerne Botesti og Gugesti i kommunen Botesti

— landsbyerne Banca, Stoisesti, Sarbi og Tifu i kommunen Banca
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—  landsbyerne Filciu, Bozia, Copdceana og Ranzesti i kommunen Filciu

—  landsbyerne Bldgesti og Igesti i kommunen Blagesti.

Underbetegnelsen "VUTCANI«

— landsbyerne Vutcani og Mildiesti i kommunen Vutcani

— landsbyerne Rosiesti, Gara Rosiesti og Valea lui Darie i kommunen Rosiesti
— landsbyerne Suletea, Rascani og Fedesti i kommunen Suletea

—  landsbyen Horga i kommunen Epureni

— landsbyerne Berezeni, Ranceni og Musata i kommunen Berezeni.

Druesorter

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc og Troyen blanc
Aromat de lasi B
Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus og Muscat rouge de
Frontignan

Babeascd gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Caldirusi og Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure og Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc og Pinot Blanc Chardonnay

Codani N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasireascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka og Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pdsdreascd neagrd og Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Méddchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand og Galbend de Ardeal
Francusd B - Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova og Poami creatd

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasd og Kover szo16

Merlot N - Bigney rouge og Plant Medoc

Muscadelle B — Moscatello bianco og Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio og Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter og Kldvner Morillon Noir
Pinot Noir N — Spitburgunder og Pinot Nero

Plivaie B — Biland, Plivand og Poama bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto og Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano og Rheinriesling

Riesling italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling og Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino og Morellino
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8.1.

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz og Petit Syrah

Semillon B — Semillon blanc

Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose og Gewiirztraminer

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova og Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka og Tdmaioasa albd de Drigasani
Zghihari de Husi B — Zghihard, Zghihara galbend og Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt og Zweigelt blau

Sarba B

Tilknytning til det geografiske omride

Oplysninger om det geografiske omrdde

Det lithologiske substrat danner en jordbund, som typologisk set er forskelligartet. Der kan observeres en
hejdezonalitet i jordfordelingen, lige fra steppe- og skovsteppemollisoler til lerholdig og alluvial jord péd skovniveau.
Kambisk chernozem og gré jord, som er de mest udbredte jordtyper i Husilavningen, er ogsd de mest verdifulde for
vinmarkerne, eftersom deres sandede og lerlignende tekstur forbedrer de fysiske egenskaber i kombination med
deres grundleggende biokemiske egenskaber, nemlig en kraftig biologisk aktivitet, et betydeligt humusindhold, en
hej kationbytningskapacitet, en neutral til let sur reaktion og en hgj metning af baser og neringsstoffer.

Terraenet bestdr af en rakke brede, runde bakker langs med den nordvestlige og sydestlige akse. Bakkerne har
forskellige retninger, morfologiske karakteristika og haldninger. Dette vindyrkningsomrdde omfatter forskellige
underenheder, nemlig et bakket omrdde med en hgjde pa ca. 300 m og et lavere omride ved bakkernes fod, der har
en gennemsnitlig hejde pd 150 m. Bakkerne har forskellige retninger, morfologiske karakteristika og haldninger,
som udger baggrunden for nogle af vinmarkerne i omradet.

Husilavningen er afgrenset af hgje bakker mod syd, vest og nord og af Prutdalen mod @st, og den er hjemsted for
over 70 % af vinmarkerne i omrddet. Dalene, der adskiller omradets bakker med let asymmetriske skraninger,
begynder pa kystsletten med bakkeomradet og danner en kaede af lavninger (Voloseni, Husi, Epureni, Novaci, Diuca,
Funditura, Arsura og Ghermdnesti), som sammen med de hgjere bakker i lavningen udger de mest veerdifulde
vindyrkningsomrader.

Klimaet er et tempereret fastlandsklima med et moderat fastlandspraeg pd bakkerne og et hemiborealt preg i
Husilavningen.

Den samlede solindstraling er ca. 120 kcal/cm? om é&ret, og det gennemsnitlige antal solskinstimer om é&ret er
2000 timer pa de haje bakker og over 2 100 timer i Husilavningen og Prutdalen. I betragtning af de gennemsnitlige
arlige solindstrélings- og solvarmeverdier skal det bemaerkes, at de forbliver hgje i hele vakstsasonen, hvilket er
gavnligt for druernes udvikling og modning.

De dominerende vinde kommer fra vest, nordvest og nord. Sammen udger de over 60 % af de arlige vinde, og de har
fehnegenskaber, ndr de blaser ned ad bakkeskrdningerne til lavningen. Den nordestlige vind, navnlig Crivatvinden,
gger frosten, mens de ostlige og sydestlige vinde er varme og terre om sommeren, hvilket oger torken. De maerkes
begge kraftigt bade i Husilavningen og pé Prutflodsletten.

Det hydrografiske netveerk, som leder vandet vaek fra byomradet, bestédr af to hovedérer: Draslivit i syd og Réiesti,
som dannes af Turbata og Sara, i nord. De lgber sammen gst for byen og danner floden Husi. Drislvit- og
Réiestivandlgbene har elvlignende hydrografiske egenskaber. Om foréret, ndr sneen smelter hurtigt som folge af
stigende temperaturer, eller om sommeren efter voldsomme regnskyl indeholder vandlgbene store mangder vand,
og undertiden gir de over deres bredder.
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De vine, der fremstilles i dette omrade, er torre til sade hvidvine, rosévine eller redvine. Det er generelt lette vine, som
ikke er for ekstraktive, og som har et moderat alkoholindhold. De er let syrlige i den nordlige del af omradet, og
syreindholdet er storst i Averestiomrddet, hvor det naturlige syreindhold kan nd op pa 11-12 g vinsyre pr. liter nogle
ar, hvilket gor dette omrade saerdeles velegnet til fremstilling af mousserende vin.

Redvinene varierer fra let farvede i den nordlige del af omradet til kraftigt farvede i den sydlige del.

De forste skriftlige dokumenter, der henviser til eksistensen af vinmarker i de omrédder, hvor nutidens vinmarker er
beliggende, er @ldre end den forste optegnelse, som navner byen Husi. Et dokument fra Alexander den Gode i 1415
fastleegger graenserne for det gamle vindyrkningsareal. Et andet dokument fra august 1436 viser, at der var
vinplantager i vindyrkningsomrdderne Epureni, Pahnesti og Husi. I dokumenter fra dengang stér der, at vinstokke
blev plantet intensivt pd vinmarkerne i Saca og Ochi mellem 1600 og 1662. Vinmarkerne i Husi tilherte den lokale
godsejer.

Der er gamle optegnelser over den fremragende kvalitet af vine fra Husi, som er skrevet af udenlandske rejsende i
Moldova i middelalderen, navnlig Marco Bandinus i 1646, som skrev felgende: »I Husi, som er en gammel
moldovisk bosattelse med vinmarker, fremstilles der en leekker og velduftende vin, som er meget efterspurgt.« Den
store kartograf Dimitrie Cantemir, der er fodt i landsbyen Silisteni i narheden af Husi (landsbyen er siden blevet
omdebt til @re for ham), skriver i »Descriptio Moldaviaes, at »den bedste vin fremstilles i Cotnari, og herefter folger
Husi«.

8.2. Oplysninger om de menneskelige faktorer

Vindyrkningen i omréadet for den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Husi« foretages pa vertikal espalier med
Guyot-beskering og -opbinding samt sporebeskaret tosidet cordon alt efter parcellernes placering og faciliteterne til
vedligeholdelsesarbejdets udferelse, idet der tages hensyn til bdde produktionsparametre og enologiske parametre.

Vinmarker, hvor der dyrkes druer til mousserende kvalitetsvine, perlevine og aromatiske mousserende kvalitetsvine
med den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Husic, har en minimumstethed p&d 3 500 planter/ha og en
renhedsgrad pd over 95 %. Frugtteetheden er begranset til 28 levedygtige klaser pr. plante. Reguleringen af
drueproduktionen og korrekt forvaltning af bladvaggen sikrer en optimal ophobning af de polyfenolforbindelser,
der er ngdvendige for basisvinene til mousserende kvalitetsrosévine.

Druerne forarbejdes efter sort med en renhed pd 100 %, og eventuelle blandinger laves forst, nir partierne til tirage
klarggres. Omréadets vinproducenter styrer blandingsprocessen ved hjelp af deres erfaring fra den separate
vinfremstilling af sorterne. Blandingerne sammenszttes med stor dygtighed, idet der tages hensyn til sorterne og
drgangen for at sikre en vis ensartethed mellem vinenes syreindhold og frugtagtige karakter. Bevarelsen af druernes
integritet umiddelbart efter hgsten og under transporten sikrer mostens klarhed.

Det er nedvendigt for kvaliteten af udviklingen af de mousserende egenskaber, at anvendelsen af sulfit begranses.
Hosten udferes med storste omhu for at undgé oxidation af mosten mellem hesten og presningen.

Anvendelsen af hele druer, fjernelsen af most produceret under transport, omhyggelig hdndtering og presning i et
rent miljo med passende udstyr — i henhold til regler, der definerer et pracist forhold mellem vagten af den
forarbejdede host og den mangde most, der udvindes — garanterer kvaliteten og klarheden af den opndede most,
sikrer en skdnsom ekstraktion, der bevarer aromaernes subtilitet, og giver vine med en klar og kraftig farve. Vinenes
lagring pd baeermen giver dem tertizere aromaer, som fremhaver deres kompleksitet.

Eftergeaering pa flaske finder sted i moderniserede underjordiske lokaler under kontrollerede miljeforhold og pd en
mdde, der sikrer, at geeringsparametrene er konstante, og dermed at kvaliteten af de vine, der fremstilles ved hjelp af
den traditionelle metode, gengives ngjagtigt.

8.3.  Produktoplysninger

Mousserende kvalitetsvine — forskellige nuancer fra grenlig hvid til gyldengul, nuancer af lys rosa til intens rosa med
violette nuancer samt nuancer af rubinred og purpurred.
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Blomsteragtige aromaer forbundet med hvide frugter og citrusfrugter, moden pzre, akaciehonning, en kompleks
aroma af kandiseret gul frugt, honning og brioche i vine fremstillet ved flaskegaering, noter domineret af rade frugter
(jordbeer) og gule citrusfrugter, blomsteragtige noter (paeon, salvieblade og basilikum) eller modne rade frugter (ribs
og sorte kirsebzr), som kan vaere suppleret med noter af valngdder, ristede hasselnedder, krydderier eller krydrede
noter.

Smag — letflydende, cremede vine med en vedholdende smag og et hgjt syreindhold. De er frugtagtige med en god
vedholdenhed og en syrlig eftersmag for rosévinenes vedkommende og har undertiden en let fyldig karakter for
redvinenes vedkommende.

Aromatiske mousserende kvalitetsvine — fra strdgul med grenlige nuancer til grengul med gyldne nuancer eller lys
rosa med et let og frisk lilla sker.

Aroma af muskat, strejf af basilikum, roser, nysldet graes, noter af rade frugter (vilde jordber, jordber, citrus og
grapefrugt), blomsteragtige noter af roser, basilikum, regelse og vilde blomster.

Frisk, livlig smag med noter af hvide frugter (parer og friske druer), med en god balance mellem sedme og syre.
Spred og kendetegnet ved noter af modne tropiske frugter. Rigeligt, langvarigt skum og en god og intens
bobledannelse.

Perlevine — forskellige nuancer fra gronlig hvid til gyldengul, fra lys rosa til nuancer af intens rosa eller fra rubinred til
purpurred. Blomsteragtige aromaer, frugter med hvidt frugtked (parer, ®bler og citrusfrugter (grapefrugt)),
akaciehonning, rede frugter (jordbar og kirsebzr), citrus, delikate blomsteragtige aromaer (aromatiske urter og
basilikum), modne rede frugter (ribs, sorte kirsebzr og blommer), valngdder og ristede hasselngdder.

Med hensyn til smagen er de friske, vedvarende i munden og har et hejt syreindhold. De er frugtagtige med en god
vedholdenhed, en syrlig eftersmag, rigeligt eller moderat skum og gode bobler med moderat varighed, der
fremhaever vinenes aromatiske noter.

De stille hvidvine er stragule, lys citrongule til gyldengule med et grent sker og har sekundare aromaer af jasmin og
fennikel og primeere aromaer af gronne abler, stikkelsbeer (Zghihard de Husi), frugtagtige og botaniske aromaer,
intense aromaer af terret basilikum og pink grapefrugt (Busuioacd de Bohotin), blomsteragtige noter og et hejt
syreindhold, som supplerer den fyldige og forfriskende smag godt.

I munden dominerer den frugtagtige karakter med noter af hvide frugter (paerer og abrikoser) samt rosenblade eller let
krydrede noter, modne mirabelleblommer og delikate noter af vinstiklinger (Sauvignon). Forfriskende syrlige
ablenoter dominerer i eftersmagen, og der kan ogsa forekomme sprade noter, ndr vinen fremstilles som halvter vin.

I naesen giver den et indtryk af intensitet, friskhed, noter af jasmin, markblomster, vinstok, akacie samt gronne abler
og citronskal. Den har en bled tekstur, der skyldes balancen mellem syre, alkohol og et strejf af velkommen sedme,
med aromaer af grapefrugt, lime og engblomster og en eftersmag af kveade, rosiner og gule «bler (Feteascd albd og
Feteascd regald).

Stille redvine har en intens rubinred farve og en merkeread farve med rubinrede nuancer.

[ munden er vinene genergse og tanninrige, hvilket giver dem en behagelig kompleksitet og astringens, med
forfriskende, frugtagtige aromaer af brombzr, solbar, mynte og red peberfrugt (Cabernet Sauvignon), en frisk og
bled krop og en moderat eftersmag, der giver en fornemmelse af balance.

De har komplekse aromaer af blommer, blommemarmelade og kirsebarkompot med fine baggrundsnoter af rog.
Teksturen er flgjlsblad med rustikke noter, der domineres af rede skovfrugter og sorte kirsebzr (Feteascd neagra).

I nasen har de blede aromaer af krydderier og hg, ofte suppleret med surkirseber, kirsebar og hindbar (Cabernet
Sauvignon) samt et strejf af hvid peber.

De stille rosévine er lys rosa, laksefarvede eller undertiden kraftigt lyserede.

Den dominerende smag er af hvide frugter, med intense aromaer af basilikum, rosenblade og grapefrugt, let krydrede
og friske noter og aromaer af ribs, tranebaer og vilde jordber, suppleret med hindbar og modne jordber. Eftersmagen
er behagelig og frugtagtig med en fornemmelse af friskhed og balance, der perfektioneres af en serlig syrlighed. I
nasen er der veldefinerede aromaer af kirsebar og ribs suppleret med modne citrusfrugter og delikate noter af
engblomster blandet med skovber (bromber og vilde jordber).
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8.4. Arsagssammenhaeng mellem omrddet og produktet

Der fremstilles en lang rakke vine i dette omrade, fra torre til sade hvidvine, rosévine eller redvine. De udger dog en
ret veldefineret gruppe inden for paletten af rumeenske vine. Det er generelt lette vine, som ikke er for ekstraktive, og
som har et moderat alkoholindhold. De er let syrlige i den nordlige del af omréddet, og syreindholdet er storst i
Averestiomradet, hvor det naturlige syreindhold kan nd op pd 11-12 g vinsyre pr. liter nogle &r, hvilket gor dette
omrade serdeles velegnet til fremstilling af mousserende vin. Redvinene varierer fra let farvede i den nordlige del af
vindyrkningsomrddet til kraftigt farvede i den sydlige del. Kvaliteten af vine fra omrddet for underbetegnelsen
»Vutcani« svarer til kvaliteten af vine fra omradet for den kontrollerede oprindelsesbetegnelse »Dealu Bujoruluic.

Egenskaberne ved sorterne i Husiomréddet giver vinene kendetegn sdsom et meget hejt syreindhold, hvilket er vigtigt
for produktionen af basisvine til mousserende vine. De giver ogsd krop og struktur til bdde de mousserende
kvalitetsvine og perlevinene.

Pi grund af omrddets storrelse kan jordbunds-, klima- og miljeforholdene i omradet for den beskyttede oprindelses-
betegnelse »Husi« gore det muligt for druerne at modne tilstrackkeligt til at producere basisvin til mousserende
kvalitetsvine, aromatiske mousserende kvalitetsvine og perlevine, ndr blot det optimale hesttidspunkt velges.

De bedste betingelser for at producere mousserende vine findes i lavere hgjder, nemlig op til 200 m over havet, og
med en mindre gunstig eksponering pa skraninger, der vender mod nordest. Disse vine er kendetegnet ved en mere
moderat alkoholkoncentration. De er ikke sarlig ekstraktive og har et moderat til hejt syreindhold, en behagelig
smag samt et fint og langvarigt skum (Bunesti-Averesti-omradet).

Forskellen mellem dag- og nattemperaturerne kombineret med luftstremmen fra de hejeste skrdninger fremmer
syntesen og bevarelsen af visse aromatiske forbindelser. Dette ger sig iser geldende for skraninger i lav til middelstor
hejde, hvor temperaturforskellen er storst. Dette bidrager til at {3 udtalte, frugtagtige primere noter af bler, parer,
ferskner og abrikoser frem, som bevares i vinfremstillingsprocessen, og dermed sikre de serlige aromatiske
kendetegn ved basisvinene til mousserende vin. Moderat varme neatter gor det muligt for de aromaer, der er
karakteristiske for sorterne, at ophobes langsomt, hvilket giver mulighed for at fremstille vine med en rig bouquet og
en karakteristisk note, der er typisk for sorten.

Den friskhed, syre og aromatiske intensitet, der kendetegner de mousserende kvalitetsvine, de aromatiske
mousserende kvalitetsvine og perlevinene, er siledes et resultat af samspillet mellem terreenet, jordbundstypen og
druesorten kombineret med en lang vintradition.

Druer beregnet til produktion af basisvine til mousserende vine hostes tidligt (fer druerne til stille vine) for at sikre en
korrekt balance mellem sukker- og syreindholdet med det formdl at fremstille mousserende kvalitetsvine af hajeste
kvalitet. De fremstillede vine skal have fysisk-kemiske parametre med afbalancerede vardier, sdsom forholdet mellem
syre- og alkoholindholdet, og sensoriske egenskaber, der sikrer de dyrkede sorters typiske karakter.

Den udvaskede chernozemholdige og gré jord, som findes i store dele af Husiomradet, er gunstig for vinmarkerne
(sand-/lerlignende tekstur) pd grund af jordens grundleeggende biokemiske egenskaber (biologisk aktivitet, et
betydeligt humusindhold og en hgj metning af baser og naringsstoffer).

Phaeozem- og eutricambosoljorden (cambisol) sikrer en god draning og en stor vandreserve i vinmarkerne, hvilket
giver de nedvendige betingelser under modningen for balance i aromaerne — navnlig de frugtagtige aromaer — som
afsluttes med en vis oplivende friskhed i nasen.

Den samlede solindstraling varierer i moderat omfang mellem 110 kcal/cm? om dret pd skrdninger med ringe
soleksponering og 130 kcal/cm? om dret pd skrdninger med bedre soleksponering, og det gennemsnitlige antal
solskinstimer sikrer en ensartet solindstrdling med ca. 2 000 timer pa de hejtliggende bakker og over 2 100 timer i
Husilavningen.
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De gennemsnitlige arlige strilings- og solvarmeveardier forbliver hgje i hele vakstsaesonen, hvilket muligger en
gunstig udvikling og modning af druerne. Et lille antal solskinstimer, nr druerne begynder at modne, kombineret
med cyklussen af varme luftstremme i Prutdalen bidrager til den optimale dannelse af aromastoffer i stille hvidvine
og rosévine. Forskellen mellem dag- og nattemperaturerne for skrdninger beliggende i lav til moderat hejde
(Husilavningen ligger i en hgjde pd 70-120 m meter over havet) bidrager til syntesen og bevarelsen af de aromatiske
forbindelser, som definerer de udtalte og typisk friske primeare frugtnoter (abler, ferskner, abrikoser og grapefrugt).
Ved sen hest, ndr druerne har et hejt sukkerindhold (240 g[l) — selv efter lang tids modning — har vinene en
umiskendelig aromatisk balance i bdde smagen og duften (Busuioaci de Bohotin).

9.  Andre vigtige betingelser (emballering, meerkning, supplerende krav)

Merkning

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende markning

Beskrivelse af betingelsen:

P& vinenes etiket kan den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Husi« suppleres med en af folgende betegnelser for en
enkelt vinmark, hvis producenterne ensker det: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL
DOBRINA, DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA,
CERDACUL LUI VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL
ROSIORI, PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA,
COLINA MANASTIRII, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

For betegnelsen »Husi-Vutcani« med folgende vinmarksnavne: VALEA LUI DARIE, DEALUL HERETEL

Betingelser for afscetningen

Retsgrundlag:

National lovgivning

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende markning

Beskrivelse af betingelsen:

Merkning af vinene kan ske pd enhver made, ndr blot de obligatoriske oplysninger er angivet i samme synsfelt. Det er
ikke obligatorisk med en markat og modstdende merkat, og markningen kan ske med en eller flere komponenter,

have enhver form og foretages med et hvilket som helst materiale og en hvilken som helst teknik.

Merkningen kan ogsd medtage den traditionelle benavnelse, der er taget hejde for i geeldende lovgivning om vin, og
som angiver hestens kvalitet som et resultat af sukkerindholdet ved hesten (ndr druerne har adel riddenskab).

Angivelser, som anvendes ved preesentation/maerkning

Retsgrundlag:
EU-lovgivningen
Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrgrende maerkning
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Beskrivelse af betingelsen:
Der kan p4 frivillig basis ogsé anvendes folgende angivelser, som henviser til bestemte produktionsmetoder:

Angivelserne »fermentat in barrique« [geret pé fad], »maturat in barrique« [lagret pa fad], »fermentat in prezenta
aschiilor de stejar« [garet pd egetrasspaner] og »maturat in prezenta aschiilor de stejar« [lagret pa egetrasspdner] kan
vare anfert pd etiketten pd rumensk, eller der kan anvendes udtryk pd internationale sprog for at informere
forbrugerne om, at den pagzldende proces er anvendt, sisom en af folgende angivelser:

—  fumec eller »smoked« eller »toasted« pd engelsk, evt. ledsaget af det udtryk, der betegner intensiteten af den
varmebehandling, som det anvendte egetra har undergdet, dvs. »light«, »mediumc eller »heavy«

—  »fuméc eller »fumée« pd fransk, evt. ledsaget af det udtryk, der betegner intensiteten af den varmebehandling,
som det anvendte egetree har undergdet, dvs. »légére«, moyenne, »forte« eller »petite fumés, »demi fumés,
»intense fumé«.

Disse angivelser kan std pé ethvert andet internationalt sprog eller pd sproget i det land, hvor vinproduktet skal
markedsfores, hvis vinproducenten vealger dette, og informerer forbrugerne om anvendelsen af metoder, som
anvendes i hele verden, for at opnd vine med sarlige sensoriske egenskaber.

Hvis der er tale om vine, som modnes eller lagres pa baermen, kan der pd etiketten vaere angivet udtryk som »sur liec,
»battonnage« eller »aged on the lees«.

Link til produktspecifikationen

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf

14/14 ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6281/oj
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