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Zvefejnéni Zidosti o schvileni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi vina na
drovni Unie, jak je uvedeno v ¢l. 15 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143

(C/2025/6281)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

ZADOST O SCHVALENI ZMENY NA UROVNI UNIE
,, Husi“
PDO-RO-A1583-AMO5
Datum podini Zddosti: 17.10.2024

ZMENA
Zadatel a oprévnény zdjem

1. SdruZenivyrobcii hroznil a vina Averesti-Valea Lohan

Sdruzeni zastupujici producenty CHOP Husi

2. Profesiondlni vinafské sdruZeni Vrancea-Pietroasa

SdruZeni provozuje vinice s CHOP Husi a zpracovavé ¢ast produkce ziskané v ramci CHOP Husi.

Popis a divody ke zméné

1. Pfiddni kategorii jakostni Sumivé vino, jakostni aromatické Sumivé vino, perlivé vino

Z4adéme o doplnéni specifikace o nové kategorie vina definované v pifloze VII &sti Il naifzeni (EU) ¢. 13082013, a to:
jakostni Sumivé vino, jakostni aromatické $umivé vino a perlivé vino tak, aby tyto kategorie bylo mozné vyrabét ve
vymezené oblasti CHOP Husi z hroznti tohoto oznaceni sklizenych ve vymezené oblasti.

Vinice Husi jsou v Moldavii zndmé jiz od 15. stoleti, kdy se zde zacalo rozvijet vinafstvi. V 19. stoleti byla v Husi dokonce
zaloZena vinafskd Skola. Tato instituce se stala milnikem v péstovani vinné révy a vyrobé vina. Vinafska tradice v Husi se
postupem casu rozvijela a oblast se stala vyznamnym vinafskym centrem Moldévie. V letech 1950-1960 si svou povést
upevnila diky vinafskému zdvodu, ktery md optimalni kapacitu pro vyrobu vina. Zndmé jsou odriidy Busuioacd de
Bohotin a Zghihara de Husi z pivodnich vinic, diky nimz se oblast Husi proslavila ve vinafském svété.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Od roku 2020 se v oblasti Husi investovalo do rozvoje zpracovatelskych kapacit ve starych vyrobnich objektech s vyuzitim
technologif a zafizeni pro zvyseni hodnoty odrid (nejvyznamnéjsimi jsou Busuioacd de Bohotin a Zghihard de Husi) pro
tichd i jakostni Sumivé vina. Staré objekty byly zachovdny a modernizovany pro cilové vyrobni kategorie (zachovén byl
stary sklep se zhruba 100 000 lahvemi starého vina).

Zména byla vyvoldna potfebou zlepsit ochranu oblasti Husi, 1épe vyuzivat CHOP a zdiiraznit specificky potencidl oblasti
a potencial nékterych vinafskych odrtd pro vyrobu jakostnich Sumivych vin.

Kromé toho se v poslednich péti letech v moldavské vinafské oblasti t&$f velkému zdjmu moldavskych vinaft vyroba
Sumivych vin, a to vzhledem k tomu, Ze nékteré mistni odrtidy — Timaioasd romaneascd, Busuioacd de Bohotin, Francusd
a predevsim Feteascd neagrd — maji aromaticky potencidl, ktery se rozsifil i mimo oblast tichého vina: tyto odrdy jsou

vvvvv

Do specifikaci produktt pro sousedni oznaceni ptivodu CHOP Cotnari a CHOP Bohotin, kterd jsou z hlediska péstitelskych
ploch a objemu ziskaného vina pro region Molddvie piiznacnd, byly doplnény typické pozadavky pro kategorie jakostniho
Sumivého vina, jakostniho aromatického Sumivého vina a perlivého vina. To vedlo k ndrtstu poctu vyrobed, ktefi se
zajimaji o vybér odpovidajici révy a o vybaveni pro zpracovani Sumivych vin. Byl zaznamendn vyrazny ndrist prodeje
i ticasti na soutézich s témito typy vyrobkd, kde byly tyto vyrobky ocenény medailemi.

Rostouci zdjem spotiebitelit o odriidy Busuioacd de Bohotin (riZové vino, typické muskatové aroma) a Zghihard de Husi
(zlatozluté vino, zivé, kvétinové aroma) ma potencidl ozivit tradici vyroby $umivych vin v Husi. Tyto tii kategorie vin
(jakostni Sumivé vino, jakostni aromatické Sumivé vino, perlivé vino) byly zavedeny s cilem lépe reprezentovat oblast,
odrtidy Zghihari de Husi, Busuioacd de Bohotin, Timaioasd romaneascd a Tramier roz a také oznaceni piivodu.

Meéni se kapitoly [, II, IV, IX, XI a XII specifikace produktu a oddil 3 jednotného dokumentu.

2. Aktualizace informaci o souvislosti mezi zemépisnou oblasti a produktem

Zavedeni novych kategorii vina pfi vyrobé vina s CHOP Husi vyZzaduje zménu specifikace, v niZ je tieba aktualizovat
souvislost mezi zemépisnou oblasti a produktem, aby byl zajistén soulad s platnymi pravnimi pfedpisy pro CHOP (definice
oznaceni pivodu) a aby byly zahrnuty odkazy na nové kategorie.

Byly doplnény podrobnosti o oblasti, kategoriich vina, lidském faktoru a pfi¢inné souvislosti.

Zména se tyka kapitoly II specifikace produktu a oddilu 8 jednotného dokumentu.

3. Oznaceni odriid révy vinné pro nové kategorie vin, které se maji vyrabét

Specifikace byla doplnéna o uvedeni odrtd vina, které lze pouzit k vyrobé pozadovanych kategorii vina v oblasti CHOP
(jakostn{ Sumivé vino, jakostni aromatické Sumivé vino a perlivé vino).

Zména se tyka kapitoly IV specifikace produktu a oddilt 4, 5.2 a 7 jednotného dokumentu.

4. Doplnéni analytickjch a organoleptickych vlastnosti jakostniho Sumivého vina, jakostniho aromatického Sumivého vina
a perlivého vina

Aby bylo zajisténo dodrzovéni pravnich pfedpisii tykajicich se CHOP, musi byt do specifikace produktu doplnény také
analytické a organoleptické vlastnosti novych kategorif vin pozadovanych pro vyrobu v oblasti Husi.

Byla zménéna kapitola XI specifikace produktu a oddil 4 (body 4, 5 a 6) jednotného dokumentu.
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5. Doplnéni podminek pro uvddéni vin na trh

Vyroba novych kategorii vin vyZaduje, aby byla specifikace produktu doplnéna o ur¢ité podminky tykajici se plnéni |
obchodni tpravy | oznacovani novych kategorii vin a poZadované pro vyrobu v ramci CHOP Husi a o urcitd ustanoveni
tykajici se uvaddén{ informaci o metodach produkce novych kategorii vina.

Meéni se kapitola XII specifikace, jednotny dokument ziistdvd beze zmény.

6.  Doplnéni ustanoveni tykajicich se jakostnich sumivych vin | jakostnich aromatickych Sumivych vin

Specifikace produktu byla zménéna tak, aby zahrnovala ur¢ité podminky tykajici se jakostnich Sumivych vin a jakostnich
aromatickych sumivych vin, kterd jsou rovnéz klasifikovana podle obsahu cukru.

Méni se kapitola XII specifikace, jednotny dokument zistava beze zmény.

]EDNOTNY’ DOKUMENT

1.  Nazev (ndzvy)

Husi

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
5. Jakostni $umivé vino
6.  Jakostni aromatické sumivé vino
8

Perlivé vino

3.1  Kdd kombinované nomenklatury

—22- NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné alkoholizovaného vina, vinny most jiny nez ¢isla 2009

4.  Popis vina (vin)
1. Organoleptické vlastnosti — bild vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Barva: sldmové Zlutd aZ tmavé Zlutd, zelenoZlutd, citronoveé Zlutd, nazelenald, zlata.

Aroma: typické, intenzivni aroma kvétii révy, bezovych kvétd, zelenych citrusd, ovocné, s postupujicim zrdnim se
objevuji melounové tony.

Buket: letni jablka, pokosené seno, nahotkld, typickd viing kvétt révy, s typickou jemnosti, delikdtni viiné zrajicich
hroznd, Cerstvych jablek, citrusovych plodd, luénich kvétd, s postupujicim zranim se objevuje viiné pose¢eného
sena, medu, ovocnd viné, viiné akdtovych kvétd, s tény Cerstvého mdsla, kvétinovd ving, s vyvazenym obsahem
kyselin, se zfetelnymi tony kadidla a bazalky.

Chut: mirné nakysl4, Zivd, ovocnd, zakulacend, ptijemnd dochut, aroma lu¢nich kvétd, s postupujicim zranim s chuti
poseceného sena, medu, ovocnd chut, mirné horkd dochut.

(Grasd de Cotnari, Muscadelle, Semillon, Riesling de Rhin — aromatické a poloaromatické odriidy s nadpriimérnymi
aromatickymi hodnotami, které by mohly vést k hromadéni aromat nebo cukri.)

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

2. Organoleptické vlastnosti — cervend vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Barva: rubinové ervend, grandtovd, fialovocervend, jasné[tmaveé ervend.

Buket: aroma tfesni, jahod, vi$ni, sametovy buket, tony Svestek, plnd chut. Aroma: Cerveny rybiz, brusinky, ostruziny,
kvétinovy buket, okvétni listky rizi a bazalka.

Chut: tfislovitd, aroma zralého lesniho ovoce, vi$ni, sametovd, silné bylinna s tony $vestek.

(Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera: odridy se zvy$enou akumulaci barevnych tanini a podobnou
koncentraci jejich aromatického charakteru, s nejvétsi pravdépodobnosti v dasledku zmény klimatu v této oblasti
v poslednich letech.)

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,50

—  Minimdln{ celkové kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

3. Organoleptické vlastnosti jakostnich Sumivych vin

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Bild vina — barva téchto bilych vin mtize mit rizné odstiny od zelenobilé az po zlatozlutou. U vin ziskanych kvasenim
v ldhvi kvétinovd viiné spojend s bilym a citrusovym ovocem, s vyraznymi tény zralé hrusky, akdtového medu,
komplexni viné kandovaného zlutého ovoce, medu a briosek. Jsou tekutd, s krémovymi tony, s pietrvavajici chuti
v ustech a vysokou kyselosti. Vytrvald péna a jemné, dlouhotrvajici bublinky umoctiuji aromatické tény vina.

RuZova vina — odstiny svétle rizové az po intenzivni riZovou s jemnymi fialovymi nuancemi. Aromatické tény
s pfevahou ¢erveného ovoce — jahod a Zlutych citrusovych plodd, které mohou mit i jemné kvétinové rysy (pivorika,
listy 3alvéje, bazalka). V chuti jsou ovocnd, s dobrou perzistenci a kyselym zavérem. Vytrvald péna, jemné bublinky.
Pretlak v ldhvi pfi 20 °C: nejméné 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,50

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5 grami na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185
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4. Organoleptické vlastnosti jakostnich sumivych vin

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Cervend vina — barva téchto vin miize mit odstiny od rubinové cervené az po fialové ervenou. Aromatické tény,
kterym dominuje zralé cervené ovoce (rybiz a Cerné tie$né), mohou byt doplnény tény prazenych vlasskych
a liskovych ofecht, kofeni. Chut je duznatd, ovocnd, s dobrou perzistenci a kyselym zdvérem. Péna neni pfilis
bohatd, bublinky jsou jemné a pfetrvavajici.
Pretlak v 1dhvi pfi 20 °C: nejméné 3,5 baru.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,50

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5 grami na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

5. Analytické a organoleptické vlastnosti — jakostni aromatickd Sumivd vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Bild vina — barva od slimové Zluté se zelenkavym nddechem po zelenozlutou se zlatavym nddechem. Viiné — muskat,
tony bazalky, rizi, Cerstvé posekané travy. Svézi, pijemnd a ziva chut s tény bilého ovoce — hrusek, ¢erstvych hroznd,
s dobrou rovnovdhou mezi sladkosti a kyselinou. Bohatd, dlouhotrvajici péna a dostatek bublinek.

Ruzové vina — svétle razovd barva s lehkym svéZe fialovym nddechem. Viiné s tony cerveného ovoce — lesnich jahod,
jahod, citrusovych plodt a grapefruitu, doplnénd kvétinovymi tény rize, lu¢nich kvétin, bazalky a kadidla. Svézi chut
charakterizovand odstiny zralého tropického ovoce, vyvdzend sladkost a kyselost. Bohatd, dlouhotrvajici péna
a intenzivni bublinky.

Pretlak pfi teploté 20 °C: nejméné 3 bary.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 10,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6,00

—  Minimdln{ celkové kyselost: 5 gramt na litr, vyjddieno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

6.  Organoleptické vlastnosti perlivého vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Perliva vina — vina maji rizné odstiny od zelenavé bilé po zlatozlutou, svétle rizovou az po nddech intenzivni rizové
nebo rubinové Cervené az fialové Cervené. Kvétinova viné spojend s bélomasym ovocem — hruskou, jablkem
a citrusovymi plody (grapefruit), akdtovym medem, Cervenym ovocem (jahody, tfeiné), jemnymi kvétinami
(aromatické bylinky, bazalka) a zralym cervenym ovocem (rybiz, Cerné tiesné, Svestky), doplnénd tény vlasskych
a prazenych liskovych ofechtl, kofeni.

Chut — vina jsou svéZi, pfetrvavajici v tstech, s vysokou kyselinkou, ovocnd, s dobrou perzistenci, kyselym zévérem,
bohatou nebo mirnou pénou a stfedné dlouho trvajicimi bublinkami, které zvyraznuji aromatické tony vin.

Pretlak pfi teploté 20 °C se pohybuje mezi 1 a 2,5 baru.
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5.1

5.2

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 7,00

—  Minimdln{ celkové kyselost: 5 gramt na litr, vyjddieno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

1. Péstebni postupy

Péstebni postupy
Minimalné 3 000 rostlin/ha nebo minimdlné 75 % rostlin v porovnani s pldnovanou vinici.

Zavlazovani povoleno pouze v letech sucha | za nepfiznivych povétrnostnich podminek a s ozndmenim ONVPV
(Ndrodni dfad pro révu a vino) za pouziti optimalnich norem zavlazovéni s cilem zajistit ristovy potencidl rostlin
a specifickou kvalitu.

Sklizeni nedozralych hroznt — sniZen{ po¢tu hroznti v obdobi zabarvovani ploda (pocatek zrani), pokud potencialni
vynos piekracuje maximalni limity ptipustné podle specifikace produktu.

2. Produkce vin

Relevantni omezeni vztahujici se na vinifikaci

Za ur¢itych klimatickych podminek, které maji pozitivni vliv na vynos vinic ve vymezené oblasti dany potencidlem
nékterych odrid, mohou byt vina s CHOP ,Husi“ zpracovavdna i mimo vymezenou oblast, a to v sousedni oblasti,
kterd md ve svych vinafskych centrech optimalni podminky.

Sousedni oblast uréend za timto wcelem (rychld vinifikace a kvaSeni pifi kontrolované teploté, zachovani
aromatického potencidlu nékterych odriid, vcetné Feteascd regald, Sauvignon, Muscat Ottonel, Timaioasd
roméaneascd a Busuioacd de Bohotin) zahrnuje tato mésta a vesnice v Zupé Vrancea:

—  Panciu, Movilita,
—  Odobesti, Unirea, Jaristea, Bolotesti,

—  Obrejita, Timboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

3. Produkce bilého nebo rizového vina
Zvlastni enologicky postup

Bild a rizové vina se mohou vyrabét z odrad Pinot gris a Traminer Roz v zdvislosti na volbé producenta s pouzitim
technologii, pfi nichZ je zachovana jakost hroznt s CHZO a vin z téchto odrad vyrobenych.

Maximdlni vynosy

1. Odrady Aligoté, Feteasca Regald, Zghihard de Husi, Crimposie Selectionatd, Francusd, Plivaie, Donaris a Grasd
de Cotnari

16 000 kilogramii hroznii na hektar

2. Odrtdy Riesling Italian, Semillon, Bdbeascd Gri, Codand a Portugais Bleu

16 000 kilogramii hroznii na hektar

3. Odrady Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteascd Alba, Chardonnay, Aromat de lasi, Syrah, Sangiovese, Nebbiolo
a Barbera

15 000 kilogramt hroznti na hektar
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4. Odrtidy Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timaioasd Romaneascd, Sarba, Traminer roz, Busuioacd de
Bohotin, Merlot a Zweigelt

13 500 kilogramt hroznii na hektar

5. Odrtdy Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat a Bibeascd Neagra
12 600 kilogramii hroznii na hektar

6.  Bilé a rizové odrtidy Aligoté, Feteascd Regald, Zghihard de Husi, Cramposie Selectionatd, Francusd, Plivaie
123 hektolitri na hektar

7. Biléartzové odriidy Grasd de Cotnari, Donaris, Riesling Italian, Semillon, Bdbeasci Gri, Codani, Portugais Bleu
123 hektolitri na hektar

8. Cervené odridy Codani, Portugais bleu
119 hektolitrti na hektar

9.  Bilé arGizové odriidy Riesling de Rhin, Muscadelle, Feteasci Albd, Chardonnay, Aromat de lasi
115 hektolitrti na hektar

10. Cervené odriidy Syrah, Sangiovese, Nebbiolo, Barbera
111 hektolitri na hektar

11. Bilé a razové odriidy Muscat Ottonel, Sauvignon, Pinot Gris, Timdioasd roméneascd, Sarba, Traminer roz
104 hektolitri na hektar

12.  Cervené odrady Busuioacd de Bohotin, Merlot, Zweigelt
100 hektolitri na hektar

13. Razové odriidy Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat a Bibeascd Neagrd
97 hektolitrti na hektar

14, Cervené odrtidy Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd, Pinot Noir, Negru Aromat a Babeascd Neagrd
93 hektolitri na hektar
6. Vymezend zemépisnd oblast

Oblast vymezend pro vyrobu vin s chranénym oznacenim pavodu ,Husi“ miiZe zahrnovat dil¢éi oznadeni a nachazi se
v téchto oblastech Zupy Vaslui:

Oznaceni ,HUSI*:

—  meésto Husi,

—  obec Duda-Epureni, vesnice Epureni a Duda,

—  obec Pidureni, vesnice Pidureni, Vileni, Leosti, [vinesti a Rusca,

—  obec Tatdrdni, vesnice Tatardni, Crdsndseni, Biltati a Mantu,

—  obec Stinilesti, vesnice Stanilesti a Poganesti,

—  obec Bunesti-Averesti, vesnice Bunesti, Averesti, Armaseni, Tdbaldesti a Plopi,
—  obec Arsura, vesnice Arsura, Funddtura a Pahnesti,

—  obec Dranceni, vesnice Dranceni, Ghermanesti a Résesti,

—  obec Botesti, vesnice Botesti a Gugesti,

—  obec Banca, vesnice Banca, Stoisesti, Sarbi a Tifu,
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—  obec Filciu, vesnice Filciu, Bozia, Copdceana a Ranzesti,

—  obec Blagesti, vesnice Blagesti a Igesti.

Dil¢{ oznaéeni ,VUTCANI*“

—  obec Vutcani, vesnice Vutcani a Mildiesti,

—  obec Rosiesti, vesnice Rosiesti, Gara Rosiesti a Valea lui Darie,
—  obec Suletea, vesnice Suletea, Rigcani a Fedesti,

—  obec Epureni, vesnice Horga,

—  obec Berezeni, vesnice Berezeni, Rinceni a Musata.

Mostovd odriida (mostové odridy)

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Barbera N

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Babeascd gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Calddrusd, Serecsia

Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Codand N

Cramposie selectionatd B

Donaris B

Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisareascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Kirdlyleanyka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Francusd B — Vinoas3, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Grasd de Cotnari B — Dicktraube, Grasd, Kovér sz6l6

Merlot N — Bigney rouge, Plant Medoc

Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Nebbiolo N

Negru Aromat N

Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulidnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamd bilaie

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling Italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino
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8.1

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Semillon B — Semillon blanc

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Timaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Timaioasi albd de Dragasani
Zghihard de Husi B — Zghihard, Zghihari galbend, Zghihara verde batutd

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sarba B

Popis souvislosti

Informace o zemépisné oblasti

Litologicky substrat tvoii typologicky rozmanitou pokryvku. V rozloZeni ptd lze pozorovat vyskovou zonalitu, od
stepnich a lesostepnich molisold az po hlinito-luvidlni pidy lesntho stupné. Kambické ¢ernozemé a Sedé ptidy, které
jsou v niZiné Husi nejrozsifengjsi, jsou rovnéz nejcennéjsi pro vinice, nebot jejich pise¢né-hlinitd struktura zlepsuje
fyzikalni vlastnosti v kombinaci se zdkladnimi biochemickymi vlastnostmi, jimiz jsou: intenzivni biologickd aktivita,
vyrazny obsah humusu, dobrd kationtovd vyménnd kapacita, neutrdln{ az mirné kyseld reakce, vysoké nasyceni
zdsaditymi prvky a Zivinami.

Reliéf tvoif fada Sirokych oblych kopcti tdhnouci se od severozdpadu k jihovychodu. Tyto kopce maji riznou
orientaci, morfologické vlastnosti a sklon. Dotc¢end vinafskd oblast spojuje rizné podoblasti: kopcovitou oblast
v nadmotské vysce kolem 300 m a niz§i podhorskou oblast s primérnou nadmotskou vyskou 150 m. Kopce maji
riznou orientaci, morfologické vlastnosti a sklon, které tvofi prostfedi nékterych vinic v oblasti.

Nizina Husi je na jihu, zdpadé a severu ohranic¢ena vysokymi kopci a na vychodé adolim feky Prut a nachdzi se v ni
vice nez 70 % vinic ve vymezené oblasti. Udoli oddélujici kopce tohoto regionu s mfrné asymetrickymi svahy
zaCinaji v pobfezni niZiné s kopcovitym povrchem, pficemz vytvéfeji fetézec propadlin (Voloseni, Husi, Epureni,
Novaci, Diuca, Funditura, Arsura, Gherminesti). V nich a v dolni{ ¢dsti ibo¢i vyssich kopct se rozklddaji nejcennéjsi
vinafské oblasti.

Podnebi je v kopcovitém terénu mirné kontinentalni se stfednimi kontinentdlnimi aspekty a v niziné Husi ma
hemiboredlni charakter.

Globalni solarni ozéfeni je pfiblizné 120 kcal/cm?[rok, primérnd doba slune¢niho svitu za rok v kopcovitém terénu
je 2 000 hodin a v niziné Husi a idoli feky Prut 2 100 hodin. Vzhledem k primérnym ro¢nim hodnotdm slune¢niho
svitu a tepla lze konstatovat, Ze béhem vegeta¢niho obdobi jsou stile vysoké, coZ je prosp&né pro vyvoj a dozravani
hroznt.

V oblasti ptevladaji zdpadni, severozdpadni a severni vétry, které dohromady tvoii 60 % vétrt za rok, a kdyz vanou
dold po tibocich kopcti smérem do ddoli, maji vlastnosti fohnu. Severovychodni vitr, zejména crivit, zintenziviiuje
mrazy, zatimco vétry vanouci z vychodu a jihovychodu jsou v 1été horké a suché a sucho zhoriuji. Oba tyto
fenomény se intenzivné projevujf jak v niziné Husi, tak v zdplavové niziné feky Prut.

Hydrografickou sit, kterd odvadi vodu z oblasti kolem mésta, tvoif dvé hlavni tepny: feka Draslavat na jihu a feka
Rdiesti, kterd vznikd soutokem fek Turbata a Sara tekoucich ze severu. Na soutoku téchto dvou fek na vychod od
mésta vznikd feka Husi. Reky Drislavit a Riiesti maji piivalové hydrografické vlastnosti. Na jafe, kdy v disledku
stoupajicich teplot rychle taje snih, nebo v 1été po ptivalovych destich jimi tece velké mnozstvi vody, kterd se né¢kdy
vyléva z bieha.
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Vina, kterd se vyrabi v této oblasti, jsou suchd az sladkd, bild, riizova nebo Cervend. Jsou to zpravidla lehkd vina,
nepfilis extraktivni, se stfednim obsahem alkoholu, mirné nakysld na severu oblasti s ,nejvys$im stupném* kyselosti
v oblasti Averesti, kde mtize pfirozend kyselost v nékterych letech dosdhnout 11-12 gramu kyseliny vinné na litr,
diky ¢emuz se tato oblast vyborné hodi pro vyrobu Sumivych vin.

Barva ervenych vin se riizni od svétlejsich na severu oblasti aZ po intenzivné zbarvend vina na jihu.

Prvni pisemné dokumenty obsahujici zminky o vinicich v oblastech, kde se nachdzeji dne$ni vinice, jsou jesté starsi
nez dokumenty, v nichZ se poprvé zmifiuje mésto Husi. V listiné kniZete Alexandra Dobrého z roku 1415 se stanovi
hranice staré vinice. Dal${ dokument ze srpna 1436 uvadi, Ze ve vinafskych oblastech Epureni — Pahnesti — Husi byla
vysazena vinnd réva. Dobové dokumenty uvadéji, Ze mezi lety 1600 az 1662 probihala intenzivni vysadba vinné révy
na vinicich Saca a Ochi, pfi¢emz vinice v Husi patfily mistnimu $lechtici.

O vynikajici jakosti vin z Husi se ve svych zdznamech zminuji zahrani¢ni cestovatelé po stiedovéké Moldavii,
zejména Marko Bandulovi¢ v roce 1646: ,V Husi, starobylé osadé s moldavskymi vinicemi, se vyrdbi lahodné
a votiavé vino, po kterém je vysoka poptdvka“. Vyznamny kartograf Dimitrie Cantemir, ktery se narodil ve vesnici
Silisteni blizko Husi (vesnice byla poté pfejmenovand na jeho pocest), ve svém dile ,Descriptio Moldaviae“ piSe, Ze
,nejlepsi vino se vyrdbi v Cotnari, pfi¢emZ hned po ném nésleduje vino z Husi*.

8.2 Podrobnosti tykajici se lidskych faktorii

Réva vinnd se v oblasti s CHOP Husi péstuje na svislych podpirnych miizich a v zdvislosti na poloze pozemka
a udrzovacich zafizen{ a s ohledem na produkéni a enologické parametry je vedena a $kolena metodou Guyot
a dvouramennym kordonem s fezem ¢&ipkd.

Vinice, ze kterych se ziskdvaji hrozny pro jakostni Sumivd vina, perlivd vina a jakostni aromatickd Sumivad vina
s CHOP Husi, maj{ minimdln{ hustotu 3 500 rostlin/ha a jejich ¢istota pfesahuje 95 %. Mnozstvi plodd je omezeno
na 28 pouzitelnych hroznti na rostlinu. Regulace produkce hroznii a spravnd tdrzba listovych zdstén zajistuje
optimdlni akumulaci polyfenolickych sloucenin, jejichz p¥itomnost je v zdkladnich vinech urcenych k vyrobé
jakostnich Sumivych vin nutnd.

Hrozny jsou zpracovavdny podle odriid a pii 100 % cistoté, pficemz ptipadné smési se pak vytvéieji pii pripravé
Sarzi. Na zdkladé této zkuSenosti s oddélenou vinifikaci odrtid révy vyrabé&ji mistni vinafi své smési. Smési jsou
sestavoviny na zdkladé dokonale ovlddaného know-how podle odrid a oznaceni ro¢niku, tak aby byla zajisténa
urcitd konzistence vyvazené kyselosti a ovocné chuti vin. Zachovdnim celistvosti hroznii bezprostfedné po sklizni
a béhem prepravy je zarucena Cistota mostu.

Pro kvalitu druhotného kvaseni je nezbytné pouzit sifeni jen v omezené mife. Se sklizni je zachdzeno s nejvétsi péci,
aby se zabranilo oxidaci mostu mezi sklizni a lisovanim.

Pouziti celych hroznti, odstranéni mostu vzniklého béhem pfepravy, Setrné zachdzeni, lisovani v Cistém prostiedi
s vhodnym vybavenim a podle pravidel, kterd urcuji pfesny pomér mezi hmotnosti zpracované sklizné a objemem
extrahovaného mostu, zarucuji kvalitu a Cistotu ziskaného mostu, zajistuji Setrnou extrakci, kterd zachovavd
jemnost vini, a vytvafeji vina jasnych a zdfivych barev. Zrani na kalech umoznuje rozvoj tercidrnich aromat, coz
piispiva ke komplexité vin.

Druhotné kvaseni v lahvich probihd v modernizovanych podzemnich prostorich v kontrolovanych
environmentalnich podminkdch tak, aby byly zajistény konstantni parametry kvaseni, a tedy i pfesnd replikace
kvality vin ziskanych tradi¢ni metodou.

8.3 Udaje o produktu

Jakostni Sumivé vina — riizné odstiny od zelenavé bilé po zlatozlutou, nidech svétle az intenzivni riZzové s fialovymi
nuancemi, tény rubinové cervené, fialové cervené.
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Kvétinova viné spojend s bilym a citrusovym ovocem, zralou hruskou, akdtovym medem, komplexni viiné
kandovaného Zlutého ovoce, u vin ziskanych kvasenim v lahvi téZ medu a briosky; tény ptevlddajictho ¢erveného
ovoce (jahody) a zlutych citrusovych plodd, kvétinové tény (pivonka, Salvéjové listy, bazalka) nebo tény zralého
¢erveného ovoce (rybiz, tfe$né ptaci), které mohou byt doplnény naznaky vlaiskych ofechtl, prazenych liskovych
ofiska, kofeni nebo kofenitymi tony.

Chut — tekutd, krémovd vina s vytrvalou chuti a vysokou kyselinkou, ovocnd chut s dobrou perzistenci a kyselym
zdvérem v piipadé riizovych vin, nékdy s lehce duznatym nddechem v p¥ipadé cervenych vin.

Jakostni aromatickd $umivé vina — od sldmové Zluté barvy se zelenkavym nddechem az po zelenozlutou se zlatavym
nddechem nebo svétle rizovou s lehkym svéZze fialovym nddechem.

Aroma muskétu, tony bazalky, riZe, Cerstvé posecené trdvy, tény cerveného ovoce (lesni jahody, jahody, citrusy,
grapefruit); kvétinové tény rize, bazalky, kadidla, polnich kvétin.

Svézi, ziva chut, tény bilého ovoce (hrusky, Cerstvého hroznu), idedlni rovnovaha sladkosti a kyselin, Cerstvd,
charakterizovand nuancemi zralého tropického ovoce. Bohatd a dlouhotrvajici péna a dostatek intenzivnich bublinek.

Perlivd vina — vina maji riizné odstiny od zelenavé bilé po zlatoZlutou, svétle riiZovou az po nddech intenzivni razové
nebo rubinové ¢ervené az fialové ¢ervené. Kvétinova viing, viiné bélomasého ovoce — hruska, jablko a citrusové plody
(grapefruit), akdtového medu, cerveného ovoce (jahody, tfesné), citrust, jemnych kvétin (aromatické bylinky,

bazalka), zralého ¢erveného ovoce (rybiz, Cerné tiesné, $vestky), vlasskych ofecht: a prazenych liskovych ofechi.

Chutové jsou vina svézi, s doznivajici chuti tstech, s vysokou kyselinkou, ovocnd, s dobrou perzistenci, kyselym
zdvérem, bohatou nebo mirnou pénou a dostate¢nymi, stfedné dlouho trvajicimi bublinkami, které zvyraznuji
aromatické tony vin.

Tichd bild vina maji sldmové Zlutou, svétle citronové Zlutou az zlatozlutou barvu s nddechem zelené a ddvaji
vyniknout sekunddrnim vinim jasminu, fenyklu a primarnim vinim zeleného jablka a angrestu (Zghihard de Husi),
ovocnym a rostlinnym vinim, intenzivnim vinim suSené bazalky a rGizového grepu (Busuioacd de Bohotin)
a kvétinovym ténim; maji vysokou kyselost, kterd dobfe dopliiuje plnou a osvézujici chut.

Chutové ptevladd ovocnost a tony bilého ovoce (hrusky, merunky), ale také okvétnich listkt razi; lehce kofenité tony,
nddech zralych mirabelek a jemné tény révovych fezt (Sauvignon). V dochuti pfevlddaji osvézujici kyselé tony jablek
a pfi polosuché vinifikaci se mohou objevit i svézi tony.

Viné je intenzivni, svézi, s tény jasminu, polnich kvétin, vinné révy, akdtu a také zelenych jablek a citronové kiiry; md
plnou strukturu, kterd je vysledkem rovnovéhy mezi kyselosti, alkoholem a zddanou sladkosti; voni po grapefruitu,
limetce a lu¢nim kviti a mad aromaticky zdvér po kdoulich, rozinkich a Zlutych jablkich (Feteasci albd, Feteascd
regald).

Tichd ¢ervend vina maji intenzivni rubinové ¢ervenou barvu, tmavé ¢ervenou s rubinovymi odstiny.

Na patfe jsou vina velkorysd a tfislovitd, coz jim dodava ptijemnou komplexnost a trpkost; maji osvézujici ovocnou
vuni ostruzin, Cerného rybizu, méty a ervené papriky (Cabernet Sauvignon), svézi a pruzné télo a stfedni dochut,
kterd davé pocit vyvazenosti.

Maji komplexni vini $vestek, $vestkové zavateniny a tfe$iového kompotu s jemnymi koufovymi tény v pozadi.
Struktura je sametova, s rustikalnimi tony, kterym dominuji ¢ervené lesni plody a t¥e$né ptaci (Feteascd neagrd).

Maji jemné aroma kofeni a sena, ¢asto doplnéné vi§némi, tfe$némi a malinami (Cabernet Sauvignon) a nddechem
bilého pepte.

Tichd riizové vina jsou svétle rizovd, lososové rizovd, pipadné jasné rizova.

Dominuje v nich chut bilého ovoce s intenzivni vini bazalky, okvétnich listkdi riizi a grapefruitu, jsou lehce kofenénd,
se svéZimi tony a vini Cerveného rybizu, brusinek, lesnich jahod, malin a zralych jahod. Dochut je piijemna a ovocna
s pocitem svéZesti a vyvdzenosti, kterou dotvaif specifickd kyselost. Maji vyrazné aroma tfesni a rybizu, doplnéné
vuni zralych citrust a jemnymi tony lu¢nich kvétin a lesntho ovoce (ostruziny, lesni jahody).
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8.4  Pficinnd souvislost mezi oblasti a produktem

V dané oblasti se vyrabi irokd skala vin, od suchych po sladkd, bild, rtizova i Cervend. V rdmci rumunskych vin vak
tvof{ pomérné dobfe definovanou skupinu. Jsou to zpravidla lehkd vina, nepfili§ extraktivni, se stfednim obsahem
alkoholu, mirné nakysld na severu oblasti s ,nejvy$sim stupném“ kyselosti v oblasti Averesti, kde muze pfirozend
kyselost v nékterych letech dosdhnout 11-12 grama kyseliny vinné na litr, diky cemuz se tato oblast vyborné hodi
pro vyrobu Sumivych vin. Barva Cervenych vin se riizni od svétlejsich v severni ¢asti vinic aZ po intenzivné zbarvena
vina v jiZni ¢asti. Vina z oblasti s diléim oznacenim ,Vutcani jsou kvalitativné podobnd vintim z oblasti s CHOP
Dealu Bujorului.

Odridy v oblasti Husi zajistuji velmi vysokou kyselost a dals{ vlastnosti, které jsou potieba k vyrobé zdkladnich vin
pro $umivé vina. Dodavaji télo a strukturu také jakostnim Sumivym vinim i perlivym vintm.

Diky rozloze oblasti s CHOP Husi jsou zajistény puadni, klimatické a environmentdlni podminky pro dostate¢né
vyzrani hroznt pouzivanych k vyrobé zakladniho vina pro jakostni Sumiva vina, jakostni aromatickd $umivd vina
a perlivéd vina, jakoZ i moZnost optimélni volby doby sklizné.

Nejlepsi podminky pro vyrobu $umivych vin jsou v nizsich nadmorskych vyskich do 200 m a s méné p¥iznivou
expozici, na svazich orientovanych k severovychodu; tato vina se vyznacuji mirnéjsi koncentraci alkoholu, nejsou
pili§ extraktivni, maji stfedni az vysokou kyselost, pfijemnou chut a jemnou a dlouhotrvajici pénu (oblast Bunesti-
Averesti).

Rozdil teplot mezi dnem a noci v kombinaci s proudénim vzduchu klesajicim z nejvyssich svahti podporuje syntézu
a zachovdni nékterych aromatickych sloucenin; to se projevuje obzvldsté u svaht v nizkych a stfednich
nadmotskych vyskach, kde je rozdil teplot nejvétsi. Tento jev pfispivd ke zvyraznéni ndpadnych ovocnych
primdarnich tont jablek, hrusek, broskvi a merunék, které se pfi vyrobé vina zachovavaji a zajistuji tak specifické
aromatické vlastnosti zdkladnich vin k vyrobé Sumivych vin. Mirné noéni teploty umoziuji pomalé hromadéni
aromatickych ldtek charakteristickych pro konkrétni odridy, a vysledkem tak jsou vina s bohatym buketem
a charakteristickymi tony typickymi pro danou odrtidu.

SvéZest, kyselost a aromatickd intenzita jakostnich sumivych vin, jakostnich aromatickych $umivych vin a perlivych
vin jsou tedy vysledkem vzdjemného vztahu reliéfu, pidniho typu a odridy révy v kombinaci s dlouholetou
vinafskou tradici.

Hrozny urcené k vyrobé zdkladnich vin pro Sumivd vina se sklizeji brzy, dfive nez hrozny pro tichd vina, aby se
zajistila sprdvnd rovnovdha mezi cukry a kyselinami a vysledkem byla jakostni $umivd vina optimdlni kvality.
Ziskand vina vyZzaduji vyvdzené fyzikdlné-chemické parametry, jako napf. pomér kyselin a alkoholu, a senzorické
vlastnosti typické pro charakter péstovanych odrad.

Syté cernozemé a Sedozemé, které pokryvaji velkou ¢ast oblasti Husi, jsou pro péstovani révy (piskovitd/jilovitd
struktura) diky svym zdkladnim biochemickym vlastnostem (biologickd aktivita, vysoky obsah humusu, vysoké
nasyceni zdsaditymi prvky a Zivinami) idedlni.

Cernozem a eutrikambisoly (kambisoly) zajistuji dobré odvodnéni vinic i jejich dostate¢né zdsobovéni vodou, coz je
v obdobi dozrdvéni potteba pro svéZi aroma a vyvdZenost viini, zejména téch ovocnych.

Globalni solarni ozafeni mirné kolisd mezi 110kcal/cm?[rok na svazich s niZ§im slune¢nim zdfenim a 130kcal/cm?/
rok na svazich s vy$$im slune¢nim zdfenim, pficemz primérny pocet hodin slune¢niho svitu zajistuje rovnomérné
oslunéni vysoko polozenych kopct, které dosahuje pfiblizné 2 000 hodin a v niZiné Husi vice nez 2 100 hodin.
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Priimérné ro¢ni hodnoty zéfeni a slune¢ntho tepla zistavaji vysoké po celé vegetaéni obdobi, coz umoziiuje pfiznivy
rist a zrani hroznd. Nizky pocet hodin slune¢niho svitu v dobé, kdy hrozny zacinaji zrdt, pfispiva spolu s cyklem
teplych proudti v adoli feky Prut k optimélni tvorbé aromatickych latek v tichych bilych a rtizovych vinech. Rozdil
v no¢nich a dennich teplotich na svazich v nizké az sttedni nadmotské vysce (niZina Husi se nachazi v nadmotské
vysce 70-120 m) piispivd k syntéze a zachovani aromatickych sloucenin, které stoji za vyraznymi a typicky svézimi
primarnimi tény ovoce (jablek, broskvi, merunék a grapefruitu). V piipadé pozdni sklizné, kdy hrozny maji vysoky
obsah cukru (240 g/l), se i pfi dlouhém zrdni vina vyznacuji nezaménitelnou aromatickou rovnovédhou na patte i ve
viini (Busuioacd de Bohotin).

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dal$i poZadavky)

Oznacovdni

Pravn{ ramec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

dal3{ ustanoveni tykajici se oznacovan{

Popis podminek:

Na etiketdch vin mize byt chrdnéné oznaceni pivodu Husi doplnéno v zdvislosti na zdjmu vyrobcl jednim
z nasledujicich ndzva jednotlivych vinic: DUDA-EPURENI, PADURENI, DEALUL LOHAN, DEALUL DOBRINA,
DEALUL SARA, DEALUL OCHI, DEALUL GALBENA, DEALUL OGRADA, DEALUL PODGORIA, CERDACUL LUI
VODA, DEALUL MANASTIRII, AVERESTI, PIHNESTI, ARSURA, DEALUL DRAGALINA, DEALUL ROSIORI,
PODINA, ARMASENI, DEALUL PRIBEASCA, BUNESTI, MOVILA LUI ANDREI, DEALUL CALCEA, COLINA
MANASTIRIIL, LA SCHIT, DEALUL LUl MOTOC.

V piipadé oznaceni ,Husi-Vutcani® témito ndzvy vinic: VALEA LUI DARIE, DEALUL HERETEL

Podminky uvddéni na trh

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovén{

Popis podminek:

Vina se mohou oznacovat jakymkoli zptisobem za podminky, ze povinné informace budou uvedeny ve stejném
zorném poli. Etiketa a zadn{ etiketa nejsou povinné, oznaceni miiZe sestdvat z jednoho nebo vice prvkd, mit rizny
tvar a byt vyrobeno z jakéhokoli materidlu s pouzitim kterékoli techniky.

K oznaceni lze rovnéZ pouzit tradi¢ni vyraz uvedeny v platnych pravnich pfedpisech tykajicich se vina, ktery uvadi

kvalitu sbéru jako vysledek obsahu cukru pii sbéru (kdyz je na hroznech uslechtild plisen).

Udaje pouzivané p¥i obchodni tipravé a oznacovdni

Pravn{ rdmec:
pravni predpisy EU
Typ dalsich podminek:

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovan{
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Popis podminek:
Na etiketdch je také mozné nepovinné uvadét nasledujici vyrazy odkazujici na urcité vyrobni metody:

vyrazy ,fermentat in barrique* (,kvasené v sudu typu barrique®), ,maturat in barrique® (,$kolené v sudu typu
barrique®), ,fermentat in prezenta aschiilor de stejar” (,kvasilo s pouzitim kouskii dubového dfeva“) a ,maturat in
prezenta agchiilor de stejar” (,8kolené s pouzitim kouskt dubového dieva“) mohou byt na etiketé uvedeny rumunsky
nebo v mezindrodné pouzivanych jazycich a maji informovat spotfebitele o pouziti daného postupu. Miize jit
o jakykoliv z téchto vyrazi:

— ,fume” nebo ,smoked” nebo ,toasted” v anglicting, téZ s vyrazem definujicim intenzitu tepelného zpracovani
pouzitého dubového dreva, tj. ,light*, ,medium* nebo ,heavy*,

— fumé” nebo ,fumée” ve francouzsting, téz s vyrazem definujicim intenzitu tepelného zpracovani pouzitého
dubového dfeva, resp. ,légére, ,moyenne”, forte“ nebo ,petite fumé*, ,demi fumé®, ,intense fumé*.

Vyrobce vina muZe tyto vyrazy uvadét v jakémkoli jiném mezindrodné pouzivaném jazyce nebo v jazyce zemé, v niz
mé byt vyrobek z révy vinné uveden na trh, pficemz tyto vyrazy musi spotiebitele informovat o pouziti postupu, jenz
se pii vyrobé vin pouziva po celém svété a diky némuz vina ziskdvaji své jedine¢né senzorické vlastnosti.

U vin, kterd po urcitou dobu zréla nebo byla skolena na kvasni¢nych kalech, mohou byt na etiketdch vyrobkd z révy
vinné pouzity tyto vyrazy: ,sur lie*, ,battonnage” nebo ,aged on the less*.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.onvpv.rosites/default/files/caiet_de_sarcini_doc_husi_modif_cf_cererii_uniune_356_19.02.2024_cf_notif_
com_11.03.2025_no_track_changes.pdf
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