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NEUVOSTON DIREKTIIVI
annettu 21 péivini joulukuuta 1976

terveyttii koskevista kysymyksistd yhteison sisdisessi lihavalmis-
teiden kaupassa

(77/99/ETY)

EUROOPAN YHTEISOJEN NEUVOSTO, joka

ottaa huomioon Euroopan talousyhteison perustamissopimuksen ja
erityisesti sen 43 ja 100 artiklan,

ottaa huomioon komission ehdotuksen,
ottaa huomioon Euroopan parlamentin lausunnon ('),
sekd katsoo, ettd

markkinoiden yhteisten jirjestelyjen toteuttamisen jélkeen lihavalmis-
teet liikkuvat vapaasti yhteisossd; kuitenkin t4td alaa koskevien
jasenvaltioiden terveysvaatimusten viliset erot ovat esteend niiden
valmisteiden yhteison sisdiselle kaupalle; ndiden erojen poistamiseksi
on tarpeen korvata niméa kansalliset vaatimukset yhteisilld sddnnoksilla,

kyseisten valmisteiden laadun takaamiseksi terveydelliseltd kannalta on
tarpeen kéyttdd niiden valmistuksessa ainoastaan sellaista tuoretta lihaa,
joka on saatu terveyttd koskevista ongelmista yhteison sisdisessd
tuoreen lihan kaupassa 26 paiviand kesikuuta 1964 annetussa neuvoston
direktiivissd 64/433/ETY (%), sellaisena kuin se on viimeksi muutettuna
direktiivilld 75/379/ETY (®), terveyttd koskevista ongelmista yhteis6n
sisdisessd tuoreen siipikarjanlihan kaupassa 15 pdivdnd helmikuuta
1971 annetussa neuvoston direktiivissd 71/118/ETY (%), sellaisena kuin
se on viimeksi muutettuna direktiivilld 75/379/ETY, sekd myos
terveyttd ja eldinlddkintdd koskevista ongelmista nautaeldinten, sikojen
ja tuoreen lihan tuonnissa kolmansista maista 12 pédivdnd joulukuuta
1972 annetussa neuvoston direktiivissd 72/462/ETY (%), sellaisena kuin
se on viimeksi muutettuna direktiivillda 75/379/ETY, sdddettyjen
yhteison standardien mukaisesti, lihavalmisteet on valmistettava, sdily-
tettdvd ja kuljetettava olosuhteissa, jotka tarjoavat tdydet takuut
hygienian osalta;

valttimattomyys, ettd tuotanto- ja kisittelylaitokset on hyvéksyttavid, on
omiaan helpottamaan ndiden vaatimusten noudattamisen valvontaa;
olisi sdddettdvd menettelystd jisenvaltioiden vilisten, tuotantolaitosten
hyvéksyntidperusteita koskevien mahdollisten riitojen ratkaisemiseksi,

liséiksi olisi otettava kayttoon yhteison tarkastusmenettely sen varmista-
miseksi, ettd tdmén direktiivin sddnnokset pannaan yhdenmukaisesti
taytdntoon kaikissa jdsenvaltioissa; olisi sdddettivd, ettd téllainen
tarkastusmenettely maédritettdisiin 15 pédivdnd lokakuuta 1968 tehdylld
neuvoston padétokselld (°) perustetussa pysyvissd eldinlddkintdkomi-
teassa yhteison menettelyd noudattaen,

olisi sdddettdivd mahdollisuudesta poiketa erdistd tdmén direktiivin
sdannoksistd tiettyjen sellaisten lihavalmisteiden osalta, jotka sisdltdvit
muita elintarvikkeita ja hyvin pienen prosenttiosuuden lihaa; nima
poikkeukset olisi mydnnettivd yhteison menettelyd noudattaen
pysyvissa eldinlddkintdkomiteassa,

toimivaltaisten viranomaisten laatiman terveystodistuksen antamista
pidetddn yhteison sisdisen kaupan osalta parhaana keinona antaa vastaa-
nottajamaan  toimivaltaisille  viranomaisille takeet siitd, ettd
lihavalmisteldhetys on tdmén direktiivin sddnndsten mukainen; tdmén
todistuksen on oltava kyseisen ldhetyksen mukana méaripaikkaan asti,

() EYVL Nio C 114, 11.11.1971, s. 40
() EYVL N:o 121, 29.7.1964, s. 2012/64
¢) EYVL Nio L 172, 3.7.1975, s. 17

() EYVL Nio L 55, 8.3.1971, s. 23

() EYVL Nio L 302, 31.12.1972, s. 28
() EYVL Nio L 255, 18.10.1968, s. 23
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jasenvaltioilla on oltava mahdollisuus kieltdd sellaisten toisesta jdsen-
valtiosta perdisin olevien lihavalmisteiden liikkeelle laskeminen niiden
alueella, jotka osoittautuvat ihmisravinnoksi kelpaamattomiksi tai jotka
eivit ole asiaa koskevien yhteison sdédnndsten mukaisia,

tillaisessa tapauksessa, jos terveydelliset seikat eivit sitd estd ja kun
lahettdjd tai tdmdn edustaja niin pyytdd, lihojen palauttaminen olisi
sallittava,

kiellon tai rajoituksen perusteena olevat seikat olisi saatettava
lahettdjan tai timin edustajan sekd, erdissd tapauksissa, ldhettdjimaan
toimivaltaisten viranomaisten tietoon, jotta asianomaiset voivat arvioida
kiellon tai rajoituksen perusteet,

lahettdjélle olisi tarpeen antaa mahdollisuus saada asiantuntijan
lausunto siind tapauksessa, etti hakijan ja vastaanottajajisenvaltion
viranomaisen vilille syntyy riita kiellon tai rajoituksen perusteista, ja

suunniteltujen toimenpiteiden tdytdntdonpanon helpottamiseksi olisi
sdddettdivd menettelystd jisenvaltioiden ja komission vilisen tiiviin
yhteistyon aikaansaamiseksi pysyvassd eldinlddkintdkomiteassa,

ON ANTANUT TAMAN DIREKTIIVIN:

1 artikla

Tassé direktiivissd sdddetddn yhteison sisdiseen kauppaan tarkoitettujen
lihavalmisteiden terveysvaatimuksista.

2 artikla
1.  Tissa direktiivissd tarkoitetaan:

a) “lihavalmisteilla” valmisteita, jotka on tai joista osa on valmistettu
sellaisesta lihasta, jota on kisitelty tietyn sdilyvyyden varmistami-
seksi.

Lihaa, jota on ainoastaan kylmékésitelty ei kuitenkaan pidetd liha-
valmisteena.

Tatd direktiivid ei sovelleta seuraaviin:

i) lihauutteet, lihaliemi, lihakastikkeet ja vastaavat tuotteet, jotka
eivit sisdlld lihapalasia,

ii) kokonaiset luut, luun kappaleet tai murskatut luut, lihapeptonit,
eldinliivate, lihajauhe, kamarajauhe, veriplasma, kuivattu veri,
kuivattu veriplasma, soluproteiinit, luu-uutteet ja vastaavat tuot-
teet,

iii) eldinten kudoksista sulatetut rasvat,

iv) puhdistetut ja valkaistut, suolatut tai kuivatut mahat, rakot ja
suolet,

b) ”lihalla” lihaa sellaisena kuin se on médriteltyna:

— direktiivin 64/433/ETY 1 artiklassa,
— direktiivin 71/118/ETY 1 artiklassa,
— direktiivin 72/462/ETY 2 artiklassa,

— in article 1 of Directive 72/461/EEC,

(c) “fresh meat”: fresh meat as defined in Article 1 of Directives 64/
433/EEC, 71/118/EEC and 72/461/EEC and in Article 2 of Direc-
tive 72/462/EEC,

d) “késittelylld” yhdessd muiden elintarvikkeiden kanssa tai ilman
niitd olevan tuoreen lihan kisittelyd kuumentamalla, kuivasuolaa-
malla, laukkasuolaamalla tai kuivaamalla tai ndiden menetelmien
yhdistelmalla,

e) “tdydelliselld kasittelylld” sellaista késittelyd, jonka vaikutukset
takaavat  tuotteen  pysyvdn  terveellisend  tavanomaisessa
huoneenldmmaossa,
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f) “epatdydelliselld kisittelylld” késittelyd, joka ei tdytd liitteessd A
olevan V luvun 27 kohdassa tiydelliselle késittelylle vahvistettuja
vaatimuksia,

g) “kuumennuksella” kuivan tai kostean lammon kayttod,
h) “kuivasuolauksella” suolan (NaCl) kéyttoa,

i) “kuivaamisella” luonnollista tai keinotekoista vesipitoisuuden alen-
tamista,

j) ldhettdjamaalla” jdsenvaltiota, josta lihavalmisteet ldhetetddn
toiseen jdsenvaltioon,

k) ”mdirdmaalla” jdsenvaltiota, johon lihavalmisteet ldhetetddn
toisesta jasenvaltiosta,

1) ”ldhetykselld” saman terveystodistuksen kattamaa lihavalmiste-erda,

m) “kéddrimiselld, kéadreelld” lihavalmisteiden suojaamista kyseisen
tuotteen kanssa suoraan kosketuksiin tulevaa sisdpakkausta tai
sisdastiaa kayttamalld sekd sisdpakkaus tai sisdastia itse,

n) “pakkaamisella, pakkauksella” yhden tai useamman kéirityn tai
kddreettomin lihavalmisteen asettamista toiseen astiaan, ja astiaa
sindnsd.

2. Siihen asti, kunnes 9 artiklan 2 kohdan mukaisesti annetusta
ehdotuksesta annetaan sellaista lihaa koskevat sddnnokset, jota on
késitelty muuten kuin kuumentamalla, suolaamalla tai kuivaamalla tai
jonka kisittely ei tdytd liitteessi A olevan V luvun 26 kohdan vaati-
muksia, tédllaiseen lihaan sovelletaan 1 kohdan b alakohdassa
tarkoitettuja direktiiveja.

3 artikla

1.  Jdsenvaltioiden on varmistettava, ettd vain seuraavien yleisten
edellytysten mukaisia lihavalmisteita ldhetetddn sen alueelta toisen
jasenvaltion alueelle:

1. niiden on oltava valmistettu 6 artiklan mukaisesti hyviksytyssi ja
tarkastetussa laitoksessa,

2. niiden on oltava valmistettu, varastoitu ja kuljetettu liitteen A
mukaisesti,

3. niiden on oltava valmistettu:

a) edelld 2 artiklan 1 kohdan c alakohdan mééritellystd tuoreesta
lihasta. Tama tuore liha voi olla perdisin:

i) direktiivin 64/433/ETY mukaisesti jdsenvaltiosta, jossa
valmistus suoritetaan, tai jostakin muusta jdsenvaltiosta,

(i) a in accordance with Article 5a of Directive 72/461/EEC in
the Member State in which the preparation is carried out,

i) direktiivin 72/462/ETY mukaisesti kolmannesta maasta
joko suoraan tai toisen jdsenvaltion kautta,

iii) direktiivin 71/118/ETY 15 artiklan mukaisesti kolmannesta
maasta jos:

— tistd lihasta saadut valmisteet tdyttdvit tdmin direk-
tilvin vaatimukset,

— ndissd valmisteissa ei ole liitteessd A olevassa VII
luvussa vahvistettua terveysmerkintda,

— ndilld valmisteilla kdytyyn yhteison sisdiseen kauppaan
sovelletaan kunkin jdsenvaltion kansallisia sddnnoksia,

b) lihavalmisteesta, jos se tdyttdd tdmédn direktiivin vaatimukset,

4. niiden on oltava valmistettu kuumentamalla, suolaamalla tai
kuivaamalla, ja tdhdn on voitu yhdistdd savustus tai raakakypsytys
mahdollisesti erityisissd mikroilmastollisissa olosuhteissa, ja niihin
voi kuulua erityisesti erditd laukkasuolauksessa kéytettivid aineita,
ottaen huomioon 12 artiklan sdidnndksen. Niihin voi myds kuulua
muita ruoka-aineita ja mausteita,
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5. niiden on oltava valmistettu liitteessd A olevan III luvun mukai-
sesta tuoreesta lihasta,

6. toimivaltaisen viranomaisen on tdytynyt tarkastaa ne liitteessd A
olevan IV luvun mukaisesti; téllaisissa tarkastuksissa voi,
pelkéstdin kdytdnndn tehtdvissd ja tarvittaessa 18 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen méiriteltdvien sddntdjen mukai-
sesti, olla apuna erityisesti tdtd tarkoitusta varten koulutettuja
avustajia,

7. niiden on oltava liitteessd A olevassa V luvussa vahvistettujen
madrdysten mukaisia,

8. jos ne kadritddn ja pakataan, ne on kédrittdva ja pakattava liitteessa
A olevan VI luvun mukaisesti,

9. niissd on oltava liitteessd A olevan VII luvun mukainen terveys-
merkintd,

10. kun niitd kuljetetaan midrdmaahan, niiden mukana on oltava liit-
teessd A olevan VIII luvun mukainen terveystodistus,

11. ne on varastoitava ja kuljetettava midrdmaahan riittdvissi ja liit-
teessd A olevan IX luvun mukaisissa hygieniaolosuhteissa.

2. Lihavalmisteita ei saa altistaa ionisoivalle siteilylle, paitsi jos
tdmad on lddketieteellisistd syistd perusteltua ja kun téllainen toimenpide
on selvisti merkitty tuotteeseen ja terveystodistukseen.

4 artikla

1.  Lihavalmisteita, joita on liitteessi A olevan V luvun 27 kohdan
mukaisesti tdydellisesti késitelty, voidaan varastoida ja kuljettaa tava-
nomaisessa huoneenldammdossa.

Valmisteita, joille on aiheutettu luonnollinen kidyminen ja pitkdaikainen
raakakypsytys, pidetddn tdydellisesti késiteltyind sithen asti kunnes
neuvosto komission ehdotuksesta muuttaa yksimielisesti liitteessd A
olevan V luvun 27 kohdan b alakohdan raja-arvoja.

2. Tarkastusta varten tuottajan on varmistettava, ettd lihavalmiste-
pakkauksissa, jotka on epatdydellisesti késiteltyjd, on selvdlld ja
luettavalla tavalla tehty merkintd siitd lampotilasta, jossa valmisteet on
kuljetettava ja varastoitava, sekd vihimmaissdilyvyysajasta.

3. Tarvittaessa voidaan 18 artiklassa sdddettyd menettelyd noudat-
taen padttdd, ettei 2 kohtaa sovelleta tiettyihin valmisteisiin, jotka
eivit tiytd liitteessd A olevan V luvun 27 kohdan méarayksia, edelly-
tyksin, joiden noudattamista toimivaltaisen viranomaiset valvovat.

5 artikla

Edelld 3 ja 4 artiklaa ei sovelleta lihavalmisteisiin, jotka mddrdmaan
luvalla tuodaan maahan muuhun kaytt66n kuin ihmisravinnoksi; tissi
tapauksessa médrdmaan on huolehdittava, ettd niitd valmisteita
kdytetddn vain niihin tarkoituksiin, joita varten ne on tuotu maahan.

6 artikla

1. Jasenvaltioiden on laadittava luettelo laitoksista, jotka se on
hyviksynyt ja joille se on antanut eldinlddkinnéllisen hyvaksynténu-
meron. Sen on toimitettava tdma luettelo muille jdsenvaltioille ja
komissiolle.

Komissio laatii luettelon néistd hyviksytyistd laitoksista ja huolehtii
sen julkaisemisesta Euroopan yhteisdjen virallisessa lehdessd.

Jasenvaltio ei saa hyviksyéd laitosta, ellei se ole timdn direktiivin
mukainen, sanotun kuitenkaan rajoittamatta 8 artiklan soveltamista.

Jasenvaltion on peruutettava hyviksyntd, jos edellytykset hyvéiksyntdin
eivit endd tiyty.

Jos suoritetaan tarkastus 7 artiklan mukaisesti, asianomaisen jasenval-
tion on otettava huomioon tarkastuksen tulokset.
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Hyviksynnidn peruuttamisesta on ilmoitettava muille jasenvaltioille ja
komissiolle.

2. Toimivaltaisen viranomaisen on huolehdittava hyviksyttyjen
laitosten tarkastuksista ja valvonnasta, ja se voi pelkéstddn teknisissd
tehtdvissd kayttdd apunaan téitd tarkoitusta varten koulutettuja avustajia.

Tatd avustamista koskevat yksityiskohtaiset sddnndt annetaan 18 artik-
lassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

3. Jos jasenvaltio arvioi, ettd tdimén direktiivin sdfinndksid ei nouda-
teta tai ei endd noudateta toisessa jdsenvaltiossa sijaitsevassa
laitoksessa, sen on ilmoitettava tdstd komissiolle ja tdmén toisen jasen-
valtion toimivaltaiselle keskusviranomaiselle.

4. Edelld 3 kohdassa tarkoitetussa tapauksessa komissio aloittaa
valittomasti 7 artiklassa sdddetyn menettelyn.

Jasenvaltioiden voidaan sallia, 19 artiklassa sdddettyd menettelyd
noudattaen, kieltdd saattamasta siitd laitoksesta perdisin olevia valmis-
teita niiden alueelle, jos siithen asiantuntijatarkastuksessa todetaan
olevan aihetta.

Edella tarkoitettu lupa voidaan peruuttaa 19 artiklassa sdddettyd menet-
telyd noudattaen, wuudessa, 7 artiklan mukaisesti suoritetun
asiantuntijatarkastuksen tulosten perusteella.

7 artikla

Jasenvaltioiden ja komission asiantuntijoiden on suoritettava saannolli-
sesti tarkastuksia hyvéksytyissd laitoksissa sen varmistamiseksi, ettd
ndmé noudattavat tunnollisesti titd direktiivid ja erityisesti liitteessd A
olevaa I ja II lukua.

Niiden on esitettivd komissiolle kertomus suoritettujen tarkastusten
tuloksista.

Jasenvaltion, jonka alueella tarkastus tapahtuu, on annettava kaikki
tarvittava apu asiantuntijoille ndiden suorittaessa tehtdvidan.

Komissio nimeéé jasenvaltioiden ehdotuksesta tarkastusten suorittami-
sesta vastaavat jdsenvaltioiden asiantuntijat. Heiddn on oltava jonkin
muun jisenvaltion kansalaisia, kuin sen, jonka alueella tarkastus
tapahtuu, ja 6 artiklan 3 ja 4 kohdassa tarkoitetuissa tapauksissa
muiden kuin riidan osapuolina olevien jidsenvaltioiden kansalaisia.

Tarkastukset tehddén yhteison nimissi, joka myds vastaa niistd johtu-
vista kustannuksista.

Maiirédajat tarkastusten tekemiselle ja niitd koskevat yksityiskohtaiset
sdannokset annetaan 18 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.

8 artikla

1.  Sen estimittd, mitd 3 artiklassa sdddetddn, voidaan 18 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen p#ittdd, ettd osaa tdmin direktiivin
sddnndksistd ei sovelleta tiettyihin tuotteisiin, jotka sisdltdvdt muita
elintarvikkeita ja vain pienen prosenttiosuuden lihaa tai lihavalmisteita.

Namai poikkeukset voivat koskea vain:

a) liitteessd A olevassa I luvussa ja vahvistettuja laitosten hyviksynnin
edellytyksia,

b) liitteessd A olevassa IV luvussa esitettyjd tarkastusvaatimuksia,

c) edelld 3 artiklan 1 kohdan 9 ja 10 alakohdassa sdddettyjd terveys-
merkintdd ja terveystodistusta koskevia vaatimuksia.

Harkittaessa téssd artiklassa sdéddettyjen poikkeusten mydntidmistd, on
otettava huomioon sekéd valmisteiden laji ettd niiden koostumus.

Huolimatta tdmin artiklan sdfnnoksistd jdsenvaltioiden on varmistet-
tava, ettd kaikki yhteison sisdiseen kauppaan tarkoitetut lihavalmisteet
ovat terveellisid tuotteita, jotka on valmistettu tuoreesta lihasta tai
tassa direktiivissd tarkoitetuista lihavalmisteista.
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2.  Edelld 1 kohdan ensimmaistd alakohtaa on sovellettava ensim-
maiistd kertaa ennen tdmin direktiivin tdytdntdonpanoa.

9 artikla

1. Neuvosto paittdd ensimmdiistd kertaa ennen tdmédn direktiivin
taytdntoonpanoa yksimielisesti komission ehdotuksesta sddnnoksisti,
joita sovelletaan jauhettuun, hakattuun tai muulla tavoin paloiteltuun
lihaan, johon on lisdtty muita ruoka-aineita tai mausteita.

Kunnes ndméi sddnndkset tulevat voimaan, tdhidn lihaan sovelletaan
edelleen kansallista lainsdadant6d.

2. Komissio antaa neuvostolle ennen timén direktiivin tiytdntoon-
panoa ehdotuksen sellaisia valmisteita koskevista tarvittavista
toimenpiteistd, joita ei ole kasitelty ja jotka siten eivit tdytd liitteessd
A olevan V luvun 26 kohdan vaatimuksia.

10 artikla

Tarvittavat menetelmét liitteessd A olevan V luvun 26 ja 27 kohdan
médrdysten noudattamisen tarkastamiseksi sekd suurimmat sallitut
poikkeamat nidistd médrdyksistdi on vahvis- tettava 18 artiklassa
sdddettyd menettelyd noudattaen kuusi kuukautta ennen tdmin direk-
titvin tdytdntdonpanoa.

Néitd menetelmid, méérdyksid ja sallittuja poikkeamia voidaan tarvit-
taessa muuttaa tai saattaa ajan tasalle samaa menettelyd noudattaen.

11 artikla

1. Jasenvaltion, jonka alueella on terveystarkastuksen yhteydessd
todettu:

a) ettd toisesta jdsenvaltiosta perdisin olevat lihavalmisteet ovat ihmis-
ravinnoksi kelpaamattomia, on kiellettdvd ndiden valmisteiden
liikkeelle laskeminen alueellaan,

b) ettd 3 artiklan sddnndksié ei ole noudatettu, on mahdollista méarata
tallainen kielto,

edelld sanotun kuitenkaan rajoittamatta 6 ja 7 artiklan soveltamista.

2. Edelld 1 kohdan mukaisesti tehdyissd p#dtoksissd on sallittava
lihavalmisteiden palauttaminen, jos ldhettdjd tai tdmdn edustaja niin
pyytdd ja jos terveydelliset seikat eivit sitd estd. Joka tapauksessa on
toteutettava tarvittavat turvatoimenpiteet ndiden lihojen véérinkdyton
estamiseksi.

Jos palauttaminen on mahdotonta, tuotteet on hévitettivd sen jasenval-
tion alueella, jossa tarkastus on suoritettu.

Sen estdmittd, mitd tdssd sddnnoksessd sdddetddn ja vastaanottajan tai
tdmin edustajan pyynndstd, terveys- ja hygieenisyystarkastuksia suorit-
tava jdsenvaltio voi sallia kyseisten valmisteiden tuonnin muihin
tarkoituksiin kuin ihmisravinnoksi sikili kuin siitd ei ole vaaraa ihmi-
sille eikd eldimille. Nidmi lihavalmisteet eivdt saa ldhted tuon
jasenvaltion alueelta, ja sen on tarkastettava niiden méardpaikka.

Tallaiset pdédtokset on saatettava perusteluineen ldhettdjin tai tdmin
edustajan tietoon. Pyydettiessd ndmé perustellut paatokset on toimitet-
tava kirjallisina hinelle viipyméttd, samoin kuin tiedot voimassa olevan
lainsddddnnon mukaan hidnen kaytettdvissddn olevista muutoksenhaku-
keinoista sekd muodoista ja méirdajoista muutoksenhaulle.

3. Jos tillaisten paidtosten syynd on tartuntataudin tai ihmisten
terveydelle vaarallisen muutoksen toteaminen taikka tdmén direktiivin
sddnndsten vakavan laiminlydnnin toteaminen, paitdkset on toimitet-
tava perusteluineen viipymittd myds ldhettdjamaan toimivaltaiselle
keskusviranomaiselle ja komissiolle.
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12 artikla

Lisdaineiden kdyttoon lihavalmisteissa sekd téllaista kayttod koskeviin
yksityiskohtaisiin ~ sddntoihin  sovelletaan  edelleen  kansallista
lainsdddint6d kunnes yhteison asiaa koskevat sddnnokset tulevat
voimaan, sanotun kuitenkaan rajoittamatta voimassa olevien, elintarvik-
keissa sallittua lisdaineiden kéyttdd koskevien yhteisén sddntojen
soveltamista.

13 artikla

Neuvosto madrittdd yksimielisesti komission ehdotuksesta 31 padivddn
joulukuuta 1978 mennessd ldmpdétilat, joita on noudatettava leikkaa-
misen ja alustavan kédrimisen aikana siten kuin siitd maédrdtdin
liitteessd A olevan II luvun 9 kohdassa, sanotun kuitenkaan rajoitta-
matta liitteessd A olevan III luvun 20 kohdan miérdysten soveltamista.

14 artikla

1. Neuvosto padttdd  yksimielisesti komission ehdotuksesta
sddnndistd, jotka koskevat trikiinitarkastusten menetelmid ja tapauksia,
jolloin téllainen tarkastus on tarpeeton.

2. Siihen asti kunnes tillaiset sddnnét tulevat voimaan, jdsenval-
tioiden lainsdddant6d sovelletaan sianlihaa sisdltdvien lihavalmisteiden
trikiinitarkastuksiin.

3.  Trikiinid sisdltivdd sianlihaa ei saa kayttdd yhteison sisdiseen
kauppaan tarkoitettujen lihavalmisteiden valmistuksessa.

15 artikla

1. Tama direktiivi ei vaikuta keinoihin, joita voidaan jdsenvaltioissa
voimassa olevan lainsddddnnén mukaan kdyttdd muutoksen saamiseksi
toimivaltaisten  viranomaisten tdssd  direktiivissd tarkoitettuihin
paatoksiin.

2. Jasenvaltioiden on annettava ldhettdjdlle, jonka lihavalmisteen
laskeminen liikkeelle on 11 artiklan 1 kohdan mukaisesti kielletty,
mahdollisuus saada asiantuntijan lausunto. Jasenvalti- oiden on huoleh-
dittava siitd ettd, ennen kuin toimivaltaiset viranomaiset toteuttavat
muita toimenpiteitd, kuten lihan hévittdminen, asiantuntijoilla on
mahdollisuus tarkastaa, ovatko 11 artiklan 1 kohdan vaatimukset taytty-
neet.

Asiantuntijan on oltava muun jisenvaltion kuin ldhettdjdmaan tai
médrdmaan kansalainen.

Komissio laatii jdsenvaltioiden ehdotuksesta luettelon asiantuntijoista,
joita voidaan kayttdd tillaisen lausunnon antamiseen. Neuvoteltuaan
jdsenvaltioiden kanssa se antaa yleiset titd kohtaa ja erityisesti ndiden
lausuntojen laatimismenettelyd koskevat sddnndkset tdytdntdonpanosta.

16 artikla

Siihen asti kunnes yhteison kansanterveyteen liittyvét, lihavalmisteiden
kauppaa koskevat sddnnokset tulevat voimaan, jatketaan titd koskevien
kansallisten sddntdjen soveltamista.

Article 17

1. Pending the implementation of Community provisions concerning
imports of meat products from third countries, Member States shall
apply to such imports provisions which shall not be more favourable
than those governing intra-Community trade.

To ensure uniform respect of these provisions, inspections shall be
carried out on the spot by veterinary experts of the Member States
and the Commission.

Member States' experts undertaking these inspections shall be desig-
nated by the Commission on a proposal from the Member States.
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The inspections shall be carried out on behalf of the Community,
which shall bear the expenditure incurred.

However, Member States shall be entitled to continue to make inspec-
tions under national arrangements of any third country meat products
plants which have not been inspected under the Community procedure.

A list of establishments meeting the conditions referred to in the Annex
shall be drawn up under the Article 18 procedure.

2. The health certificate which accompanies the meat product on
import, and the form and nature of the health mark which this product
shall bear, shall correspond to a model to be determined in accordance
with the Article 18 procedure.

18 artikla

1. Jos tdssd artiklassa sdddettyd menettelyd on noudatettava, asian
saattaa 15 pdivdnd lokakuuta 1968 annetulla neuvoston paitokselld
perustetun pysyvin eldinladkintdkomitean, jiljempdnd ’komitea’,
kasiteltavaksi komitean puheenjohtaja omasta aloitteestaan tai jasenval-
tion pyynndstd viipymétta.

2. Komiteassa jisenvaltioiden &ddnet painotetaan perustamissopi-
muksen 148 artiklan 2 kohdassa méédratylld tavalla. Puheenjohtaja ei
osallistu ddnestykseen.

3.  Komission edustaja tekee komitealle ehdotuksen tarvittavista
toimenpiteistd. Komitea antaa lausuntonsa ehdotuksesta médrdajassa,
jonka puheenjohtaja voi asettaa asian Kkiireellisyyden mukaan.
Lausunnot annetaan »>M6 54 <« ddnen enemmistolla.

4. Komissio pdittdd toimenpiteistd ja panee ne valittdomasti
tdytdntoon, jos ne ovat komitean lausunnon mukaiset. Jos toimenpiteet
eivit ole komitean lausunnon mukaisia tai lausuntoa ei ole annettu,
komissio tekee viipymittd neuvostolle ehdotuksen tarvittavista toimen-
piteistd. Neuvosto ratkaisee asian madrdenemmistolla.

Jos neuvosto ei ole ratkaissut asiaa kolmen kuukauden kuluessa siitd,
kun asia on tullut vireille neuvostossa, komissio pdéttdd toimenpiteista,
jollei neuvosto ole yksinkertaisella enemmist6lld hyldnnyt mainittuja
toimenpiteita.

19 artikla

1.  Jos tdsséd artiklassa sdddettyd menettelyd on noudatettava, asian
saattaa komitean késiteltdviksi sen puheenjohtaja omasta aloitteestaan
tai jasenvaltion pyynndstd viipymatta.

2.  Komiteassa jisenvaltioiden &inet painotetaan perustamissopi-
muksen 148 artiklan 2 kohdassa méidritylld tavalla. Puheenjohtaja ei
osallistu dénestykseen.

3.  Komission edustaja tekee komitealle ehdotuksen tarvittavista
toimenpiteistd. Komitea antaa lausuntonsa ehdotuksesta kahden pdivin
mdérdajassa. Lausunnot annetaan »M6 54 <« dinen enemmistolld.

4.  Komissio paittdd toimenpiteistd ja panee ne vilittomasti
tdytdntoon, jos ne ovat komitean lausunnon mukaiset. Jos toimenpiteet
eivit ole komitean lausunnon mukaisia tai lausuntoa ei ole annettu,
komissio tekee viipymittd neuvostolle ehdotuksen tarvittavista toimen-
piteistd. Neuvosto ratkaisee asian madrdenemmistolld.

Jos neuvosto ei ole ratkaissut asiaa viidentoista pdivan kuluessa siitd,
kun asia on tullut vireille neuvostossa, komissio paittdd toimenpiteistd,
jollei neuvosto ole yksinkertaisella enemmist6lld niitd hylannyt.

20 artikla

Neuvosto hyviksyy komission 1 pdivddn heindkuuta 1977 mennessé
tekemdstd ehdotuksesta ennen 31 pdivdd joulukuuta 1977 médrdykset
siitd, ketkd henkil6t vastaavat 3 artiklan 1 kohdan 6 alakohdassa, 4
artiklan 3 kohdassa, 6 artiklan 2 kohdassa sdddettyjen sekd liitteessd A
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olevassa II, IV, V, VII ja VIII luvussa méirityistd tarkastuksista ja
tutkimuksista.

VM2
vB
22 artikla

Jasenvaltioiden on saatettava voimaan tdmén direktiivin noudattamisen
edellyttamat lait, asetukset ja hallinnolliset madrdykset 1 pdivdnd heiné-
kuuta 1979.

VM3
vB
23 artikla

Tama direktiivi on osoitettu kaikille jisenvaltioille.
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LITE A

I LUKU

LIHAVALMISTEITA VALMISTAVIEN LAITOSTEN HYVAKSYNNAN
EDELLYTYKSET

1. Hyviksytylld laitoksella on oltava ainakin:

a) sopivat tilat, jotka ovat riittdvidn suuret seuraavien valmisteiden erilliseen
varastointiin:

i) jadhdytettyin:
— tuore liha, jota tarkoitetaan 2 artiklan 1 kohdan c alakohdassa,

— muu kuin 2 artiklan 1 kohdan ¢ alakohdassa tarkoitettu liha,
ii) huoneenldimmdssi tai tarvittaessa jadhdytettyina:

— tdmién direktiivin vaatimukset tdyttivat lihavalmisteet,
— muut kokonaan tai osittain lihasta valmistetut valmisteet,

b) vilineet, jotka mahdollistavat tdssd direktiivissd sdddettyjen eldinlddketie-
teellisten tarkastus- ja valvontatoimenpiteiden tehokkaan suorittamisen
milloin tahansa,

c) tyoétilojen ldheisyydessd riittdvisti varustettu lukittava tila yksinomaan
toimivaltaisen viranomaisen kaytt66n,

d) sopivat tilat, jotka ovat riittdvan suuret lihavalmisteiden valmistukseen,
e) lukittava tila tiettyjen aineiden, kuten mausteiden varastoimiseen,

f) laitteet, joiden avulla toimitetaan riittdvd méddrd yksinomaan juomakel-
poista paineistettua vettd; laitteiden voidaan kuitenkin poikkeuksellisesti
sallia toimittaa hdyryn tuottamiseksi, palonsammutuksessa ja jadhdyty-
slaitteiden jadhdytyksessd kéytettdvdad juomakelvotonta vettd silld
edellytykselld, ettd tatad tarkoitusta varten asennetut putket estivit tdmén
veden kdyton muihin tarkoituksiin.

Juomakelvottoman veden putket on selvésti erotettava juomakelpoista
vettd varten kdytetyistd, eivdtkd ne saa kulkea sellaisten huoneiden lipi,
joissa sdilytetddn tai késitellddn tuoretta lihaa tai lihavalmisteita.

Poikkeuksellisesti voidaan kuitenkin viiden vuoden ajan tdmén direktiivin
tdytdntdonpanosta sallia, ettd juomakelvotonta vettd siséltdvit putket
kulkevat ennen tdmén direktiivin antamispdivad toimintansa aloittaneissa
laitoksissa lihoja ja lihavalmisteita siséltdvien huoneiden lépi silld edelly-
tykselld, ettd edelld mainittujen huoneiden ldpi kulkevissa putkien osissa
ei ole liitdntdja.

g) laitteisto, joka toimittaa riittivin médrdn kuumaa paineistettua juomakel-
poista vetta,

h) hygieniavaatimukset tayttdva jiteveden poistojérjestelma,

i) riittdvd mddrd pukuhuoneita, pesualtaita, suihkuja sekd huuhdeltavia
kadymaloitd, joista viimeksimainitut eivdt avaudu suoraan tyétiloihin;
pesualtaissa on oltava kuuma ja kylma juokseva vesi tai sopivan 1lampoi-
seksi ennalta sekoitettu vesi (ennalta sekoittavasta hanasta), késien
puhdistus- ja desinfiointiaineita sekd kertakdyttisid késipyyhkeita;,
pesualtaiden on oltava ldhelld kdymaloitd eivitkd niiden hanat saa olla
késikayttoisid,

j) hygieniavaatimukset tayttavat laitteet:

— lihan ja lihavalmisteiden kisittelyd varten,

— nditd valmisteita varten kdytettyjen astioiden sdilyttdmiseksi siten, ettd
liha ja astiat eivét ole suoraan kosketuksissa lattian kanssa,

k) asianmukaiset vilineet tuhoeldimiltd kuten hyonteisiltd ja jyrsijoiltd
suojautumista varten,

1) tilat lopullista pakkaamista ja lahettdmistd varten,

2

erityiset ilma- ja vesitiiviit korroosionkestdvét astiat, joissa on kannet ja
lukot kdyton estdmiseksi asiattomilta henkildiltd, ihmisravinnoksi kelpaa-
mattomaksi todettujen lihojen, lihavalmisteiden ja niiden jétteiden
kerddmistd varten tai lukittavat tilat tillaisille lihoille, lihavalmisteille ja
niiden jatteille, jos sitd niiden maéran takia tarvitaan tai jos niitd ei pois-
teta tai hdvitetd kunkin tyopdivan paatteeksi,

n) tilat kunnossapitovilineiden ja -aineiden sdilytystd varten,

o) tilat sekd kunnossapito- ettd puhtaanapitovilineiden puhdistusta varten.
2. Jos laitos valmistaa kyseessé olevia tuotteita, siinid on oltava:

a) leikkaamo,
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b) tilat:

— keittdmistd varten, jolloin lampokisittelylaitteisiin on asennettava
rekisterdivd ldmpomittari tai kaukoldmpomittari,

— painekeittoa varten, jolloin retortteihin on liitettdvd rekisterdiva
lampdomittari tai kaukoldmpomittari sekd suoralukemaldmpomittari,

c) tilat rasvan sulatusta varten,

d

=

tilat savustusta varten,
e) tilat kuivaamista ja raakakypsytystd varten,

f) tilat luonnonsuolten suolan poistoa, liotusta tai muuta késittelyd varten,

g) tilat laukkasuolausta varten, jossa on tarvittaessa ilmastointilaitteet
enintddn + 10 °C:n ldmpétilan sdilyttdmiseksi,
h) esipakattuina myytaviksi tarkoitettujen lihavalmisteiden viipalointiin tai

leikkaukseen ja kddrimiseen tarkoitetut tilat, joissa tarvittaessa on ilmas-
tointilaitteet,

i) tilat tyhjien tolkkien varastointia varten seké laite, jolla tyhjat tolkit kulje-
tetaan hygieenisesti tydtilaan,

j) laitteisto, joka mahdollistaa astioiden perusteellisen puhdistuksen juuri
ennen niiden tdyttod,

k

N

laitteisto tolkkien pesemiseksi juomakelpoisella vedelld niiden ilmatiiviin
sulkemisen jilkeen ja ennen niiden painekeittoa,

1) vélineet ilmatiiviisti suljettuihin astioihin pakatuista lihavalmisteista otet-
tujen ndytteiden inkubointia varten.

Kuitenkin, jos kiytetyilld vilineilla ei ole tuoretta lihaa ja lihatuotteita vahin-
goittavaa vaikutusta, samaa tilaa voidaan kdyttdd erillisissd, kohdissa b, ¢, d
ja e mainituissa tiloissa tehtdvéksi tarkoitettujen toimenpiteiden suorittami-
seem.

. Edelld 1 kohdan a alakohdassa sekd 2 kohdan b-i alakohdassa tarkoitetuissa

tiloissa:

— vedenpitivé lattiapddllyste, joka on helppo puhdistaa ja desinfioida, ja
joka on lahosuojattu ja siten rakennettu, etti veden poisjuoksuttaminen
on helppoa,

— tasaiset seindt, joissa on vaalea, pestdvé pdillyste tai maali varastointikor-
keuteen asti tai vahintddn kahden metrin korkeudelle ja joiden kulmat ja
nurkat on pydristetty.

. Edelld 1 kohdan d alakohdassa sekd 2 kohdan a alakohdassa tarkoitetuissa

tiloissa:

— vedenpitivé lattiapddllyste, joka on helppo puhdistaa ja desinfioida, ja
joka on lahosuojattu ja siten rakennettu, ettd veden poisjuoksuttaminen
on helppoa; vesi on kanavoitava vieméreihin, joihin on asennettu sileikot
ja vesilukot estdiméén hajuja,

— tasaiset seinit, joissa on vaalea, pestdvi paillyste tai maali varastointikor-
keuteen asti tai vahintddn kahden metrin korkeudelle ja joiden kulmat ja
nurkat on pydristetty.

. Tiloissa, joissa tuoretta lihaa tai lihavalmisteita késitellddn, on oltava

vihintian:
— riittdvd tuuletus ja tarvittaessa hyvé vesihdyryn poisto,

— riittdvd luonnollinen tai keinotekoinen valaistus, joka ei védristd virejd,

— mahdollisimman ldhelld tyOpisteitd laitteet, joissa voidaan puhdistaa ja
desinfioida kédet sekd tyokalut. Hanat eivdt saa olla kasikayttoisid.
Kisien pesua varten ndissd paikoissa on oltava kuuma ja kylmé juokseva
vesi tai sopivan lampdiseksi ennalta sekoitettu vesi (ennalta sekoittavasta
hanasta), puhdistus- ja desinfiointiaineita sekd kertakdyttoisid kasipyyh-
keitd. Tyokalujen puhdistamisessa veden ldmpdtilan on oltava vihintddn
+ 82 °C,

— tyokalut ja varusteet, kuten leikkauspOydat, irrotettavalla leikkauspinnalla
varustetut poydat, astiat, kuljetinhihnat ja sahat on valmistettava korroo-
sionkestdvistd materiaalista, joka ei voi pilata lihaa ja joka on helppo
puhdistaa ja desinfioida; etenkin puun kayttd on kielletty.
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II LUKU

LAITOSTEN HENKILOKUNTAA, TILOJA, LAITTEITA JA INSTRU-

6.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

MENTTEJA KOSKEVAT HYGIENIAVAATIMUKSET

Henkilokunnan on noudatettava ehdotonta puhtautta; tilojen ja laitteiden on
oltava ehdottomasti puhtaita:

a) kaikkien henkildiden, jotka tulevat huoneisiin, joissa lihaa tai lihavalmis-
teita kdsitelldin, on kiytettdvd puhtaita tyOvaatteita ja pddhineitd ja
tarvittaessa niskasuojia. Valmistuksessa toimivan henkilokunnan on
pestidvd ja desinfioitava kétensd useita kertoja tyOpidivdn aikana, aina
ryhtyessdéin uudelleen ty6hon ja kun ne ovat saastuneet. Tupakointi on
kielletty tyd- ja varastotiloissa,

b

~

eldimid ei saa pddstdd laitoksiin. Jyrsijdt, hyonteiset ja muut tuhoeldimet
on jéarjestelmallisesti hdvitettdva,

c) valmistuksessa kéytetyt laitteet ja vélineet on pidettévd puhtaina ja ne on
puhdistettava ja desinfioitava huolellisesti useita kertoja tydpdivéin
aikana, tyOpdivin pédtteeksi ja ennen kuin ne otetaan likaantumisen
jéilkeen uudelleen kayttoon.

Jatkuvakayttoiset koneet olisi puhdistettava vasta tyon pédtyttyd tai epdil-
tdessd niiden puhtautta.

. Tyétiloja, -laitteita ja tyovilineitd on kéytettdva ainoastaan lihavalmisteiden

valmistukseen.

Niitd voidaan kuitenkin kdyttdd muiden ruoka-aineiden samanaikaiseen tai
eri aikana tapahtuvaan kisittelyyn, jos tdhdn on saatu lupa toimivaltaiselta
viranomaiselta ja kun toteutetaan tarvittavat toimenpiteet tdméin direktiivin
soveltamisalaan kuuluvien tuotteiden saastumisen tai niiden haitallisten
muutosten estdmiseksi.

. Tuore liha ja lihavalmisteet, niiden ainesosat ja astiat:

— eivit saa joutua suoraan kosketuksiin lattian kanssa,
— ecika niitd saa jattdd olosuhteisiin tai késitelld olosuhteissa, joissa ne saat-
tavat likaantua tai saastua.

On pidettdva huoli siitd, ettd raaka-aineet ja valmiit tuotteet eivét joudu
kosketuksiin keskenédn.

. Kun 2 kohdan g ja h alakohdassa tarkoitetut tilat ovat kdytdssd, niiden

lampdtila saa olla enintddn + 10 °C.

Edelld 9 kohdassa vahvistetusta lampétilasta voidaan poiketa toimivaltaisen
viranomaisen luvalla, jos tdméd katsoo, ettd se teknisten valmistusedelly-
tysten kannalta on mahdollista.

Tolkit ja vastaavat astiat on perusteellisesti puhdistettava juuri ennen niiden
tdyttod edelld 2 kohdan j alakohdassa tarkoitetulla laitteistolla.

Tarvittaessa tolkit ja vastaavat astiat on pestivd juomakelpoisella vedelld
sen jilkeen kuin ne on ilmatiiviisti suljettu ja ennen painekeittoa edelld 2
kohdan k alakohdassa tarkoitetulla laitteistolla.

Kunnossapitoa ja puhdistusta varten olevat tuotteet on pidettdvd tdhin
tarkoitukseen méadrdtyissé tiloissa.

Pesu- ja desinfiointiaineita ja tuholaismyrkkyjd on kaytettiva siten, ettd ne
eivdt vaikuta haitallisesti tuoreen lihan tai lihavalmisteiden terveellisyyteen.

Juomakelpoista vettd on kéytettdvd kaikkiin tarkoituksiin, painekeitto
mukaan lukien. Poikkeuksellisesti voidaan kuitenkin sallia hdyryn tuottami-
seksi,  palonsammutuksessa  ja  jddhdytyslaitteiden  jadhdytyksessa
juomakelvottoman veden kaytto suljetussa piirissa silld edellytykselld, ettd
tata tarkoitusta varten asennetut putket estdvit tdiméin veden kdyton muihin
tarkoituksiin.

Tyoskentely tuoreen lihan tai lihatuotteiden parissa tai niiden kisittely on
kiellettava henkiloiltd, jotka ovat, erityisesti tautia aiheuttavien tekijoiden
vilitykselld, mahdollisia saastumisen ldhteitd.

. Kaikkien tuoreen lihan tai lihatuotteiden parissa tydskentelevien tai niitd

kisittelevien henkiloiden on esitettavd lddkarintodistus siitd, ettei tallaiselle
tyonteolle ole estettd. Ladkarintodistus on uusittava vuosittain, jollei jotakin
muuta vastaavat takeet tarjoavaa henkilokunnan lddkérintarkastusohjelmaa
ole hyviksytty 19 artiklassa sdddettyd menettelyd noudattaen.
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III LUKU

LIHAVALMISTEIDEN VALMISTUKSEEN KAYTETTAVAA TUOR-

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

ETTA LIHAA KOSKEVAT VAATIMUKSET

Tuore liha, joka on perdisin teurastamosta, leikkaamosta, kylmédvarastosta
tai muusta késittelylaitoksesta, joka sijaitsee samassa maassa kuin kyseessd
oleva laitos, on kuljetettava sinne tyydyttdvissd hygieniaolosuhteissa 2
artiklan 1 kohdan b alakohdassa tarkoitettujen direktiivien sddnndsten
mukaisesti sinetdintisddnnoksid lukuun ottamatta.

Lihaa, joka ei tdytd 2 artiklan 1 kohdan c alakohdassa sdddettyjd edelly-
tyksid, voidaan sdilyttdd hyvidksytyissd laitoksissa vain, jos sitd siilytetddn
erillisissd tiloissa; sitd on kéytettdvd eri tiloissa tai eri aikoina kuin lihaa,
joka tayttdd nama edellytykset. Toimivaltaisella viranomaisella on kaikkina
aikoina oltava vapaa piadsy kylmédvarastoihin ja kaikkiin tyotiloihin sen
varmistamiseksi, ettd nditd maardyksid noudatetaan tunnollisesti.

Kasiteltdviksi tarkoitettua tuoretta lihaa on heti sen saavuttua laitokselle ja
sen kdyttdmiseen asti siilytettivd huoneessa, jossa se pidetddn sisdldmpoti-
laltaan jatkuvasti enintddn + 7 °C:ssa; sivutuotteiden osalta ldmpdtila on
kuitenkin enintédn + 3 °C ja siipikarjanlihan osalta enintddn + 4 °C.

IV LUKU
TUOTANNON VALVONTA

Laitokset ovat toimivaltaisen viranomaisen valvonnan alaisia. Tille on
annettava riittdvén ajoissa tieto ennen yhteison sisdiseen kauppaan tarkoitet-
tujen lihavalmisteiden tuotannon aloittamista.

Toimivaltaisen viranomaisen jatkuvan valvonnan on sisdllettdvd etenkin

seuraavat:

— tuoreen lihan ja lihavalmisteiden saapumis- ja ldhtdkirjanpidon tarkastus,

— yhteison sisdiseen kauppaan tarkoitettujen lihavalmisteiden valmistuk-
sessa kdytettdvan tuoreen lihan terveystarkastus ja 3 artiklan 1 kohdan
3 alakohdan b alakohdassa tarkoitetussa tapauksessa lihavalmisteiden
terveystarkastus,

— kasittelylaitoksesta ldhtevien lihavalmisteiden tarkastus,

— jéljempdnd 34 kohdassa mddrdtyn terveystodistuksen tdyttdminen ja
antaminen,

— tilojen, laitteiden ja vilineiden puhtauden sekd henkilokunnan hygienian
toteaminen II luvun mukaisesti,

— laboratoriokokeita varten tarvittavien ndytteiden otto,

— kaikki muut valvontatoimenpiteet, jotka toimivaltainen viranomainen
katsoo tarpeellisiksi tdimén direktiivin noudattamisen varmistamiseksi.

Niiden kokeiden tulokset on talletettava rekisteriin.

Ilmatiiviisiin astioihin pakattavien lihavalmisteiden valmistuksen osalta
toimivaltaisen viranomaisen on huolehdittava, etta:

— tuottaja ottaa ndytteet pdivittdisestd tuotannosta, ennalta médritellyin
vilein, sulkemisen tehokkuuden varmistamiseksi,

— tuottaja kidyttdd valvontamerkkejd sen varmistamiseksi, ettd astiat ovat
sopivasti ldmpokasiteltyja,

— ilmatiiviissd astioissa olevat valmisteet poistetaan kuumennuslaitteistosta
riittdvan korkeassa lampdtilassa kosteuden nopean haihtumisen varmis-
tamiseksi, ja ettd nithin ei kosketa kédsin ennen kuin ne ovat tdysin
kuivia.

Tuottajan suorittamien eri tarkastusten tulokset on sdilytettdvd ja ne on
toimitettava pyynnosté toimivaltaiselle viranomaiselle.

V LUKU
KASITTELYJEN TEHOKKUUDEN TARKASTUS

Toimivaltaisen viranomaisen on tarkastettava lihavalmisteiden késittelyjen
tehokkuus, tarvittaessa ottamalla néytteitd, sen varmistamiseksi, etté:

— valmisteita on késitelty 2 artiklan 1 kohdan d alakohdan mukaisesti,

— Kkisittelyn voidaan katsoa olevan 2 artiklan 1 kohdan e alakohdassa
tarkoitetulla tavalla tdydellinen tai 2 artiklan 1 kohdan f alakohdassa
tarkoitetulla tavalla epdtiydellinen.

Valmistetta on késitelty 2 artiklan 1 kohdan d alakohdassa sdaddetyn mukai-
sesti kun a_-arvo on pienempi kuin 0,97 tai kun leikkauspinnasta nikyy,
ettei valmisteella ole endd tuoreen lihan ominaisuuksia.
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27.

28.

29.

30.

31

32.

33.

34.

Valmiste on tdydellisesti késitelty:

a) jos se on lampokisitelty ilmatiiviisti suljetussa astiassa kun Fo-arvo on
suurempi tai yhtd suuri kuin 3,00 tai, sellaisissa jdsenvaltioissa, joissa
tdmé arvo ei ole yleisesti kdytdssd, kdsittelyn tarkastus tehdddn inkuboi-
malla valmistetta seitsemédn pdivdd 37 °C:ssa tai kymmenen paivaa
35 °C:ssa,

b) jos sille on toteutettu muu késittely kuin a alakohdassa tarkoitettu, kun:
i) a_-arvo on enintddn 0,95 ja pH-arvo-enintdén 5,2,
ii) a -arvo on enintdédn 0,91,
iii) pH-arvo on pienempi kuin 4,5.

Jos a ja b alakohdassa tarkoitetut edellytykset eivit tdyty kasittelyssd,
valmisteen katsotaan olevan epétdydellisesti késitelty.

VI LUKU
LIHAVALMISTEIDEN KAARIMINEN JA PAKKAAMINEN

Kéairimisen ja pakkaamisen on tapahduttava tyydyttdvissd hygieniaolosuh-
teissa titd tarkoitusta varten varatuissa tiloissa.

Kadrimisen ja pakkaamisen on oltava hygieniasdéntojen mukaista ja erityi-
sesti:

— ne eivdat saa vaikuttaa haitallisesti lihavalmisteiden aistinvaraisiin
ominaisuuksiin,

— niistd ei saa siirtyd lihavalmisteisiin ihmisten terveydelle haitallisia
aineita,

— niiden on oltava riittdvan kestdvid suojatakseen lihavalmisteita tehok-
kaasti.

Kadreitd ei saa kayttdd uudelleen lihavalmisteiden pakkaamiseen, lukuun
ottamatta sellaisia erityisid saviastioita, joita voidaan kayttdd uudelleen
puhdistuksen ja desinfioinnin jélkeen.

VII LUKU
TERVEYSMERKINTA

Lihavalmisteiden terveysmerkintd on tehtdvd toimivaltaisen viranomaisen
vastuulla valmistuksen aikana tai heti sen jdlkeen helposti nikyvddn paik-
kaan, luettavasti, pysyvisti ja siten, ettd sen merkit ovat selvisti
erotettavissa.

Kuitenkin:

a) jos lihavalmiste on yksittdin kédritty ja pakattu, riittdd, ettd terveys-
merkki on painettu pakkaukseen,

b) jos lihavalmisteet ldhetetddn toisessa astiassa, my0s tuo toinen astia on
merkittavi,

¢) terveysmerkintd voi myos koostua sellaisen kestivdn levyn pysyvistd
kiinnityksestd, joka on kaikkien hygieniavaatimusten mukainen ja jossa
on 33 kohdan a alakohdassa mainitut tiedot.

a) Terveysmerkin on oltava soikea ja siséllettdvd seuraavat tiedot:

— ylédosassa:
lahettdjimaan nimen alkukirjain tai -kirjaimet suuraakkosin, ts. B —
D—DK»Al —E « »PM5 —ESP « —F —IRL—1—L
— NL »M5 — P € — UK, jota seuraa laitoksen hyvéksynténu-
mero,

— alaosassa:

jokin seuraavista kirjainlyhenteisti: CEE — EEG — EWG — EEC
— EQF »Al — EOK «.

Terveysmerkki voidaan painaa valmisteeseen, kddreeseen tai pakkauk-
seen musteleimalla tai polttamalla tai se voidaan painaa tai kiinnittdd
etikettiin. Jos se on tehty pakkaukseen, merkin on rikkouduttava, kun
paketti avataan. Tamén merkin ehjdnd pysyminen voidaan sallia vain,
kun pakkaus tuhoutuu avattaessa.

b

~

VIII LUKU
TERVEYSTODISTUS

Terveystodistuksen alkuperdiskappaleen, jonka on oltava lihavalmisteiden
mukana, kun niitd kuljetetaan méddrdmaahan, on oltava toimivaltaisen vira-
nomaisen lihavalmisteiden kuormaushetkelld antama.
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35.

36.

37.

38.

Sen on vastattava muodoltaan ja sisdlloltadn liitteessd B esitettyd mallia; se
on laadittava ainakin vastaanottajamaan kielelld (kielilld), ja sen on siind on
oltava vaaditut tiedot. Todistus on laadittava yhdelle paperiarkille.

IX LUKU

VARASTOINTI JA KULJETUS

Yhteison sisdiseen kauppaan tarkoitetut lihavalmisteet on varastoitava 1
kohdan a alakohdassa vahvistettuihin tiloihin.

Lihavalmisteita, joita varten on 4 artiklan mukaisesti vahvistettu tietyt
varastointildmpdtilat, on sdilytettdva noissa lampdétiloissa.

Lihavalmisteet on ldhetettdvd siten, ettd ne suojataan kuljetuksen ajaksi
kaikelta, mikd voisi saastuttaa ne tai olla niille haitaksi, ottaen huomioon
kuljetuksen pituus ja olosuhteet sekd kuljetusvilineet.

Lihavalmisteita on tarpeen vaatiessa kuljetettava siten varustetuissa ajoneu-
voissa, ettd ne voidaan kuljettaa jadhdytettyind ja erityisesti ettd 4 artiklan
mukaisesti vahvistettuja lampdtiloja ei yliteta.



1977L0099 — FI — 01.01.1986 — 007.001 — 17

LIITE B

TERVEYSTODISTUS EUROOPAN TALOUSYHTEISON JASENVALTIOON LAHETETTAVAKSI
TARKOITETUILLE LIHAVALMISTEILLE(!)

Lahettdjimaa: v e RA AR AR AR RS e A mA SRR R oA SR Attt

MIDUSEEIIO! vvecevererrecerrsressereressssesssssssnesssesssesssssssasessessaesstssssassssasssesstessseesstssasassesssaessessasasssessssssnsesnssesasesssessssnnsass

I.  Lihavalmisteiden tunnistetiedot

ValMiSteet VAIMISTELIU cvveeveurerrerrecreeriereerseiierssessessseseessessrssssssessassasssssssssessassssnsessssssssssessessersessserasanes lihasta
(Elainlaji)

Valmisteiden JJA(3): teverrrrerenerreniserisreentsseneest e ene et st s et s e asae st e b as it et ere st e ke sa et ea et sesan e sreaaserasaenssesbesenten

Yksittdisten kappaleiden tai pakkausten MEALA: ..ot ese et eatees
Sailytys- ja kuljetuslampotila®): ceveeerierieierereiciinericecnriie e a s e ene st sas it

SHIIYEYSAIKAL cvevireviniviiiniini i b e R e bbbt aa e s

INELLOPAINO: cueevrirtieteeuiireniintisrisres ettt et s b s s ee st e b et s sae e a st e ns st ea s e besebaensessennsbssrsessbanteraesasennssbasnnensinnnen

II. Lihavalmisteiden alkupera

Hyviksytyn laitoksen tai hyviksyttyjen laitosten osoite tai osoitteet ja eldinldikinnéllinen(-set)
hyVAKSYNEANUMELO(E)(3): ceverivrereiritinrecererrenieienstsee st s sesesenstsrseressasesenssssstsesssssssnssansessessssasssssssssnsssasns

II. Libavalmisteiden mairipaikka

Lihavalmisteet lihetetain Hreesesreeetsaeeteateataae s tera et esaae b ee s e e et t e aens et e e e e R e e e aeben st et bebeaebeerr e seseertesaenraas

seuraavalla kuljetusvilineelld(%):
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IV. Vakuutus terveydesti

Mini allekirjoittanut todistan, etti:

a) edelld esitetyt lhavalmisteet on valmistettu tuoreesta lihasta tai lihavalmisteista olosuhteissa, jotka
ovat direktiivissd 77/99/ETY siidettyjen vaatimusten mukaiset(¢),

b) mainituissa lihavalmisteissa, niiden kiareissd tai pakkauksissa on merkki, joka osoittaa, etti ne
ovat kaikki perdisin hyviksytyistd laitoksista(®),

c) kaytetty tuore sianliha on/kiytettyi tuoretta sianlihaa ei ole(!) tutkittu trikiinien varalta,

d) kuljetusajoneuvot ja -laitteet sekd lihetyksen kuormaustapa tdyttivit direktiivissa 77/99/ETY
vahvistetut-hygieniavaatimukset,

(paikka) (pdiviys)

Leima

(Allekirjoitus)

Nimi suuraakkosin

Direktiivin 77/99/ETY 2 artiklassa tarkoitetussa merkityksessd

Valinnainen

Mainitaan kaikki lizketieteellisistid syistd annettu ionisoiva siteily.
Taytetdidn, kun tiedot annetaan direktiivin 77/99/ETY 4 artiklan mukaisesti.

Mainitaan numero tai rekisterinumero rautatievaunujen ja kuorma-autojen osalta, lennon numero ilma-alusten ja nimi
laivojen osalta.

Tarpeeton viivataan yli.
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