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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 26/05)

Zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zadosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (') do i mésicti po tomto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,BROUSSE DU ROVE*“
EU &: PDO-FR-02424-28.6.2018
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev

,Brousse du Rove*“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu (podle pilohy XI)
Ttida 1.3: Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Syr ,Brousse du Rove“ je kozi syr, ktery je k prodeji pfedkldddn v pavodnich kornoutech, ve kterych je vytvarovan.
Kornout je zkoseny kuzel s témito rozméry: 32 mm vétsi primér x 22 mm mens{ primér x 85 mm vyska. Kornout
mad na dné tfi otvory.

Ziskdva se ze sraZeni mléka po ohfevu a za pfidani octa ziskaného z alkoholu jakozto okyselujici ltky. Po dplném
vysu$eni obsahuje nejvyse 30 grami susiny na 100 g syra a minimdlné 45 g tuku na 100 g syra.

Na konci procesu formovani md hmotnost 45 g az 55 gramul.

Tento syr musi byt zkonzumovén velmi ¢erstvy a nesmi byt proddvan po 8 dnech od okyseleni. Hmota syra je bild,
hladka a mirné leskld, s mékkou, vld¢nou a nezrnitou konzistenci. Hlavnimi aromaty tohoto syra je aroma cerstvého
mléka, s mirné vyraznou ,Zivoci§nosti®, a aroma sladkych mandli. Dopliikové aromatické latky se lis{ v zdvislosti na
denni stravé a obdobi laktace (kermesovy dub, rozmaryn, krucinka atd.). ,Brousse du Rove“ nemd krémovou bilou
karku (vzniklou rozvojem plisné Géotricum), tedy znameni, Ze produkt za¢ind zrit.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

,Brousse du Rove® je produkovan vyhradné z plnotu¢ného koziho mléka pochézejictho z koz rasy Rove, chovanych ve
vymezené zemépisné oblasti.

Krmné davka pro kozy sestdvé vyhradné z:
— pastvy uvniti zemépisné oblasti,

— suchych picnin: piispévek je omezen na 0,5 kg suroviny za den na kozu v dobé laktace, v priméru za rok. Skladd
se ze sena tvofeného smési sena z ptirodnich luk, travy, luskovin nebo slimy,

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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— koncentrovanych krmiv: ddvka je omezena na 0,5 kg suroviny denné na kozu v dobé laktace. Maji podobu
nezpracovanych surovin a zahrnuji prosté obiloviny a/nebo jednoduché bilkovinné dopliiky spadajici do tohoto
seznamu: je¢men, kukufice, tritikale, pSenice, oves, $palda, slunecnice, Zito, tukové nebo odtu¢néné pokrutiny
(fepka olejka, slunecnice, séja), luskoviny dehydratované nebo v zrnech. SloZend koncentrovand krmiva jsou
zakdzdna.

Povoleny jsou také vitaminy, minerdly, stopové prvky a fytoterapeutické pfipravky.

Ke krmeni zvifat se sméji pouzivat pouze rostliny a doplitkova krmiva netransgenniho ptivodu. Vysadba transgennich
rostlin je zakdzdna na vSech pozemcich zemédélského podniku, ktery produkuje mléko uréené na vyrobu syra
s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Brousse du Rove®. Tento zdkaz vysadby plati pro kazdy rostlinny druh, ktery by
mohl byt zvifatim v zemédélském podniku poddn v krmivu, a pro kazdy druh plodin, ktery by je mohl
kontaminovat. Povolend prahovd hodnota je v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy a vztahuje se na kazdou slozku
krmiva.

Pokud to podminky dovoli, kozy se pasou v zemépisné oblasti na:

— piirodnich zalesnénych pastvinach,

— nezavlaZovanych pozemcich, které jsou vytiaty ze zavlazovaciho systému a tvofi je:
— stalé louky s ptivodnimi kvétinami,
— docasné louky s travinami, lusténinami nebo smisené.

Kozy se pasou nejméné 5 hodin denné (vypocteno jako ro¢ni priimér) a 261 dnti za rok. Maximalni zatiZeni je 0,3
VDJ (jednotek dospélého skotu) na hektar nebo 2 kozy na hektar. Plocha v hektarech, kterd se vezme v dvahu pro
vypocet zatiZzeni, odpovidd plose uréené pro pastvu.

Zemépisnd oblast produktu ,Brousse du Rove“ produkuje jen mdlo obilovin a suchych krmiv z dtivodu nizkych srazek
a pfevazné vapenatych ptd, které ji charakterizuji. Seno a obiloviny se péstuji pfedeviim na zavlazovatelné padeé, kterd
je z oblasti produkce syra ,Brousse du Rove* vyloucena. Navic vétSina chovatelt koz plemene Rove nemd ani ornou
ptidu, ani nezbytné vybaveni. Koncentréty a suché picniny tedy nutné nepochazeji ze zemépisné oblasti. S ohledem
na omezeni mnozstvi koncentrovanych krmiv a sena poddvaného kozdm a na primérnou ro¢ni schopnost kozy
zpracovat potravu (1 100 kg) vSak lze vyslovit zavér, Ze podil krmiva pochdzejiciho ze zemépisné oblasti prevladd
a tvoif nejméné 70 % krmné davky vyjadfené jako susina (koncentrované a suené krmivo pfedstavuje nejvyse
182,5 kg suroviny koncentrovanych krmiv, tedy zhruba 168,8 kg susiny, a 182,5 kg suroviny suseného krmiva, tedy
zhruba 153 kg susiny, na kozu a rok).

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, jeho zpracovani na syr a tvarovani syra v kornoutech probihaji ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjent, strouhdni, balent atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovani produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych tdaji stanovenych v pravnich pfedpisech tykajicich se potravin je kazdy kornout syra ,Brousse du
Rove“ opatien identifika¢nim Stitkem vydanym uskupenim, ktery obsahuje zapsany ndzev produktu, a to pismem,
které odpovidd nejméné dvéma tretindm velikosti nejvétsich pismen na oznaceni, a symbol ,AOP“ (CHOP) Evropské
unie v tomtéz zorném poli. Stitek se vyddva nediskriminaénim zptisobem. Provozovateli je vyddno tolik stitkd, kolik
si vyzada.

Kromé toho v piipadé, Ze kornout nepfedstavuje spotiebitelskou prodejni jednotku, se kazda spottebitelskd prodejni
jednotka uvadi na trh s etiketou, na niz je uveden zapsany nazev produktu napsany pismem velikosti rovné nejméné
dvéma tietindm velikosti nejvétsich pismen na etiketé, a symbol ,AOP“ (CHOP) Evropské unie v tomtéz zorném poli.

4. Struné vymezeni zemépisné oblasti
Jedna se o ndsledujici obce:
Departement Bouches-du-Rhéne (13):

Obce, které do dané zemépisné oblasti nélezi jako celek:
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Aix-en-Provence, Allauch, Alleins, Aubagne, Auriol, Aurons, La Barben, Les Baux-de-Provence, Beaurecueil,
Belcodene, Berre-I'Etang, Bouc-Bel-Air, La Bouilladisse, Cabries, Cadolive, Carnoux-en-Provence, Carry-le-Rouet,
Cassis, Ceyreste, Charleval, Chateauneuf-le-Rouge, Chateauncuf-les-Martigues“ La Ciotat, Cornillon-Confoux,
Coudoux, Cuges-les-Pins, La Destrousse, Eguilles, Ensués-la-Redonne, La Fare-les-Oliviers, Fuveau, Gardanne,
Gémenos, Gignac-la-Nerthe, Gréasque, Lamanon, Lambesc, Langon-Provence, Mallemort, Marignane, Marseille,
Martigues, Maussane-les-Alpilles, Meyrargues, Meyreuil, Mimet, Orgon, Paradou, Pélissanne, La Penne-sur-Huveaune,
Les Pennes-Mirabeau, Peynier, Peypin, Peyrolles-en-Provence, Plan-de-Cuques, Port-de-Bouc, Puyloubier, Le Puy-
Sainte-Réparade, Rognac, Rognes, La Roque-d’Anthéron, Roquefort-la-Bédoule, Roquevaire, Rousset, Le Rove, Saint-
Antonin-sur-Bayon, Saint-Cannat, Saint-Chamas, Saint-Estéve-Janson, Saint-Marc-Jaumegarde, Saint-Mitre-les-
Remparts, Saint-Savournin, Saint-Victoret, Sausset-les-Pins, Sénas, Septémes-les-Vallons, Simiane-Collongue, Le
Tholonet, Trets, Velaux, Venelles, Ventabren, Vernégues, Vitrolles.

Obce, které do dané zemépisné oblasti ndlezi ¢dstecné:

Aureille, Eygalieres, Eyguiéres, Fontvieille, Grans, Istres, Miramas, Mouri¢s, Saint-Etienne-du-Gres, Saint-Martin-de-
Crau, Saint-Rémy-de-Provence, Salon-de-Provence, Tarascon.

Departement Var (83):

Obce, které do dané zemépisné oblasti nélezi jako celek:

Le Beausset, La Cadiere-d’Azur, Le Castellet, Evenos, Pourcieux, Pourriéres, Riboux, Saint-Zacharie, Signes.
Obce, které do dané zemépisné oblasti ndlezi ¢dstecné:

Plan-d’Aups-Sainte-Baume.

Departement Vaucluse (84)

Obce, které do dané zemépisné oblasti nélezi jako celek:

Ansouis, La Bastide-des-Jourdans, La Bastidonne, Beaumont-de-Pertuis, Cabrieres-d’Aigues, Cadenet, Cheval-Blanc,
Cucuron, Grambois, Lauris, Lourmarin, La Motte-d’Aigues, Mérindol, Mirabeau, Peypin-d’Aigues, Pertuis, Puget,
Puyvert, Saint-Martin-de-la-Brasque, Sannes, La Tour-d’Aigues, Vaugines, Villelaure, Vitrolles-en-Luberon.

Graficky doklad hranice zemépisné oblasti je uloZen na obecnim ufadé doty¢nych obci ttvary Narodniho institutu
pro oznaceni pavodu a kvality (INAO).

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

,Brousse du Rove“ patii mezi ,Cerstvé syry a vyrdbi se vyluné z koziho mléka plemene Rove chovaného pro
hospodaiské ticely extenzivnim zptsobem podle tradice lesni pastvy, pomoci lihového octa z bilého vina jakozto
okyselujictho ¢inidla, které umozriuje srdzeni mléka ve formé ,vlocek”.

Z hlediska topografie a zemépisu odpovidd zemépisnd oblast zdpadni ¢asti vapencového dolniho Provensalska. Na
jihu je ohranicena Stfedozemnim mofem, na vychodé vapencovymi ploSinami departementu Var, na zdpadé
naplaveninovymi niZinami Camargue a Crau (které jsou ze zemépisné oblasti vynaty) a na severu horskymi masivy
Alpilles a Luberon; aluvidlni nizina Comtat je vynata. Vyznacuje se zvldstnosti, Ze ji tvof{ soustava vdpencovych
hiebenti orientovanych ve sméru vychod — zdpad, které jsou oddéleny panvemi se sedimenty. Tato pohofi maji jen
malou nadmorskou vysku. Pouze nejvyssi vrcholy Sainte-Baume a Sainte-Victoire dosahuji vysky 1 000 metrt nad
mofem.

Podnebi zemépisné oblasti se vyznacuje slabym ro¢nim Ghrnem srdzek (550 az 700 mm), jichz spadne nejvyse na
podzim nebo pocitkem jara, primérnymi ro¢nimi teplotami mezi 13 az 15 °C, vyraznym teplotnim rozsahem
(s po¢tem mrazivych dnt 20 az 80 za rok), dominantnim vyznamnym severnim vétrem mistralem, ktery je asto
prudky, suchy a studeny, a velkym mnozZstvim slune¢niho svitu, pfiblizné 2 800 hodin za rok.

Z geologického a pedologického hlediska jsou vapencova pohofi, kterd tvofi zemépisnou oblast, sloZena pfevazné
z vdpencovych Gtvarti v Sirokém smyslu, ocednského ¢i kontinentdlniho (zejména jezerniho) ptivodu. Utvary
pochazeji zejména z obdobi druhohor (mezozoikum). Na téchto pohofich je nejbéZnéjsim typem pid karbondtova
ptda tvofici lesni podklad.

Charakteristickd vegetace zemépisné oblasti, pifmo spojena s vapencovym podlozim a klimatickymi podminkami této
oblasti, se sklddd hlavné z viceméné hustého lesostepniho porostu s dubem kermesovym, jehoZz souddsti ¢asto byva
borovice halepska a dub cesminovy, ale také cist, krucinka, jamovec, tymidn a rozmaryn.

Tradice chovu koz plemene Rove a vyroba syra ,Brousse du Rove“ je v departementu Bouches-du-Rhone potvrzena jiz
od stfedovéku. Vyroba ,Brousse du Rove“ pfedstavovala hlavni zdroj pi{jmu obyvatel obce Rove a tento syr byl velmi
oblibenou specialitou v Marseille a jeho okoli. Rozsifeni vyroby bylo zavddéno postupné z piivodniho mista ptivodu —
obce Rove.
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Koz stdda se chovaji extenzivnim zptisobem podle tradice lesni pastvy (pastva hospodatskych zvifat v porostu s cilem
vyuzit zdroju krmiva, které se nachdzeji pod stromy a pfispivaji tak ke zvySeni hodnoty stromi, umoziuji produkci
dfeva a pfedchdzeni pozarim). Kozy se pasou na zalesnénych pastviskdch a suchych loukdch zemépisné oblasti.
Kozdm plemene Rove chutnd jehli¢i borovice Aleppo a jako jediné konzumuji tvrdé a pichlavé listovi dubu
kermesového. Podle ro¢ntho obdobi konzumuji i listovi a zaludy dubu cesminového a dubu plstnatého, trévu na
mytinach a list{ lesostepniho porostu slozeného z tymidnu, rozmarynu, kruc¢inky atd. Aby kozy pronikly do hustého
porostu, nejsou jim odstrafiovany rohy, které jsou velmi dobfe pfizptisobené podminkdm (rozpéti az 120 cm).

,Brousse du Rove* patii mezi ,Cerstvé syry a od podobnych vyrobki se odliuje témito vlastnostmi:

— zvlastni tvar a rozméry kornoutu, v némz se uvadi na trh,

— hmota syra je bild, hladkd a mirné leskld, s mékkou, vli¢nou a nezrnitou konzistencf,

— hlavnimi aromaty syra je aroma Cerstvého mléka, s mirné vyraznou ,Zivocisnosti“, a aroma sladkych mandli,

— proménlivé dopliikové aromatické litky se lisf v zdvislosti na denni stravé a obdobi laktace (kermesovy dub,
rozmaryn, kru¢inka atd.),

— pouzivani vyhradné koziho mléka plemene Rove na jeho vyrobu,

— pouzivani vyhradné lihového octa z bilého vina jako okyselujiciho cinidla, které umoziiuje sraZzeni mléka ve formé
~vlocek*.

Vsechny tyto vlastnosti jsou piicinou dlouhotrvajictho povédomi o syru ,Brousse du Rove® (Casto je zmifiovin
v textech napiiklad z 19. stoleti). Zemépisné, klimatické, geologické a pedologické podminky zemépisné oblasti
(sttedomotské suché masivy) urcuji vyskyt specifické flory, kterd se sklddd hlavné z viceméné hustého lesostepniho
porostu s dubem kermesovym, jehoz soucdsti ¢asto byvd borovice halepskd a dub cesminovy, ale také cist, krucinka,
jamovec, tymidn a rozmaryn. Zemédélci, nejdiive z obce Rove, jiz po nékolik staleti upfednostiiuji zvlastni odolné
plemeno koz Rove, které se vyznacuje velmi dobrou fyzickou odolnosti v ¢lenitém terénu a kterému se dafi nachdzet
potravu k uspokojeni svych potieb na netirodném tzemi v rdmci extenzivniho pastevectvi. Kozy plemene Rove
poskytuji mélo mléka, ale toto mléko md velmi dobrou syrovou vytéznost z diivodu obzvldsté vysokého obsahu tuki
a bilkovin. Diky tomuto mléku ziskdva syr ,Brousse du Rove“ své vlastnosti z hlediska konzistence a chuti. Vysoky
obsah tukd je jednim z faktordl, které pfispivaji k chufové kvalité mléka a syra, vzhledem k tomu, Ze tékavé
molekuldrni slozky rostlin zkonzumovanych zvifaty se zachycuji v mlééném tuku. V ldtkdch urcujicich aromata,
kterd charakterizuji syr ,Brousse du Rove*, se tak odrdzi potrava koz. Kromé toho jsou charakteristické znaky syrové
hmoty ,Brousse du Rove* (hladkd, s mékkou, vli¢nou a nezrnitou konzistenci) rovnéz ziskdny diky specifickému
mistnimu know-how zpracovani a koagulace, zndmého pod ndzvem flokulace (vlockovani). Po nadojeni musi byt
mléko ohfdto v nddobé nad pfimym plamenem, dokud nedosahne teploty 85 az 95 °C, potom se zdroj tepla vypne.
Jakmile teplota mléka klesne na 65 az 75 °C, pfidd se malé mnozstvi lihového octa z bilého vina, pficemz se mléko
pravidelné ru¢né michd, dokud nevzniknou charakteristické ,vlocky“ odpovidajici oddéleni mlé¢né susiny od
syrovétky. Po vytvofeni se syrové vlocky ihned odejmou a rucné se tvaruji do kornoutd, ve kterych se i proddvaji.

Diky zvla$tnimu tvaru a rozmértim formy syra ,Brousse du Rove* ho lze snadno rozpoznat. Tvar a rozméry zdroven
pfispivaji k zachovéni organoleptickych vlastnosti syra a umozsiuji mirné odkapavani produktu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-BrousseRove-190320.pdf
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