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(C/2025/4122)

V treh mesecih od datuma te objave lahko organi drzave ¢lanice ali tretje drzave oziroma fizi¢ne ali pravne osebe s pravnim
interesom in s sedezem ali prebivaliféem v tretji drzavi vloZijo ugovor pri Komisiji v skladu s ¢lenom 17
Uredbe (EU) 2024/1143 Evropskega parlamenta in Sveta (!).

ENOTNI DOKUMENT
,Miel de tilleul de Picardie*

EU st.: PGI-FR-03290 - 18.7.2024

1. Ime ZGO

,Miel de tilleul de Picardie®

2. Drzava ¢lanica ali tretja drzava

Francija

3. Opis kmetijskega proizvoda ali Zivila
3.1  Oznaka kombinirane nomenklature

— 04 — MLECNI PROIZVODI; PTICJA JAJCA; NARAVNI MED; UZITNI PROIZVODI ZIVALSKEGA 1ZVORA, KI
NISO NAVEDENI ALI ZAJETI NA DRUGEM MESTU

0409 — Med, naravni

3.2 Opis proizvoda, za katerega se uporablja ime iz tocke 1

,Miel de tilleul de Picardie” (lipov med iz Pikardije) je med, ki ga cebele vrste Apis mellifera proizvedejo iz nektarja
cvetic vrste Tilia sp. To je sortni med.

Proizvod je prisoten v tekodi ali kristalizirani obliki.

—  Kemicne lastnosti:
elektri¢na prevodnost [mS/cm]: < 0,7
vsebnost vode (%): < 18

vsebnost hidroksimetilfurfurala (mg/kg): < 10 po ekstrakciji

—  Lastnosti cvetnega prahu:

Med ,Miel de tilleul de Picardie” ima spekter cvetnega prahu, sestavljen iz cvetnega prahu razli¢nih rastlinskih vrst.
Vendar je zaZelena prisotnost treh vrst cvetnega prahu — kostanja, lipe in robide — saj so znacilni za geografsko
obmodje ZGO. Vsaj eden od cvetnih prahov je v medu ,Miel de tilleul de Picardie* v prevladujocem ali
spremljajo¢em delezu.

Nekateri lipovi medovi iz Pikardije morda nimajo cvetnega prahu v prevladujoc¢em ali spremljajo¢em delezu. V takih
primerih mora biti vsaj en pelodni oznacevalec prisoten kot posami¢no pelodno zrno. Lipe proizvajajo le malo
cvetnega prahu, kar pojasnjuje, zakaj ni prisoten v velikih koli¢inah.

(') Uredba (EU) 20241143 Evropskega parlamenta in Sveta z dne 11. aprila 2024 o geografskih oznacbah za vino, zgane pijace in
kmetijske proizvode ter zajamcenih tradicionalnih posebnostih in neobveznih navedbah kakovosti za kmetijske proizvode,
spremembi uredb (EU) st. 1308/2013, (EU) 2019/787 in (EU) 2019/1753 ter razveljavitvi Uredbe (EU) st. 1151/2012
(ULL, 2024/1143, 23.4.2024, ELL http://data.europa.eu/elijreg/2024/1143/0j).
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3.4

3.5

3.6

V spodnji preglednici so navedene vrste cvetnega prahu, ki jih najpogosteje vsebuje med ,Miel de tilleul de Picardie®.
Ta vsebuje spremenljive mesanice in deleZe teh vrst cvetnega prahu.

Prevladujoci cvetni prah  Spremljajoci cvetni prah Posami¢na pelodna zrna
(> 45 %) (med 15 % in 45 %) (<15 %)
lipa lipa Asteraceae (nebinovke), sadje, Poaceae, son¢nica,
Ranunculaceae (zlati¢evke), Lamiaceae (ustnatice),
kostanj kostanj Brassicaceae (kapusnice), Rosaceae (roZnice), detelja,
_ navadni gadovec, grasica, Oleaceae (oljkovke), robida,
robida trpotec, lipa, Apiaceae (kobulnice), regrat

—  Organolepti¢ne lastnosti:

Konsistenca: homogen (brez locevanja v faze), tekoc ali kristaliziran

Svetlo slamnato rumena barva z zelenkastimi odsevi

Vonj: zelis¢ni s svezimi notami po mentolu srednje do visoke intenzivnosti

Okus: osvezujo¢ z okusom po mentolu ali zdravilen, trpek, srednje sladek in s srednjo vsebnostjo kislin

Obstojnost v ustih: srednja do visoka

Krma (samo za proizvode Zivalskega izvora) in surovine (samo za predelane proizvode)

Posebne faze proizvodnje, ki jih je treba izvajati na opredeljenem geografskem obmocju

Vse faze proizvodnje, od postavitve ¢ebeljih panjev do tocenja iz naklad, se izvajajo na geografskem obmogju.

Posebna pravila za rezanje, ribanje, pakiranje itn. proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Posebna pravila za oznacevanje proizvoda, za katerega se uporablja registrirano ime

Jedrnata opredelitev geografskega obmodja
Geografsko obmodje zajema:

— 324 ob¢in v departmaju Aisne,

— 585 ob¢in v departmaju Oise,

— 22 ob¢in v departmaju Somme,

— 539 ob¢in v departmaju Pas-de-Calais,

— 11 ob¢in v departmaju Val d'Oise.
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Povezava z geografskim obmo¢jem

Povezava s poreklom temelji na posebni kakovosti proizvoda ,Miel de tilleul de Picardie” in njegovem slovesu.

Posebnosti geografskega obmodja

Regija Pikardija, ki lezi juzno od regije Hauts-de-France in severno od regije Ile-de-France, ima sveze oceansko
podnebje s celinskim vplivom, ki se postopoma povecuje proti vzhodu. To je ugodno za sestoje Sirokolistnih dreves,
ki potrebujejo vlago.

Regija Pikardija ima precej gozdnih povrsin, ki se nahajajo na planotah Pariske kotline iz terciarnih kamnin in jih
sestavljajo predvsem Sirokolistna drevesa (92 % v primerjavi s 71 % po vsej drzavi), ki pokrivajo 17 % zemljis¢
v Pikardiji z neenakomerno porazdeljenimi gozdovi. Velika gozdnata obmocja so v juzni polovici: regionalni
naravni park Oise-Pays de France na levem bregu reke Oise pokriva 60 000 ha, od tega 20 000 ha gozda, ki zajema
gozdove Halatte, Ermenonville, Chaalis in Chantilly ter ob¢inske gozdove.

Lipe predstavljajo 3,2 % vseh dreves v regiji in pokrivajo povrsino 7 600 hektarjev. Po podatkih regionalnega centra
za lastni§tvo gozdov (Centre Régional de la Propriété Forestiere) se lipe uvriCajo na osmo mesto med
najpomembnej$imi vrstami v regiji Pikardija zaradi talnih in podnebnih razmer, ki prispevajo k rasti te drevesne
vrste. Gre za vrsto, ki se pojavlja v gozdnih sestojih skupaj s kostanjem in robinijo ter skoncentrirano raste na
dolo¢enih obmogjih.

Lipovec (Tilia cordata), divja spontana vrsta, ki je v Franciji splo$no razsirjena le na severovzhodu in v Pirenejih, je
najpomembnejsa vrsta v regiji Pikardija, v nasprotju z velikolistno lipo (Tilia platyphyllos). Ima znacilno obliko listov
in druga¢no medonosno zmogljivost. Lipovci na hektar proizvedejo ve¢ kot 500 kg nektarja v primerjavi
s priblizno 200 kg, ki ga proizvedejo velikolistne lipe.

Sezonska selitev ¢ebeljih panjev poteka med junijem in julijem, tik preden lipe zacvetijo: ¢ebelarji postavijo ¢ebelje
panje v ¢asu cvetenja, po katerem tocijo lipov med, da bi zagotovili njegovo istost. Izkusnje ¢ebelarjev kazejo, da je
prisotnost lip nujen pogoj, vendar sama po sebi ne zadostuje vedno. Za pridobivanje lipovega medu je pomembno,
da ni obilice nekaterih drugih vrst, ki bi bile v polnem cvetu, saj bi to vplivalo na pricakovane posebne znacilnosti
medu ,Miel de tilleul de Picardie*.

Posebnosti proizvoda

Med ,Miel de tilleul de Picardie” je sortni med, ki ga ¢ebele proizvajajo predvsem iz nektarja lipovih cvetov (Tilia sp.),
in se od drugih lipovih medov razlikuje po svetlejsi barvi in svezem okusu po mentolu.
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5.3 Vzrotna povezava

Obilje lip na velikih gozdnih obmog¢jih v juzni Pikardiji, zlasti lipovcev, ki proizvedejo ve¢ nektarja kot velikolistna
lipa, ponuja plodno podlago za proizvodnjo sortnega medu.

Zmerno oceansko podnebje regije Pikardija z blagimi poletji in zmernimi zimami omogoca dolgo obdobje cvetenja
za lipe. Odlocitev za selitev Cebeljih panjev na obmodja z vijo koncentracijo lipovcev, ki je povezana s tem
dolgotrajnim cvetenjem, ¢ebelarjem omogoca, da tocijo med iz nektarja vije Cistosti in z visjo vsebnostjo sladkorja,
kar ima za posledico svetlej$o barvo in svez okus po mentolu, ki je izrazitejsi od okusa drugih lipovih medov, ki so
temnejSe barve z rahlim okusom karamele, povezanim z njihovim poreklom (nektar iz cvetov in medene rose
skupaj).

Zgodovinsko gledano je v delu Dictionnaire portatif du commerce iz leta 1770 ,rumeni med iz Pikardije* skupaj
z medom iz drugih regij naveden kot med s posebnimi znacilnostmi, kar ga lo¢uje od drugih. V novej$em casu se
publikacija Inventaire du patrimoine culinaire de la France (regija Pikardija), objavljen leta 1999, posveca lipovemu
medu v regiji, predstavlja njegovo zgodovino in jo povezuje z nekaterimi praksami ter strokovnim znanjem.

Danes med spoznavajo prestiZni gostinci in ga uporabljajo za izdelavo medenih izdelkov (peciva itd.). Pogosto se
omenja v literaturi (publikacija Plurielle (adj. féminin) Qui reléve la gastronomie des Hauts-de-France, Porteplume
editions, 2023: ,Lipov med iz regije Pikardija s svojimi edinstvenimi notami po mentolu velja za enega najcistejsih
v Franciji“) in v tisku (Réussir — L'Action Agricole Picarde, 2021: ,Ima homogeno teksturo, zeli§¢no aromo s svezimi
notami po mentolu ter osvezujo¢ okus po mentolu) zaradi svojega znacilnega znacaja z okusom po mentolu. Med
redno osvaja medalje na Concours Général Agricole (splosno kmetijsko tekmovanje), ki poteka v okviru pariskega
mednarodnega kmetijskega sejma, in je leta 2015 prejel nagrado za odli¢nost, poleg zlatih in srebrnih medalj iz
let 2019, 2020 in 2024.

Zgodovinski sloves medu ,Miel de tilleul de Picardie* dokazuje tudi Parc Naturel Régional Oise — Pays de France, ki
v svojih turisti¢nih bro$urah opisuje uporabo lipe pri proizvodnji medu, med ,Miel de tilleul de Picardie“ pa je
predstavljen kot vodilni proizvod iz lokalnih gozdov.

Sodelovanje v sektorju proizvodnje medu ,Miel de tilleul de Picardie” se Ze vec let povecuje. Leta 2018 je sektor
sestavljalo priblizno 15 ¢ebelarjev, ki so proizvedli 35 ton.

Sklic na objavo specifikacije proizvoda

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-MielTilleulPicardie-CP010425.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4122/oj


https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-MielTilleulPicardie-CP010425.pdf

	Objava zahtevka za registracijo imena v skladu s členom 15(4) Uredbe (EU) 2024/1143 Evropskega parlamenta in Sveta (C/2025/4122)

