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W nastepstwie niniejszej publikacji organy panstwa czlonkowskiego lub pafistwa trzeciego lub osoba fizyczna lub prawna
majaca uzasadniony interes oraz majaca siedzibe lub miejsce pobytu w paristwie trzecim moga, zgodnie z art. 17
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 (), wnie$¢ sprzeciw do Komisji w terminie
trzech miesigcy od daty niniejszej publikacji.
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1. Nazwa(-y) ChOG

,Miel de tilleul de Picardie”

2. Pafstwo cztonkowskie lub pafistwo trzecie

Francja

3. Opis produktu rolnego lub $rodka spozywczego

3.1.  Kod Nomenklatury Scalonej

— 04 - PRODUKTY MLECZARSKIE; JAJA PTASIE; MIOD NATURALNY; JADALNE PRODUKTY
POCHODZENIA ZWIERZECEGO, GDZIE INDZIE] NIEWYMIENIONE ANI NIEWLACZONE

0409 — mi6d naturalny

3.2, Opis produktu, do ktérego odnosi sig nazwa podana w pkt 1

,Miel de tilleul de Picardie” jest miodem produkowanym przez pszczoly Apis mellifera z nektaru kwiatéw lipy Tilia sp.
Jest to midd jednokwiatowy.

Wystepuje w postaci plynnej lub skrystalizowanej.

—  Wriasciwosci chemiczne:
przewodnos¢ elektryczna (mS/cm): < 0,7
zawarto$¢ wody (%): < 18

zawarto$¢ hydroksymetylofurfuralu (mg/kg): < 10 po ekstrakcji

—  wlasciwosci melisopalinologiczne:

,Miel de tilleul de Picardie” ma spektrum pytkowe skladajace si¢ z pylkéw réznych gatunkéw botanicznych. Jednak
obecno$¢ nastepujacych trzech pytkéw: kasztanowca, lipy, jezyny jest najbardziej pozadana, poniewaz sa one
markerami obszaru geograficznego ChOG. ,Miel de tilleul de Picardie” zawiera co najmniej jeden z tych pylkéw
w proporcji dominujacej lub towarzyszace;.

Niektére miody lipowe z Pikardii mogg nie zawiera¢ pytkéw dominujacych ani towarzyszacych. W takim przypadku
co najmniej jeden z markeréw pytkowych musi znajdowal si¢ w wyizolowanym pylku. Olejek lipowy wytwarza
niewiele pytkéw, co wyjasnia, dlaczego nie wystepuja one w duzych ilo$ciach.

(") Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2024/1143 z dnia 11 kwietnia 2024 r. w sprawie oznaczeri geograficznych
w odniesieniu do wina, napojéw spirytusowych i produktéw rolnych oraz gwarantowanych tradycyjnych specjalnosci i okreslen
jako$ciowych stosowanych fakultatywnie w odniesieniu do produktéw rolnych, zmieniajace rozporzadzenia (UE) nr 1308/2013,
(UE) 2019/787 i (UE) 2019/1753 oraz uchylajace rozporzadzenie (UE) nr 1151/2012 (Dz.U. L, 20241143, 23.4.2024, ELL: http://
data.europa.eu/elifreg/2024/1143/0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4122/oj
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Ponizsza tabela przedstawia pylki najczesciej wystepujace w ,Miel de tilleul de Picardie”. Pylki te wystepuja
w réznych kombinacjach i proporcjach.

Pytki dominujace Pylki towarzyszace Pylki wyizolowane
(> 45 %) (od 15 % do 45 %) (<15 %)
Lipa Lipa Astéraceae, drzewa owocowe, Poaceae, stonecznik,

Renonculaceae, Lamiaceae, kapustne, rézowate,
koniczyna, zmijowiec, wyka, Oleaceae, jezyny, babka
lancetowata, lipa, Apiaceae, mniszek

Kasztanowiec Kasztanowiec

Jezyna

—  Wilasciwosci organoleptyczne:

konsystencja: jednorodna (bez rozdzielania faz), ptynna lub skrystalizowana

barwa jasna, stomkowozélta z zielonkawymi refleksami

zapach: roélinny ze §wiezymi nutami, mentolowy o $redniej do mocnej intensywnosci

Smak: $wiezy i mentolowy lub przypominajgcy produkt medyczny, cierpki, Srednio stodki, Srednio kwasny

Utrzymujacy si¢ posmak: $redni do mocnego

Pasza (wykgcznie w odniesieniu do produktow pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktow
przetworzonych)

Poszczegdlne etapy produkgji, ktore muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji, od instalowania uli po zbiory z ramek, odbywaja si¢ na wyznaczonym obszarze
geograficznym.

Szczeg6towe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Szczegotowe zasady dotyczgce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego
Obszar geograficzny obejmuje:

— 324 gminy w departamencie Aisne;

— 585 gmin w departamencie Oise;

— 22 gminy w departamencie Somme;

— 539 gmin w departamencie Pas-de-Calais;

— 11 gmin w departamencie Val d'Oise.
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5.2.
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Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwiazek z pochodzeniem opiera si¢ na szczegdlnej jakosci ,Miel de tilleul de Picardie” i jego renomie.

Specyfika obszaru geograficznego

Pikardia, potozona na potudniu regionu Hauts-de-France i na péinoc regionu Ile-de-France, korzysta ze rzeskiego
klimatu oceanicznego, o gradiencie nachylenia ladu w kierunku wschodnim, co sprzyja rodlinom lisciastym
potrzebujacym wilgoci.

W zwigzku z tym w Pikardii znajduje si¢ duzy kompleks lesny polozony na plytach trzeciorzedowych basenu
paryskiego, skladajacy si¢ glownie z drzew liSciastych (92 % w poréwnaniu z 71 % Srednio w reszcie kraju),
zajmujagcy 17 % terytorium Pikardii, charakteryzujacy si¢ nieréwnomiernie rozmieszczonymi obszarami
zalesionymi. Duze zalesione masywy znajduja si¢ w poludniowej czesci obszaru, sa to: Regionalny Park
Przyrodniczy Oise-Pays de France na lewym brzegu rzeki Oise zajmujacy 60 000 ha, w tym 20 000 ha laséw,
i obejmujacy lasy Halatte, Ermenonville, Chaalis, Chantilly i lasy gminne.

Lipy stanowig 3,2 % zasobow regionalnych, zajmujac powierzchni¢ 7 600 ha. Dane z Regionalnego Osrodka
Wilasnosci Lesnej (Centre Régional de la Propriété Forestiére) pokazujg, ze lipa jest smym co do waznosci gatunkiem
w Pikardii, ze wzgledu na warunki glebowo-klimatyczne sprzyjajace rozwojowi tego gatunku lesnego. Jest to
gatunek obecny w obszarach le$nych, wraz z kasztanami i akacjami, na niektérych obszarach wystepujacy
W zageszczeniu.

Lipa drobnolistna (Tilia cordata), spontaniczny i dziki gatunek wystepujacy we Frangji tylko na pétnocnym wschodzie
i w Pirenejach, jest wazniejszym gatunkiem w Pikardii niz lipa szerokolistna (Tilia platyphyllos). Wyrdznia sig
ksztaltem lisci i ma inng zdolno$¢ produkeji miodu. Lipa drobnolistna wytwarza ponad 500 kg nektaru z hektara,
a okolo 200 kg w przypadku lipy szerokolistne;j.

Przeniesienie uli przeprowadza si¢ miedzy czerwcem a lipcem, bezposrednio przed kwitnieniem lip: pszczelarze
instalujg ule na czas kwitnienia, a nastgpnie zbierajg midd lipowy pod koniec kwitnienia, aby zapewni¢ jego
czysto$¢. Doswiadczenie pszczelarzy pokazuje, ze obecnosé lip jest warunkiem koniecznym, ale niekoniecznie
wystarczajgcym. Aby uzyskaé midd lipowy, wazne jest, aby inne gatunki nie wystepowaly zbyt obficie w pelni
kwitnienia, co miatoby wplyw na pozadane, szczegdlne cechy ,Miel de tilleul de Picardie”.

Specyfika produktu

,Miel de tilleul de Picardie” jest miodem jednokwiatowym produkowanym przez pszczoly gléwnie z nektaru
kwiatéw lipy (Tilia sp), ktéry odréznia si¢ od innych miodéw lipowych jasniejsza barwa oraz S$wiezym
i mentolowym smakiem.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4122/oj
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5.3.  Zwigzek przyczynowy

Obfito$¢ lip, w szczegdlnosci lip drobnolistnych, bardziej miododajnych niz lipy szerokolistne, w duzych
zalesionych masywach na poludniu Pikardii stwarza sprzyjajace warunki do produkcji miodu jednokwiatowego.

Umiarkowany klimat oceaniczny Pikardii, z fagodnymi latami i umiarkowanymi zimami, sprzyja dlugotrwalemu
kwitnienia lip. Wybieranie przez pszczelarzy miejsc sezonowego przenoszenia uli na obszary o wigkszym
zageszczeniu lip drobnolistnych, skorelowane z tym dlugim okresem kwitnienia, umozliwia zbiér bardziej czystego
miodu nektarowego o wyzszej zawarto$ci cukru, ktory nadaje ja$niejsza barwe oraz $wiezy i mentolowy smak
wyrazniejszy niz w innych miodach lipowych, ktére bedg mialy ciemniejszy wyglad z lekkim karmelowym
smakiem zwiazanym z ich pochodzeniem (polaczenie nektaru kwiatowego i spadzi).

Z historycznego punktu widzenia w ,Dictionnaire portatif du commerce” z 1770 r. wymienia si¢ ,z6lty midd
z Pikardii” wéréd innych produktéw regionalnych, ktére zasluguja na wyrdznienie. Bardziej wspoélczesnie,
opublikowany w 1999 r. spis francuskiego dziedzictwa kulinarnego (region Pikardii) odnosi si¢ do miodéw
lipowych z regionu, przedstawiajgc historie produktu, zwigzang z tradycyjnymi praktykami i wiedza fachows.

Obecnie produkt jest uznany i wykorzystywany przez prestizowe restauracje, ktore oferuja w szczegdlnosci
produkty wytworzone z tego miodu (ciastka itp.). Jest on czesto wymieniany w literaturze (opracowanie ,Plurielle”
(w rodzaju zenskim) Qui révele la gastronomie des Hauts-de-France, wydawnictwo Porteplume, 2023: ,Ze wzgledu na
szczegélne nuty mentolowe miéd lipowy z Pikardii jest uwazany za jeden z najczystszych we Frangji”)
i w artykulach prasowych (Réussir — Action Agricole Picarde, 2021: ,[mi6éd] ma jednorodng konsystencje, zapach
rodlinny z nutami $wiezymi lub mentolowymi, $wiezy i mentolowy smak”), gdzie przypomina si¢ o jego
charakterystycznym mentolowym charakterze. Miéd ten jest bardzo czesto nagradzany w Concours Général
Agricole (Powszechny konkurs rolniczy) organizowanym w ramach migdzynarodowych targéw rolniczych (Salon
International de I'Agriculture) w Paryzu. W 2015 r. otrzymal Prix d'excellence, a takze zloty i srebrny medal w latach
2019, 20201 2024.

Historyczna renome ,Miel de tilleul de Picardie” podkresla si¢ réwniez w parku narodowym ,Naturel Régional Oise —
Pays de France”, ktéry w swoich broszurach turystycznych opisuje lipowe praktyki pszczelarskie i prezentuje ,Miel
de tilleul de Picardie” jako reprezentacyjny produkt pochodzacy z lokalnych laséw.

Coraz bardziej aktywna w ciagu ostatnich kilku lat grupa producentéw ,Miel de tilleul de Picardie” obejmuje okoto
pietnastu pszczelarzy, a ich produkcja wyniosta w 2018 r. 35 ton.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-MielTilleulPicardie-CP010425.pdf
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