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Zvefejnéni zddosti o zdpis zemé&pisného oznaleni v souladu s €l. 15 odst. 4 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143

(C/2026/5131)

Ve lhité tf mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlist¢ ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ().

JEDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni pitvodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
~Bere Sadu“

EU ¢.: PGI-RO-03386 - 24. prosince 2024

1. Nizev (Nazvy) CHZO
.Bere Sadu*
2. Druh zemépisného oznaceni

CHOPO CHZO

3. Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patfi
Rumunsko

4. Popis zemédélského produktu

4.1 Klasifikace zemédelského produktu podle cisla a kddu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6 odst. 1 nafizeni
(EU) 2024/1143

22 - NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2203 - Pivo vyrobené ze sladu

4.2 Popis zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

,Bere Sadu“ je lezdk vyrdbény alkoholovym kvasenim sladové mladiny, kterd se pfipravuje z vody, je¢ného sladu,
chmele a pivovarskych kvasnic.

Alkohol pochdzi vyhradné z pfirozeného kvaseni sladové mladiny, bez pfidini alkoholu ¢i jinych
fermentovatelnych produktd na konci procesu kvaseni. Vyrébi se dva druhy piva: tradicni svétlé a tmavé pivo.

,Bere Sadu“ je nepasterizované a nefiltrované pivo, které se vyznacuje fizenym kvasenim a zrdnim, diky ¢emuz
v ném zustavaji jemné kvasinky vzniklé v rdmci ptirozeného vyrobniho procesu.

Tento produkt md vyvdzeny senzoricky profil typicky pro tradi¢ni lezdky vyznacujici se rovnovahou mezi
sladovym a chmelovym aroma, nahotklou chuti, svéZi vini a pfirozenym nasycenim oxidem uhli¢itym, které je
vysledkem procesu kvaseni a zréni, a déle pfitomnosti jemného kvasni¢niho kalu. Diky tomu ma produkt mirné
zakaleny vzhled a svézi chuf, kterd je tradi¢né spojovana s pivem vyrabénym v této lokalité.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http:/[eur-lex.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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4.2.1

4.2.2

4.3

,Bere Sadu“ — varianta tradi¢ni svétlé pivo — je nepasterizované a nefiltrované pivo s nasledujicimi vlastnostmi:

Organoleptické vlastnosti:

Barva: jasné zlatozlutd s jemnym perlefovym odleskem ve sklenici
Vineé: lehkd, svéZi a ovocnd
Chut: lehkd, sladovd a chmelend, stfedné hotkd s vyvazenym nasladlym sladovym zdvérem

Péna: hustd a krémovd, velmi svétlé barvy

Fyzikdlné-chemické vlastnosti:

Pavodni mladina: 11,0-12,5 °P
Obsah alkoholu: 4,5 — 5,2 % obj.
Barva: 7-14 EBC

Hoikost: 20-26 IBU

,Bere Sadu“ — varianta tmavé pivo — je nepasterizované a nefiltrované pivo s ndsledujicimi vlastnostmi:

Organoleptické vlastnosti:

Barva: ve sklenici médéné hnédd do kastanova
Viné: karamelovd, s jemnym sladovym a ovocnym ténem

Chut: bohatd chut s tony prazeného sladu a naslidlym profilem, stfedni plnosti s vyraznym chmelovym
charakterem a stfedni hotkosti

Péna: hustd, smetanové barvy, s jemnym perlenim

Fyzikdlné-chemické vlastnosti:

Pivodni mladina: 11,0-12,5 °P
Obsah alkoholu: 4,5 — 5,2 % obj.
Barva: 22-30 EBC

Horkost: 22-28 IBU

Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznacenych chranénym oznacenim pivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chranénym zemépisnym oznacenim)

Suroviny pouzivané k vyrobé produktu ,Bere Sadu“ jsou: voda, je¢menny slad, chmel a pivovarské kvasnice.

Prvkem, ktery se s vyrobou piva v obci Sadu tradi¢né spojuje, je voda. Voda pouzivand k vyrobé produktu ,Bere
Sadu“ pochdzi vyhradné z vymezené zemépisné oblasti a je Cerpdna z horskych prament nachdzejicich se na
spravnim tizemi obce Sadu v okrese Sibiu, které patii do povodi feky Sadu.

Dostupnost vodnich zdroji v horské oblasti tidoli Sadu historicky napomadhala rozvoji pivovarstvi v této obci.
Tato primyslovd tradice pfispéla k tomu, Ze se v povédomi vefejnosti spojil ndzev ,Bere Sadu” s obci Sadu.

Voda pouzivand pfi vyrobé piva ,Bere Sadu“ je ,mékka“, md nizky obsah minerdlnich latek a charakteristiky
vhodné pro vafeni piva. To na pocdtku 20. stoleti vedlo k soustfedovani pivovarskych ¢innosti do obce Sadu, jak
uvadgji historické a dokumentarni prameny tykajici se rozvoje mistniho pramyslu.
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4.4

4.5

Béhem vyrobniho procesu je zakdzdno zamérné ménit minerdlni sloZeni vody za t¢elem umélého napodobeni
vlastnosti vody pochdzejici z vymezené zemépisné oblasti.

Pouzivany slad, chmel a kvasnice jsou v souladu se stivajicimi pivovarskymi postupy a mohou pochézet z oblasti
mimo vymezenou zemépisnou oblast.

Zdrojem vody pouzivané pii vyrobé piva je pramen lezici nad obci Sadu v okrese Sibiu.
Tento zdroj neni ve vyhradnim vlastnictvi SdruZeni pro propagaci piva Sadu, ale je vefejné piistupny vSem

zainteresovanym subjektim, které pottebuji zasobovani vodou, v¢etné pfipadnych budoucich vyrobcti, ktefi by
mohli vyuzivat vyhody zemépisného oznaceni za pfedpokladu, Ze splni specifikaci produktu.

Specifické kroky pfi produki, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Vsechny zdsadni kroky vyrobniho procesu piva ,Bere Sadu® — jak u tradi¢niho svétlého, tak u tmavého piva — se
odehrévaji ve vymezené zemépisné oblasti a zahrnuji:

—  tfidéni a vdZeni riznych druht sladu a chmele,

—  Srotovdni sladové smési,

—  vafeni,

—  rmutovani,

— filtrovani a proplachovani rmutu,

—  vafeni sladové mladiny, pfiddni chmele,

—  chlazeni mladiny,

—  pfidan{ kvasnic,

—  alkoholové kvaseni pii teplotich typickych pro lezdky, nacez nésleduje zrani piva.

Provadéni téchto kroki ve vymezené zemépisné oblasti zajistuje zachovani mistnich vyrobnich postupt
a kontinuitu pivovarské tradice spojené s obci Sadu.

Zyldstni pravidla pro baleni, krdjeni, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Tradi¢ni svétlé pivo i tmavé pivo ,Bere Sadu“ se uvadi na trh v hnédych nebo zelenych sklenénych lahvich (0,5 1)
a v nerezovych sudech s dubovym oblozenim (51, 101, 30 1 a 50 ), které jsou vhodné pro podavani cepovaného
piva.

Pivo se sta¢i do lahvi pod tlakem pomoci izobarického (protitlakového) plnéni. Lahve a sudy se sterilizuji
vymyvanim a ndslednym oSetfenim vysokotlakym CO, a poté se pivo pfeCerpavd z nddrze do sklenénych lahvi
nebo nerezovych sudti s dubovym obloZenim pfi teploté 0 az 5 °C, ¢imz se zabréni tvorbé pény.

Baleni probihd vyhradné ve vymezené zemépisné oblasti, jakmile je dokonéen proces zrdni. Sticeni do lahvi tzce
souvisi s jakosti hotového produktu, a proto musi byt tento krok proveden jesté pfed jeho pfepravou mimo
vymezenou zemépisnou oblast. Tento pozadavek je odiivodnén specifickymi vlastnostmi produktu, tj. tim, Ze
,Bere Sadu” je nepasterizované a nefiltrované pivo obsahujici aktivni kvasinky pochdzejici z pfirozeného procesu
kvaseni.

Pfeprava produktu mimo vymezenou zemépisnou oblast pied jeho balenim by mohla vést ke zméndm jeho
organoleptickych vlastnosti z nasledujicich davodi:

—  nekontrolované obnoveni ¢innosti kvasinek,

— teplotni vykyvy béhem pfepravy,
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—  oxidace piva,

—  ztrata pfirozené stability pény a aromatického profilu.

Baleni pfimo v misté produkce umoziuje kontrolovat teplotu, tlak a hygienické parametry specifické pro
izobarické stdcen, coZ pFispivé k zachovani vlastnosti produktu, s nimiz je povést oznaceni ,Bere Sadu” spojena.

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti je proto nezbytné k zachovani vlastnosti produktu i k udrzeni souvislosti
mezi jeho povésti a zemépisnym ptvodem.

Zyldstni pravidla pro oznacovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na etiketé vyrobku uvddéného na trh pod ndzvem ,Bere Sadu® musi byt uvedeno nésledujict:

—  nézev ,Bere Sadu*,

—  slova ,Indicatie Geografici Protejatd“ (chranéné zemépisné oznaceni) nebo zkratka ,IGP“ (CHZO),

—  graficky symbol Evropské unie pro chrdnénd zemépisnd oznaceni, pouzivany v souladu s prévnimi pfedpisy
Evropské unie.

Nézev ,Bere Sadu“ musi byt na etiketé uveden tak, aby jasné oznacoval zemépisny ptivod produktu, a nesmi byt
pouzivan jako individudlni ochrannd znidmka. Pouzivini tohoto ndzvu je povoleno vyhradné hospodaiskym
subjektiim, které vyrdbéji pivo ve vymezené zemépisné oblasti a spliiuji pozadavky specifikace produktu.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Vymezenou zemépisnou oblasti pro vyrobu produktu ,Bere Sadu“ je spravni izemi obce Sadu v okrese Sibiu
v Rumunsku.

Obec Sadu se nachdzi v jizni ¢asti okresu Sibiu, v horské oblasti tidoli Sadu, ptiblizné 18 km jizné od mésta Sibiu,
mezi pohofimi Cindrel a Lotru.

Vymezend oblast zahrnuje oblasti, v nichZ se nachdzeji odbérnd mista vody vyuZzivané pfi vyrobé, v povodi feky
Sadu na spravnim tzemi obce.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Zadost o zépis ndzvu ,Bere Sadu“ se opird vyhradné o povést tohoto produktu.

Vyroba piva v obci Sadu je doloZena od let 1912-1913, kdy zde byl zfizen vyrobni zdvod za Gcelem vyuZiti
mistnich zdroji horské vody. Cinnost slavného pivovaru, ktery zaloZil Thomas Binder a ktery po roce 1945
ptisobil pod ndzvem pivovaru Bere Sadu, vedla k tomu, Ze se ndzev ,Bere Sadu“ spojil s pivem zde vyrdbénym.

Dokumenty z obecniho archivu v Sadu z roku 1913, které se zabyvaji regiondlnim primyslovym dédictvim
a historickymi publikacemi, potvrzuji pouZzivani ndzvu ,Bere Sadu“ v riznych historickych obdobich, véetné
mezivale¢ného, povile¢ného a nésledného pramyslového obdobi.

Na s. 280 knihy Sadu Repere istorice si itinerarii cultural-turistice (Sadu — historické pamatky a kulturni a turistické
trasy), vydané muzeem Astra v Sibiu v roce 2015, je ,Bere Sadu“ uvedeno mezi druhy piva vyrdbénymi
pivovarem v obci Sadu.

V priibéhu Casu se ndzev zacal pouZivat k oznaceni piva pochdzejictho z obce Sadu, a to bez ohledu na pfipadné
zmény v organizaci ¢i vlastnictvi vyrobnich zafizeni.

Volker Wollmann ve své knize Patrimoniu Preindustrial si Industrial in Romania (Pfedpramyslové a pramyslové
architektonické dédictvi v Rumunsku), sv. III, vydané nakladatelstvim Honterus, na strané 332 uvadi, ze po druhé
svétové vélce pokracovala ¢innost pod ndzvem Fabrica de Bere Sadu S.A., pficemz v roce 1948 byl podnik
zndrodnén a nasledné fungoval pouze pod nazvem pivovaru Bere Sadu. Od roku 1979, po fadé investic do
modernizace pivovaru, vyroba vzrostla.
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Poté, co stary vyrobni zdvod v roce 2007 ukoncil provoz, se ndzev ,Bere Sadu“ nadile objevoval v mistnich
publikacich, kulturnich materidlech a novinaiskych ¢lancich tykajicich se pramyslové tradice obce a v povédomi
vefejnosti ztistal jako pivo typické pro oblast Sadu.

K obnoveni vyroby v roce 2017 doslo diky vyuziti historické povésti spojené s ndzvem ,Bere Sadu®, ktery byl
zachovén za Gcelem oznaceni piva vyrdbéného ve vymezené zemépisné oblasti.

Historické zminky o produktu ,Bere Sadu“ se objevuiji jak v archivech pivovaru Bere Sadu S.A., tak v publikacich
raznych autort vydanych v priibéhu let a také v materidlech kulturnich instituci ¢i mistnich orgdnd vetejné spravy.

Povést produktu ,Bere Sadu“ je spojena s mistni tradici pivovarstvi v obci Sadu a opird se o know-how preddvané
z generace na generaci v ramci mistni komunity.

Vlastnosti mistni vody historicky napomahaly rozvoji pivovarstvi v této oblasti, coZ pfispélo ke spojeni produktu
s jeho mistem ptvodu.

Tento ndzev souhrnné oznacuje pivo vyrabéné v této obci a neni spjat s konkrétnim hospodaiskym subjektem,
nybrz s tradici pivovarstvi v oblasti Sadu.

Soucasnou povést produktu ,Bere Sadu“ dokladaji zminky o ném v regiondlnim tisku, jeho pifitomnost na
gastronomickych akcich i na internetu, kde je tento ndzev dasledné spojovan s obci Sadu a mistn{ pivovarskou
tradici.

Za ucelem dolozeni soucasné povésti ndzvu ,Bere Sadu“ jsou nize uvedeny odkazy na externi, ovéfitelné
a datované zdroje (novinové ¢lanky, medidlni materidly, akce a online platformy), v nichZ je ndzev ,Bere Sadu“
vyslovné pouzivdn k oznaceni produktu a je spojovan s obci Sadu.

C. Zdroj Datum Souvislost a stru¢ny popis obsahu
1 Turnul Sfatului | 1980; 1994 Clanky z regionalniho tisku , Tribuna Sibiului*, v nichz se zmitiuje
— stiri online pivo vyrabéné v obci Sadu
gﬁriﬁm https:/[www.turnulsfatului.rofuploads/media/2025/9/17/1975-
. tribunasibiului-08-1634948094-pages39-39-v6vn.pdf;
Sfatului —
online zprévy Ro¢nik XXVII, ¢. 5829 -,V pivovaru v obci Sadu se vse neslo ve
z oblasti znameni prekondvani rekordd — pracovity kolektiv tamniho
Sibiu) pivovaru oslavil vyznamny svétek pracujicich fadou pozoruhodnych
vysledka.
https:/fwww.turnulsfatului.ro/wp-content/uploads/2025/09/1949-
luptasibiliui-07-1634593333-pages79-79-ozyv.pdf;
Ro¢nik I (VS) - ¢. S3 (1279), sobota 16. Cervence 1949 —
O socialistickém soutézeni v produktivité ve dvou zdvodech
,Pivovar v obci Sadu spolu s pivovarem ve mésté Sibiu zdsobuji cely
region timto levnym a dobrym produktem. ...¢
2 Monitorul de 1999; 2005 Clanek o souvislosti ndzvu s obci a 0 uznani kvality sadské vody
fllcl))smo_ Jdiska www.turnulsfatului.rofuploads/media/2025/9/17/1999-
publl)ikace monitoruldesibiu-04-1684928182-pages59-59-flae.pdf

Monitorul de Sibiu — pondéli 5. dubna 1999

,Spole¢nost Bere Sadu véera oficidlné uvedla na trh novy typ piva ...,
vyrdbény v licenci némecké spolecnosti Schaller Brau GmbH

z Bavorska ... Jednou z pfednosti této spolecnosti sidlici v Sibiu je
voda z obce Sadu ..., kterd je pro své vlastnosti zndima dokonce

i v Némecku: je to nejlepsi voda pro vyrobu piva, ... K vyrobé
naseho piva doddvame vodu a némeckd strana dodéva technologii

a recepturu.”
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Zdroj Datum Souvislost a stru¢ny popis obsahu

Turnul Sfatului | 26. 1. 2020 Clanek o obnoveni vyroby piva v Sadu mistnim vyrobcem a o zdjmu

— stiri online mistn{ komunity o ndvrat tradi¢niho piva spojeného s oblasti Sibiu

din Sibiu na trh

(Turnul https:|www turnulsfatului berea-sadu-a-reinviat-la-tocil

Sfatului - ttps:/[www.turnulsfatului.ro/2020/01/26 [berea-sadu-a-reinviat-la-tocile-

: . urmeazd-berea-trei-stejari-rdquo-nu-vreau-sa-iesim-din-sibiu-rdquo-
online zpravy
| 163536/

z oblasti

Sibiu) V Tocile se opét vafi pivo Sadu ... ,Nechci odjet ze Sibiu*

Mesagerul de 24.10.2022 Clanek predstavujici historii pivovaru v obci Sadu a jeho roli

Sibiu v pramyslovém rozvoji obce a zdiiraziujici mistn{ pivovarskou
tradici
https://mesageruldesibiu.ro/glorie-si-decadere-fabrica-de-bere-sadu-foto-
video/
,Slava a tpadek. Pivovar Bere Sadu (foto-video)*

Sibiul Az 6.8.2023 VideoreportdZz o obnoveni vyroby piva Sadu a o procesu femeslné
vyroby piva v této obci v rdmci projektu ,Chuté a barvy — piibéhy
mistnich producentd, ktery iniciovalo sdruzeni ACT-Sibiu (2023)
https://sibiulazi.ro/2023/08/06 video-povestea-berii-sadu-o-traditie-
reinviata-cu-dragoste-si-pasiune-daca-ne-ajuta-dumnezeu-o-sa-
multiplicam-business-ul-acesta/
VIDEO Piibéh piva Sadu — tradice oZivend s ldskou a vasni: ,S Bozi
pomoci tento podnik rozvineme*

Sibiu 20.5.2025 Clanek o prezentaci mistnich produktii z obce Sadu, véetné piva

Independent Sadu, na akci pofddané v némeckém mésté Landshutu
https://sibiuindependent.ro/2025/05/20/sadu-cucereste-inimile-din-lands
hut-berea-locali-traditiile-si-ospitalitatea-au-ficut-senzatie-in-germania/
,Pivo Sadu si v Landshutu ziskdva srdce nav§tévnikd. Mistni pivo,
tradice a pohostinnost vzbudily v Némecku velky ohlas*

Sibiul in 20.5.2025 Clanek popisujici prezentaci piva Sadu na gastronomické akci

Imagini v Bavorsku (Landshut, Némecko)
https://sibiulinimagini.ro/bere-sadu-cucereste-inimile-bavarezilor-la-lands
hut/
,Pivo Sadu si v Landshutu podmanilo srdce Bavort

Tribuna Sibiu | 2023 Materidl o festivalu podzimnich tradic v obci Sadu, kde se prezentuji

mistn{ produkty, v¢etné piva vyrdbéného v této obci

https:/[www.tribuna.roffestivalul-traditiilor-de-toamna-a-stralucit-in-sadu-
comuna-care-a-iluminat-romanii-si-romania-sunt-sadean-si-sunt-mandru-
la-640-de-ani-de-atestare-documentara/

A ty z vas, ktefi jesté neochutnali pivo Sadu, srde¢né zveme, abyste
tak ucinili, nebot sadskd voda je absolutnim tajemstvim tohoto piva,
které aspiruje na to, aby se stalo ndpojem obyvatel oblasti Sibiu.“
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9 Tribuna Sibiu | 7.10.2024

Clanek o organizaci akce typu Oktoberfest v oblasti Sibiu, kde bylo
vefejnosti piedstaveno pivo Sadu

https:/[www.tribuna.rofun-altfel-de-oktoberfest-in-natura-fara-
inghesuiala-cu-preparate-rafinate-si-bere-sadu/

,Oktoberfest v trochu jiném duchu: pod $irym nebem, bez
mrazivého pocasi, s vybranymi pokrmy a pivem Sadu®

,Odpotinek jde ruku v ruce se sklenici studeného piva, které si
¢lovék vychutnava uprostted piirody. O to se stard kolektiv pivovaru
Bere Sadu ... Ndpoje: ,Bere Sadu, ...

10 | Ora de Sibiu 13.10.2024

Zpréva o festivalu Oktoberfest ve mésté Sibiu, kde je pivo Sadu
uvedeno mezi napoji poddvanymi navstévnikim

https:/[www.oradesibiu.ro/2024/10/13/sute-de-sibieni-s-au-distrat-sam
bata-la-oktoberfest-la-targul-obor-anul-acesta-este-foarte-fain-video-foto/

Stovky lidi z mésta Sibiu se v sobotu bavily na Oktoberfestu na trziti
Obor. ,Letos je to skvélé“ (foto-video)

,Nabidka ndpojt byla rovnéz pestrd, ale hvézdou festivalu ztstalo
pivo ... Napfiklad pivo Sadu stoji 20 RON.

11 | Adevdrul 9.9.2018, Clanek o pivovarské tradici ve mésté Sibiu a o mistnich pitkladech
aktualizovdno vyroby, véetné zminek o pivu Sadu
4.8.2022 https:/[adevarul.rostiri-locale/sibiu/prima-fabrica-de-bere-artizanala-din-
sibiu-un-1889565.html
,Obecné se snazime, aby se co nejvice blizilo zndmym piviim
z oblasti Sibiu, jako jsou napfiklad ,Trei Stejari’, Bere Sadu atd.
Oblast Sibiu md tradici vyroby piva a pravé na to se snazime
navazat.”
12 | Untappd leden-biezen Mezindrodni degusta¢ni platforma, na které se spotiebitelé registruji
2026 a hodnoti produkty — piva Sadu

Aktuélni ¢innost

https:/[untappd.com/w/bere-sadu-s-r-1/457048
... popiji pivo Sadu blonde od spolecnosti Bere Sadu S.R.L.
... popiji pivo Sadu Brund od spolecnosti Bere Sadu S.R.L. v obci Sadu

13 | Instagram — | Aktudlni ¢innost | Oficidln{ Gcet, na kterém jsou prezentovany produkty, icast na
Bere Sadu v roce 2026 akcich a komunikace se spotfebiteli
https:/[www.instagram.com/beresadu/
14 | Facebook — Aktudlni ¢innost | PE{spévky propagujici pivo Sadu a jeho zafazeni na mistn{ akce
Bere Sadu v roce 2026 a gastronomické festivaly

https:/[www.facebook.com/share/p/1 AumoNLVFg/?mibextid=
wwXIfr

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu

https://www.madr.ro/docs/Caiete-de-sarcini-2024Caiet-de-Sarcini-Bere-Sadu_20.05.2026.pdf

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/5131/oj
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