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Offentliggérande av en ansokan om indring av en produktspecifikation for ett namn inom
vinsektorn i enlighet med artikel 105 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013

(C/2024/2366)

I enlighet med artikel 98 i Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr 1308/2013 (') ges ritt att gora invindningar
inom tvd manader frin dagen for detta offentliggorande.

ANSOKAN OM ANDRING AV PRODUKTSPECIFIKATIONEN
"Pico”
PDO-PT-A1445-AMO01
Datum for ansokan: 19 mars 2017

1. Regler som giller for dndringen

Artikel 105 i forordning (EU) nr 1308/2013 — annan dndring 4n en mindre dndring

2. Beskrivning av och motivering till indringen

2.1.  Uppgifter om sikanden
Beskrivning: Uppdatering av uppgifterna om sokanden.

Motivering: Uppgifterna om sékanden ér foraldrade och behover dirfor uppdateras. Andringen dr nodvindig for att
anpassa det ssmmanfattande dokumentet och produktspecifikationen till gillande regler, och den syftar samtidigt till
att forbattra och fortydliga den information som tidigare limnats.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Ovriga upplysningar” — Uppgifter om sokanden.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Ovriga upplysningar” — Uppgifter om sokanden.

2.2.  Uppgifter om de berérda parterna
Beskrivning: Strykning av upplysningarna om de berorda parterna.

Motivering: Eftersom innebdrden av begreppet "berorda parter” tolkades felaktigt inférdes sokandens uppgifter i
detta filt av misstag. Dessa uppgifter har dirfor tagits bort. Andringen dr nodvindig for att anpassa det
sammanfattande dokumentet och produktspecifikationen till gillande regler, och den syftar samtidigt till att
forbattra och fortydliga den information som tidigare limnats.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Ovriga upplysningar” — Berorda parter.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Ovriga upplysningar” — Berérda parter.

2.3.  Uppgifter om kontrollorganen
Beskrivning: Uppdatering av uppgifterna om kontrollorganen:

Motivering: Uppgifterna om sékanden ér foraldrade och behover dirfor uppdateras. Andringen dr nodvindig for att
anpassa det sammanfattande dokumentet och produktspecifikationen till gdllande regler, och den syftar samtidigt till
att forbdttra och fortydliga den information som tidigare limnats.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Ovriga upplysningar” — Uppgifter om kontrollorganen.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Ovriga upplysningar” — Uppgifter om kontrollorganen.

() EUTL 347,20.12.2013,s. 671.
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2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Uppgifter om behdriga kontrollmyndigheter
Beskrivning: Uppdatering av uppgifterna om behoriga kontrollmyndigheter.

Motivering: Uppgifterna om sdkanden &r fordldrade och behéver dirfér uppdateras. Andringen 4r nodvindig for att
anpassa det ssmmanfattande dokumentet och produktspecifikationen till gillande regler, och den syftar samtidigt till
att forbdttra och fortydliga den information som tidigare limnats.

Punkter som &ndrats i det sammanfattande dokumentet: "Ovriga upplysningar” — Uppgifter om behdoriga
kontrollmyndigheter.

Punkter som 4ndrats i produktspecifikationen: “Ovriga upplysningar” — Uppgifter om behoriga kontrollmyndigheter.

Produktkategori — tilligg av en ny kategori vinprodukter
Beskrivning: Kategorin "vin” har lagts till.

Motivering: Andringen syftar till att 6ka det ekonomiska virdet hos en produkt som redan finns i omradet, genom
att ge den en skyddad ursprungsbeteckning.

Denna typ av vin tillverkas redan av producenterna enligt omradets traditionella metoder och det ir vilkint for sin
kvalitet och sdrprigel. Att inkludera detta vin i den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” idr sdledes ett
erkdnnande av dess betydelse och kvalitet och av det mervirde det skapar f6r producenterna.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller

” »

vinerna”,

»

Sarskilda oenologiska metoder”, "Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller vinerna”,
"Sarskilda oenologiska metoder”, “Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

Produktkategori — tilldgg av en ny kategori vinprodukter
Beskrivning: Kategorin "mousserande vin” har lagts till.

Motivering: Andringen syftar till att 6ka det ekonomiska virdet hos en produkt som redan finns i omradet, genom
att ge den en skyddad ursprungsbeteckning.

Denna typ av vin tillverkas redan av producenterna enligt omradets traditionella metoder och det ér vilkint for sin
kvalitet och sdrprigel. Att inkludera detta vin i den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” idr sdledes ett
erkdnnande av dess betydelse och kvalitet och av det mervirde det skapar for producenterna.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller

” »

vinerna”,

»

Sarskilda oenologiska metoder”, "Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller vinerna”,
"Sarskilda oenologiska metoder”, “Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

Produktkategori — tilligg av en ny kategori vinprodukter
Beskrivning: Kategorin "vin av 6vermogna druvor” har lagts till.

Motivering: Andringen syftar till att 6ka det ekonomiska virdet hos en produkt som redan finns i omrédet, genom
att ge den en skyddad ursprungsbeteckning.

Denna typ av vin tillverkas redan av producenterna enligt omradets traditionella metoder och det 4r vilkant for sin
kvalitet och sdrprigel. Att inkludera detta vin i den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” idr sdledes ett
erkdnnande av dess betydelse och kvalitet och av det mervirde det skapar for producenterna.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller
vinerna”, "Sarskilda oenologiska metoder”, "Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Kategorier av vinprodukter”, "Beskrivning av vinet eller vinerna”,

»

"Sarskilda oenologiska metoder”, “Samband med det geografiska omradet” och "Ytterligare villkor”.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

2.12.

Beskrivning av vinet eller vinerna — kategorin "likorvin”
Beskrivning: Beskrivningen av likorvinerna har forbattrats och dndrats.

Motivering: Eftersom den tidigare beskrivningen av vinerna ansdgs alltfér allmént héllen och vag bor den dndras, sd
att det framgar vilka egenskaper som forknippas med viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico”.
Denna édndring 4r nddvindig for att anpassa det sammanfattande dokumentet och produktspecifikationen till
gillande regler.

Punkter som dndrats i det ssmmanfattande dokumentet: "Beskrivning av vinet eller vinerna” — kategorin "likorvin”.

Punkter som édndrats i produktspecifikationen: "Beskrivning av vinet eller vinerna” — kategorin "likdrvin”.

Vinframstallningsmetoder — hogsta avkastning
Beskrivning: Strykning av undantaget.

Motivering: Ett tydligt och objektivt krav har faststillts fér denna parameter, vilket garanterar enhetliga och
forutsdgbara produktionsforhéllanden.

Punkter som dndrats i det ssmmanfattande dokumentet: "Vinframstillningsmetoder”.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: ”Vinframstallningsmetoder”.

Vinframstallningsmetoder — oenologiska metoder — alla kategorier

Beskrivning: Inforande av en restriktion for framstéllningen som giller for alla produktkategorier: 85 % av den totala
volymen av druvmust mdste hdrrora frdn de huvudsakliga druvsorterna, medan &terstoden fir hérréra frin
sekundira druvsorter.

Motivering: Upprittandet av en begransad forteckning dver druvsorter som dr nodvindiga for att garantera dktheten
och de sirskilda egenskaperna hos viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” har lett till att en minsta
procentandel har faststillts for den totala mangd druvmust som méste hirrora frdn dessa huvudsakliga druvsorter.
Eftersom de sekundira druvsorterna ocksd ingdr bland de sorter som traditionellt odlas i det geografiska omradet,
tillts dock anvindning av dessa i begrinsad utstrickning. Detta dventyrar inte de sirskilda egenskaperna hos viner
med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico”.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Vinframstéllningsmetoder” — Restriktion som galler for
framstallningen.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: ”Vinframstillningsmetoder” — Restriktion som giller for
framstillningen.

Huvudsakliga druvsorter — dndring/anpassning av forteckningen Gver druvsorter

Beskrivning: Anpassning av druvsorterna till den nya nationella forteckningen. Sorterna ferndo pires, generosa,
malvasia och sercial tas bort. Sorter som har blivit sekunddra druvsorter: malvasia fina (boal) och galego dourado.

Motivering: Forteckningen over de druvsorter som fir anvindas for att framstilla viner i omrddet Pico bor
uppdateras och anpassas till den nya rittsliga ram som utgors av den nationella forteckningen 6ver druvsorter som
lampar sig for vinodling i Portugal.

Begrinsningen av de druvsorter som fir anvindas har sin grund i upprittandet av en begrinsad forteckning over
druvsorter som dr nodvindiga for att garantera dktheten och de sdrskilda egenskaperna hos viner med den skyddade
ursprungsbeteckningen "Pico”. Denna process har ocksa lett till att en druvsort som tidigare betraktades som en
huvudsaklig druvsort har flyttats till forteckningen 6ver sekundira druvsorter.

Punkter som édndrats i det ssmmanfattande dokumentet: "Huvudsakliga druvsorter”.

Punkter som édndrats i produktspecifikationen: "Huvudsakliga druvsorter”.

Inforande av sekunddra druvsorter

Beskrivning: Tva sekundira druvsorter har inforts, nirmare bestimt malvasia fina (boal) och galego dourado, som
har strukits fran forteckningen 6ver huvudsakliga druvsorter.

Motivering: Eftersom dessa druvsorter ingdr bland de druvsorter som odlas traditionellt i det geografiska omradet
dventyrar inkluderingen av dessa som sekundira druvsorter inte de sdrskilda egenskaperna hos viner med den
skyddade ursprungsbeteckningen "Pico”.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: Det ssmmanfattande dokumentet paverkas inte.

Punkter som édndrats i produktspecifikationen: "Sekundira druvsorter”.
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2.13.

Samband med det geografiska omrddet — alla kategorier

Beskrivning: Beskrivningen av sambandet med det geografiska omrddet har forbattrats och dndrats.

Motivering: Eftersom den tidigare beskrivningen av sambandet med det geografiska omradet (for kategorin "vin”)
ansdgs alltfor allmént héllen och vag, och detta samband ocksd bor beskrivas f6r de nya produktkategorierna

»

("'mousserande vin”, "likorvin” och "vin av 6vermogna druvor”), har innehdllet i denna punkt dndrats och alla
produktkategorier har inkluderats. Innehéllet har sledes fortydligats, och hinsyn har tagits till att sambandet med

det geografiska omradet omfattar alla kategorier.

Punkter som dndrats i det sammanfattande dokumentet: "Samband med det geografiska omradet”.

Punkter som dndrats i produktspecifikationen: "Samband med det geografiska omradet”.

SAMMANFATTANDE DOKUMENT

Produktens namn

Pico

Typ av geografisk beteckning
SUB - Skyddad ursprungsbeteckning

Kategorier av vinprodukter
1. Vin

3. Likorvin

4.  Mousserande vin

16. Vin av 6vermogna druvor

Beskrivning av vinet eller vinerna

1. Vin

Vita viner:

Vinerna ar ljusgula till intensivt gula, med en arom dir citrus och marina toner kombineras med inslag av tropiska
frukter. Smaken priglas av en tydlig silta och mineralitet, en uttalad syra, en mattlig alkoholsmak och en frisk

eftersmak.

Ovriga analytiska egenskaper faststills i relevant lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Ligsta totala syrahalt 46,6 mek/1
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 250

2. Likorvin

Vinerna har en barnstensgul till brun firg med gyllene skiftningar. Likorvinerna dr fylliga och vélstrukturerade och ar
oftast torra eller halvtorra, dven om de ocksa kan vara halvsota eller sota.

Deras bouquet kan innehélla toner av mogen frukt och tradfrukt. Unga viner kan ha inslag av blommor eller 6rter.
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Fruktiga aromer med inslag av torkad frukt, honung, kola, kryddor och rok utvecklas med éldern och den linga
lagringsperioden pa fat.

Vinerna har en fyllig smak som stricker sig fran torr till halvsot, med tydlig syra och silta. Detta dr fruktiga viner
(stenfrukter) som ocksd kan ha inslag av torkad frukt, honung, kola och kryddor.

Ovriga analytiska egenskaper faststills i relevant lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11

Ligsta totala syrahalt 46,6 mek/l
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 250

3. Mousserande vin

De mousserande vita vinerna ar ljusgula till intensivt gula, med en arom dir citrus och marina toner kombineras med
inslag av tropiska frukter.

Vissa dr kan de ha tropiska aromer. I munnen har de en pétaglig och frisk mousse med fina och intensiva bubblor, r
fruktiga och mineraliska, med starka marina toner och uttalad syra, och limnar en frisk och uppfriskande eftersmak.

Ovriga analytiska egenskaper faststills i relevant lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Lagsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 11,5
Ligsta totala syrahalt 46,6 mek/l
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 185

4. Vin av overmogna druvor

Vita viner:

Dessa viner har fruktiga aromer av mogen frukt och stenfrukter. Vissa ar har vinerna inslag av russin.

Lagring ger inslag av russin och marmelad med kryddor som framhavs nagot.

Smaken ar kraftig, generds, fruktig och kryddig, med noter av kola, aromatiska orter och salt samt en frisk eftersmak.

Ovriga analytiska egenskaper faststills i relevant lagstiftning.

Allmédnna analytiska egenskaper

Hogsta totala alkoholhalt (i volymprocent)

Ligsta verkliga alkoholhalt (i volymprocent) 12

Ligsta totala syrahalt 46,6 mek/l
Hogsta halt av flyktiga syror (i milliekvivalenter per liter) 18

Hogsta totala halt av svaveldioxid (i milligram per liter) 250
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Vinframstillningsmetoder
Grundliggande oenologiska metoder

1. Viner, mousserande viner, likorviner och viner av 6vermogna druvor — vinodlingsmetoder och jordman
Odlingsmetoder

De druvor som anvénds for att framstélla viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” maste komma fran
vinhas estremes (jordlotter med ett begrinsat antal trdd per hektar), ddr vinrankorna beskirs sd att de vixer ndra
marken med antingen gobeletmetoden eller cordonmetoden.

Vinstockar som 4r avsedda for att framstilla viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” méste vixa eller
vara planterade i icke-humos litisk jord och lithosoler pé ett fast substrat av basalt eller liknande stenarter som bildats
av nyare lava. Dessa jordar forekommer i ndrheten av klipphéllar och innehaller ibland stenigt material och har ett
fast lavaskikt pa ytan.

2. Viner, mousserande viner, likrviner och viner av 6vermogna druvor — traditionella metoder
Restriktion som géller for framstallningen

Vid framstillning av viner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” madste de enligt lag godkinda
traditionella oenologiska metoderna anvindas.

3. Viner — naturlig alkoholhalt i volymprocent
Restriktion som giller f6r framstillningen

Den must som anvinds ska ha en ldgsta potentiell naturlig alkoholhalt pd minst 10 volymprocent.

4. Mousserande viner — naturlig alkoholhalt i volymprocent
Restriktion som giller for framstillningen

Den must som anvinds for att framstilla basvin fér de mousserande vinerna ska ha en ligsta potentiell naturlig
alkoholhalt pa 9 volymprocent.

5. Likdrviner — naturlig alkoholhalt i volymprocent
Restriktion som géller for framstillningen

Den must som anvénds for likorvinerna ska ha en lagsta potentiell naturlig alkoholhalt p& 12 volymprocent.

6.  Viner av 6vermogna druvor — naturlig alkoholhalt i volymprocent
Restriktion som giller f6r framstillningen

Den must som anvinds for viner av overmogna druvor ska ha en ldgsta potentiell naturlig alkoholhalt pd 15
volymprocent.

7. Viner, mousserande viner, likdrviner och viner av 6vermogna druvor — druvsorter
Restriktion som géller for framstallningen

Vid framstillningen av viner, mousserande viner, likorviner och viner av dvermogna druvor med den skyddade
ursprungsbeteckningen "Pico” ska 85 % av den totala mustvolymen hirrora frin druvsorterna arinto
dos agores|terrantez da terceira, verdelho och terrantez do pico.

Aterstoden av den totala mustvolymen fir komma frin druvsorterna galego dourado och malvasia fina/boal.

8. Likorviner — lagringsperiod
Sarskild oenologisk metod

Likorviner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” fir endast buteljeras efter en lagringsperiod pd minst 36
mdnader.

9.  Viner av 6vermogna druvor — lagringsperiod

Sarskild oenologisk metod
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Viner av overmogna druvor med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” fir endast buteljeras efter en
lagringsperiod pd minst 36 manader.

b.  Hagsta avkastning
Viner, mousserande viner, likdrviner och viner av évermogna druvor

70 hektoliter per hektar

6.  Avgrinsat geografiskt omride
Det geografiska omradet for den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” omfattar
a) omraden pa hogst 100 meters hojd i kommunen Madalena,

b) omrédden pa hogst 100 meters hojd i forsamlingen Santa Luzia, en del av forsamlingen Prainha och orten Baia de
Canas i kommunen S3o Roque,

¢) omrdden pd hogst 100 meters hojd i forsamlingen Piedade och orterna Engrade och Manhenha i kommunen
Lajes.

7. Huvudsakliga druvsorter
Arinto dos acores — terrantez da terceira
Galego dourado
Malvasia fina — boal, bual
Terrantez do pico

Verdelho

8. Beskrivning av samband
Viner, mousserande viner, likorviner och viner av évermogna druvor
Denna information giller viner, mousserande viner, likorviner och viner av évermogna druvor.
Naturliga faktorer

Pico ligger i Azorernas centrala dgrupp och ar den nést storsta och mest bergiga av de azoriska 6arna. Har finns
Portugals hogsta topp, berget Pico, som reser sig till en hojd av 2 351 meter.

Berget Pico, som ocksé dr den hogsta punkten pd den mittatlantiska ryggen, kdnnetecknar 6ns terring och utgor en
orografisk barridr som orsakar skillnader i nederbord mellan sluttningarna. Detta forklarar delvis varfor de flesta
vingdrdarna ligger pd véstra sidan av 6n, dir det i allminhet regnar mindre én till exempel pd nordostra kusten.

Enligt Koppens klimatklassificeringssystem dr kustklimatet pd on Pico ett tempererat klimat av typ Csb
(medeltemperaturen under den kallaste mdnaden ér ligre dn 18 °C men hogre dn -3 °C), med regniga vintrar och
torra, svala somrar (medeltemperaturen under den varmaste manaden ar ldgre dn 22 °C).

Vinden, som orsakas av kollisioner mellan Atlantens luftmassor, priglar klimatet i stor utstrickning, genom den
hoga luftfuktighet och salthalt som den medfor.

Den relativa luftfuktigheten 4r i allménhet ldgre 4n pé de andra 6arna och ligger mellan 70 % och 80 %. Den forblir
l4g pd sommaren, dven pa natten, eftersom den virmereglerande effekten av lavastenlagren gor att temperaturen inte
varierar sarskilt mycket mellan natt och dag. Detta dr gynnsamma forhéllanden for vinodling.

Pico dr den yngsta av Azorernas dar och jordménen hir ar svagt utvecklad, grund vulkanisk jord med stora mangder
grovt material (stenar). Det finns ocksd omrdden som bestdr av lager av lavasten, sd kallade lajidos, dir man kan
observera fasta former som tyder pa 6ns vulkanism (effusiva utbrott av hawaiiansk typ).

Minskliga faktorer

De forsta vinstockarna fordes till Pico ndr 6n koloniserades 1460 och spreds snabbt 6ver hela 6n.
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Med visdom och kreativitet har invanarna pa Pico lyckats bemdstra naturen och férvandlat improduktiv sten till sin
forsorjningskilla. De planterade vinodlingar och skyddade dem fran de hdrda vindarna och stink fran havet genom
att uppritta ett enormt, strukturerat nitverk av murar, som framhaver currais (jordlotter som omges av kallmurar,
uppforda med tvé syften: att undanréja verskottssten frén jorden och ge skydd mot vinden). Ar 2004 erkinde
Unesco detta arkitektoniska verk som ett kulturlandskap pé virldsarvslistan. I dag bor det fortfarande ett folk pd
platsen som ser tillbaka pa sitt forflutna med stolthet.

Sarskilda produktegenskaper som forknippas med det geografiska omradet:
Viner, mousserande viner, likorviner och viner av 6vermogna druvor

De viktigaste sirskiljande attributen for viner, mousserande viner, likorviner och viner av 6vermogna druvor med
den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico” dr mineralitet och silta. Vinerna 4r friska med mattlig alkoholhalt och
har en bouquet som pdminner om frukt, en utpriglad syra och mineraliska toner.

Samband med det geografiska omradet:

Det grova materialet i jordmdnen pé Pico okar absorptionen och reflektionen av virme, vilket frimjar druvornas
mognad och druvsorternas uttryck av aromatiska foreningar. Detta ger viner, mousserande viner och likorviner med
utpraglade aromer. [ vissa omrdden med lager av fast lava (lajidos) dr absorptionen och reflektionen av virme dnnu
mer intensiv. Detta mojliggor produktion av druvor med en mycket hog mognadsgrad, som anvinds for att
framstalla vin av 6vermogna druvor med fruktiga aromer, sirskilt av mogen frukt och stenfrukt.

Genom de vulkaniska jordarna, i kombination med Atlantens starka paverkan pd grund av ons lage, far vinerna, de
mousserande vinerna, likorvinerna och vinerna av 6vermogna druvor med den skyddade ursprungsbeteckningen
"Pico” sin karakteristiska mineralitet och silta.

Den manskliga faktorn bygger pa traditioner som gar flera hundra &r tillbaka i tiden och tar sig uttryck i
konstruktionen av jordlotterna (currais), som kravs for att skydda vinstockarna fran Atlantvindarna och for att skapa
optimala odlingsmiljoer. Detta ar av storsta vikt for att sdkerstilla att druvorna ska fa basta mojliga forhallanden for
att mogna samt for att framstilla viner, mousserande viner, likdrviner och viner av 6vermogna druvor med
balanserade aromer.

Det mycket begrinsade antalet druvsorter som ir vél limpade for forhallandena i det geografiska omréidet ar en
avgorande och sirskiljande faktor for kvalitetsegenskaperna hos vinerna frin omradet (viner, mousserande viner,
likorviner och viner av 6vermogna druvor) och dterspeglar den sakkunskap som byggts upp under drens lopp.

9.  Visentliga ytterligare villkor

Viner, mousserande viner och likorviner med den skyddade ursprungsbeteckningen "Pico”
Rittslig ram:

Nationell lagstiftning

Typ av ytterligare villkor:

Kompletterande bestimmelser om mérkning

Beskrivning av villkoret:

Kontroll av markning fore utslippande pd marknaden.

Varumirket mdste synas pa etiketten.
Link till produktspecifikationen

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2366/oj
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