S Uradny vestnik K
B Fur6pskej Gnie Séria C

C[2024/2366 27.3.2024

Uverejnenie Ziadosti 0 zmenu Specifikicie vyrobku v sivislosti s ndzvom v sektore vinohradnictva
a vindrstva v zmysle ¢ldanku 105 nariadenia Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C/2024/2366)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prdvo vzniest ndmietku proti Ziadosti podla ¢ldnku 98 nariadenia Eurépskeho parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (') do dvoch mesiacov od ddtumu tohto uverejnenia.

ZIADOST O ZMENU SPECIFIKACIE VYROBKU
,,Pico“
PDO-PT-A1445-AMO01
Détum Ziadosti: 19. 3. 2017

1. Pravidld vztahujice sa na zmenu

Cldnok 105 nariadenia (EU) ¢. 1308/2013 - podstatnd zmena

2. Opis adovody zmeny

2.1.  Udaje o ziadatelovi
Opis: Aktualizécia tidajov o Ziadatelovi.
Dovody: Udaje o Ziadatelovi nie st aktudlne, a preto je potrebna aktualizdcia. Tito zmena je potrebna na zostdladenie
jednotného dokumentu a 3pecifikdcie vyrobku s platnymi pravidlami, pricom jej i¢elom je aj zlepSenie a objasnenie
predtym poskytnutych tidajov.
Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Dalsie informdcie” - tidaje o Ziadatelovi.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Dalgie informécie” — idaje o Ziadatelovi.

2.2, Informdcie tykajtice sa zainteresovanych strdn
Opis: Odstranenie informdcif tykajtcich sa zainteresovanych stran.

Dévody: KedZe sa vyznam pojmu ,zainteresované strany” vylozZil nespravne, idaje Ziadatela sa do tohto pola vloZili
omylom. Tieto tidaje sa preto vypustaji. Tdto zmena je potrebnd na zostladenie jednotného dokumentu
a $pecifikdcie vyrobku s platnymi pravidlami, pricom jej G¢elom je aj zlepSenie a objasnenie predtym poskytnutych
udajov.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Dalsie informécie” — zainteresované strany.

Body zmenené v Specifikdcii vyrobku: ,Dalsie informécie” — zainteresované strany.

2.3, Informdcie tykajtice sa monitorovacich orgdnov
Opis: Aktualizacia ddajov o monitorovacich orgdnoch.
Dovody: Udaje o Ziadatelovi nie st aktudlne, a preto je potrebn aktualizdcia. Tito zmena je potrebna na zostladenie
jednotného dokumentu a $pecifikdcie vyrobku s platnymi pravidlami, pricom jej ti¢elom je aj zlep3enie a objasnenie
predtym poskytnutych tdajov.
Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Dal3ie informdcie” — Informcie tykajtice sa monitorovacich organov.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Dalsie informécie — Informdcie tykajtice sa monitorovacich organov.

() U.v.EUL 347,20.12.2013,s. 671.
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2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Informdcie tykajtice sa prislusnych monitorovacich orgdnov

Opis: Aktualizdcia informdcii tykajicich sa prislusnych monitorovacich orgdnov.

Dévody: Udaje o Ziadatelovi nie sti aktudlne, a preto je potrebna aktualizcia. Tito zmena je potrebnd na zostiladenie
jednotného dokumentu a $pecifikdcie vyrobku s platnymi pravidlami, pricom jej i¢elom je aj zlepSenie a objasnenie

predtym poskytnutych tdajov.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Dalsie informdcie” — Informdcie tykajtce sa prislusnych monitorovacich
organov.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Dalsie informacie* — Informacie tykajiice sa prislusnych monitorovacich
organov.

Kategdria vyrobku — pridanie novej kategérie vinohradnickehofvindrskeho vyrobku
Opis: Doplnila sa kategéria ,Vino“.

Dévody: Tato zmena sliZi na zvysenie ekonomickej hodnoty vyrobku, ktory uz v regione existuje, a to jeho uznanim
v ramci CHOP.

Tento druh vina, ktoré je zndme svojou kvalitou a osobitostou, uz vyrobcovia vyrabaji v stlade s tradicnymi
postupmi v regione. Jeho zaclenenim v ramci CHOP ,Pico” sa uzndva jeho vyznam a kvalita, ako aj pridand hodnota
pre vyrobcov.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov“, ,Opis vina (vin)*,
LSpecifické enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin)*,
LwSpecifické enologické postupy*, ,Suvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Kategdria vyrobku — pridanie novej kategérie vinohradnickehofvindrskeho vyrobku
Opis: Priddva sa kategéria ,Sumivé vino®.

Dovody: Tato zmena slazi na zvy$enie ekonomickej hodnoty vyrobku, ktory uz v regiéne existuje, a to jeho uznanim
v ramci CHOP.

Tento druh vina, ktoré je zndme svojou kvalitou a osobitostou, uz vyrobcovia vyrabaji v silade s tradi¢nymi
postupmi v regione. Jeho zaclenenim v rdmci CHOP ,Pico“ sa uzndva jeho vyznam a kvalita, ako aj pridand hodnota

pre vyrobcov.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov*, ,Opis vina (vin),
»Specifické enologické postupy, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Body zmenené v S3pecifikdcii vyrobku: ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin),
»Specifické enologické postupy, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Kategdria vyrobku — pridanie novej kategérie vinohradnickehovindrskeho vyrobku
Opis: Doplnila sa kategéria ,Vino z prezretého hrozna“.

Dévody: Tato zmena sliZi na zvy3enie ekonomickej hodnoty vyrobku, ktory uz v regione existuje, a to jeho uznanim
v ramci CHOP.

Tento druh vina, ktoré je zndme svojou kvalitou a osobitostou, uz vyrobcovia vyrdbajii v stlade s tradi¢nymi
postupmi v regione. Jeho zaclenenim v ramci CHOP ,Pico” sa uzndva jeho vyznam a kvalita, ako aj pridand hodnota
pre vyrobcov.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Kategérie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov“, ,Opis vina (vin)*,
LSpecifické enologické postupy*, ,Suvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov®, ,Opis vina (vin),
LSpecifické enologické postupy*, ,Stvislost so zemepisnou oblastou” a ,Dalsie podmienky*.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

2.12.

Opis vin — kategdria ,Likérové vino*

Opis: Opis likérovych vin bol vylepseny a zmeneny.

Dévody: KedZe sa zistilo, Ze predchddzajiici opis vina bol vSeobecny a neurcity, mal by sa zmenit s ciefom uviest
vlastnosti, ktoré sa spdjajii s vinami s CHOP ,Pico“. Tdto zmena je potrebnd na zostladenie jednotného dokumentu
a $pecifikdcie vyrobku s platnymi pravidlami.

Body zmenené v jednotnom dokumente: Opis vin — kategéria ,Likérové vino“

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: Opis vin — kategoria ,Likérové vino*

Vindrske vyrobné postupy — maximdlne vynosy
Opis: Odstranenie vynimky.

Dovody: Pre tento parameter sa stanovila jasnd a objektivna poziadavka, ¢im sa zarucuje jednotnost
a predvidatelnost vyrobnych podmienok.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Vindrske vyrobné postupy*.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Vindrske vyrobné postupy*.

Vindrske postupy — enologické postupy — vsetky kategérie

Opis: Zaradenie obmedzenia tykajiceho sa vyroby, ktoré sa vztahuje na vietky kategérie vyrobku: 85 % z celkového
objemu mustu musi pochddzat z hlavnych mustovych odrod, zatial ¢o zvySok moéze pochddzat z doplnkovych

odrod.

Dévody: Stanovenie obmedzeného zoznamu mustovych odrod, ktoré st nevyhnutné na zarucenie autentickosti
a priznac¢ného charakteru vin s CHOP ,Pico“, viedlo k vymedzeniu minimdlneho percentudlneho podielu
z celkového objemu mustu, ktory musi pochddzat z tychto hlavnych odrod. Kedze viak medzi tradi¢né odrody,
ktoré sa pestuji v zemepisnej oblasti, patria aj doplnkové odrody, umoznenie ich pouZivania v obmedzenom
rozsahu neohrozuje prizna¢ny charakter vin s CHOP ,Pico”.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Vindrske vyrobné postupy“ — obmedzenie tykajice sa vyroby vina.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Vindrske vyrobné postupy“ — obmedzenie tykajtice sa vyroby vina.

Hlavné mustové odrody — zmena/zosiiladenie zoznamu odrod

Opis: Zosuladenie mustovych odrod s novym ndrodnym zoznamom. Odstranenie odrod Ferndo —Pires, Generosa,
Malvasia a Sercial. Odrody, ktoré sa stali doplnkovymi: Malvasia Fina (Boal) a Galego Dourado.

Dévody: Zoznam mustovych odrod, ktoré sa moézu pouzit na vyrobu vin v regiéne Pico, by sa mal aktualizovat
a zostladit s novym pravnym rdmcom, ktorym sa stanovuje ndrodny zoznam odréd vhodnych na vinohradnictvo
v Portugalsku.

Obmedzenie tykajtce sa odrod, ktoré sa mézu pouzit, vyplyva zo stanovenia obmedzeného zoznamu odrod, ktoré
st nevyhnutné na zarucenie autentickosti a priznacného charakteru vin s CHOP ,Pico”. Vysledkom tohto procesu je
takisto presun jednej odrody, ktord sa pévodne povazovala za hlavnt odrodu, do zoznamu doplnkovych odrod.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Hlavné mustové odrody*.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Hlavné mustové odrody*.

Zaradenie doplnkovych mustovych odrdd

Opis: Stanovujt sa dve doplnkové odrody, a to Malvasia Fina (Boal) Galego Dourado, ktoré sa odstrénila zo zoznamu
hlavnych odrod.

Dévody: KedZe tieto odrody patria medzi tradi¢né odrody, ktoré sa pestuji v zemepisnej oblasti, ich zaradenie medzi
doplnkové odrody neohrozuje priznaény charakter vin s CHOP ,Pico“.

Body zmenené v jednotnom dokumente: Na jednotny dokument nemd vplyv.

Body zmenené v $pecifikdcii vyrobku: ,Doplnkové mustové odrody*.
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2.13.

Stvislost so zemepisnou oblastou — vetky kategorie

Opis: Opis suvislosti so zemepisnou oblastou bol vylepseny a zmeneny.

Dovody: Kedze sa zistilo, ze predchddzajici opis stvislosti so zemepisnou oblastou (kategéria: ,Vino®) bol
vieobecny a neurcity a Ze opis suvislosti by sa mal uviest aj pre nové kategérie vyrobku (,Sumivé vino“, ,Likérové
vino“ a ,Vino z prezretého hrozna“), obsah tohto bodu sa reviduje, pricom sa zahfiaju vietky kategrie vyrobku.

Obsah sa preto spresiiuje so zretelom na skutocnost, Ze stvislost so zemepisnou oblastou sa vztahuje na vSetky
kategorie.

Body zmenené v jednotnom dokumente: ,Stivislost so zemepisnou oblastou*.

Body zmenené v Specifikdcii vyrobku: ,Stvislost so zemepisnou oblastou®.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nézov vyrobku

Pico

Druh zemepisného oznacenia

CHOP - chrénené oznacenie povodu

Kategorie vinohradnickych/vindrskych vyrobkov
1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

16. Vino z prezretého hrozna

Opis vina (vin)

1. Vina
Biele vina:

Tieto vina maju svetld az intenzivnu Zltd farbu s arémou, v ktorej sa snibia tény citrusovych plodov a mora
s ndznakmi tropického ovocia. Z hladiska chuti sa vyznacuji vyraznou slanostou a mineralitou, prenikavou
kyslostou, st mierne alkoholové a zanechévaji ¢erstvii dochut.

Dal3ie analytické vlastnosti st v stilade s analytickymi vlastnostami stanovenymi v prislusnych pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimélna celkova kyslost 46,6 miliekvivalentu na liter

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) | 250

2. Likérové vina

Tieto vina majt jantdrova az hnedd farbu so zlatymi odleskmi. Likérové vina st telnaté a vyznacuji sa dobrou
Struktdrou. Zvycajne ide o suché alebo polosuché vina, hoci mozu byt aj polosladké ¢i sladké.

Ich buket moéze zahinat tény zrelého ovocia a plodov ovocnych stromov. V mladych vinach sa mozZu prejavovat
kvetinové alebo bylinné tony.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2366/oj
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Vzhladom na vek a dlhy Cas vyzrievania v barikovom sude sa vyvijaji ovocné arémy s ténmi suseného ovocia,
medu, karamelu, korenia a dymu.

Vyznacuju sa bohatou chutou, ktord sa pohybuje od suchej po polosladkii so zretelnou kyslostou a slanostou. Ide
o0 ovocné vina (kostkové ovocie), ktoré sa mozu vyznacovat aj ténmi suseného ovocia, medu, karamelu a korenia.

Dalsie analytické vlastnosti st v stilade s analytickymi vlastnostami stanovenymi v prislusnych prévnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximadlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11

Minimdlna celkovd kyslost 46,6 miliekvivalentu na liter

Maximadlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 18

Maximadlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) | 250

3. Sumivé vina

Tieto $umivé biele vina majii svetlt az intenzivnu Zltii farbu s arémou, v ktorej sa sniibia tony citrusovych plodov
a mora s ndznakmi tropického ovocia.

V niektorych rokoch sa mozu prejavovat arémy tropického ovocia. V tstach sa vyznacuja citelnou, svieZou penou
s jemnymi a intenzivnymi bublinkami, si ovocné a minerdlne so silnymi morskymi ténmi a vyraznou kyslostou
a zanechdvaji sviezu, povzbudzujticu dochut.

Dal3ie analytické vlastnosti st v stilade s analytickymi vlastnostami stanovenymi v prislusnych pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximalny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 11,5

Minimélna celkové kyslost 46,6 miliekvivalentu na liter

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter) 18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter) | 185

4. Vinaz prezretého hrozna
Biele vina:

Tieto vina maji ovocné aromy, citit v nich zrelé ovocie a kdstkové ovocie. V pripade ur¢itych ro¢nikov v nich mozno
rozpoznat tony hrozienok.

Vyzrievanim ziskavaji vina tény hrozienok a dZemu s mierne vystupujicimi ténmi korenia.

Z hladiska chuti st husté, mohutné, ovocné a korenisté s ténmi karamelu, aromatickych bylin a soli a maji sviezu
koncovku.

Dal3ie analytické vlastnosti sa v stilade s analytickymi vlastnostami stanovenymi v prislusnych pravnych predpisoch.

Vseobecné analytické vlastnosti

Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %)

Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %) 12

Minimélna celkova kyslost 46,6 miliekvivalentu na liter

Maximalny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter)

18

Maximalny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter)

250
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Vindrske vyrobné postupy
Zdkladné enologické postupy

1. Vina, Sumivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna — obhospodarovanie vinohradov a pody
Pestovatel'ské postupy

Hrozno pouzivané na vyrobu vin s CHOP ,Pico“ musi pochddzat z vinhas estremes (vinohradnickych pozemkov
s obmedzenym poc¢tom krov na hektdr), na ktorych sa vini¢ vedie nizko pri zemi systémom Gobelet alebo
systémom kordénov.

Vini¢ uréeny na vyrobu vin s CHOP ,Pico“ musi rast alebo byt vysadeny na nehuminovych litickych poddach
a litozemiach leZiacich na spevnenom substrite ¢adi¢ov alebo podobnych hornin, ktoré sa vytvorili z neddvnych
lav. KedZe sa tieto pody vyskytuji v spojeni so skalnatymi vyénelkami, niekedy obsahujii kamenisty materidl a na
povrchu maju vrstvu stuhnutej lavy.

2. Vina, $umivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna — tradi¢né postupy

Obmedzenie tykajtce sa vyroby

Pri vyrobe vin s CHOP ,Pico“ sa musia dodrziavat enologické metddy a postupy, ktoré boli povolené v pravnych
predpisoch.

3. Vina - prirodzeny obsah alkoholu v obj. %
Obmedzenie tykajtice sa vyroby

Pouzivany must musi mat minimélny potencidlny prirodzeny obsah alkoholu 10 obj. %.

4. Sumivé vina — prirodzeny obsah alkoholu v obj. %
Obmedzenie tykajtice sa vyroby

Must, ktory sa pouziva na ziskavanie zdkladnych vin ur¢enych na vyrobu Sumivych vin, musi mat minimélny
potencidlny prirodzeny obsah alkoholu 9 obj. %.

5. Likérové vina — prirodzeny obsah alkoholu v obj. %
Obmedzenie tykajtce sa vyroby

Must, ktory sa pouziva na vyrobu likérovych vin, musi mat minimalny potencidlny prirodzeny obsah alkoholu
12 obj. %.

6.  Vina z prezretého hrozna — prirodzeny obsah alkoholu v obj. %
Obmedzenie tykajtce sa vyroby

Must, ktory sa pouziva na vyrobu vin z prezretého hrozna, musi mat minimalny potencidlny prirodzeny obsah
alkoholu 15 obj. %.

7. Vina, Sumivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna — odrody
Obmedzenie tykajtice sa vyroby

Pri vyrobe vin, Sumivych vin, likérovych vin a vin z prezretého hrozna s CHOP ,Pico musi 85 % celkového objemu
mustu pochddzat z odrdd vinica Arinto dos Agores|Terrantez da Terceira, Verdelho a Terrantez do Pico.

Zvysna Cast celkového objemu mustu moéze pochddzat z odréod Galego Dourado a Malvasia Fina/Boal.

8.  Likérové vina — doba zrenia
Osobitny enologicky postup

Plnenie likérovych vin s oznacenim CHOP ,Pico” do flia§ sa moZe uskutocnit aZ po minimdalnej dobe zrenia
36 mesiacov.

9.  Vina z prezretého hrozna — obdobie zrenia

Osobitny enologicky postup
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Plnenie vin z prezretého hrozna s oznacenim CHOP ,Pico“ do flia§ sa moze uskuto¢nit aZ po minimdlnej dobe
zrenia 36 mesiacov.

Maximdlne vynosy
Vina, $umivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna

70 hektolitrov vina na hektar

Vymedzend zemepisnd oblast
Zemepisna oblast CHOP ,Pico” zahfa:
a) oblasti s nadmorskou vyskou 100 m alebo menej na Gizemi obce Madalena;

b) oblasti s nadmorskou vyskou 100 m alebo menej vo farnosti Santa Luzia, v Casti farnosti Prainha a v rdmci
lokality Baia de Canas na tizemi obce S3o Roque;

c) oblasti s nadmorskou vyskou 100 m alebo menej vo farnosti Piedade a v ramci lokalit Engrade a Manhenha na
tizem{ obce Lajes.

Hlavné mustové odrody

Arinto dos Acores — Terrantez da Terceira
Galego Dourado

Malvasia Fina — Boal, Bual

Terrantez do Pico

Verdelho

Opis stivislosti

Vina, Sumivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna

Tieto informdcie sa vztahujii na vina, Sumivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna
Prirodné faktory

Pico sa nachddza v centrdlnej skupine siostrovia Azory, je druhym najvicsim a zdroven najhornatejsim azorskym
ostrovom. Nachddza sa tu najvyssi vrch Portugalska, hora Pico, ktora sa ty¢i do nadmorskej vysky 2 351 m.

Hora Pico, ktord je takisto najvy$sim bodom Stredoatlantického chrbta, urcuje charakter terénu na ostrove, kedze
predstavuje horopisnii bariéru sposobujiicu rozdiely v thrne zrdzok medzi dbociami. Tato skuto¢nost pomdha

Ciasto¢ne vysvetlit, preco je vdc¢sina vinohradov vysadend na zdpadnej strane ostrova, kde je tihrn zrdzok vieobecne
niz§i ako napriklad na severovychodnom pobreZi.

Podla Koppenovej klasifikicie podnebia pobreznd klima na ostrove Pico predstavuje miernu klimu typu Csb
(priemernd teplota pocas najchladnej$ieho mesiaca je nizsia ako 18 °C, ale vyssia ako -3 °C) s dazdivymi zimami
a suchymi, chladnymi letami (priemernd teplota pocas najteplejsicho mesiaca je nizsia ako 22 °C).

Vietor, ktory spdsobuje kolizia atlantickych vzduchovych hmot, je v dosledku vlhkosti a slanosti, ktoré prinasa,
dolezitym aspektom podnebia.

Relativna vlhkost je vo vSeobecnosti nizsia neZ na ostatnych ostrovoch, a to v rozmedzi od 70 % do 80 %. V lete
ostdva nizka, a to aj pocas noci, kedze tepelnoregulacny acinok vrstiev lavovych hornin sposobuje, Ze teploty medzi
nocou a diiom vyrazne nekoliSu. Tieto podmienky st pre vinohradnictvo priaznivé.

KedZe ide o najmladsi azorsky ostrov, vyznacuje sa slabo vyvinutymi, plytkymi sopecnymi podami s velkym
mnozstvom hrubého materidlu (kamenitost). Vyskytujd sa tu aj oblasti, ktoré sa skladajii z vrstiev lavovych hornin

znamych ako lajidos, pri ktorych mozno pozorovat stuhnuté Gtvary sved¢iace o sopecnej ¢innosti ostrova (vylevné
erupcie havajského typu).

Ludské faktory

Vini¢ bol na ostrov Pico po prvykrit dovezeny pri jeho osidlovani v roku 1460, pricom sa rychlo rozsiril po celom
ostrove.
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Miudrostou a tvorivostou dokazali obyvatelia ostrova Pico zvitazit nad nepriaziiou prirody a premenili nedrodny
kamen na zdroj obzivy. Konkrétne vysadili vinohrady a chrénili ich pred silnymi vetrami a spf$kou od mora tym, Ze
vybudovali obrovski Struktirovand siet murov, ktord obopina currais (pozemky ohranic¢ené suchymi kamennymi
murmi, postavenymi na dva tcely: odstrdnit prebyto¢né kamene z pddy a zabezpecit ochranu pred vetrom). V roku
2004 UNESCO uznalo toto architektonické dielo za kultiirnu krajinu svetového dedi¢stva. Dnes je toto miesto stéle
domovom [udi, ktori s hrdostou hladia na svoju minulost.

Osobitné vlastnosti vyrobku, ktoré sa spajaji so zemepisnou oblastou:
Vina, Sumivé vina, likérové vina a vina z prezretého hrozna

Medzi kli¢ové charakteristické vlastnosti vin, likérovych vin, Sumivych vin a vin z prezretého hrozna s CHOP ,Pico*
patria mineralita a slanost. Sa to svieze, mierne alkoholové vina s buketom pripominajiicim ovocie, vyraznou
kyslostou a minerdlnymi ténmi.

Savislost so zemepisnou oblastou:

Pritomnost hrubého materidlu v pode na ostrove Pico zvysuje absorpciu a odraz tepla, co podporuje dozrievanie
hrozna a prejav aromatickych zlicenin mustovych odrod. Vysledkom st vina, Sumivé vina a likérové vina
s rozpoznatelnymi arémami. V niektorych oblastiach s vrstvami stuhnutych ldvovych hornin (lajidos) dochddza
k este intenzivnejSej absorpcii a odrdzaniu tepla. UmozZiiuje to dopestovat hrozno s vysokym stupiiom zrelosti,
ktoré sa pouziva na vyrobu vin z prezretého hrozna s ovocnymi arémami, najmi s arémami zrelého ovocia
a kostkového ovocia.

Sopecné pody v kombindcii so silnym atlantickym vplyvom v désledku polohy ostrova dodévajii vinam, Sumivym
vinam, likérovym vinam a vinam z prezretého hrozna s CHOP ,Pico” charakteristickti mineralitu a slanost.

Ludské faktory sa pri zachovdvani stiroénych tradicii odzrkadluji vo vystavbe pozemkov (currais), ktoré sii
nevyhnutné na ochranu vinica pred atlantickym vetrom a na vytvdranie najlepsich pestovatelskych podmienok.
Zohrava to dolezita tlohu pri zabezpecovani spravnych podmienok na dozrievanie hrozna a poméha to dosiahnut
vo vinach, v sumivych vinach, likérovych vinach a vo vinach z prezretého hrozna vyvazené arémy.

Velmi obmedzeny pocet odrod vinica, ktoré sa najviac hodia na podmienky zemepisnej oblasti, je rozhodujicim
a odliSovacim faktorom kvalitativnych vlastnosti vin z tejto oblasti (vin, $umivych vin, likérovych vin a vin
z prezretého hrozna) a je odzrkadlenim odbornych znalosti, ktoré sa postupom ¢asu nadobudli.

9.  Dalsie zdkladné podmienky

Vina, sumivé vina a likérové vina, na ktoré sa vztahuje CHOP ,Pico*
Pravny ramec:

vnutro§titne pravne predpisy

Druh dalej podmienky:

dodato¢né ustanovenia stivisiace s oznalovanim

Opis podmienky:

Postidenie oznacenia pred uvedenim na trh.

Na etikete musi byt uvedeny ndzov znacky.
Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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