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Offentliggorelse af en ansegning om @ndring af produktspecifikationen for en betegnelse i
vinsektoren i henhold til artikel 105 i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1308/2013

(C/2024/2366)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 98 i Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EU) nr. 1308/2013 ('), senest to maneder efter datoen for offentliggerelsen af denne meddelelse.

ANS@GNING OM A£NDRING AF PRODUKTSPECIFIKATION
»Pico«
PDO-PT-A1445-AMO01
Ansegningsdato: 19.3.2017

1. Regler, der finder anvendelse pd &endringen

Artikel 105 i forordning (EU) nr. 1308/2013 — vasentlig andring

2. Beskrivelse af og begrundelse for @ndringen

2.1.  Oplysninger om ansageren
Beskrivelse: Ajourfering af oplysningerne om ansggeren.

Begrundelse: Oplysningerne om ansggeren er forzldede, og derfor er det nedvendigt at ajourfere dem. Denne
endring er nedvendig for at bringe enhedsdokumentet og produktspecifikationen i overensstemmelse med de
galdende regler og tager samtidig sigte pa at forbedre og praecisere de tidligere oplysninger.

ZAndrede punkter i enhedsdokumentet: »Andre oplysninger« — »Oplysninger om ansggerenc.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Andre oplysninger« — »Oplysninger om ansegerenc.

2.2.  Oplysninger om interessenterne
Beskrivelse: Oplysninger om interessenterne er blevet slettet.

Begrundelse: Eftersom betydningen af »interessenter« blev fortolket forkert, var oplysningerne om ansegeren
fejlagtigt blevet medtaget i dette felt. Derfor er disse oplysninger blevet slettet. Denne andring er nedvendig for at
bringe enhedsdokumentet og produktspecifikationen i overensstemmelse med de gaeldende regler og tager samtidig
sigte pd at forbedre og pracisere de tidligere oplysninger.

Zndrede punkter i enhedsdokumentet: »Andre oplysninger« — »Interessenterx.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Andre oplysninger« — »Interessenter.

2.3.  Oplysninger om kontrolorganerne
Beskrivelse: Ajourfering af oplysningerne om kontrolorganerne.

Begrundelse: Oplysningerne om kontrolorganerne er foreldede, og derfor er det nodvendigt at ajourfere dem. Denne
andring er nedvendig for at bringe enhedsdokumentet og produktspecifikationen i overensstemmelse med de
galdende regler og tager samtidig sigte pa at forbedre og pracisere de tidligere oplysninger.

Zndrede punkter i enhedsdokumentet: »Andre oplysninger« — »Oplysninger om kontrolorganernec.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Andre oplysninger« — »Oplysninger om kontrolorganernex.

() EUTL 347 af 20.12.2013, s. 671.
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2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Oplysninger om de kompetente tilsynsmyndigheder
Beskrivelse: Ajourfering af oplysningerne om de kompetente tilsynsmyndigheder.

Begrundelse: Oplysningerne om de kompetente tilsynsmyndigheder er foraldede, og derfor er det nadvendigt at
ajourfore dem. Denne andring er nedvendig for at bringe enhedsdokumentet og produktspecifikationen i
overensstemmelse med de gzldende regler og tager samtidig sigte pd at forbedre og pracisere de tidligere
oplysninger.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: »Andre oplysninger« — »Oplysninger om de kompetente tilsynsmyn-
digheder«.
Zndrede punkter i produktspecifikationen: »Andre oplysninger« — »Oplysninger om de kompetente tilsynsmyn-
digheder«.

Produktkategori — tilfojelse af en ny kategori af vinavisprodukter
Beskrivelse: Kategorien »vin« er blevet tilfgjet.

Begrundelse: Denne @ndring tager sigte pd at oge den skonomiske veerdi af et produkt, der allerede findes i regionen,
ved at anerkende det som et produkt med beskyttet oprindelsesbetegnelse.

Denne vintype fremstilles allerede af producenterne i henhold til regionens traditionelle metoder og er kendt for sin
kvalitet og sit serpreeg. Ved at medtage den under den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« anerkender man
sdledes dens betydning og kvalitet samt merverdien for dens producenter.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: »Kategorier af vinavlsprodukter«, »Beskrivelse af vinen/vinene«, »Vasentlige
onologiske fremgangsmadder, »Tilknytning til det geografiske omrade« og »Andre betingelser.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Kategorier af vinavlsprodukter, »Beskrivelse af vinen/vinenex,
»Vaesentlige snologiske fremgangsmadere, »Tilknytning til det geografiske omrdde« og »Andre betingelser«.

Produktkategori — tilfojelse af en ny kategori af vinavisprodukter
Beskrivelse: Kategorien »mousserende vin« er blevet tilfgjet.

Begrundelse: Denne @ndring tager sigte pé at ege den skonomiske verdi af et produkt, der allerede findes i regionen,
ved at anerkende det som et produkt med beskyttet oprindelsesbetegnelse.

Denne vintype fremstilles allerede af producenterne i henhold til regionens traditionelle metoder og er kendt for sin
kvalitet og sit saerpraeg. Ved at medtage den under den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« anerkender man
sdledes dens betydning og kvalitet samt mervardien for dens producenter.

ZAndrede punkter i enhedsdokumentet: »Kategorier af vinavlsprodukter«, »Beskrivelse af vinen/vinenes, »Vasentlige
gnologiske fremgangsmaderc, »Tilknytning til det geografiske omrdde« og »Andre betingelser«.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Kategorier af vinavlsprodukter, »Beskrivelse af vinen/vinenex,
»Veesentlige enologiske fremgangsmdder, »Tilknytning til det geografiske omrdde« og »Andre betingelser«.

Produktkategori — tilfojelse af en ny kategori af vinavisprodukter
Beskrivelse: Kategorien »vin af overmodne druer« er blevet tilfgjet.

Begrundelse: Denne @ndring tager sigte pa at @ge den eskonomiske verdi af et produkt, der allerede findes i regionen,
ved at anerkende det som et produkt med beskyttet oprindelsesbetegnelse.

Denne vintype fremstilles allerede af producenterne i henhold til regionens traditionelle metoder og er kendt for sin
kvalitet og sit seerprag. Ved at medtage den under den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« anerkender man
sdledes dens betydning og kvalitet samt mervardien for dens producenter.

Zndrede punkter i enhedsdokumentet: »Kategorier af vinavlsprodukter«, »Beskrivelse af vinen/vinenes, »Vasentlige
gnologiske fremgangsmaderc, »Tilknytning til det geografiske omrdde« og »Andre betingelser«.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Kategorier af vinavlsprodukter, »Beskrivelse af vinen/vinene,
»Vasentlige gnologiske fremgangsmadderc, »Tilknytning til det geografiske omride« og »Andre betingelser.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

2.12.

Beskrivelse af vinen/vinene — kategorien »hedvin«
Beskrivelse: Beskrivelsen af hedvinene er blevet forbedret og @ndret.

Begrundelse: Da den tidligere beskrivelse af vinene blev anset for at vere generel og vag, er det nedvendigt at eendre
den, s& den medtager kendetegnene ved vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico«. Denne @ndring er
nedvendig for at bringe enhedsdokumentet og produktspecifikationen i overensstemmelse med de gaeldende regler.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: »Beskrivelse af vinen/vinene« — kategorien »hedvinc.

Zndrede punkter i produktspecifikationen: »Beskrivelse af vinen/vinene« — kategorien »hedvinc.

Vinfremstillingsmetoder — maksimale udbytter
Beskrivelse: Undtagelsen udgar.

Begrundelse: Der er fastlagt et klart og objektivt krav for denne parameter, hvilket sikrer ensartethed og
forudsigelighed i produktionsbetingelserne.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: »Vinfremstillingsmetoder.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Vinfremstillingsmetoder«.

Vinfremstillingsmetoder — onologiske fremgangsmdder — alle kategorier

Beskrivelse: Medtagelse af en restriktion vedrgrende vinfremstillingen, som gelder for alle produktkategorier: 85 % af
den samlede mangde most skal stamme fra de primare druesorter, mens resten kan stamme fra sekundere
druesorter.

Begrundelse: Udarbejdelsen af en begraenset liste over druesorter, som er vigtige for at sikre autenticiteten og
serpreget ved vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico«, har fert til fastsettelsen af en
minimumsprocentdel for den samlede mangde most, der skal stamme fra disse primare sorter. Eftersom de
sekundeare sorter imidlertid ogsé herer til de traditionelle sorter, der dyrkes i det geografiske omrade, gar tilladelsen
til at anvende dem i begraenset omfang ikke ud over serpraget ved vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Picoe.

Zndrede punkter i enhedsdokumentet: »Vinfremstillingsmetoder« — »Restriktion vedrgrende vinfremstillingenc.

Andrede punkter i produktspecifikationen: »Vinfremstillingsmetoder« — »Restriktion vedrgrende vinfremstillingenc.

Primeere druesorter — cendring/tilpasning af listen over sorter

Beskrivelse: Druesorterne tilpasses til den nye nationale liste. Sorterne Ferndo-Pires, Generosa, Malvasia og Sercial
udgar. Sorter, som er blevet sekundaere sorter: Malvasia Fina (Boal) og Galego Dourado.

Begrundelse: Listen over druesorter, der kan anvendes til at fremstille vin i regionen Pico, skal opdateres og bringes i
overensstemmelse med det nye retsgrundlag, som den nationale liste over sorter, der er egnede til vinfremstilling i
Portugal, udger.

Restriktionen for de sorter, der kan anvendes, skyldes etableringen af en begranset liste over sorter, som er vigtige for
at sikre autenticiteten og serpraget ved vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico«. Denne proces har
0gsd resulteret i, at en sort, der tidligere blev betragtet som en primer druesort, er blevet flyttet til listen over
sekundere druesorter.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: »Primaere druesorter.

Zndrede punkter i produktspecifikationen: »Primere druesorterc.

Medtagelse af sekundeere druesorter

Beskrivelse: Der er medtaget to sekundare druesorter, nemlig Malvasia Fina (Boal) og Galego Dourado, som er blevet
flyttet fra listen over primzre druesorter.

Begrundelse: Eftersom disse sorter herer til de traditionelle sorter, der dyrkes i det geografiske omrade, gir deres
medtagelse som sekundzre druesorter ikke ud over serpraget ved vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse
»Pico«.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: Enhedsdokumentet berores ikke.

Zndrede punkter i produktspecifikationen: »Sekundaere druesorter«.
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2.13.

Tilknytning til det geografiske omrdde — alle kategorier
Beskrivelse: Beskrivelsen af tilknytningen til det geografiske omrade er blevet forbedret og @ndret.

Begrundelse: Eftersom den tidligere beskrivelse af tilknytningen til det geografiske omrade (kategorien »vin«) blev
anset for at vare generel og vag, og eftersom tilknytningen ogsd skal beskrives for de nye produktkategorier
(»mousserende vin«, »hedvin« og »vin af overmodne druer«), er indholdet i dette punkt blevet @ndret, og alle
produktkategorier er blevet medtaget. Indholdet er siledes gjort mere pracist, og der er taget hensyn til, at
tilknytningen til det geografiske omrade dakker alle kategorier.

Andrede punkter i enhedsdokumentet: »Tilknytning til det geografiske omradex.

Zndrede punkter i produktspecifikationen: »Tilknytning til det geografiske omrédde«.

ENHEDSDOKUMENT

Produktets betegnelse

Pico

Type geografisk betegnelse
BOB — beskyttet oprindelsesbetegnelse

Kategorier af vinavlsprodukter
1. Vin

3. Hedvin

4. Mousserende vin

16. Vin af overmodne druer

Beskrivelse af vinen/vinene

1. Vin
Hvidvine:

Vinene har en lysegul til kraftig gul farve og en aroma, der kombinerer citrusnoter og marine noter med et strejf af
tropisk frugt. I munden har de en markant saltsmag og mineralitet, et udtalt syreindhold, et moderat alkoholindhold
og en frisk eftersmag.

De ovrige analytiske kendetegn svarer til dem, der er fastsat i den relevante lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11
Minimalt totalt syreindhold 46,6 meq|l
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250

2. Hedvin

Vinene er ravfarvede til brune med gyldne reflekser. Hedvinene er fyldige og velstrukturerede, og de er som regel
torre eller halvterre, men kan ogsd vaere halvsede eller sode.

Deres bouquet kan omfatte noter af moden frugt og trafrugter. De unge vine kan have blomster- eller urteagtige
noter.
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Med alderen og efter en lang periode pa fad udvikles der frugtagtige aromaer med noter af torret frugt, honning,
karamel, krydderier og rag.

De har en rig smag, der gir fra tor til halvsed, samt et udtalt syreindhold og saltindhold. Det er frugtagtige vine
(stenfrugter), som ogsd kan have noter af torret frugt, honning, karamel og krydderier.

De ovrige analytiske kendetegn svarer til dem, der er fastsat i den relevante lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11
Minimalt totalt syreindhold 46,6 meq/l
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250

3. Mousserende vine

De mousserende hvidvine har en lysegul til kraftig gul farve og en aroma, der kombinerer citrusnoter og marine
noter med et strejf af tropisk frugt.

Nogle ar kan de have tropiske aromaer. I munden har de et udtalt, friskt skum med fine og intense bobler. De er
frugtagtige og mineralske med staerke marine noter og et udtalt syreindhold, og de har en frisk og forfriskende
eftersmag.

De gvrige analytiske kendetegn svarer til dem, der er fastsat i den relevante lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 11,5
Minimalt totalt syreindhold 46,6 meq|l
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 185

4. Vin af overmodne druer

Hvidvine:

Vinene har frugtagtige aromaer af moden frugt og stenfrugter. Nogle ar har de noter af rosiner.

Lagringen giver dem noter af rosiner og marmelade, og de krydrede noter traeeder en smule i forgrunden.

I munden er de koncentrerede, fyldige, frugtagtige og krydrede, og de har noter af karamel, aromatiske urter og salt

samt en frisk eftersmag.

De ovrige analytiske kendetegn svarer til dem, der er fastsat i den relevante lovgivning.

Generelle analytiske kendetegn

Maksimalt totalt alkoholindhold (i % vol.)

Minimalt virkeligt alkoholindhold (i % vol.) 12
Minimalt totalt syreindhold 46,6 meq/l
Maksimalt indhold af flygtige syrer (i meq/l) 18
Maksimalt totalt svovldioxidindhold (i mg/l) 250
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Vinfremstillingsmetoder

Veesentlige onologiske fremgangsmdder

1. Vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer — forvaltning af vindyrkningsarealerne og
jordbunden
Dyrkningsmetoder

Druer, der anvendes til fremstilling af vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Picoc, skal stamme fra vinhas
estremes (vindyrkningsparceller med et begranset antal traeer pr. hektar), hvor vinstokkene beskeres, s de vokser
teet pd jorden, ved hjelp af gobelet- eller cordonsystemer.

Vinstokke beregnet til fremstilling af vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« skal vokse pa eller veere
plantet pé ikke-humes lithisk jord og lithosoler, som ligger pd en konsolideret undergrund af basalt eller lignende
klipper, der er dannet af nyere lavastreamme. Denne jordbund forekommer i forbindelse med klippefremspring. Den
indeholder undertiden stenet materiale og har et lag af konsolideret lava pd overfladen.

2. Vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer — traditionelle metoder
Restriktion vedrerende vinfremstillingen

De traditionelle gnologiske metoder og fremgangsmadder, der er tilladt i lovgivningen, skal felges ved fremstillingen
af vine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico«.

3. Vine — naturligt alkoholindhold i volumen
Restriktion vedrgrende vinfremstillingen

Den anvendte most skal have et minimalt potentielt naturligt alkoholindhold i volumen pé 10 %.

4. Mousserende vine — naturligt alkoholindhold i volumen
Restriktion vedrgrende vinfremstillingen

Den anvendte most til basisvinene til de mousserende vine skal have et minimalt potentielt naturligt alkoholindhold i
volumen pa 9 %.

5. Hedvine — naturligt alkoholindhold i volumen
Restriktion vedrerende vinfremstillingen

Den anvendte most til hedvinene skal have et minimalt potentielt naturligt alkoholindhold i volumen pa 12 %.

6.  Vine af overmodne druer — naturligt alkoholindhold i volumen

Restriktion vedrerende vinfremstillingen

Den anvendte most til vine af overmodne druer skal have et minimalt potentielt naturligt alkoholindhold i volumen
pa 15 %.

7. Vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer — druesorter

Restriktion vedrerende vinfremstillingen

Ved fremstillingen af vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer med den beskyttede oprindelses-
betegnelse »Pico« skal 85 % af den samlede mangde most stamme fra druesorterne Arinto dos Agores|/Terrantez da
Terceira, Verdelho og Terrantez do Pico.

Resten af den samlede maengde most kan stamme fra sorterne Galego Dourado og Malvasia Fina/Boal.

8. Hedvine — lagringsperiode
Vasentlig enologisk fremgangsméde

Hedvine med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« mé forst aftappes efter en minimal lagringsperiode pé
36 maneder.

9.  Vine af overmodne druer — lagringsperiode

Vasentlig gnologisk fremgangsméde
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Vine af overmodne druer med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« mé ferst aftappes efter en minimal
lagringsperiode pd 36 méneder.

b.  Maksimale udbytter
Vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer

70 hektoliter pr. hektar

6.  Afgrenset geografisk omride
Det geografiske omrdde for den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« omfatter:
a) omrader med en hgjde pd maksimalt 100 m over havets overflade i kommunen Madalena

b) omrédder med en hejde pd maksimalt 100 m over havets overflade i sognet Santa Luzia, dele af sognet Prainha og
lokaliteten Bafa de Canas i kommunen S3o Roque

¢) omrdder med en hejde pd maksimalt 100 m over havets overflade i sognet Piedade og lokaliteterne Engrade og
Manhenha i kommunen Lajes.

7. Primer(e) druesort(er)
Arinto dos Acores — Terrantez da Terceira
Galego Dourado
Malvasia Fina — Boal, Bual
Terrantez do Pico

Verdelho

8.  Tilknytning til det geografiske omride
Vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer
Disse oplysninger galder for vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer.
Naturlige faktorer

Pico, der ligger i Azorernes centrale ggruppe, er den neststorste af Azorernes ger og den mest bjergrige. P4 gen
ligger Portugals hajeste bjergtinde, bjerget Pico, som ndr op i en hgjde pd 2 351 meter.

Bjerget Pico, som ogsd er det hgjeste punkt p&d Den Midtatlantiske Ryg, kendetegner gens terreen og udger en
orografisk barriere, der giver forskelle i nedbersmangderne pa skraningerne. Dette er en del af forklaringen p4, at de
fleste vindyrkningsarealer er plantet pd den vestlige side af gen, hvor nedbersmangden generelt er lavere end f.eks.
pa nordestkysten.

Ifolge Koppens klimaklassifikationssystem er kystklimaet pé Pico et tempereret klima af typen Csb (gennemsnitstem-
peraturen i den koldeste maned er lavere end 18 °C, men hgjere end -3 °C) med regnfulde vintre og terre, kolige
somre (gennemsnitstemperaturen i den varmeste méaned er under 22 °C).

Vinden, der skyldes sammenstadet mellem luftmasser fra Atlanterhavet, er et vigtigt aspekt af klimaet pé grund af
den luftfugtighed og saltholdighed, den medforer.

Den relative luftfugtighed er generelt lavere end pd de andre eer og ligger pd mellem 70 % og 80 %. Den forbliver lav
om sommeren, ogsd om natten, da lagene af lavaklippers varmeregulerende virkning betyder, at temperaturerne ikke
svinger sd meget mellem nat og dag. Disse betingelser er gunstige for vindyrkning.

Som Azorernes yngste ¢ bestdr jordbunden af darligt udviklet, tynd vulkansk jord med en stor mangde groft
materiale (stenet jord). Der er ogsd omrdder, som bestar af lag af lavaklipper, kendt som lajidos, hvor man kan se
konsoliderede former for tegn pd eens vulkanske oprindelse (kraftige udbrud ligesom p& Hawaii).

Menneskelige faktorer

De farste vinstokke blev bragt til Pico ved bosattelsen i 1460 og blev hurtigt udbredt pa gen.
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Ved hjalp af deres knowhow og kreativitet lykkedes det indbyggerne pa Pico at overvinde naturens modgang og gere
uproduktive sten til deres levebred. De plantede navnlig vindyrkningsarealer og beskyttede dem mod de staerke vinde
og havsprejt ved at bygge et meget stort, struktureret netveerk af mure omkring de sdkaldte currais (parceller omgivet
af stenmure, der er bygget med to formdl for gje, nemlig at fjerne overskydende sten fra jorden og at give beskyttelse
mod vinden). I 2004 anerkendte UNESCO dette arkitektoniske arbejde som et kulturarvslandskab. I dag bor der
stadig personer pa stedet, som ser tilbage pa deres fortid med stolthed.

Sarlige produktkendetegn, som kan tilskrives det geografiske omrade:
Vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer

Et af de vigtigste serlige kendetegn ved vine, mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer med den
beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« er deres mineralitet og saltsmag. Det er friske vine med et moderat
alkoholindhold, en bouquet, der leder tankerne hen pd frugt, et udtalt syreindhold og mineralske noter.

Tilknytning til det geografiske omride:

Det grove materiale, som Picos jordbund indeholder, oger varmeabsorptionen og -refleksionen, hvilket fremmer
druernes modning og lader druesorternes aromatiske forbindelser komme til udtryk. Dette giver vine, mousserende
vine og hedvine med sarlige aromaer. I nogle omrader, hvor der er lag af konsoliderede lavaklipper (lajidos), er
varmeabsorptionen og -refleksionen endnu sterre. Dette gor det muligt at producere druer med en hgj
modningsgrad, som anvendes til at fremstille vine af overmodne druer med frugtagtige aromaer, navnlig aromaer af
moden frugt og stenfrugter.

Den vulkanske jord giver ssmmen med den kraftige pavirkning fra Atlanterhavet som folge af gens beliggenhed vine,
mousserende vine, hedvine og vine af overmodne druer med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico« deres
karakteristiske mineralitet og saltsmag.

Den menneskelige faktor, hvor man har bevaret traditionerne i flere hundrede ar, kommer til udtryk i opferelsen af
parceller (currais), som er afgerende for at beskytte vinstokkene mod vinden fra Atlanterhavet og for at skabe det
bedste vakstmiljg. Dette spiller en vigtig rolle, ndr det gaelder om at sikre de rette betingelser for druernes modning,
og det bidrager til at skabe balance i aromaerne i de fremstillede vine, mousserende vine, hedvine og vine af
overmodne druer.

Det meget begrensede antal druesorter, der er mest velegnede til forholdene i det geografiske omrdde, er en
afgorende og karakteristisk faktor for kvalitetsegenskaberne ved omrddets vine (vine, mousserende vine, hedvine og
vine af overmodne druer) og et udtryk for den ekspertise, der er opbygget gennem arene.

9.  Andre vigtige betingelser

Vin, mousserende vin og hedvin med den beskyttede oprindelsesbetegnelse »Pico«
Retsgrundlag:

National lovgivning.

Type supplerende betingelse:

Supplerende bestemmelser vedrerende maerkning.

Beskrivelse af betingelsen:

Vurdering af meerkningen inden markedsforing.

Merkenavnet skal vaere angivet i meerkningen.
Link til produktspecifikationen

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2366/oj
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