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Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ldnku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1308/2013

(C/2024/2366)

Timto zvefejnénim se pfizndvd privo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu
aRady (') (EU) ¢. 1308/2013 do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,,Pico“
PDO-PT-A1445-AMO01
Datum podini Zidosti: 19. bfezna 2017

1.  Poutzitelné pfedpisy

Clanek 105 naifzeni (EU) ¢ 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a diivody ke zméné

2.1.  Informace o Zadateli
Popis: Aktualizace informaci o Zadateli.

Davody: Informace o zadateli jsou zastaralé, a proto je tieba je aktualizovat. Tato zména je nezbytnd pro uvedeni
jednotného dokumentu a specifikace produktu do souladu s platnymi pravidly a zdroven md za cil zlepsit a objasnit
drive poskytnuté informace.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Ostatn{ informace” — idaje o Zadateli.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Ostatni informace” — tidaje o Zadateli.

2.2, Informace o ziicastnénych strandch
Popis: Odstranéni informaci o zti¢astnénych strandch.
Davody: Jelikoz byl vyznam pojmu ,zicastnéné strany” vykldddn nespravné, byly tdaje Zadatele do tohoto pole
vlozeny omylem. Tyto informace byly proto odstranény. Tato zména je nezbytnd pro uvedeni jednotného

dokumentu a specifikace produktu do souladu s platnymi pravidly a zdroven mé za cil zlepsit a objasnit dfive
poskytnuté informace.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Ostatni informace” — ztiastnéné strany.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Ostatn{ informace” - zii¢astnéné strany.

2.3. Udaje o kontrolnich subjektech
Popis: Aktualizace informaci o kontrolnich subjektech.

Divody: Informace o zadateli jsou zastaralé, a proto je tieba je aktualizovat. Tato zména je nezbytnd pro uvedeni
jednotného dokumentu a specifikace produktu do souladu s platnymi pravidly a zaroveil md za cil zlepsit a objasnit
drive poskytnuté informace.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Ostatni informace” — idaje o kontrolnich subjektech.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Ostatn{ informace” — informace o kontrolnich subjektech.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

Informace o prislusnyich kontrolnich orgdnech

Popis: Aktualizace informaci o piislusnych kontrolnich orgdnech.

Dtvody: Informace o Zadateli jsou zastaralé, a proto je tfeba je aktualizovat. Tato zména je nezbytnd pro uvedeni
jednotného dokumentu a specifikace produktu do souladu s platnymi pravidly a zdroveii md za cil zlepsit a objasnit
drive poskytnuté informace.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Ostatni informace” — idaje o piislusnych kontrolnich orgdnech.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Ostatn{ informace” — informace o piislusnych kontrolnich organech.

Kategorie produktii — p¥iddni nové kategorie produktii z révy vinné
Popis: Byla pfiddna kategorie ,vino®.

Divody: Tato zména slouzi ke zvySeni ekonomické hodnoty produktu, ktery jiz v regionu existuje, tim, Ze bude
uzndn v rdmci CHOP.

Tento druh vina jiz vyrobci vyrabé&ji v souladu s tradi¢nimi postupy v regionu a vyznacuje se kvalitou a jedine¢nosti.
Jeho zahrnuti do CHOP ,Pico” je tedy uzndnim jeho vyznamu, kvality a pfidané hodnoty pro vyrobce.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Kategorie produktd z révy vinné“, ,Popis vin“, ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Kategorie produktd z révy vinné“, ,Popis vin“, ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Kategorie produktii — p¥iddni nové kategorie produktii z révy vinné
Popis: Byla ptiddna kategorie ,$umivé vino“.

Divody: Tato zména slouzi ke zvySeni ekonomické hodnoty produktu, ktery jiz v regionu existuje, tim, Ze bude
uznan v rdmci CHOP.

Tento druh vina jiz vyrobci vyrabégji v souladu s tradi¢nimi postupy v regionu a vyznacuje se kvalitou a jedine¢nosti.
Jeho zahrnuti do CHOP ,Pico” je tedy uzndnim jeho vyznamu, kvality a pfidané hodnoty pro vyrobce.

L

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Kategorie produktl z révy vinné“, ,Popis vin“, ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Kategorie produktd z révy vinné“, ,Popis vin“, ,Zvlastni enologické

postupy*, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.
Kategorie produktii — p¥iddni nové kategorie produktii z révy vinné
Popis: Byla ptiddna kategorie ,vino z pfezralych hroznt*.

Divody: Tato zména slouzi ke zvySeni ekonomické hodnoty produktu, ktery jiz v regionu existuje, tim, Ze bude
uzndn v rdmci CHOP.

Tento druh vina jiz vyrobci vyrabéji v souladu s tradi¢nimi postupy v regionu a vyznacuje se kvalitou a jedine¢nosti.
Jeho zahrnuti do CHOP ,Pico” je tedy uzndnim jeho vyznamu, kvality a pfidané hodnoty pro vyrobce.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Kategorie produktt z révy vinné“, ,Popis vin“, ,Zvlastni enologické
postupy®, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Kategorie produktii z révy vinné“, ,Popis vin“, ,Zvlastni enologické
postupy*, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*.
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2.8.

2.9.

2.10.

2.11.

2.12.

Popis vin — kategorie , likérové vino*

Popis: Popis likérovych vin byl vylepsen a pozménén.

Duvody: Vzhledem k tomu, Ze pfedchozi popis vin byl povazovan za obecny a neurcity, mél by byt zménén tak, aby
stanovil vlastnosti spojené s viny s CHOP ,Pico®. Tato zména je nezbytnd pro uvedeni jednotného dokumentu
a specifikace produktu do souladu s platnymi pravidly.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Popis vin“ — kategorie ,likérova vina“.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Popis vin“ — kategorie ,likérovd vina“.

Postupy vinifikace — maximdlni vynos
Popis: Zru$eni vyjimky.

Divody: Pro tento parametr byl stanoven jasny a objektivni pozadavek, ktery zarucuje jednotnost a pfedvidatelnost
vyrobnich podminek.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Postupy vinifikace*.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Postupy vinifikace*.

Postupy vinifikace — enologické postupy — vSechny kategorie

Popis: Zafazeni omezeni tykajictho se vyroby, které se vztahuje na viechny kategorie produkti: 85 % celkového
objemu mostu musi pochdzet z hlavnich mostovych odrtid, zatimco zbytek mize pochézet z vedlejsich odrud.

Dtvody: Zavedeni omezeného seznamu mostovych odriid, které jsou zdsadni pro zaruceni pravosti a charakteri-
stickych vlastnost{ vin s CHOP ,Pico®, vedlo ke stanoveni minimélniho procentniho podilu na celkovém objemu
mostu, ktery musi pochdzet z téchto hlavnich mostovych odrtid. Vzhledem k tomu, Ze vedlejsi odridy patif rovnéz
mezi tradiéni odridy péstované v dané zemépisné oblasti, jejich omezené pouZivani neoslabuje charakteristické
vlastnosti vin s CHOP ,Pico*.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Enologické postupy“ — Omezeni, pokud jde o vyrobu.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Enologické postupy“ — Omezeni, pokud jde o vyrobu.

Hlavni mostové odriidy — iiprava/sladéni seznamu odriid

Popis: Sladéni mostovych odrid s novym vnitrostitnim seznamem. Odstranéni odriid Ferndo-Pires, Generosa,
Malvasia a Sercial. Odridy, které se staly vedlejsimi odridami: Malvasia Fina (Boal) a Galego Dourado.

Duvody: Seznam mostovych odrtid, které mohou byt pouzity k produkci vina v oblasti Pico, by mél byt aktualizovan
a uveden do souladu s novym pravnim rdmcem, ktery tvoif vnitrostdtni seznam odriid vhodnych k péstovani vina
v Portugalsku.

Omezeni odrid, které mohou byt pouzity, vyplyva ze zavedeni omezeného seznamu odrid, které jsou nezbytné pro
zaruCeni pravosti a charakteristickych vlastnost{ vin s CHOP ,Pico“. Tento proces také vedl k tomu, Ze jedna odrida,
kterd byla diive povazovana za hlavni odridu, byla pfesunuta na seznam vedlejsich odrid.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Hlavni mostové odrady*.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Hlavni mostové odrudy*.

Zatazeni vedlejsich mostovych odriid

Popis: Byly stanoveny dvé vedlejsi odrtidy, a to Malvasia Fina (Boal) a Galego Dourado, které byly odstranény ze
seznamu hlavnich odrid.

Dtvody: Vzhledem k tomu, Ze tyto odridy patii mezi tradi¢ni odriidy péstované v dané zemépisné oblasti, jejich
zafazeni na seznam vedlejsich odrid neoslabuje charakteristické vlastnosti vin s CHOP ,Pico*.

Body zménéné v jednotném dokumentu: Zména nemd vliv na jednotny dokument.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Vedlejsi mostové odriidy*.
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2.13.

Souvislost se zemépisnou oblasti — vSechny kategorie

Popis: Popis souvislosti se zemépisnou oblasti byl vylep$en a zménén.

Divody: Vzhledem k tomu, Ze pfedchozi popis souvislosti se zemépisnou oblasti (kategorie: ,,vino“) byl povazovin
za obecny a neur¢ity a Ze souvislost by méla byt popsdna i u novych kategorii produktt (,Sumivé vino, ,likérové
vino“ a ,vino z ptezrélych hroznit), byl obsah tohoto bodu revidovan a byly do néj zahrnuty viechny kategorie
produktd. Obsah byl tak zpfesnén, pficemz se zohlednila skutecnost, Ze souvislost se zemépisnou oblasti zahrnuje

v§echny kategorie.

Body zménéné v jednotném dokumentu: ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

Body zménéné ve specifikaci produktu: ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nézev produktu

Pico

Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni piivodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

16. Vino z piezrélych hrozni

Popis vina (vin)

1. Vina

Bila vina:

Vina jsou svétle az intenzivné zluté barvy s vini, kterd kombinuje citrusové a mofské tony s nadechem tropického
ovoce. Na patfe maji vyraznou slanost a mineralnost, vyrazn&jsi kyselinu, jsou stfedné alkoholickd a zanechdvaji

svézi dochut.

Ostatni analytické charakteristické vlastnosti jsou stanoveny p¥islunymi pravnimi ptedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11

Minimdlni celkova kyselost

46,6 miliekvivalentu na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

250

2. Likérovd vina

Vina jsou jantarové az hnédé barvy, se zlatymi odlesky. PInd a dobfe strukturovana likérova vina jsou obvykle suchd

nebo stfedné suchd — mohou viak byt i stfedné sladkd nebo sladka.

Jejich buket mizZe zahrnovat tény zralého a stromového ovoce. V mladych vinech mohou byt piitomny kvétinové

nebo bylinné tény.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2024/2366/oj



UF. vést. C, 27.3.2024 CS

Ovocnd aromata s tony suseného ovoce, medu, karamelu, kofeni a koufe se rozvijeji vlivem stafeni a dlouhé doby
zrani v sudu.

Maji bohatou chut, suchou az polosladkou, se zietelnou kyselosti a slanosti. Jsou to ovocnd vina (peckové ovoce),
kterd mohou mit také tény suseného ovoce, medu, karamelu a kofeni.

Ostatni analytické charakteristické vlastnosti jsou stanoveny p¥islusnymi pravnimi ptredpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkova kyselost 46,6 miliekvivalentu na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18
Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 250
3. Sumiv4 vina

Sumiva bild vina jsou svétle az intenzivné Zluté barvy s vini, kterd kombinuje citrusové a moiské tény s nddechem
tropického ovoce.

V nékterych letech mohou vykazovat aromata tropického ovoce. V tstech je citit zietelnd svéZi péna s jemnymi
a intenzivnimi bublinkami. Vina maji ovocnou a minerdlni chut se silnymi mofskymi tony a vyraznou kyselosti

a zanechdvaji svézi a povzbuzujici dochut.

Ostatn{ analytické charakteristické vlastnosti jsou stanoveny p¥islusnymi pravnimi predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11,5

Minimdlni celkova kyselost

46,6 miliekvivalentu na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

18

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

185

4. Vina z pfezrélych hroznt

Bila vina:

Jednd se o vina s ovocnou vini zralého ovoce a peckovin. V nékterych letech mohou vykazovat tony rozinek.

Se zrdnim se vytvafeji tény po rozinkdch a dzemu, mirné vynikaji tony kofeni.

V tstech je patrnd jejich hustd struktura a objemnost, vyznacuji se ovocnou a kofenénou chuti s tény karamelu,

aromatickych bylin a soli a déle svéZim zdvérem.

Ostatni analytické charakteristické vlastnosti jsou stanoveny p¥islusnymi pravnimi ptedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

12

Minimélni celkovd kyselost

46,6 miliekvivalentu na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

250
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Postupy vinifikace
Zdkladni enologické postupy

1. Vina, Sumiva vina, likérovd vina a vina z pfezralych hroznt — obhospodafovani vinic a pidy
Péstebni postupy

Hrozny pouzité k vyrobé vin s CHOP ,Pico“ musi pochézet z vinhas estremes (vinice s omezenym poctem stromd na
hektar), kde je réva vedena tak, aby rostla blizko u zemé s vyuzitim veden{ Gobelet nebo kordonovym fezem.

Réva urcend k vyrobé vin s CHOP ,Pico” musi rist nebo byt vysazena v nevlhkych litozemich a litosolech leZicich na

zpevnéném podlozi z ¢edi¢e nebo podobnych hornin vytvofenych lavami z neddvné doby. Tyto pidy se vyskytuji ve
spojeni se skalnatymi vybézky, nékdy obsahuji kamenity materidl a na povrchu maji zpevnénou ldvovou vrstvu.

2. Vina, $umivd vina, likérovd vina a vina z pfezrdlych hroznti — tradi¢ni postupy
Omezeni, pokud jde o vyrobu

Pfi vyrobé vin s CHOP ,Pico“ musi byt dodrzeny zdkonem povolené tradi¢ni enologické metody a postupy.

3. Vina - piirozeny obsah alkoholu v procentech objemovych
Omezeni, pokud jde o vyrobu

Pouzité mosty musi mit minimalni potencidlni pfirozeny obsah alkoholu 10 % objemovych.

4. Sumivé vina — pfirozeny obsah alkoholu v procentech objemovych
Omezeni, pokud jde o vyrobu

Mosty pouzivané na zdkladni vina Sumivych vin musi mit minimdlni potencialni pfirozeny obsah alkoholu 9 %
objemovych.

5. Likérovd vina — pfirozeny obsah alkoholu v procentech objemovych
Omezeni, pokud jde o vyrobu

Mogsty pouzivané na likérové vina musi mit minimdlni potencidlni pfirozeny obsah alkoholu 12 % objemovych.

6.  Vina z prezralych hrozni — pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych
Omezeni, pokud jde o vyrobu

Mosty pouzivané na vina z piezralych hroznt musi mit minimdlni potencidln{ pfirozeny obsah alkoholu 15 %
objemovych.

7. Vina, Sumivd vina, likérovd vina a vina z pfezralych hroznti — odridy
Omezeni, pokud jde o vyrobu

Pfi vyrobé vin, Sumivych vin, likérovych vin a vin z ptezrélych hroznti s CHOP ,Pico“ musi 85 % celkového objemu
mostu pochdzet z odriid Arinto dos Agores/Terrantez da Terceira, Verdelho a Terrantez do Pico.

Zbytek celkového objemu mostu mize pochazet z odriid Galego Dourado a Malvasia Fina/Boal.

8. Likérovd vina — doba zrdn{
Zvlastni enologicky postup

Likérovd vina s CHOP ,Pico” mohou byt pInéna do lahvi pouze po uplynuti minimdln{ doby zrdni 36 mésici.

9.  Vina z pfezrélych hroznti — doba zrdni

Zvlastni enologicky postup
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Vina z pfezralych hroznii s CHOP ,Pico“ mohou byt plnéna do lahvi pouze po uplynuti minimalni doby zrani 36
meésici

Maximdlni vynosy

Vina, $umiva vina, likérovd vina a vina z ptezralych hroznt

70 hektolitrti na hektar

Vymezend zemépisnd oblast
Zemépisna oblast CHOP ,Pico“ zahrnuje:
a) oblasti s nadmotskou vyskou do 100 m v obci Madalena;

b) oblasti s nadmofskou vyskou do 100 m ve farnosti Santa Luzia, &asti farnosti Prainha a v lokalité Baia de Canas
v obci S3o Roque;

c) oblasti s nadmotskou vyskou do 100 m ve farnosti Piedade a v lokalitich Engrade a Manhenha v obci Lajes.

Hlavni mostovd odriida (mostové odridy)
Arinto dos Acores — Terrantez da Terceira
Galego Dourado

Malvasia Fina — Boal, Bual

Terrantez do Pico

Verdelho

Popis souvislosti

Vina, Sumiva vina, likérové vina a vina z pfezralych hroznd

Tyto informace se vztahuji na vina, Sumivé vina, likérovd vina a vina z pfezrdlych hroznd.
Ptirodni faktory

Ostrov Pico se nachdzi v centrdlni skupiné souostrovi Azory a je druhym nejvétsim z Azorskych ostrovil a soucasné
nejhornatéj$im z nich. Nachdzi se zde nejvyssi vrchol Portugalska, hora Pico, kterd se ty¢i do vysky 2 351 metrt.

Hora Pico, kterd je soucasné nejvy$sim bodem Stfedoatlantského hibetu, ddvd charakteristicky raz reliéfu ostrova
a predstavuje orografickou bariéru, kterd zapficiniuje rozdily v Ghrnu srdzek na jednotlivych svazich. To Cdste¢né
vysvétluje, pro¢ je vétSina vinic vysazena na zdpadni strané ostrova, kde jsou srazky obecné nizsi nez napiiklad na
severovychodnim pobfezi.

Podle Koppenova systému klasifikace podnebi je pobtezni klima ostrova Pico mirné, typu Csb (primérnd teplota
v nejchladnéjsim meésici je niz$i nez 18 °C, ale vys$si nez -3 °C), pro néZ jsou piiznacné destivé zimy a suchd,
chladnd léta (primérnd teplota v nejteplejsim mésici je nizsi nez 22 °C).

Vitr, ktery je zptisoben srdzkou vzduchovych hmot proudicich od Atlantiku, je vzhledem k vlhkosti a slanosti, kterou
pEindsi, dilezitym aspektem klimatu.

Relativni vlhkost vzduchu je obecné niz3i nez na ostatnich ostrovech a pohybuje se mezi 70 a 80 %. V 1été zistava
nizkd, a to i v noci, nebot diky tepelné regulaénimu t¢inku vrstev lavovych hornin se teploty ve dne a v noci pfilis
neméni. To pfedstavuje piiznivé podminky pro péstovani vina.

JelikoZ se jednd o nejmladsi ostrov Azor, jeho ptdy jsou mélo vyvinuté mélké sopecné pudy s velkym mnozstvim
hrubého materidlu (kamenitost). Nachdzeji se zde také oblasti tvotené vrstvami ldvovych hornin zndmé jako lajidos,
v nichz lze pozorovat zpevnéné materidly svéd¢ici o sope¢né ¢innosti ostrova (vylevné erupce havajského typu).

Lidské faktory

Prvni vinnd réva byla na ostrov Pico pfivezena po jeho osidleni v roce 1460 a rychle se rozsifila po celém ostrové.
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Obyvatelé ostrova Pico dokdzali diky své moudrosti a tvofivosti zvitézit navzdory nepfiznivym pfirodnim
podminkdm a pfeménit netrodny kdmen na zdroj obzivy. Konkrétné vysazovali vinice a chrdnili je pfed silnymi
vétry a aerosoly motské vody tim, Ze vybudovali Sirokou strukturovanou sit zdi, kterd davd vyniknout currais
(pozemkiim ohranicenym suchymi zidkami, které byly postaveny ke dvéma ucelim: k odstranéni pfebyte¢nych
kamend z pady a k ochrané pfed vétrem). V roce 2004 UNESCO uznalo toto architektonické dilo za kulturni
krajinu svétového dédictvi. Dnes je toto misto stile domovem lidi, ktefi jsou na svou minulost hrdi.

Specifické vlastnosti produktu spojené s danou zemépisnou oblasti:
Vina, Sumiva vina, likérové vina a vina z pfezralych hroznd

Mezi hlavni charakteristické znaky vin, likérovych vin, Sumivych vin a vin z pfezralych hroznt s CHOP ,Pico” patii
minerdlnost a slanost. Jednd se o své€Zi, stfedné alkoholickd vina s buketem pfipominajicim ovoce, vyraznou
kyselosti a minerdlnimi tony.

Souvislost se zemépisnou oblasti:

Pfitomnost hrubého materidlu v ptidé na ostrové Pico zvysuje absorpci a odraz tepla, coz podporuje zrani hroznti
a projeveni aromatickych ldtek mostovych odrid. Vysledkem jsou vina, Sumivd vina a likérovd vina
s charakteristickou vini. V nékterych oblastech, kde se nachdzeji vrstvy zpevnéné lavové horniny (lajidos), je
absorpce a odraz tepla jesté intenzivnéj$i. To umoziuje produkci hroznd s vysokym stupném zralosti, z nichZ se
vyrabé&ji vina z ptezrélych hroznti s ovocnou vini, zvlasté po zralém ovoci a peckovinach.

Vulkanické ptdy spolu se silnym vlivem Atlantiku danym polohou ostrova doddvaji vintim, Sumivym vintim,
likérovym vintim a vintim z pfezralych hroznti s CHOP ,Pico“ charakteristickou minerdlnost a slanost.

Diky zachovdni tradic trvajicich stovky let se lidsky faktor odrdzi v konstrukci pozemka (currais), kterd je nezbytnd
pro ochranu vinic pfed atlantickymi vétry a vytvofeni nejlepsiho prostiedi pro rist. To hraje dileZitou roli pii
zaji§tovani spravnych podminek pro zrani hrozntl a pomédha u vyrdbénych vin, Sumivych vin, likérovych vin a vin
z piezralych hroznt dosahovat vyvaZeného poméru aromat.

Velmi omezeny pocet odriid révy, které jsou nejvhodnéjsi pro podminky zemépisné oblasti, je rozhodujicim
a rozliSujicim faktorem pro kvalitativni vlastnosti vin oblasti (vina, Sumivé vina, likérova vina a vina z ptezrilych
hrozntl) a odrdzi odborné znalosti ziskané v priibéhu let.

9. Dalsi zdkladni podminky

Vino, sumivé vino a likérové vino s CHOP ,Pico”
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy.

Druh dalsich podminek:

Dals{ ustanovent tykajici se oznacovani.
Popis podminek:

Posouzeni oznaceni pfed uvedenim na trh

Na etiketé musi byt uvedena obchodni znacka.
Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.ivv.gov.pt/np4/8617.html
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