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Uverejnenie Ziadosti 0 ochranu ndzvu y zmysle ¢ldnku 97 ods. 4 prvého pododseku nariadenia
Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013 v sektore vinohradnictva a vindrstva

(C/2025/4194)

Orgény clenského statu alebo tretej krajiny alebo fyzicka ¢i pravnickd osoba, ktord md opravneny zdujem a je usadend alebo

ma

bydlisko v tretej krajine, m6zu do troch mesiacov odo dnia tohto uverejnenia podla ¢ldnku 17 nariadenia Eurépskeho

parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (') podat nimietku Komisii.

3.1

()

]EDNOTNY DOKUMENT
. Fiired*
PDO-HU-03043
Détum Ziadosti: 29.11.2023

Ndzov na zdpis do registra

Fiired

Druh zemepisného oznacenia

CHOP — chranené oznacenie povodu

Kategérie vindrskych vyrobkov
1.  Vino

Ciselny znak kombinovanej nomenklatiry
— 22 - NEALKOHOLICKE A ALKOHOLICKE NAPOJE A OCOT

2204 - Vino z ¢erstvého hrozna, vratane vina obohateného alkoholom; hroznovy must iny ako polozky 2009

Opis vina (vin)

1. Olaszrizling hegybor

Farba: svetld zelenozltd aZ slamovoZlta.

Aréma: od strednej po vysoki intenzitu s nidychom citrusov, zeleného jablka, hrusky a s decentnymi aromatickymi
tonmi. To moze byt doplnené o jemné sladké korenie a vyzrievanie v sudoch.

Chut: vyznacuje sa strednym telom so suchou, sviezZou a s vyraznou kyslostou. MoZu sa objavit tény broskyne,
zeleného jablka a hrusky sprevadzané bylinnymi tonmi.

Ostatné analytické vlastnosti zodpovedajti limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU. Mé7u sa vyrabat len
suché a polosuché kategérie.

VSeobecné analytické viastnosti
—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): —
—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 11,5

—  Minimdlna celkova kyslost: 5,2 g1, vyjadrend ako kyselina vinna

Nariadenie Eurépskeho parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 z 11. aprila 2024 o zemepisnych oznaeniach vina, liechovin

a polnohospodarskych vyrobkov, ako aj o zaru¢enych tradi¢nych $pecialitdch a nepovinnych vyrazoch kvality pre polnohospodarske
vyrobky, ktorym sa menia nariadenia (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nariadenie (EU) ¢. 1151/2012
(U.v.EUL, 20241143, 23.4.2024, ELI http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

2. Olaszrizling dilds bor

Farba: od bledozltej po slamovozlti.

Aréma: jemné minerdlne tony mozu byt doplnené arémami kostkového ovocia (napriklad broskynou, mandlami).
V aréme prevldda najmd minerdlny charakter typicky pre dant odrodu. Okrem toho sa mozu vyskytovat decentné
arémy zeleného jablka, hrusky a duly, ako aj arémy charakteristické pre vyzrievanie v sudoch.

Chut: svieza, vyraznd kyslost s chudobnymi minerdlnymi, korenistymi ténmi, ako aj s ténmi koncentrovaného,
zrelého ovocia, napriklad broskyne, jablka, hrusky, so slanymi a s minerdlnymi ténmi pritomnymi aj v aréme.
Aspon stredne dlhy zdver.

Ostatné analytické vlastnosti zodpovedajti limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU. Mozu sa vyrabat len
suché a polosuché kategérie.

Vseobecné analytické viastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

—  Minimdlna celkova kyslost: 5,2 g/, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximélny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

3. Rozé hegybor

Farba: od bledoruzovej cez lososovii az po farbu supky cibule.

Ardéma: stredne intenzivna az vysoko intenzivna aréma, ktord sa moze predovietkym vyznacovat Cervenym
bobulovym ovocim, malinami a jahodami.

Chut: 'ahké telo s charakteristickou sviezou, vysokou kyslost. MoZe dominovat chut ¢erveného bobulového ovocia,
jahod a malin, ktoré st takisto pritomné v aréme.

Ostatné analytické vlastnosti zodpovedajii limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU. Mdzu sa vyrabat len
suché a polosuché kategérie.

Vseobecné analytické viastnosti

—  Maximdlny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 10,5

—  Minimdlna celkovd kyslost: 5,2 g1, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

4. Kékfrankos hegybor

Farba: od stredne sytofialovej po rubinovil.

Aréma: stredne intenzivne arémy, ktoré sa vyznacujii najma Cervenym bobulovym ovocim, ako st jahody, maliny
a Cernice, s moznymi ndznakmi korenia.

Chuf: vyznaCuje sa strednym telom a stredne zamatovymi trieslovinami so sviezou kyslou Struktirou,
s harmonickym a gulatym chufovym profilom, dominantnou sviezostou a so stredne dlhym zdverom.
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Ostatné analytické vlastnosti zodpovedajti limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU. Mézu sa vyrabat len
suché a polosuché kategérie.

VSeobecné analytické viastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

—  Minimédlna celkovd kyslost: 4,8 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Kékfrankos diilds bor

Farba: od stredne sytofialovej cez rubinovii az po grandtov.

Aréma: stredne intenzivna, najmd Cervené bobulové ovocie, ako st viSne, eresne a jahody, s moZnymi ténmi
korenistych arém v podobe sladkého korenia a dokonca aj s mineralitou.

Chut: stredne plné telo, mierne Zivd, kysld sviezost a vitalita, doplnend stredne silnymi trieslovinami a hodvébnou
textirou. MoZu sa objavit $tavnaté tony cerveného bobulového ovocia, jahdd, ceresni a Cucoriedok, pripadne
sladkého korenia z drevenych sudov. MoZe byt doplnend nddychom minerality.

Ostatné analytické vlastnosti zodpovedajii limitom stanovenym v pravnych predpisoch EU. Mdzu sa vyrabat len
suché a polosuché kategérie.

Vseobecné analytické viastnosti

—  Maximélny celkovy obsah alkoholu (v obj. %): -

—  Minimdlny skuto¢ny obsah alkoholu (v obj. %): 12

—  Minimdlna celkova kyslost: 4,8 g/l, vyjadrend ako kyselina vinna

—  Maximdlny obsah prchavych kyselin (v miliekvivalentoch na liter): 18

—  Maximdlny celkovy obsah oxidu siri¢itého (v miligramoch na liter): -

5. Vindrske vyrobné postupy
a)  Zdkladné enologické postupy

1. Olaszrizling hegybor
Osobitny enologicky postup
—  podiel odrody Furmint nesmie prekrocit 15 %,
—  moze sa pouzit iba zdravé hrozno,
—  vino musi aspon $tyri mesiace vyzrievat v nddrzi afalebo v sude
—  vino musi aspoil jeden mesiac vyzrievat vo flasi
—  must sa musi odkalovat usadzovanim alebo flotéciou,

—  kvasenie mustu sa moZe vykondvat len pomocou kvasiniek, ktoré nemenia prirodzené aromatické
a chutové vlastnosti vin ,Olasz rizling“ a ,Furmint®

* Neopravnené enologické postupy (nad ramec existujiicich pravnych predpisov)

—  tprava obsahu zvyskového cukru
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2. Olaszrizling diilGs bor

Osobitny enologicky postup

—  podiel odrody Furmint nesmie prekrocit 15 %,

—  moZe sa pouzit iba zdravé hrozno,

—  vino musi aspon $tyri mesiace vyzrievat v nddrzi afalebo v sude
—  vino musi aspon jeden mesiac vyzrievat vo flasi

—  must sa musi odkalovat usadzovanim alebo flotéciou,

—  kvasenie mustu sa moze vykondvat len pomocou kvasiniek, ktoré nemenia prirodzené aromatické
a chutové vlastnosti vin ,Olasz rizling” a ,,Furmint*

* Neoprdvnené enologické postupy (nad rdmec existujtcich pravnych predpisov)
—  Uprava obsahu zvyskového cukru,

—  dosladenie mustu

3. Rozé hegybor
Osobitny enologicky postup

—  podiel odrody Zweigelt nesmie prekrocit 30 %,

* Neopréavnené enologické postupy (nad rdmec existujicich pravnych predpisov) Gprava obsahu zvyskového
cukru.

4. Kékfrankos hegybor, Kékfrankos diilds bor
Osobitny enologicky postup

* Neopravnené enologické postupy (nad ramec existujiicich pravnych predpisov) tiprava obsahu zvyskového
cukru.

5. Pravidld pestovania vinica

Pestovatel'ské postupy
Platné pre vetky vina:

1. Metdda pestovania: Guyotov rez, stredné vedenie, nizke vedenie, vedenie na hlavu, vedenie, pri ktorom
sa tazne vyvizuju do obliika, vedenie Gobelet.

2. Hustota vysadby:

a)  Pre vinohrady vysadené po 1. auguste 2023: minimilne 3 300 krov/ha; vyhynuté kry nesmi
predstavovat viac ako 10 %

b)  Pre vinohrady vysadené po 1. auguste 2023: minimédlne 4 000 krov/ha; vyhynuté kry nesmi
predstavovat viac ako 10 % Vzdialenost medzi krami: 0,6 km alebo viac

3.V pripade vina Diilés bor musi byt priemerny vek krov vo vinohrade, ktory sa pocita od roku vysadby,
aspon pat rokov.

4. Poziadavky tykajtce sa kvality hrozna

Minimdlny obsah cukru v hrozne (v stupfioch madarského mustomeru) pre rozne typy vin:
—  Olaszrizling hegybor: 18,2,

—  Olaszrizling diilgs bor: 19,

—  Rozé hegybor: 16,9,

—  Kékfrankos hegybor: 19,

—  Kékfrankos dil8s bor: 19.
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Minimélny potencidlny obsah alkoholu v hrozne (v obj. %) pre rozne typy vin:
—  Olaszrizling hegybor: 11,49,

—  Olaszrizling dlés bor: 12,08,

—  Rozé hegybor: 10,52,

—  Kékfrankos hegybor: 12,08,

—  Kékfrankos dil8s bor: 12,08.

b)  Maximdlne vynosy

1.  Olaszrizling hegybor — mladé vino na kaloch
63 hektolitrov na hektar

2. Olaszrizling hegybor — maximdlne 2 kg na ker
9 000 kg hrozna na hektar

3. Olaszrizling diilé's bor — mladé vino na kaloch
39 hektolitrov na hektar

4. Olaszrizling diilés bor — maximdlne 1,5 kg na ker
6 000 kg hrozna na hektar

5. Rozé hegybor — mladé vino na kaloch
63 hektolitrov na hektar

6.  Rozé hegybor — maximdlne 2 kg na ker
9 000 kg hrozna na hektar

7. Kékfrankos hegybor — mladé vino na kaloch
63 hektolitrov na hektar

8. Kékfrankos hegybor — maximdlne 2 kg na ker
9 000 kg hrozna na hektar

9.  Kékfrankos diilés bor — mladé vino na kaloch
39 hektolitrov na hektar

10. Kékfrankos diild’s bor — maximdlne 1,5 kg na ker
6 000 kg hrozna na hektar

6.  Vymedzend zemepisnd oblast

Oblasti zaradené vo vinohradnickom katastri do I. a IL triedy patriace k tymto obciam: Asz6f6, Balatonakali,
Balatonfiired, Balatonsz616s, Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly.

7. Mustové odrody
Furmint — Furmint Bianco
Furmint - Moslavac Bijeli
Furmint — Posipel
Furmint — Som
Furmint — Szigeti
Furmint — Zapfner
Kékfrankos — Blauer Lemberger

Kékfrankos — Blauer Limberger
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Kékfrankos — Blaufrankisch
Kékfrankos — Limberger
Kékfrankos — Moravka

Olasz Rizling — Grasevina
Olasz Rizling — Nemes Rizling
Olasz Rizling — Olaszrizling
Olasz Rizling — Riesling Italien
Olasz Rizling — Risling Vlassky
Olasz Rizling — Taljanska Grasevina
Olasz Rizling — Welschrieslig
Zweigelt — Blauer Zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt — Zweigeltrebe

Opis siivislosti

1. Opis vymedzenej zemepisnej oblasti

Nézov ,Fiired“ a oznacenie povodu stvisia s dne$nou obcou Balatonfiired, pricom prva zmienka o ndzve pochddza
z roku 1211.

a) Prirodné faktory

Oblast vyroby zahffa vinohrady v okoli obci Balatonfiired, Asz6f6, Orvényes, Balatonudvari a Balatonakali v prvom
pasme kopcov a obci Balatonsz8lGs, Pécsely, Vaszoly, Dorgicse a Mencshely v druhom padsme kopcov na severnom
brehu vychodnej ¢asti povodia jazera Balaton.

Vini¢ sa pestuje najma na svahoch na apati hor a mierne stapajtcich vrcholkoch pohori.

Zakladnd hornina vinohradov sa skladd z hornin vrchoviskového typu z mladsicho permu az spodného triasu
a pokryva ju kvartérna drvina. Podne typy v oblasti st rozne, ale najcastejsie ide o dolomitové, vapencové a lesné
pody s ilovou iluvidciou. Charakteristickou podou regiénu je Cervend lesnd poda, ktord vznikla zvetrdvanim
permského pieskovca bohatého na oxidy Zeleza. Pre tento vinohradnicky regién si priznacné pddy bohaté na
vapnik, horcik a draslik.

Podnebie ovplyviiuje studeny vzduch pridiaci z Gdoli pohoria Bakony na severe a jazero Balaton na juhu. Vinohrady
v tejto oblasti sii zasadené do rozsiahlych lesnych oblasti. Vo vinohradoch preto pocas letnych dni pradi z hor
studeny lesny vzduch vplyvom vecernej brizy vejicej v smere od pohoria Bakony k jazeru namiesto teplého
vlhkého vzduchu, ktory sa tvori nad jazerom Balaton.

V tejto oblasti je ro¢ny priemerny slnecny svit 1950 az 2 000 hodin a priemernd ro¢nd teplota 11 — 12°C.
Priemerny ro¢ny thrn zrdZok je 650 — 700 mm, z ¢oho pocas vegetacného obdobia spadne v priemere 350 mm.

Dolezitym aspektom podnebia v tejto oblasti je priemerny datum poslednych jarnych mrazov 5. april, ktory sa
povaZuje za mimoriadne skory.

b)  Ludské faktory

Pestovanie vini¢a a vinohradnictvo zohrdvaju v Zivote tejto oblasti dolezitd dlohu uz viac ako 2200 rokov.
Pestovanie vinica je vysledkom cielenej ludskej ¢innosti — miestni vinohradnici tu uz niekolko tisicro¢i pestuji
vylu¢ne vini¢ na rychlo sa oteplujtcich svahoch chranenych pred mrazom, ktoré uprednostiiuji pred mocaristymi,
nizko poloZenymi oblastami ndchylnymi na mrazy a ochorenia.
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8.2.

8.3.

Zamerné ludské usilie viedlo k vytvoreniu pdsov lesa, ktoré oddelujii jednotlivé vinohrady od seba a st domovom
rozmanitej fauny. Z vinohradnickeho hladiska st tieto lesné pdsy dolezitymi prirodzenymi zimoviskami pre
hlavnych predétorov.

V poslednych rokoch vinohradnici vytvorili novy obraz oblasti zalozeny na bielych odroddch miestneho vyznamu,
najmd na odrode Olasz Rizling, spolu s modrymi mustovymi odrodami, ako je Kékfrankos, ktoré sa pouzivajii na
vyrobu ruzovych a Cervenych vin. Pocas obnovy vinohradov sa postupne uptsta od sposobov vysokého vedenia
vini¢a, v ktorych sa premieta pristup zamerany na mnozstvo, a nahrddzaji sa spésobmi nizkeho a stredného
vedenia vinica, v ktorych sa spdjajii miestne tradicie a moderné vinohradnicke poznatky. Maximélne povolené
vynosy sa takisto prisposobili poziadavkdm vyroby kvalitného vina a v stcasnosti st podstatne prisnejSie nez
zdkonom stanovené limity.

Od roku 1987 je mesto Balatonfiired, ktoré formovalo Zivot regiénu, drzitelom titulu ,Medzindrodné mesto vinica
a vina“. V uplynulych rokoch sa vina z tohto regionu vyrazne predstavili na mnohych regiondlnych, ndrodnych
a medzindrodnych stifaziach. Jednym z najvyznamnejsich uznani povesti a kvality tu vyrdbanych vin je, Ze v roku
2000, ako aj v roku 2022 vyhral vyrobca z mesta Balatonfiired ocenenie ,Vyrobca vina roka“.

Opis vin

Vina ,Fiired“ st spravidla stredne intenzivne. Maju suchil, sviezu a vyrazna kyslost, ktord usmerfuje Struktiiru.
V bielych vinach st citrusové tény doplnené tonmi zrelého ovocia. V &ervenych vinach sa stredné telo a zamatové
triesloviny spédjaja so svieZostou a $tavnatou ovocnostou. Vina maji Casto aj minerdlne, korenisté tony.

Ruzové vina maji vSeobecne svetlejSiu farbu s arémami a chufou najmid cerveného bobulového ovocia, ako st
maliny a jahody. Vyznacuji sa sviezostou, vysokou kyslostou a lahkym telom.

Prezentdcia a preukdzanie pricinnej sivislosti:

Vdaka zrdzkam pocas vegeta¢ného obdobia a schopnosti vrchnej vrstvy pody v regiéne Balatonfiired—Csopak
zadrziavat vodu je zdsobovanie krov vodou dostato¢né aj pocas teplych letnych dni. Preto sa moZe pocas kritického
letného obdobia neprerusene vyvijat bez stresovych faktorov, takze nemd stuchnuty pach ¢i neprijemné nevyzreté
kyseliny.

Vyzretd, vyraznd kysld §truktira a vyrazné minerélne tény st sposobené vysokym obsahom mineralov v pode.

Vdaka odrode Olasz Rizling, ktord je obltibend medzi miestnymi vyrobcami, sa vo vinach akumuluje velké
mnozstvo horéika a vépnika, zatial ¢o odroda Kékfrankos moze slazit ako surovina pre velké vina, ktoré dlho
dozrievajtl.

Slne¢né liice odrazajice sa od hladiny plytkého jazera Balaton spdsobujt, Ze svahy v pasme kopcov blizsie k jazeru
vo vymedzenej oblasti vyroby sa na jar rovnomerne zohrievaji a poskytuji krom pocas pucania rovnaké
podmienky. Posledny defi mrazov nastdva skoro, takZe v regiéne je mensia pravdepodobnost jarnych mrazov;
vyhonky preto rastii rovnomerne a kazdy rok sa vyvinie dostatocne velkd listovd plocha, ¢o vedie k optimalnemu
dozrievaniu hrozna. Vina vyrobené v chladnejsom druhom pdsme kopcov sa vyvijaji pomalsie, ale stdle maja
elegantnt kysla $truktiru a ovocnost.

Kltac¢ovi dlohu pri pestovani vinica zohrdvaji pdsma lesov nachddzajice sa vedla vinohradov, pretoZe v nich
prezimuju preddtori (hmyz, napriklad dravé roztoce), ktori vyrazne reguluji skodcov. Nepredlzuje sa teda kriticky
vyznamna pociato¢nd vyvojovd fiza hrozna, co umoziiuje vyvoj vysSej a zdravsej listovej steny. V dosledku toho
budii mat vina vyssiu vaitornd hodnotu.

Teplé leto a stredozemskd tlakovd vy§ zabezpecuji, Ze po dlhych jesennych diioch, pocas vecerov, ked z pohoria
Bakony vini¢ pradi chladny vanok, rychlo prechddza do tmavej fazy fotosyntézy, pocas ktorej dochddza k rychlemu
zvyseniu koncentricie hroznového cukru. Tento prirodzeny proces takisto prispieva k vysokej vnitornej hodnote
vin a ulah¢uje fenolovii zrelost modrého hrozna, ¢o Cervenym vinam zdroveii doddva hodvibne triesloviny.
Kl'a¢ovi tlohu pri udrziavani kyslosti zohréava aj chladivé briza z pohoria Bakony.

Na svahoch hor, ktoré sa po stiro¢ia vyberali na pestovanie hrozna, sa vdaka neustdlemu prideniu vzduchu
a nizkemu vedeniu vini¢a neudrz{ na strapcoch rosa, preto st hubové choroby st zriedkavé a vysledkom je zdravé
hrozno. Vdaka tomu sa vo vine zachovdvaji svieze arémy a chute aj pri plnej zrelosti a vino zvycajne nemd
botrytizovani chut.
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Této kombindcia prirodnych a udskych faktorov sa spdja so stdrocnymi skiisenostami odovzdédvanymi z genericie
na generdciu vinohradnikov Zijicich v tejto oblasti. Okrem dodrziavania tradicii si novéd generdcia uvedomila, Ze
hrozno dopestované v oblastiach vyroby s CHOP ,Fiired“ mozno vyuzit nielen na vyrobu sviezich, Iahkych
aromatizovanych vin pre dolezity miestny turisticky priemysel, ale s vedomym usilim aj na vyrobu
vysokokvalitnych bielych a ¢ervenych vin s dlhou trvanlivostou.

Rozlisovanie medzi chranenymi oznaceniami povodu ,Balatonfiired-Csopak” a ,Fiired: Vymedzend oblast ,Fiired* je
mensia zemepisnd oblast v rimci CHOP Balatonfiired-Csopak, kde sa vino musi vyrdbat podla ovela prisnejsich
poziadaviek nez v pripade CHOP Balatonfiired-Csopak. Biele vina s CHOP ,Fiired“ sa mozu vyrabat len z odrod
Olaszrizling a Furmint, éervené vina z odrody Kékfrankos a ruzové vina z odrod Kékfrankos a Zweigelt. V pripade
CHOP ,Fired” je povolenych menej metéd pestovania, platia prisnejie pravidla kontroly vynosu a obsah cukru
v hrozne pri zbere je vy$si nez v pripade CHOP ,Balatonfiired-Csopak®. V pripade ,Fiired Olaszrizling hegybor
a ddl8sbor musi vino vyzrievat v nddrziach alebo sudoch a po délestage vo flasi. Z tohto dévodu sa na CHOP
,Fired“ a povolené enologické postupy vztahujii prisnejsie analytické poziadavky nez na ,Balatonfiired-Csopak®.
Vysledkom st tplne odlisné organoleptické vlastnosti kone¢ného vyrobku.

Dalsie zdkladné podmienky

Pravidld oznacovania

Pravny ramec:
zabezpeluje organizdcia, ktord spravuje CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tdt stanovil

Druh dalSej podmienky:

Dodatocné ustanovenia tykajiice sa oznacovania
Opis podmienky:

a)  Pre hegybor: Slovo ,Fiired” je uvedené samostatne a vidite[ne na prednej a zadnej etikete. Ndazov obce ako
mensej izemnej jednotky sa moze uvadzat mensou velkostou pisma nez FiiredFiiredi.

b)  Pre diil6s bor: Ndzov vinohradu je uvedeny samostatne a viditelne na prednej a zadnej etikete. Ndzov obce ako
vicSej uzemnej jednotky sa moze uvddzat mensou velkostou pisma nez ndzov vinohradu.

¢)  Na etikete sa moze uvddzat oznacenie ,Balaton borrégio” [vinohradnicky regi6n Balaton].

d)  Slovo ,rozé“ mozno nahradit slovom ,rosé".

2. Pravidld tykajtice sa vymedzovania a oznacovanie mensich zemepisnych jednotiek
a)  Hegybor:
i) identita povodu: 100 %

ii) mozno uvddzat mensie zemepisné jednotky: Asz6f6, Balatonakali, Balatonfiired, Balatonsz6lds,
Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly

b)  Dfl6s bor:
i) identita povodu: 100 %
ii)  moZzu sa uvadzat mensie zemepisné jednotky:
—  Asz6f6: Oreg-hegy, Voros-mal

— Balatonakali: Fenye-hegy, Hegytetd, Kis-telek, Les-hegy, Magyal, Pantlika, Somogyi-volgy, Szili-
dils

—  Balatonfiired: Baricska diil§ (Lapos-telek aldiilg, Baldzs-hegy aldiilg, Berekszél aldil6) Bocsar diilg
(Farko-ké aldils), Meleg-hegy diil6 (Kéki aldils), Péter-hegy diilg, Vorosmal dils

—  Balatonsz6l6s: Oreghegy, Gella, S6s-kiit, Dobogé, Penke diil (Nyerges ald(ils), Szaka

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/4194/oj



U.v. EU C, 24.7.2025 SK

—  Balatonudvari: Erd§ alja, Les-hegy, Templom feletti, Oreg-hegy

—  Dorgicse: Szent Baldzs-hegy (Agyaglik aldilg, Baldzs alja aldiil§, Margya aldiilg), Apacska, Becce,
Erdei, Hosszu-d (168, Katf6i-diils, Les-hegy, Mocsar, Sajto-telek, Sarkat

—  Mencshely: Csemfa, Halom-hegy
—  Orvényes: Hossza-fold, Oreg-hegy, Szilvas-kati, Sz616fold

—  Pécsely: Kirdly-oldal, Kispécselyi, Nydlo-hegy (Meggy-hegy aldiils, Vekenye aldil6), Zador-hegy
(Bordoma aldiilé, Derékhegy ald(il5)

—  Viészoly: Oreg-hegy, Szentegyhdzi
Vyroba v inej ako vymedzenej oblasti vyroby
Pravny ramec:
Prévne predpisy EU
Druh dalej podmienky:
vynimka tykajtica sa vyroby vo vymedzenej zemepisnej oblasti
Opis podmienky:

Spracovanie hrozna, kvasenie mustu a vyzrievanie vina sa moze uskutocnit len v obciach, ktoré sa nachddzaji vo
vymedzenej oblasti vyroby, a v tychto obciach, ktoré sa nachddzajii v tej istej administrativnej jednotke: Alsoors,
Balatonalmadi, BalatonfSkajdr, Balatonkenese, Balatonvildgos, Csopak, Fels6ors, Lovas, Monoszl6, Obudavir,
Paloznak, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentjakabfa, Tagyon, Tihany a Zanka.

V pripade Olaszrizling hegybor a ddlésbor musi vino vyzrievat vo flasiach. Tieto vina sa preto musia flagovat
v zemepisnej oblasti.

Chrdneny tradicny pojem

Pravny rdmec:

Prévne predpisy EU

Druh dalSej podmienky:

Dodatocné ustanovenia tykajtice sa oznacovania

Opis podmienky:

Ako synonymum pojmu ,chrdnené oznacenie pévodu“ sa moze pouzivat tento tradi¢ny pojem: ,védett eredetdi bor”
[vino s chranenym pdévodom].

FlaSovanie olaszrizling hegybor a dilésbor v zemepisnej oblasti

Pravny rdmec:

zabezpecuje organizacia vyrobcov CHOP/CHZO, ak tak ¢lensky $tat stanovil

Druh dalSej podmienky:

balenie vo vymedzenej zemepisnej oblasti

Opis podmienky:

V pripade Olaszrizling hegybor a dilésbor musi vino vyzrievat vo flasiach. Tieto vina sa preto musia flagovat

v zemepisnej oblasti, aby ziskali svoje charakteristické kone¢né vlastnosti.

Odkaz na $pecifikdciu vyrobku

https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/17/43000/F%C3 %9CRED%20_TL_eredeti COM1_KN.pdf
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