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Vina nozares produkta nosaukuma aizsardzibas pieteikuma publikacija saskana ar Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 97. panta 4. punkta pirmo dalu

(C/2025/4194)

Tris ménesu laika péc §is publikacijas dienas dalibvalsts vai tresas valsts iestades vai fiziska vai juridiska persona, kurai ir
likumigas intereses un kura ir iedibinata vai ir rezidents tre$a valsti, saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2024/1143 (') 17. pantu var iesniegt Komisijai iebildumu.

3.1.

()

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Fiired”
PDO-HU-03043

Pieteikuma iesniegSanas datums: 29.11.2023.

Registréjamais nosaukums

Fiired

Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

Kombinetas nomenklatiiras kods
— 22 —-DZERIENI, ALKOHOLISKI SKIDRUMI UN ETIKIS

2204 — Svaigu vinogu vins, ieskaitot stiprinatos vinus; vinogu misa, iznemot pozicija 2009 minéto

Vina vai vinu apraksts

1. Olaszrizling hegybor

Krasa: no gaisi zalgandzeltenas lidz salmdzeltenai.

Smarza: vidéji lidz loti intensiva, ar citrusauglu, zalo abolu, bumbieru un ieturéti aromatiskam notim. To var
papildinat izsmalcinatas saldu gar$vielu un izturé$anai muca raksturigas notis.

Garsa: vidéji miesiga, ar sausu, svaigu, spirdzino$u skabumu. Var paradities persiku, zalo abolu un bumbieru notis,
ko papildina augu notis.

Pargjas analitiskas ipasibas atbilst ES tiesibu aktos noteiktajiem ierobezojumiem. Drikst gatavot tikai sausos un
pussausos vinus.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %): —

—  Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %): 11,5

—  Minimalais kopgjais skabums: 5,2 g/l (izteikts ar vinskabi)
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) 2024/1143 (2024. gada 11. aprilis) par geografiskas izcelsmes noradém vinam, stiprajiem
alkoholiskajiem dzérieniem un lauksaimniecibas produktiem, ka a1 garantétu tradicionalo Ipatnibu produktiem un lauksaimniecibas

produktu fakultativiem kvalitates apziméjumiem, un ar ko groza Regulas (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 un (ES) 2019/1753 un
atce] Regulu (ES) Nr. 1151/2012 (OV L, 20241143, 23.4.2024., ELL http:|/data.curopa.cu/eli/reg/2024/1143/o0j).
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—  Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

2. Olaszrizling dilds bor

Krasa: no bali dzeltenas lidz salmdzeltenai.

SmarZa: izsmalcinatas mineralu notis, ko var papildinat kaulenu (piem., persiku, mandelu) nianses. Smarza dominé
Skirnei tipiska mineralitate. Turklat var bat jhtama ieturéta zalo abolu, bumbieru un cidoniju smarza, ka ari
izturéSanai muca raksturiga smarza.

Garsa: svaigs, spirdzino$s skabums un vaja mineralitate, gar§vielu notis, var biit jitamas ari koncentrétas gatavu
auglu, pieméram, persiku, abolu, bumbieru, un salas un mineralu notis. Vismaz vidéji ilgstosa pécgarsa.

Pargjas analitiskas ipasibas atbilst ES tiesibu aktos noteiktajiem ierobezojumiem. Drikst gatavot tikai sausos un
pussausos vinus.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %): —

—  Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %): 12

—  Minimalais kopgjais skabums: 5,2 g/l (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

3. Rozé hegybor
Krasa: no gaisi sartas [idz lagkrasai vai sipolmizas krasai.
SmarzZa: vidéji lidz Joti intensiva, var dominét sarkano ogu — avenu un zemenu — notis.

Garsa: viegli miesiga, ar raksturigu svaigu, izteiktu skabumu. Var dominét ari smarza jiitama sarkano ogu — zemenu
un avenu — garsa.

Pargjas analitiskas ipasibas atbilst ES tiesibu aktos noteiktajiem ierobezojumiem. Drikst gatavot tikai sausos un
pussausos vinus.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %): —

—  Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %): 10,5

—  Minimalais kopéjais skabums: 5,2 g/1 (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

4. Kékfrankos hegybor

Krasa: no vidéji tumsi purpursarkanas lidz rubinsarkanai.

SmarzZa: vidgji intensiva, galvenokart jitamas sarkano ogu, pieméram, zemenu, avenu un kazenu, nianses un
iesp€jamas garsvielu nianses.

Garsa: raksturigs vidéjs miesigums un vidéji samtaini tanini, svaiga skabju struktira, harmonisks un noapalots
garsas profils, domingjoss svaigums un vidéji ilgstosa pécgarsa.
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Pargjas analitiskas ipasibas atbilst ES tiesibu aktos noteiktajiem ierobezojumiem. Drikst gatavot tikai sausos un
pussausos vinus.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimala kopéja spirta koncentracija (tilp. %): —

—  Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %): 12

—  Minimalais kopgjais skabums: 4,8 g/l (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

5. Kékfrankos diilds bor

Krasa: no vidéji tumsi purpursarkanas lidz rubinsarkanai un granatsarkanai.

SmarZa: vidéji intensiva, galvenokart sarkano ogu, pieméram, skabo kirsu, kirSu un zemenu, smarza ar iespé§jamam
saldu gar$vielu un pat mineralitates notim.

Garsa: vidgji pilnmiesiga, vidéji dziviga, jutams skabens svaigums un mundrums, ko papildina vidgjs piesatinajums
ar taniniem un zidaina konsistence. Var but jitamas suligu sarkano ogu — zemenu, kirsu un mellenu — notis,
iesp&jamas saldu garsvielu notis, ko vins ieguvis no koka mucam. Garsu var papildinat viegla mineralitates nianse.

Pargjas analitiskas ipasibas atbilst ES tiesibu aktos noteiktajiem ierobezojumiem. Drikst gatavot tikai sausos un
pussausos vinus.

Visparigas analitiskas ipasibas

—  Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %): —

—  Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %): 12

—  Minimalais kopgjais skabums: 4,8 g/l (izteikts ar vinskabi)

—  Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru): 18

—  Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): —

Vindaribas metodes
a) Galvenas vindaribas metodes

1. Olaszrizling hegybor

Ipasa vindaribas metode

—  Skirnes “Furmint” vinogu ipatsvars nedrikst parsniegt 15 %.

—  Atlauts izmantot tikai veseligas vinogas.

—  IzturéSana vismaz Cetrus ménesus tvertné un/vai muca.

—  IzturéSana vismaz vienu ménesi pudelé.

—  Misu drikst dzidrinat ar nostadinasanas vai flotacijas panémienu.

3

—  Misu drikst raudzét spontani vai izmantojot tikai tadu raugu, kas nemaina Skirnes “Olasz rizling’
vinogu vina dabiskas smarZzas un garsas Ipasibas.

Neatlautas vindaribas metodes (speka esosajos tiesibu aktos nav paredzétas):

—  saldinasana.
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2. Olaszrizling diilGs bor

Ipasa vindaribas metode

—  Skirnes “Furmint” vinogu patsvars nedrikst parsniegt 15 %.

—  Atlauts izmantot tikai veseligas vinogas.

—  IzturéSana vismaz Cetrus ménesus tvertné un/vai muca.

—  IzturéSana vismaz vienu ménesi pudelé.

—  Misu drikst dzidrinat ar nostadinasanas vai flotacijas panémienu.

—  Misu drikst raudzét spontani vai izmantojot tikai tadu raugu, kas nemaina $kirnes “Olasz rizling”
vinogu vina dabiskas smarZas un garsas Ipasibas.

Neatlautas vindaribas metodes (speka esoajos tiesibu aktos nav paredzétas):
—  saldinasana;

—  misas cukuru satura palielinagana.

3. Rozé hegybor

Ipasa vindaribas metode

—  Skirnes “Zweigelt” vinogu ipatsvars nedrikst parsniegt 30 %.

Neatlautas vindaribas metodes (speka esosajos tiesibu aktos nav paredzétas): saldinasana.

4. Kékfrankos hegybor, Kékfrankos dilds bor

Ipasa vindaribas metode

Neatlautas vindaribas metodes (speka esosajos tiesibu aktos nav paredzétas): saldinasana.

5. Noteikumi par vinogu audzesanu

Audzesanas metode
Piemérojama visu veidu viniem.

1. Audzesanas metode: vinkoku veido péc Gijo metodes, videji augsta vai zema kordona forma, lietussarga
forma, tradicionala vainaga vai kausa forma.

2. Stadijumu bieziba:

a)  vindarzos, kas iestaditi pirms 2023. gada 1. augusta: vismaz 3 300 vinoguldju uz hektaru,
zaudéto vinogulaju daudzums nedrikst parsniegt 10 %;

b)  vindarzos, kas iestaditi péc 2023. gada 1. augusta: vismaz 4 000 vinoguldju uz hektaru, zaudéto
vinogulaju daudzums nedrikst parsniegt 10 %. Atstatums starp vinogulajiem: 0,6 m vai vairak.

3. Diilds bor razoSanai paredzétajiem vinogulajiem jabat vidEji vismaz piecus gadus veciem, skaitot no
stadiSanas gada.

4. Prasibas attieciba uz vinogu kvalitati

Dazado veidu vinam paredzéto vinogu minimalais cukuru saturs (ungaru misas stipruma (Magyar mustfok —
MM) grados):

—  Olaszrizling hegybor: 18,2;
—  Olaszrizling dilds bor: 19;
—  Rozé hegybor: 16,9;

—  Kékfrankos hegybor: 19;

—  Kékfrankos diilds bor: 19.
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Dazado veidu vinam paredzéto vinogu minimala potenciala spirta koncentracija (tilp. %):
—  Olaszrizling hegybor: 11,49;

—  Olaszrizling diils bor: 12,08;

—  Rozé hegybor: 10,52;

—  Kékfrankos hegybor: 12,08;

—  Kékfrankos diils bor: 12,08.

b)  Maksimalais raZas iznakums

1. Olaszrizling hegybor — jaunvins uz nogulsném
63 hektolitri no hektara

2. Olaszrizling hegybor — ne vairak ka 2 kg no vinogulaja
9 000 kg vinogu no hektara

3. Olaszrizling dilds bor — jaunvins uz nogulsném
39 hektolitri no hektara

4. Olaszrizling diflgs bor — ne vairak ka 1,5 kg no vinogulaja
6 000 kg vinogu no hektara

5. Rozé hegybor — jaunvins uz nogulsném
63 hektolitri no hektara

6.  Rozé hegybor — ne vairak ka 2 kg no vinogulaja
9000 kg vinogu no hektara

7. Kékfrankos hegybor — jaunvins uz nogulsném
63 hektolitri no hektara

8. Kékfrankos hegybor — ne vairak ka 2 kg no vinogulaja
9 000 kg vinogu no hektara

9. Kékfrankos diilds bor — jaunvins uz nogulsném
39 hektolitri no hektara

10.  Kékfrankos diilds bor — ne vairak ka 1,5 kg no vinogulaja
6 000 kg vinogu no hektara

6.  Noteiktais geografiskais apgabals

Apgabali, kas vindarzu kadastra klasificeti ka I un II klases vindarzi un pieder pie $adu pasvaldibu teritorijas: Aszdfd,
Balatonakali, Balatonfiired, Balatonsz616s, Balatonudvari, Dérgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Viszoly.

7. Vinavinogu Skirnes
“Furmint” — “Furmint Bianco”
“Furmint” — “Moslavac Bijeli”
“Furmint” — “Posipel”
“Furmint” - “Som”
“Furmint” — “Szigeti”
“Furmint” - “Zapfner”
“Kékfrankos” — “Blauer Lemberger”

“Kékfrankos” — “Blauer Limberger”
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“Kékfrankos” — “Blaufrankisch”
“Kékfrankos” — “Limberger”
“Kékfrankos” — “Moravka”

“Olasz Rizling” — “Grasevina”
“Olasz Rizling” — “Nemes Rizling”
“Olasz Rizling” - “Olaszrizling”
“Olasz Rizling” — “Riesling Italien”

“Olasz Rizling” — “Risling Vlassky”

4

“Olasz Rizling” - “Taljanska Grasevina’
“Olasz Rizling” — “Welschrieslig”
“Zweigelt” — “Blauer Zweigeltrebe”
“Zweigelt” — “Rotburger”

“Zweigelt” — “Zweigeltrebe”

Saiknes apraksts

1. Noteikta apgabala apraksts

Nosaukums “Fiired” un cilmes vietas nosaukums ir saistiti ar pasreiz&jo Balatonfiired pasvaldibas teritoriju, un Sis
nosaukums pirmoreiz minéts 1211. gada.

a) Dabas faktori

RaZosanas apgabals aptver vindarzus Balatonfiired, Aszdf6, Orvényes, Balatonudvari un Balatonakali apkaime, pirmaja
pakalnu gréda, un vindarzus Balatonsz6lds, Pécsely, Viszoly, Dorgicse un Mencshely apkaime, otraja pakalnu gréda,
Balatona ezera austrumu baseina ziemelu krasta.

Vinogulajus audzé galvenokart slipajas kalnu pakajés un meéreni stavas kalnu nogazés.

Pamatiezis vindarzos sastav no kalnienes ieziem, kas veidojusies laikposma no véla perma perioda lidz agrinam
triasa periodam un ko klaj kvartara perioda Skembas. Apgabala sastopamas dazadu veidu augsnes, tacu
visizplatitakas ir dolomita, kalkakmens un meZa augsnes ar mala iluviaciju. Regionam raksturiga augsne ir meZa
sarkana augsne, kura veidojusies perma perioda smilSakmens, kas bagats ar dzelzs oksidu, sadédésanas rezultata.
Vinkopibas regionam raksturigas augsnes ir bagatas ar kalciju, magniju un kaliju.

Klimatu ietekmé aukstais gaiss, kas iepliist no ziemelos eso$ajam Bakonas kalnu ielejam, un Balatona ezera tuvums
dienvidos. Apgabala vindarzus ieskauj lielas meza platibas. Tie$i tade] vasaras dienas vakara veju ietekmé, kas no
Bakonas pii§ ezera virziena, mitro un karsto gaisu, kas nak no Balatona ezera, starp vinoguldjiem nomaina véss
meza gaiss.

Gada vidgjais saulesgaismas stundu skaits apgabala ir no 1 950 lidz 2 000, un gada vidéja temperatira ir 11-12 °C.
Gada vidgjais nokrisnu daudzums ir 650-700 mm, un vidéji 350 mm no tiem izkrit augSanas sezona.

Biitisks ar apgabala klimatu saistits aspekts ir tads, ka pédéjas pavasara salnas aptuvenais datums ir 5. aprilis, kas tiek
uzskatits par arkartigi agru datumu.

b)  Cilvekfaktori

Vinogulaju audzé$anai un vinkopibai ir bijusi liela nozime apgabala iedzivotaju dzivé vairak neka 2 200 gadu. Ari
vinogu audzéanai piemérotas zemes ierikosana ir cilvéku pardomatu centienu rezultats; gadu tikstosiem ilgi Seit
dzivojosie vinkopji vinogu audzesanai ir izvélgjusies no sala pasargatas un strauji sasilsto$as kalnu nogazes, nevis
purvainas zemienes, kuras médz bit salnas un izplatas slimibas.
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8.2.

8.3.

Pardomatas cilveka darbibas rezultata ir izveidotas meZa joslas, kuras atdala atseviskus vindarzus vienu no otra un
kuras mit dazadu sugu dzivnieki. Vinkopibas zina $is mezZa joslas ir Joti svarigas dabiskas parziemos$anas vietas
nozimigiem plésgjiem.

Pédgjos gados vinkopji ir radijusi jaunu apgabala télu, kura pamata ir vietgjas nozimes baltogu skirnes, it ipasi “Olasz
Rizling”, ka arl zilogu Skirnes, pieméram, “Kékfrankos”, ko izmanto sartvinu un sarkanvinu razosana. Vindarzu
atjaunosanas laika augststumbra formas veido$anas metodes, kuras uzsvars likts uz lielu razu, tiek pakapeniski
aizstatas ar zemstumbra un vidéji augsta stumbra veidoSanas metodém, kuras vietgjas tradicijas apvienojas ar
misdienu zina§anam vinkopiba. Maksimali pielaujamais razas iznakums ir pielagots ari kvalitativa vina raZoSanas
prasibam, un tagad tas ir ierobezots daudz stingrak neka tiesibu aktos.

1987. gada Balatonfiired pilséta, kas batiski ietekméjusi regiona dzivi, ieguva titulu “Starptautiska vinkopibas un vina
pilséta”. Péd€jos gados regiona vini ir izcélusies daudzos regionalos, valsts un starptautiskos konkursos. Viens no
svarigakajiem pieradijumiem Seit raZoto vinu reputacijai un kvalitatei ir tads, ka gan 2000., gan 2022. gada
Balatonfiired raZotajs ieguva apbalvojumu “Gada vina razotajs”.

Vinu apraksts

Vini “Fiired” parasti ir vidgji intensivi. Tiem piemit sauss, svaigs un spirdzino$s skabums, kas veido to struktdru.
Baltvinos citrusauglu notis papildina gatavu auglu notis. Sarkanvinos vidgjs miesigums un samtaini tanini
apvienojas ar svaigumu un suligu auglainumu. Viniem bieZi piemit ari mineralu un garvielu notis.

Sartvini parasti ir gai§aka krasa, tiem ir galvenokart sarkano ogu, pieméram, avenu un zemenu, smarza un garsa.
Tiem raksturigs svaigums, izteikts skabums un viegls miesigums.

Celoniskas saiknes apraksts

Nemot véra nokrinus augSanas sezona un augsnes virskartas mitrumsaistitspéju Balatonfiired-Csopak regiona,
vinogulaji tiek pietickami apgadati ar @ideni pat siltas vasaras dienas. Sa iemesla dél vinogu attistiba izskirigi
svarigaja vasaras perioda notiek bez partraukuma un bez stresa faktoru ietekmes, tade] neveidojas pelgjuma aromati
un asas, nenobriedu3as skabes.

Nobrieduso, izteiksmigo skabju struktiiru un izteiktas mineralu notis rada augsnes augstais mineralvielu saturs.

No viet§jo razotaju vida iecienitas kirnes “Olasz Rizling” vinogam gatavotajos vinos uzkrajas liels daudzums
magnija un kalcija, savukart “Kékfrankos” vinogas var izmantot par izejvielu lieliskiem ilgi nogatavinamiem viniem.

Sekla Balatona virsmas atstarotie saules stari pavasari vienmérigi sasilda vistuvak ezeram eso3as noteikta razoSanas
apgabala kalnu nogazes un nodrosina vinogulajiem nemainigus apstaklus pumpuru veidosanas laika. Ta ka pedéja
sala diena regiona ir agra pavasari, ir mazaka iesp€ja piedzivot pavasara salnas; lidz ar to dzinumi aug vienmeérigi un
katru gadu veidojas pietickami liela lapotnes virsma, kas nodroSina vinogu optimalu nogatavosanos. Vésakos
apvidos otraja pakalnu gréda razotie vini attistas lénak, tomér ari tiem piemit eleganta skabju struktira un
auglainums.

Vinogu audzé$ana biitiska nozime ir blakus vindarziem eso$ajam meZa joslam, jo tajas ziemojosie plesji (tadi
kukaini ka plésgjérces) ievérojami ierobezo kaitigos organismus. Tadgjadi izskirigi svarigais vinogu sakotnéjas
attistibas posms netiek aizkavéts, laujot izveidoties augstakai un veseligakai lapu sienai. Rezultata viniem bas
augstaka dabiska vértiba.

Silta vasara un Vidusjiiras anticiklons nodrosina, ka péc garajam, saulainajam rudens dienam vésos vakaros, kurus
ietekmé v&ji no Bakonpas kalniem, vinogulaji strauji nonak fotosintézes tumsas fazé, kas nodrosina cukuru
koncentracijas strauju palielinasanos vinogas. Sis dabiskais process ari palielina vinu augsto dabisko vértibu un
veicina zilo vinogu nogatavosanos fenolu satura zina, kas sarkanviniem ari pieskir to zidainos taninus. Bakonas
kalnu atvésinosajam véjam ir ari svariga loma skabuma uzturésana.

Kalnu nogazes, kas gadsimtu gaita izraudzitas vinogu audz&$anai, notiek pastaviga gaisa kustiba, un zemstumbra
forma veidotie vinogulaji nodrosina, ka no vinogu kekariem atri noZzist rasa, tapéc sénu izraisitas slimibas izplatas
reti un ir iesp&jams novakt veseligas vinogas. Tas lauj saglabat svaigu smarzu un gar$u pat pilnigi gatavu vinogu
vina, kura parasti nejit célpuvi.
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Izklastito dabas faktoru un cilvékfaktoru kombinaciju papildina gadsimtiem ilga pieredze, ko $a apgabala vinkopiji
nodevusi no paaudzes paaudzé. Papildus tradiciju ievérosanai jauna paaudze ir atzinusi, ka vinogas, kas iegiitas ar
ACVN “Fured” apzimeéta produkta raZoSanas apgabalos, var izmantot ne tikai, lai raZotu svaigus, vieglus
aromatiskos vinus svarigajai vietgja tiirisma nozarei, bet — ar pardomatu darbu — ari augstas kvalitates, ilgi
uzglabajamus baltvinus un sarkanvinus.

Aizsargato cilmes vietas nosaukumu “Balatonfiired-Csopak” un “Fiired” noskirsana. Ar nosaukumu “Fiired” apziméta
produkta razoSanai noteiktais apgabals ir mazaks geografiskais apgabals, kas atrodas ar ACVN “Balatonfiired-
Csopak” aptvertaja geografiskaja apgabala, un vins taja jarazo, ievérojot daudz stingrakas prasibas neka ar ACVN
“Balatonfiired-Csopak” apziméta produkta raZoSanas apgabala. Ar ACVN “Fiired” apzimétos baltvinus drikst razot
tikai no $kirném “Olaszrizling” un “Furmint”, sarkanvinus — no “Kékfrankos”, bet sartvinus — no “Kékfrankos” un
“Zweigelt”. Ar ACVN “Fired” apziméto produktu raZo$ana ir atlauts izmantot mazak audzé$anas metoZu, ir
paredzéti stingraki razas kontroles noteikumi un cukuru saturs vinogas raZzas novaksanas laika ir augstaks neka ar
ACVN “Balatonfiired-Csopak” apziméta produkta gadijuma. “Fiired” Olaszrizling hegybor un dildsbor vins jaiztur
tvertnés vai mucas un péc délestage — pudelés. Tapéc uz vinu, kas apziméts ar ACVN “Fiired”, un atlautajam
vindaribas metodém attiecas stingrakas analitiskas prasibas neka uz vinu “Balatonfiired-Csopak”. Iegiitajam
galaproduktam ir pilnigi atskirigas organoleptiskas pasibas.

Biitiski papildu nosacijumi

Noteikumi par noradem

Tiesiskais regul&jums
Nosaka organizacija, kas parvalda ACVN/AGIN, ja dalibvalstis ta paredzgjusas.

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markesanu

Nosacijuma apraksts

a)  Attieciba uz hegybor: prieksgja un aizmuguréja etiketé ir atseviski un pamanami noradits vards “Fiired”.
Pagvaldibas ka mazakas teritorialas vienibas nosaukumu drikst noradit ar burtiem, kuru izmeérs ir mazaks
neka vardam “Fiired”[“Fiiredi” izmantotajiem burtiem.

b)  Attieciba uz dilds bor: prieksgja un aizmuguréja etiketé ir atseviski un pamanami noradits nogazes nosaukums.
Pasvaldibas ka lielakas teritorialas vienibas nosaukumu drikst noradit ar burtiem, kuru izmérs ir mazaks neka
nogazes nosaukumam izmantotajiem burtiem.

c)  Etiketé var noradit apziméjumu “Balaton borrégi¢” [Balatona vina regions].

d)  Vardu “rozé” drikst aizstat ar vardu “rosé”.

2. Noteikumi par mazaku geografisko vienibu noteikSanu un noradisanu
a)  Hegybor:
i) izcelsme: 100 %;

i)  geografiskas vienibas, ko var noradit: Aszdfd, Balatonakali, Balatonfiired, Balatonsz6lds, Balatonudvari,
Dargicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely.

b)  Diilds bor:
i) izcelsme: 100 %;
ii)  geografiskas vienibas, ko var noradit:
—  Aszdf6: Oreg-hegy, Viros-mdl;
—  Balatonakali: Fenye-hegy, Hegytetd, Kis-telek, Les-hegy, Magyal, Pintlika, Somogyi-vilgy, Szili-diil6:

—  Balatonfiired: Baricska diil§ (Lapos-telek aldiil, Baldzs-hegy aldild, Berekszél aldiilé) Bocsdr dilg (Farkd-k¢
alddl6), Meleg-hegy ddls (Kéki alddld), Péter-hegy dild, Vorosmdl diil6;

—  Balatonsz6lds: Oreghegy, Gella, Sos-kiit, Dobogd, Penke diil6 (Nyerges aldiil6), Szdka;
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—  Balatonudvari: Erdd alja, Les-hegy, Templom feletti, Oreg-hegy;

—  Dorgicse: Szent Baldzs-hegy (Agyaglik aldild, Baldzs alja aldils, Margya aldild), Apdcska, Becce, Erdei,
Hosszii-dil6, KiitfGi-diil, Les-hegy, Mocsdr, Sajtd-telek, Sdrkiit;

—  Mencshely: Csemfa, Halom-hegy;
—  Orvényes: Hosszii-fold, Oreg-hegy, Szilvds-kiti, Sz16f6ld;

—  Pécsely: Kirdly-oldal, Kispécselyi, Nydld-hegy (Meggy-hegy aldiils, Vekenye aldil6), Zddor-hegy (Bordoma
alddlg, Derékhegy aldiild);

—  Viszoly: Oreg-hegy, Szentegyhdzi.
RaZosana arpus noteikta raZoSanas apgabala
Tiesiskais regulejums
ES tiesibu aktos
Papildu nosacijuma veids
Atkape attieciba uz raZosanu noteiktaja geografiskaja apgabala
Nosacijuma apraksts

Vinogu parstrades, misas raudzé$anas un vina izturéanas process drikst notikt tikai to pasvaldibu teritorija, kas
atrodas noteiktaja razoSanas apgabala, un $adu pasvaldibu teritorija, kuras atrodas taja pasa administrativaja vieniba:
Alsdars, Balatonalmddi, BalatonfGkajdr, Balatonkenese, Balatonvildgos, Csopak, Felsdirs, Lovas, Monoszld, Obudavir,
Paloznak, Szentantalfa, Szentbékkdlla, Szentjakabfa, Tagyon, Tihany un Zdnka.

Olaszrizling hegybor un diildsbor viniem jabait izturétiem pudelés. Tapéc $iem viniem jabat pilditiem pudelés
geografiskaja apgabala.

Aizsargats tradicionalais apzimejums

Tiesiskais regulgjums

ES tiesibu aktos

Papildu nosacijuma veids

Papildu noteikumi attieciba uz markesanu

Nosacijuma apraksts

Par apzimgjuma “aizsargats cilmes vietas nosaukums” sinonimu var izmantot tradicionalo apzim&umu “védett
eredet(i bor” [aizsargatas izcelsmes vins].

Olaszrizling hegybor un diilésbor pildiSana pudeles geografiskaja apgabala

Tiesiskais regulgjums

Nosaka organizacija, kas parvalda ACVN/AGIN, ja dalibvalstis ta paredzgjusas.

Papildu nosacijuma veids

lepakosana noteiktaja geografiskaja apgabala

Nosacijuma apraksts

Olaszrizling hegybor un dildsbor viniem jabat izturétiem pudelés. Tapéc Siem viniem jabat pilditiem pudelés

geografiskaja apgabala, lai tie ieglitu savas savdabigas galigas ipasibas.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/17/43000/F%C3%9CRED%20_TL_eredeti COM1_KN.pdf
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