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Vyno sektoriaus pavadinimo apsaugos paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1308/2013 97 straipsnio 4 dalies pirma pastraipg

(C/2025/4194)

Per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos valstybés narés ar treciosios valstybés institucijos arba teiséta interesa turintis ir
treCiojoje valstybéje isisteiges ar gyvenantis fizinis ar juridinis asmuo Komisijai gali pateikti priestaravimg pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) 2024/1143 (') 17 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
. Fiired*
PDO-HU-03043

Paraiskos pateikimo data: 2023 11 29

1.  Registruojamas (-i) pavadinimas (-ai)
Fiired
2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas

3.1. Kombinuotosios nomenklatiiros kodas
— 22 —NEALKOHOLINIAI IR ALKOHOLINIAI GERIMAI BEI ACTAS

2204 - Vynas i§ $vieZiy vynuogiy, iskaitant spirituotus vynus; vynuogiy misa, i$skyrus priskiriama 2009
pozicijai.

4. Vyno (-y) apraSymas

1. ,Olaszrizling hegybor

Spalva: nuo $viesiai geltonos su Zalsvais atspalviais iki Siaudy geltonumo.

Kvapas: nuo vidutinio iki didelio intensyvumo, su citrusiniy vaisiy, Zaliyjy obuoliy, kriausiy ir $velniy aromatiniy
pokvapiy. Gali bati jauc¢iami ir $velnds saldiis prieskoniy ir brandinimo statinése metu susidare pokvapiai.

Skonis: vidutinio sodrumo, sausas, gaivus, gaiviai riigstus. Gali biti juntami persiky, Zaliyjy obuoliy, kriausiy, taip
pat Zoleliy poskoniai.

Kitos analitinés savybés atitinka ES teisés aktuose nustatytas ribas. Galima gaminti tik sauso ir pusiau sauso vyno
kategorijoms priklausancius vynus.

Bendrosios analitinés savybés
—  DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (trio %) —
—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (trio %): 11,5
—  Maziausias bendrasis rigstingumas: 5,2 g/l vyno riigsties
() 2024 m. balandzio 11 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 20241143 dél vyno, spiritiniy gérimy ir Zemés tkio
produkty geografiniy nuorody, taip pat dél garantuoty tradiciniy gaminiy ir Zemeés ikio produkty neprivalomy kokybés terminy,

kuriuo i§ dalies kei¢iami reglamentai (ES) Nr. 1308/2013, (ES) 2019/787 ir (ES) 2019/1753 ir panaikinamas Reglamentas (ES)
Nr. 1151/2012, (OLL, 2024/1143, 2024 4 23, ELL http://data.curopa.eu/elifreg/2024/1143/0j).
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—  Didziausias lakusis ragstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

—  Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

2. ,Olaszrizling dilds bor*

Spalva: nuo blyskiai geltonos iki siaudy geltonumo.

Kvapas: $velniis mineraly pokvapiai, gali bati juntami ir kaulavaisiy (pavyzdziui, persiky, migdoly) pokvapiai.
Aromatas pasizymi veislei biidingu mineraliSkumu. Be to, gali bati juntamas silpnas Zaliyjy obuoliy, kriausiy ir
svarainiy aromatas bei brandinimo statinése metu susidares aromatas.

Skonis: gaivus, gaiviai riigstus, Siek tick mineraliskas, prieskoniy poskonis, taip pat koncentruoty prinokusiy
vaisiy — persiky, obuoliy, kriausiy ir stiriis bei mineraliski poskoniai. Skonis islieka vidutiniskai ilgai.

Kitos analitinés savybés atitinka ES teisés aktuose nustatytas ribas. Galima gaminti tik sauso ir pusiau sauso vyno
kategorijoms priklausancius vynus.

Bendrosios analitinés savybés

— DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %) —

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %): 12

—  Maziausias bendrasis rigstingumas: 5,2 g/l vyno riigsties

—  Didziausias lakusis ragstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

—  Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

3. ,Rozé hegybor

Spalva: nuo blyskiai rausvos iki lasios ir svogiino luksto spalvos.
Kvapas: nuo vidutinio iki didelio intensyvumo, dazniausiai pasizymi raudonyjy uogy, avie¢iy ir braskiy aromatu.

Skonis: $velniai sodrus, biidingas gaivumas ir didelis riigdtingumas. Gali dominuoti ir uodziant juntamy raudonyjy
uogy, braskiy ir avie¢iy skonis.

Kitos analitinés savybés atitinka ES teisés aktuose nustatytas ribas. Galima gaminti tik sauso ir pusiau sauso vyno
kategorijoms priklausancius vynus.

Bendrosios analitinés savybés

—  DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tirio %) —

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %): 10,5

—  Maziausias bendrasis rigstingumas: 5,2 g/l vyno riigsties

—  Didziausias lakusis rugstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

—  Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

4. Kékfrankos hegybor

Spalva: nuo vidutiniSkai tamsiai violetinés iki rubino.

Kvapas: vidutinio intensyvumo, daugiausia raudonyjy uogy, tokiy kaip braskés, avietés ir gervuogés, aromatai, gali
bati prieskoniy pokvapiy.

Skonis: buidingas vidutinis sodrumas ir vidutinio aksominio velnumo taninai, gaiviaiti riigs struktiira, harmoningas
ir $velnus skonis, dominuojantis gaivumas ir vidutiniskai ilgai isliekantis skonis.
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Kitos analitinés savybés atitinka ES teisés aktuose nustatytas ribas. Galima gaminti tik sauso ir pusiau sauso vyno
kategorijoms priklausancius vynus.

Bendrosios analitinés savybés

—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (toirio %) —

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (ttirio %): 12

—  Maziausias bendrasis riigstingumas: 4,8 g/l vyno riigsties

—  DidZiausias lakusis ragstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

—  DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

5., Kékfrankos diilds bor

Spalva: nuo vidutiniSkai tamsiai violetinés iki rubino ir granato.

Kvapas: vidutinio intensyvumo, daugiausia raudonyjy uogy, tokiy kaip vysnios, tresnés ir braskés, gali bati juntami
pikantiski saldziy prieskoniy ir net mineraliski pokvapiai.

Skonis: vidutiniskai sodrus, vidutiniskai lengvas, gaiviai riigStus ir gyvybingas, pasizymi vidutiniu taniny kiekiu ir
Silkine teksttira. Gali bati juntami sultingy raudonyjy uogy, braskiy, vy$niy ir mélyniy poskoniai, galimai su saldziy
prieskoniy poskoniu, susidariusiu medinése statinése. Gali biiti $iek tiek juntamas mineraliskumas.

Kitos analitinés savybés atitinka ES teisés aktuose nustatytas ribas. Galima gaminti tik sauso ir pusiau sauso vyno
kategorijoms priklausancius vynus.

Bendrosios analitinés savybés

—  Didziausia visuminé alkoholio koncentracija (torio %) —

—  Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (ttirio %): 12

—  Maziausias bendrasis rigstingumas: 4,8 g/l vyno riigsties

—  Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename litre): 18

—  Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename litre): —

5. Vyno gamybos metodai
a.  Pagrindiniai vynininkystés metodai

1. ,Olaszrizling hegybor
Specifinis vynininkystés metodas
—  ne daugiau kaip 15 % veislés ,Furmint” vynuogiy;
—  galima naudoti tik sveikas vynuoges;
—  vynas brandinamas talpyklose ir (arba) statinése ne trumpiau kaip keturis ménesius;
—  vynas brandinamas butelyje ne trumpiau kaip viena ménesj;
—  misa gali bati skaidrinama leidZiant jai nusésti arba flotuoti;

—  misa gali biiti fermentuojama savaime arba naudojant tik mieles, kurios nepakeicia vyny ,Olasz rizling
natiiraliy aromato ir skonio savybiy.

Neleidziami vynininkystés metodai (be galiojanciy nuostaty):

—  saldinimas.
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2. ,Olaszrizling dilds bor”

Specifinis vynininkystés metodas

—  ne daugiau kaip 15 % veislés ,Furmint* vynuogiy;

—  galima naudoti tik sveikas vynuoges;

—  vynas brandinamas talpyklose ir (arba) statinése ne trumpiau kaip keturis ménesius;
—  vynas brandinamas butelyje ne trumpiau kaip vieng ménesj;

—  misa gali bati skaidrinama leidZiant jai nusésti arba flotuoti;

—  misa gali biiti fermentuojama savaime arba naudojant tik mieles, kurios nepakeicia vyny ,Olasz rizling“
natiraliy aromato ir skonio savybiy.

Neleidziami vynininkystés metodai (be galiojanciy nuostaty):
—  saldinimas;

—  misos cukraus kiekio didinimas.

3. ,Rozé hegybor”
Specifinis vynininkystés metodas

—  ne daugiau kaip 30 % veislés , Zweigelt“ vynuogiy;

Neleidziami vynininkystés metodai (be galiojanciy nuostaty): saldinimas.

4. ,Kékfrankos hegybor, ,Kékfrankos diilés bor”
Specifinis vynininkystés metodas

NeleidZiami vynininkystés metodai (be galiojanc¢iy nuostaty): saldinimas.

5. Vynuogininkystés taisyklés
Auginimo praktika
Taikoma visy risiy vynams:

1. Auginimo metodai: Giujo metodas, vidutinio auki¢io kordono metodas, Zemo kordono metodas,
genéjimas suteikiant skécio forma, virStiniy genéjimas ir genéjimas suteikiant taurés formg.

2. Sodinimo tankumas:

a.  iki 2023 m. rugpjiicio 1 d. pasodintiems vynuogynams: ne maziau kaip 3 300 vynmedziy/ha, kai
vynmedziy nuostoliai nevirsija 10 %.

b.  po 2023 m. rugpjicio 1 d. pasodintiems vynuogynams: ne maziau kaip 4 000 vynmedziy/ha, kai
vynmedziy nuostoliai nevir$ija 10 %.. Atstumas tarp sodiniy: 0,6 m arba daugiau.

3. Vynams ,Dfl8s borok“ gaminti naudojamy vynuogiy vynmedziy vidutinis amzius vynuogyne turi biiti
bent 5 metai, skai¢iuojant nuo pasodinimo mety.

4. Vynuogiy kokybés reikalavimai

Maziausias cukraus kiekis vynuogése (MM laipsniais) jvairioms vyno rsims:
— ,Olaszrizling hegybor*: 18,2;

— ,Olaszrizling dil8s bor*: 19;

—  ,Rozé hegybor*: 16,9;

— Kékfrankos hegybor*: 19;

— Kékfrankos diilés bor*: 19.
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Maziausia vynuogiy potenciné alkoholio koncentracija (tirio %) jvairioms vyno riisims:
— ,Olaszrizling hegybor*: 11,49;

—  ,Olaszrizling ddl8s bor*: 12,08;

—  ,Rozé hegybor*: 10,52;

— ,Kékfrankos hegybor*: 12,08;

— ,Kékfrankos diilés bor*: 12,08.

b.  DidZiausia iSeiga ir derlius
1. ,Olaszrizling hegybor“ — jaunas vynas su nuosédomis
63 hektolitrai i hektaro

2. ,,Olaszrizling hegybor* — ne daugiau kaip 2 kg i vynmedZio
9 000 kg vynuogiy i§ hektaro

3. ,Olaszrizling diild's bor“ — jaunas vynas su nuosédomis
39 hektolitrai i§ hektaro

4. Olaszrizling diilé’s bor — ne daugiau kaip 1,5 kg i$ vynmedZio
6 000 kg vynuogiy i hektaro

5. Rozé hegybor — jaunas vynas su nuosédomis
63 hektolitrai i$ hektaro

6.  Rozé hegybor — ne daugiau kaip 2 kg is vynmedZio
9 000 kg vynuogiy i§ hektaro

7. Kékfrankos hegybor — jaunas vynas su nuosédomis
63 hektolitrai i§ hektaro

8. Kékfrankos hegybor — ne daugiau kaip 2 kg is vynmedZio
9 000 kg vynuogiy i§ hektaro

9. Kékfrankos diil's bor — jaunas vynas su nuosédomis
39 hektolitrai i§ hektaro

10. Kékfrankos diild's bor — ne daugiau kaip 1,5 kg is vynmedZio
6 000 kg vynuogiy i$ hektaro

6. Nustatyta geografiné vietové

Plotai, vynuogyny registre priskirti I ir II klasei, priklausantys Sioms savivaldybéms: Aszo6fd,
Balatonfiired, Balatonsz616s, Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly.

7. Vyniniy vynuogiy veislé (-és)
»Furmint® — ,Furmint Bianco®
,Furmint“ — ,Moslavac Bijeli“
,Furmint“ — ,Posipel”

LFurmint” — ,Som*“

~Furmint® — ,Szigeti*

,Furmint“ — ,Zapfner*
,Kékfrankos“ - ,Blauer Lemberger*

,Kékfrankos“ - ,Blauer Limberger*

Balatonakali,

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/4194/oj



LT

OL C, 2025 7 24

8.1.

,Kékfrankos“ -, Blaufrankisch”
,Kékfrankos“ -, Limberger*
,Kékfrankos“ — ,Moravka“

,Olasz Rizling“ — ,Grasevina“
,Olasz Rizling“ - ,Nemes Rizling*
,Olasz Rizling“ — ,Olaszrizling”
,Olasz Rizling” — ,Riesling Italien“
,Olasz Rizling“ -, Risling Vlassky*
,Olasz Rizling“ — , Taljanska Grasevina“
,Olasz Rizling“ — ,Welschrieslig”
,Zweigelt” — ,Blauer Zweigeltrebe*
,Zweigelt — ,Rotburger*

LZweigelt” — ,Zweigeltrebe*.

RyS3ys (-iai) su geografine vietove

1. Nustatytos vietovés apibadinimas

Pavadinimas ,Fiired“ ir kilmés vietos nuoroda siejami su dabartine Balatonfiuredo savivaldybe — pavadinimas pirma
karta paminétas 1211 m.

a) Gamtiniai veiksniai

Gamybos vietové apima Siy pirmajame kalvy masyve esanciy savivaldybiy vynuogynus: Balatonfiired, Asz6f6,
Orvényes, Balatonudvari, Balatonakali. Taip pat $iy antrajame kalvy masyve, esanciame Balatono eZero rytinio
baseino Siaurinéje pakrantéje, esanciy savivaldybiy vynuogynus: BalatonszélGs, Pécsely, Vaszoly, Dorgicse,
Mencshely.

Pagrindinés vynuogiy auginimo vietovés — nuoZulnios prieskalnés ir vidutiniskai stacios kalny vir$anés.

Vynuogyny platformg, kurig dengia kvartero nuogulos, sudaro aukstumy uolienos i§ vir§utinio permo ir Zemutinio
triaso laikotarpiy. DirvoZemiy tipai $ioje vietovéje jvairlis, bet daZniausiai vyrauja dolomito, klinties ir misko
dirvozemiai su molio priemaiSomis. Regione vyrauja misko raudonzemis, susidargs daléjant gelezies oksidy
gausiam permo laikotarpio smiltainiui. Siam vynuogiy auginimo regionui biidingi dirvozemiai, kuriuose gausu
kalcio, magnio ir kalio.

Klimata lemia 3altas oras, atkeliaujantis i§ Siauréje esanciy Bakonio kalny sléniy, o pietuose — i§ Balatono ezero. Sios
vietovés vynuogynai iSsidéste dideliuose miskinguose plotuose. Dél to vasaros dienomis, nuo Bakonio link eZero
pucian¢iam vakaro brizui, nuo Balatono eZero sklindantj drégng karstj pakeicia tarp vynmedzZiy susidarantis vésus
misko oras.

Saulés $viesos valandy skaiCius per metus vidutiniSkai yra 1 950-2 000 valandy, o vidutiné metiné temperatira —
11-12 °C. Vidutinis krituliy kiekis per metus yra 650 =700 mm, o vynuogiy auginimo laikotarpiu jy vidutiniskai
iskrenta 350 mm.

Labai svarbi vietovés klimato ypatybé yra tai, kad vidutiniskai paskutiné pavasario $alnos diena yra balandzio 5 d.,
t. y. nepaprastai anksti.

b)  Zmogiskicji veiksniai

Vynmedziy auginimas ir vynuogininkysté jau daugiau kaip 2 200 mety yra labai svarbis vietos gyventojams.
Susiformavusi vynuogéms auginti tinkama Zemé taip pat yra samoningy Zmogaus pastangy rezultatas; ¢ia
gyvenantys vynuogininkai iStisus tikstantmecius augino vien tik vynuoges ne pelkétose Zemumose, kuriose daznos
$alnos ir ligos, o nuo $alcio apsaugotuose, greitai iSylanciuose kalny $laituose.
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8.2.

8.3.

Zmonés samoningai pavienius vynuogynus vienas nuo kito atskyré misky, kuriuose gyvena jvairi gyviinija,
juostomis. Kalbant apie vynuogininkyste, $ios misko juostos yra labai svarbios natiiralios pagrindiniy plésriiny
Ziemojimo vietos.

Pastaraisiais metais vynuogiy augintojai sukiiré naujg vietovés jvaizdj, paremty vietinés reikSmés baltosiomis
vynuogiy veislémis, ypa¢ ,Olasz Rizling®, ir mélynosiomis vynuogiy veislémis, tokiomis kaip ,Kékfrankos*, i§ kuriy
gaminamas roZinis ir raudonasis vynas. Atnaujinant vynuogynus palaipsniui atsisakoma auk$to vynuogiy
formavimo metody, atspindin¢iy j kiekj orientuotg poZiirj, ir pereinama prie Zemy ir vidutiniskai auksty vynuogiy
formavimo metody, kuriais derinamos vietos tradicijos ir Siuolaikinés vynuogiy auginimo Zinios. DidZiausias
leistinas derlius taip pat buvo pritaikytas prie risinio vyno gamybos reikalavimy ir dabar yra gerokai grieztesnis uz
teisés aktuose nustatytas ribas.

Nuo 1987 m. regiono gyvenima formuojanciam Balatonfiuredo miestui suteiktas , Tarptautinio vynmedzZiy ir vyno
miesto” titulas. Pastaraisiais metais regiono vynai uzémeé aukstas vietas daugelyje regioniniy, nacionaliniy ir
tarptautiniy konkursy. Vienas svarbiausiy ¢ia gaminamy vyny reputacijos ir kokybés jvertinimy yra tai, kad
2000 ir 2022 m. gamintojas i§ Balatonfiuredo laiméjo ,Mety vyno gamintojo® apdovanojima.

Vyny aprasymas

Vynai ,Fiired“ paprastai yra vidutinio intensyvumo. Jie yra sausi, gaivis, gaiviai rtigstiis, o tai lemia jy struktiira.
Baltieji vynai pasizymi citrusiniy vaisiy poskoniu, kurj papildo prinokusiy vaisiy poskoniai. Raudonieji vynai
pasizymi vidutiniu sodrumu ir aksominiais taninais, kurie dera su gaivumu ir sultingu vaisiSkumu. Vynams daznai
budingi ir mineraliski, prieskoniy poskoniai.

Roziniai vynai paprastai biina Sviesesnés spalvos, daugiausia raudony uogy, pavyzdzZiui, avieciy ir braskiy, aromato ir
skonio. Jie pasizymi gaivumu, dideliu riig§tingumu ir $velniu sodrumu.

Pateikimas ir prieZastinio rysio jrodymas

Dél augimo sezonu iSkrentanciy krituliy ir virSutinio dirvoZemio sluoksnio gebéjimo sulaikyti vandenj
Balatonfiuredo—Copako regione vynuogynams vandens pakanka net ir Siltomis vasaros dienomis. Dél $ios
priezasties kritiniu vasaros laikotarpiu vynuogiy nokimas yra nepertraukiamas ir néra veikiamas nepalankiy
veiksniy, todél neatsiranda pelésio kvapas ar nemaloniy nebrandzZiy ragéiy.

Brandzig, iSraiskingg riigsting struktiirg ir ry$kius mineraliskus poskonius ir pokvapius lemia didelis mineraliniy
medziagy kiekis dirvozemyje.

Veislés ,Olasz Rizling“ vynuogeés, kurios yra populiarios tarp vietos gamintojy, vynams suteikia daug magnio ir
kalcio, o veislés ,Kékfrankos“ vynuogeés gali biiti Zaliava puikiems ilgai brandinamiems vynams gaminti.

Dél saulés spinduliy, atsispindin¢iy nuo negilaus Balatono eZero pavirsiaus, ar¢iau eZero esantys kalvy $laitai, esantys
nustatytoje gamybos vietovéje, pavasarj j$yla tolygiai ir vynmedziams sudaromos palankios salygos pumpuravimuisi.
Kadangi paskutiné alnos diena biina anksti, pavasario $alny tikimybé regione yra mazesné; Dél Sios priezasties tigliai
auga tolygiai ir kasmet susiformuoja pakankamai didelis lapijos pavirsius, taigi vynuogés sunoksta optimaliai. Vynai,
pagaminti vésesnése toliau esanciose kalvose, bresta léciau, taciau vis tiek pasizymi subtiliai riigdcia struktiira ir
vaisiskumu.

Vienas i§ svarbiy vaidmeny auginant vynuoges tenka vynuogynus skiriantiems misky ruoZams, nes juose
Ziemojantys plésranai aktyviai atlicka kenkéjy (tokiy vabzdziy kaip plésriosios erkés) kontrolg. Todél neuzsitgsia
labai svarbus pirminis vynuogiy nokimo etapas ir iSauga didesné ir sveikesné vynmedzio lapija. Todél vynai turés
didesne vidine verte.

Silta vasara ir VidurZemio jiiros regiono auksto slégio sistema padeda uztikrinti, kad po ilgy, sauléty rudens dieny,
vésiais vakarais, kuriuos lemia nuo Bakonio kalny atpuciantis brizas, vynmedis greitai pereity j tamsyjj fotosintezés
etapg, todél staiga padidéja cukraus kiekis vynuogéje. Sis natiiralus procesas taip pat prisideda prie didelés vidinés
vyno vertés ir palengvina fenoliy susidarymg mélynosiose vynuogése, o dél to raudonieji vynai pasizymi Silkiniais
taninais. I§ Bakonio kalny puciantis vésinantis véjas taip pat atlieka svarby vaidmenj islaikant riigstinguma.

Dél nuolatinio oro judéjimo ir Zemo vynmedZziy formavimo per $imtmecius atrinktuose kalny $laituose, kuriuose
auginamos vynuogés, ant vynuogiy kekiy susidaranti rasa greitai nudzitva, todél grybelinés ligos yra nedaznos ir
galima sulaukti sveiky vynuogiy derliaus. Dél to net ir visiskai subrendusiame vyne islieka gaiviis aromatai ir
skoniai, ir vynas paprastai neturi pilkojo kekero skonio.
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Sis gamtiniy ir Zmogiskyjy veiksniy derinys veikia kartu su Simtmecius kaupta patirtimi, perduodama i$ kartos
kartg Sioje vietovéje gyvenanciy vynuogiy augintojy. Naujoji karta ne tik gerbia tradicijas, bet ir supranta, kad i§
vynuogiy, uzauginty SKVN ,Fiired“ auginimo vietovése, galima gaminti ne tik gaivius, lengvus, aromatingus vynus,
skirtus svarbiai vietos turizmo pramonei, bet ir sgmoningai stengtis gaminti aukstos kokybeés, ilgai isliekancius
baltuosius ir raudonuosius vynus.

Saugomy kilmés vietos nuorody ,Balatonfiired-Csopak” ir ,Fiired* skirtumas: Nustatyta SKVN ,Fiired vietové yra
maZesné geografiné vietove, priklausanti SKVN ,Balatonfiired-Csopak®, — joje vynas turi biiti gaminamas laikantis
daug grieztesniy reikalavimy nei SKVN ,Balatonfiired-Csopak” vietovéje. SKVN ,Fiired* Zymimus baltuosius vynus
galima gaminti tik i§ veisliy ,Olaszrizling” ir ,Furmint” vynuogiy, raudonuosius vynus — i§ ,Kékfrankos®, o rozinius
vynus — i§ ,Kékfrankos“ ir ,Zweigelt“. Pagal SKVN ,Fiired“ leidZziama naudoti maZiau auginimo bidy, taikomos
grieztesnés derliaus kontrolés taisyklés, o cukraus kiekis vynuogése derliaus nuémimo metu yra didesnis nei SKVN
,Balatonfiired-Csopak“ atveju. Vyny ,Fired” risiy ,Olaszrizling hegybor® ir ,dilésbor* atveju vynas turi bati
brandinamas cisternose arba statinése, o po vynuogiy odeliy fermentacijos — butelyje. Dél Sios priezasties SKVN
JFired“ ir patvirtintiems vynininkystés metodams taikomi grieZtesni analitiniai reikalavimai nei SKVN
,Balatonfiired-Csopak®. Tai lemia visiskai skirtingas galutinio produkto juslines savybes.

Kitos pagrindinés salygos

Nuorodoms taikomos taisyklés
Teisinis pagrindas:
Nustato organizacija, kuri tvarko SKVN ir SGN, jei taip nustato valstybé naré.

Papildomos salygos rtsis:

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos apraSymas:

a)  Rasies ,hegybor vynui: pavadinimas ,Fiired“ atskirai ir ryskiai pavaizduotas priekingje ir galingje etiketéje.
Savivaldybés, kaip maZesnio teritorinio vieneto, pavadinimas gali biiti nurodomas maZesniu $riftu nei
JFured“ [ Firedi.

b)  Rasies ,dils bor* vynui: Slaito pavadinimas atskirai ir ryskiai uzraSytas priekinéje ir galingje etiketéje.

Savivaldybés, kaip maZesnio teritorinio vieneto, pavadinimas gali baiti nurodomas mazesniu $riftu $laito
pavadinimas.

z

¢)  Etiketéje galima pateikti nuorodg ,Balaton borrégié“ (liet. Balatono vyno regionas).

d)  Zodis rozé“ gali biiti pakeiciamas Zodziu ,rosé".

2. MaZesniy geografiniy vienety nustatymo ir jy pavadinimy nurodymo taisyklés
a)  ,Hegybor“
i)  kilmés tapatumas: 100 proc.

i) galima nurodyti Sias smulkesnes geografines nuorodas: Asz6fs, Balatonakali, Balatonfiired,
Balatonsz416s, Balatonudvari, Dorgicse, Mencshely, Orvényes, Pécsely, Vaszoly

b)  ,Diil6s bor*:
i) kilmés tapatumas: 100 proc.

ii)  galima nurodyti $ias smulkesnes geografines nuorodas:
—  Asz6f6: Oreg-hegy, Voros-mal

—  Balatonakali: Fenye-hegy, Hegytetd, Kis-telek, Les-hegy, Magyal, Pdntlika, Somogyi-vélgy, Szili-
ddls

—  Balatonfiired: Baricska diil (Lapos-telek aldiilg, Baldzs-hegy aldiilg, Berekszél aldil6) Bocsar diilg
(Farko-ké aldiils), Meleg-hegy diil6 (Kéki aldils), Péter-hegy diilg, Vorosmal dils

—  Balatonsz6l6s: Oreghegy, Gella, S6s-kiit, Dobogé, Penke diil (Nyerges ald(ils), Szaka
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—  Balatonudvari: Erd§ alja, Les-hegy, Templom feletti, Oreg-hegy

—  Dorgicse: Szent Baldzs-hegy (Agyaglik aldilg, Baldzs alja aldiil§, Margya aldiilg), Apacska, Becce,
Erdei, Hosszu-d (168, Katf6i-diils, Les-hegy, Mocsar, Sajto-telek, Sarkat

—  Mencshely: Csemfa, Halom-hegy
—  Orvényes: Hossza-fold, Oreg-hegy, Szilvas-kati, Sz616fold

—  Pécsely: Kirdly-oldal, Kispécselyi, Nydlo-hegy (Meggy-hegy aldiils, Vekenye aldil6), Zador-hegy
(Bordoma aldiilé, Derékhegy ald(il5)

—  Viészoly: Oreg-hegy, Szentegyhdzi
Gamyba uZ nustatytos vietovés riby
Teisinis pagrindas:
Nustatytas ES teisés aktuose.
Papildomos salygos rtsis:
Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidzianti nuostata
Salygos apraSymas:

Vynuogiy apdorojimas, misos fermentacija ir vyno brandinimas turi vykti tik savivaldybése, kurios yra nustatytoje
gamybos vietovéje, ir toliau nurodytose savivaldybése, esanciose tame paciame administraciniame vienete: Alsoors,
Balatonalmadi, BalatonfSkajdr, Balatonkenese, Balatonvildgos, Csopak, FelsGors, Lovas, Monoszl6, Obudavir,
Paloznak, Szentantalfa, Szentbékkalla, Szentjakabfa, Tagyon, Tihany, Zanka.

Vynai ,Olaszrizling hegybor” ir ,Olaszrizling ddl8sbor* turi bati brandinami buteliuose. Todél sie vynai turi biiti
i$pilstyti | butelius geografinéje vietovéje.

Saugomas tradicinis terminas

Teisinis pagrindas:

Nustatytas ES teisés aktuose.

Papildomos salygos rasis:

Papildomos nuostatos dél Zenklinimo.

Salygos apraSymas:

Kaip termino ,saugoma kilmeés vietos nuoroda“ sinonimas gali biiti vartojamas $is tradicinis terminas: ,védett eredetd
bor* (saugomos kilmés vietos vynas).

Vyny ,,Olaszrizling hegybor* ir ,,Olaszrizling diilésbor* iSpilstymas j butelius geografinéje vietovéje

Teisinis pagrindas:

Nustato organizacija, kuri tvarko SKVN ir SGN, jei taip nustato valstybé naré.

Papildomos sglygos rasis:

ISpilstymas nustatytoje geografinéje vietovéje

Salygos aprasymas:

Vynai ,Olaszrizling hegybor® ir ,Olaszrizling ddl8sbor” turi bati brandinami buteliuose. Todél Sie vynai turi bati

ispilstyti i butelius geografinéje vietovéje, kad jgyty isskirtines galutinio produkto savybes.

Nuoroda j produkto specifikacija

https:/[boraszat.kormany.hu/download/f/17/43000/F%C3%9CRED%20_TL_eredeti COM1_KN.pdf
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